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1. TEST DE FUITE

Toujours eff ectuer ce test dans une zone bien ventilée. Faire ce test de fuite tous les ans et a chaque changement
de bouteille de gaz ou de flexible.

Etape 1- Vérifier que tous les boutons sont en position ARRET.
Etape 2 - Ouvrez la soupape de commande de gaz sur la bouteille ou le détendeur.

Etape 3 - Vérifiez la présence éventuelle de fuites en enduisant tous les joints du systéme de gaz, y compris
les connexions de la bouteille de gaz valve, du tuyau et du détendeur, d’une solution d’eau (50 %) et de savon
(50 %). N'UTILISEZ JAMAIS DE FLAMME NUE pour tester les fuites.

Etape 4 - La formation de bulles au-dessus de certains joints indique une fuite
Coupez I'alimentation en gaz

Resserrez tous les joints

Recommencez le test

Si des bulles se forment a nouveau, n'utilisez pas le barbecue et contactez votre revendeur local pour obtenir
son assistance.

Bien essuyer la solution mixte eau/savon de tous les joints et de toutes les connexions aprés avoir fait votre test de fuite.
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2. INFORMATIONS IMPORTANTES

VEUILLEZ LIRE CES INSTRUCTIONS AVEC SOIN
AVANT DE MONTER ET D'UTILISER LE BARBECUE

«Veuillez lire ces instructions avec soin avant de monter et d'utiliser le barbecue.
« Conservez ces instructions pour un usage ultérieur.
« Exclusivement pour utilisation en plein air. N'utilisez pas cet appareil a lintérieur.

« Ne pas utiliser le barbecue et ne pas stocker les bouteilles de gaz sous le niveau du sol. Le gaz est plus lourd
que Iair : S'il y a une fuite le gaz va s'accumuler a un point bas et peut exploser au contact d’une fl amme ou
d’une étincelle.

« Pour usage exclusif avec du gaz combustible liquéfié en bouteille. Vous devez utiliser un détendeur approprié
pour le propane, butane ou mixés.

« Retirez I'emballage en plastique des toutes les parties avant d’allumer le barbecue.

« Assurez-vous de ne pas utiliser le barbecue a moins d’un métre de toute structure ou surface inflammable. Ne
pas utiliser sous une surface inflammable.

« Les bouteilles de Gaz ne doivent pas étre rangées ou utilisées en position horizontale.Toute fuite pourrait étre
trés grave et du liquide risque de s'infiltrer dans la conduite de gaz.

« Ouvrez le capot de votre barbecue avant de I'allumer.

« Ne jamais stocker les bouteilles de gaz a l'intérieur.

« Ne pas déplacer 'appareil pendant I'utilisation.

« Ce barbecue ne doit jamais rester sans surveillance lorsqu'il est allumé.

« La poignée du capot risque d'étre trés chaude. Nempoignez que le centre de la poignée. L utilisation d’un gant
de cuisson est recommandée.

« Utilisez des ustensiles spécialement congus pour les barbecues et pourvus de longues poignées résistantes a
la chaleur.

-« Faites attention a la vapeur chaude qui risque de se dégager lorsque vous ouvrez le capot.

« Certaines parties de ce barbecue deviennent trés chaudes. Prenez soin en présence d'enfants, de personnes
agées et d'animaux.

« Fermer le robinet du récipient de gaz apres usage.
« Ne recouvrez jamais le barbecue tant qu'il n‘a pas complétement refroidi.
« N'utilsez ce barbecue que sur une surface stable et plate.

« Avant d'utiliser votre barbecue faites un test de fuite. Cest le seul moyen fiable de détecter une fuite de gaz sur
les joints ou les connexions aprés le montage.

« Faites le test d'étanchéité chaque année et a chaque remplacement ou retrait de la bouteille de gaz et du
flexible.

« Cet appareil doit étre éloigné des matériaux inflammables durant I'utilisation.
« N'utilisez pas d'aérosols a proximité du barbecue.

« Le non-respect des instructions contenues dans ce manuel peut entrainer des blessures ou détériorations
graves.

« Si vous avez des questions concernant ces instructions, veuillez contacter votre revendeur local.

- Toutes modifications de ce barbecue peuvent étre dangereuses, ne sont pas autorisées et annulent la garantie.
« Ne pas modifier 'appareil.

« 010 cm et 324 cm sont les tailles minimale et maximale des ustensiles de cuisson utilisables.
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3. INFORMATIONS SUR LE GAZ ET LE DETENDEUR

Ce barbecue peut étre alimentée par du propane ou butane combustible liquéfié en bouteille. Les bouteilles de
propane fourniront du gaz toute I'année, méme en hiver, lorsqu'il fait froid. Il se peut que vous ayez besoin d’une
clé a molette (non incluse) pour changer les bouteilles. Les bouteilles de Butane fournissent une alimentation
en gaz suffi sante pendant I'été, mais la performance du barbecue risque d'étre aff ectée lorsque la température
du gaz baisse en dessous de +10°C. Vérifi ez que vous avez la bouteille de gaz et le détendeur correct pour votre
barbecue.

« Le tuyau doit pendre librement sans étre coudé, plié ou tordu afi n de ne pas obstruer le passage de gaz. Inspectez
toujours le tuyau avant usage, en cas de fi ssures, coupures ou d’usure excessive.

« Hormis le point de connexion, aucune partie du tuyau ne doit toucher les pieces chaudes du barbecue. Si le tuyau
est endommagé, remplacez-le par un tuyau adéquat congu spécialement pour usage avec du gaz combustible
liquéfié et conforme aux normes nationales du pays dans lequel il est utilisé.

« Utilisez un tuyau approprié conforme a la norme EN16436 et dont la longueur ne dépasse pas 1,5 m.

Pour des performances optimales, nous vous conseillons d'utiliser une bouteille de butane de 6kg ou une
bouteille de propane de 5kg. Utilisez un régulateur approprié conforme a la norme EN16129. VOUS DEVEZ AVOIR
UN DETENDEUR ET UNE BOUTEILLE DE GAZ ADEQUATS POUR VEILLER A LA SECURITE ET A L'EFFICACITE DE VOTRE
BARBECUE. L'UTILISATION D'UN DETENDEUR INADEQUAT OU DEFECTUEUX EST DANGEREUSE ET ANNULERA LA
GARANTIE. Veuillez consulter votre revendeur de gaz local pour déterminer les bouteilles de gaz et les détendeurs
qui conviennent le mieux.

Les pieces scellées par le fabricant ou son agent ne doivent pas étre modifiées par I'utilisateur.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar I34
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FI,HU, IS, LT, Butane (G30) 30 mbar I38/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G31) 30 mbar
Butane (G30) 37 mbar
PL 0 138/P
Propane (G31) 37 mbar

4. INSTALLATION

Sélection d'un emplacement

« Ce barbecue doit exclusivement étre utilisé en plein air et doit étre placé dans un endroit bien aéré. Prenez soin
de ne jamais le placer SOUS une surface combustible. Les cotés du barbecue ne doivent JAMAIS étre a moins d’un
metre de toute surface combustible. Maintenez ce barbecue a I'écart des matériaux inflammables !

« Sélectionnez soigneusement I'emplacement d’utilisation du barbecue. Lemplacement doit se trouver dans un
espace ouvert non venté, éloigné des arbres et des autres éléments pouvant prendre feu.

Précautions
« Ne bloquez pas les prises d'air du corps du barbecue.

« Si vous devez remplacer la bouteille, vérifi ez que cette derniére est bien fermée et qu'il n'y a aucune source
d’allumage (cigarettes, flammes nues, étincelles etc.) a proximité avant de continuer.
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4. INSTALLATION

Raccord d un tuyau de gaz au barbecue

« Connectez un tuyau de gaz au point d'admission du gaz. Ne serrez pas trop. N'utilisez pas de ruban adhésif ou de
liquide sur le raccord. Serrez-les a la main.

« STUN TUYAU FILETE EST UTILISE, LA BUSE PREINSTALLEE DOIT ETRE RETIREE.

Fixation du détendeur sur la bouteille de gaz

« Vérifi ez que tous les boutons de commande du barbecue sont a la position ARRET. Branchez le détendeur sur la
bouteille de gaz en respectant les instructions que vous aura données le revendeur du détendeur et de la bouteille.

5. FONCTIONNEMENT

Avertissements

« Avant de continuer, assurez-vous d'avoir bien compris la section ‘INFORMATIONS IMPORTANTES' de ce manuel.

« La conception de ce barbecue proscrit I'utilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme plaque solide.
Siles plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation excessive de chaleur qui pourrait
endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.

Allumage du barbecue

« Ouvrez le capot de votre barbecue avant de I'allumer. Ne JAMAIS allumer votre barbecue avec le capot fermé.

« Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur ARRET. Ouvrez la soupape de commande de gaz sur la
bouteille ou le détendeur de gaz.

« Poussez le bouton du brileur que vous voulez allumer et tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une
montre jusqu’a sentir une résistance a la rotation.Attendez 4 secondes, puis continuez a tourner le bouton
jusqu’a entendre un déclic (le braleur doit normalement s'allumer). Répétez cette opération plusieurs fois
jusqu’a ce que le brileur soit allumé.

« Allumez les autres briileurs dans n'importe quel ordre, selon les besoins. Vérifiez que chaque brileur est allumé
avant d'allumer le suivant.

+ Si le brileur ne s'allume pas apres avoir suivi la procédure ci-dessus, tournez tous les boutons a la position
d‘arrét. Fermez la soupape de gaz sur la bouteille de gaz.Attendez cing minutes. Recommencez toutes les
étapes ci-dessus. Si le barbecue ne s'allume toujours pas, veuillez vous reporter aux instructions d'allumage
manuel, ci-dessous.

« Aprés I'allumage, les briileurs doivent briler a la position maximale pendant 3 a 5 minutes de maniére a
préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre effectué avant chaque séance de cuisson. Le couvercle doit
rester ouvert pendant le préchauffage.

« Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les brileurs a feux doux pour assurer les meilleurs résultats de
cuisson.

Instructions pour un allumage manuel

« Ouvrez le capot de votre barbecue avant de I'allumer. Ne JAMAIS allumer votre barbecue avec le capét fermé.

« Assurez-vous que tous les boutons de gaz sont sur ARRET. Ouvrez la soupape de commande de gaz sur la
bouteille ou le détendeur de gaz.
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5. FONCTIONNEMENT

« Insérez une allumette allumée a travers l'orifi ce d’allumage le plus a droite, en dessous du panneau de contréle,
et placez-la a proximité de l'orifi ce du brileur de droite.

« Poussez et tournez le bouton a I'extréme droite dans le sens contraire des aiguilles d'une montre, a la position maximale.
« Lorsque le brileur de droite est allumé, mettez les brileurs restants en marche, de droite a gauche.

« Vérifiez que chaque brileur est allumé avant de mettre le brlleur suivant en marche.

« Sile briileur d'extréme droite ne s'allume pas, contactez votre revendeur local.

« Une fois allumés, les brileurs doivent briler a la position maximale pendant

« 3 a 5 minutes pour préchauffer le barbecue. Ce processus doit étre eff ectué avant chaque séance de cuisson. Le
couvercle ou le couvercle doit rester ouvert pendant le préchauffage.

« Une fois le préchauffage terminé, mettez tous les briileurs a la position minimale pour assurer les meilleurs
résultats de cuisson.

Cuisson a la grille

« Les brileurs en acier inox chauffent le diff useur de chaleur (ou le panier avec les briquettes/pierre de lave) sous la
grille, qui a son tour chauffe la nourriture placée sur la grille. Les jus naturels des aliments produits pendant la cuisson
coulent sur le diffuseur de chaleur (ou les briquettes/ pierre de lave) chaud et sévaporent. La fumée qui en résulte
enveloppe la nourriture, en séchappant vers le haut, ce qui confére aux aliments I'aréme unique d’un barbecue. Pour
obtenir une cuisson plus uniforme, abaissez le capot du barbecue, en veillant a ce que les briileurs soient a feu doux.

Cuisson sur la plaque

« Les brileurs chauffent directement la plaque, qui cuit la nourriture placée dessus. Les plaques permettent de
cuire les plus petits aliments, comme les fruits de mer, qui pourraient tomber entre les barres de la grille. Elles
permettent également de cuire les aliments qui exigent une cuisson de haute température/courte durée, comme
les légumes et les petits morceaux de poisson. De méme, elles peuvent étre utilisées exactement comme la
plaque de cuisson d'une cuisine, pour griller les steaks, les oeufs, etc. Sinon, on peut s'en servir pour chauffer les
casseroles ou maintenir la nourriture chaude.

Contrdle des embrasements *Trés Important*

« Les embrasements surviennent lorsque l'on cuit les aliments et que les jus et graisses coulent sur les diffuseurs
de chaleur brilants. La fumée aide bien sdr a donner le bon godt du barbecue, mais il est préférable d'éviter les
embrasements pour ne pas briler les aliments. Pour contrdler ces embrasements il est ABSOLUMENT ESSENTIEL
d’enlever les exces de gras sur les aliments avant la cuisson. Utilisez raisonnablement les marinades et les sauces
de cuisson. Il faut également mettre les brileurs sur MINI pour la cuisson.

+ Quand des embrasements se produisent ils peuvent normalement étre éteint en mettant de la levure chimique
ou du sel directement sur les diffuseurs de chaleur. Protégez-vous toujours les mains lorsque vous travaillez a
proximité de la surface de cuisson du barbecue en prenant soin de vous protéger contre les flammes.

« En cas de feu de graisses merci de suivre les consignes ci-dessous.

Feux de graisses

« Videz et nettoyez le tiroir a graisses de tous les debris de cuisson aprés chaque utilisation.

« Si le barbecue est utilisé pour de grandes réceptions, il sera nécessaire de I'éteindre toutes les deux heures et de
le nettoyer. Il faudra le nettoyer plus souvent si vous faites cuire beaucoup de nourriture trés grasse (saucisses,
merquez,...). Ne pas respecter ces consignes peut étre la cause de feux de graisses, qui peuvent occasionner des
blessures et peuvent endommager le barbecue.
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5. FONCTIONNEMENT

En cas de feu de graisse/Avertissements:

« Sivous pouvez le faire en toute sécurité, fermez tous les boutons de gaz.
« Fermez la bouteille de gaz.

« Eloignez tout le monde du barbecue et attendez que le feu séteigne.

« Ne fermez pas le capot ou le couvercle du barbecue.

« NE JAMAIS ASPERGER VOTRE BARBECUE AVEC DE L'EAU. SI'VOUS UTILISEZ UN EXTINCTEUR, IL FAUT QU'IL SOIT
A POUDRE.

« NE PAS ENLEVER LE TIROIR A GRAISSES.
« Si le feu ne semble pas faiblir ou qu'il semble sagraver, contactez votre brigade de pompier pour assistance.

Fin de la séance de cuisson

« Aprés chaque séance de cuisson, mettez les briileurs du barbecue a la position maximale et laissez-les briler
pendant 5 minutes. Cette procédure permettra de briler les résidus de la cuisson et par conséquent de faciliter
le nettoyage. Assurez-vous que le capot est ouvert pendant cette opération.

«Veuillez nettoyer systématiquement votre barbecue apres chaque utilisation, pour éviter I'accumulation de
graisse de cuisson qui risquerait de prendre feu.

Mise a I'arrét du barbecue

« Lorsque vous avez fini d'utiliser le barbecue, tournez tous les robinets de gaz a fond dans le sens des aiguilles
d’une montre, jusqu'a la position ARRET, et coupez I'alimentation de gaz au niveau de la bouteille.

« Attendez que le barbecue soit suffisament froid avant de fermer le capot ou le couvercle.

6. SOIN ET ENTRETIEN

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et particuliérement aprés des périodes prolongées
de rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamment froids avant de les nettoyer. Ne
laissez jamais le barbecue exposé aux intempéries et maintenez-le a I'abri de I'humidité.

« N'aspergez jamais le barbecue d'eau lorsque ses surfaces sont chaudes.
« Ne manipulez jamais les piéces chaudes sans vous protéger les mains.

Afin de prolonger le cycle de vie et de maintenir I'état de votre barbecue, nous vous recommandons vivement de
le couvrir s'il est laissé en plein air pendant des périodes prolongées, particulierement pendant les mois d'hiver.
Des baches de haute résistance et autres accessoires pour barbecues sont disponibles aupres de votre revendeur
local.

Méme si votre barbecue est couvert pour sa protection, il faut l'inspecter réguliérement car I'humidité ou la
condensation pourraient se former, ce qui pourrait 'endommager. Il peut étre nécessaire de sécher le barbecue
et l'intérieur de sa housse de protection. Il serait possible que des résidus de graisses moisissent sur des parties
du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de I'eau savonneuse trés chaude.

Toute partie rouillée que vous trouveriez, et qui n'est pas en contact avec la nourriture, doit étre traitée avec un
antirouille et repeinte avec une peinture barbecue ou résistante a la chaleur.
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6. SOIN ET ENTRETIEN

Surfaces de cuisson

« Quand le barbecue a refroidit, nettoyez-le a I'eau chaude et savonneuse. Pour éliminer les résidus alimentaires,
utilisez un détergent vaisselle. N'utilisez pas déponges abrasives ou des poudres récurrentes car elles pourraient
définitivement abimer la fi nition de votre barbecue. Rincez et séchez bien. Nous ne recommandons pas le
nettoyage des grilles et plaques dans un lave-vaisselle a cause de leur poids.

« NOUS RAPPELONS QU’IL FAUT ABSOLUMENT EVITER D’UTILISER DES GLACONS QUI RISQUENT DE PROVOQUER UN
CHOCTHERMIQUE ET DE FISSURER LEMAIL DE LA PLAQUE.

« SI DE LA ROUILLE APPARAIT SUR LA SURFACE DE CUISSON, EN CONTACT AVECLES ALIMENTS, IL FAUT LA CHANGER..

Entretien des brileurs

«Votre briileur a été réglé pour offrir une performance de flamme maximale. Vous verrez normalement une flamme
bleue avec potentiellement une extrémité jaune quand le brileur est allumé. Si la tendance de la flamme est
plutdt jaune cela pourrait étre dii a des débris ou des insectes dans les trous ou les tubes du brileur. Cela pourrait
causer un blocage ou une restriction du fl ux de gaz qui pourraient occasionner un feu derriére le panneau de
controle, ce qui endommagerait trés sérieusement votre barbecue. Si cela survenait, et si cela est possible, il faut
immédiatement couper le gaz sur la bouteille.

« Le brileur doit étre inspecté, enlevé et nettoyé de fagon réguliere, au moins une fois par an, en plus des conditions
suivantes:

« En sortant votre barbecue de son rangement.

« Si un ou plus des braleurs ne s'allume pas.

+ Sila flamme du briileur tire beaucoup sur le jaune.
+ Sile gaz s'allume derriére le panneau de contréle.

« Pour nettoyer complétement un briileur, enlevez-le du barbecue. Une légére brosse métallique peut étre utilisée
pour enlever la rouille de la surface du brdleur. Utilisez un nettoyeur de pipe ou un morceau de fil de fer pour
oter les obstructions dans les trous ou les tubes du brileur, en prenant bien soin de ne pas agrandir les trous du
brileur.

«Vous pourriez avoir besoin d’'une lampe torche pour vous assurer que l'intérieur du tube du brileur est bien
dégagé. Tournez le brileur et tapez-le doucement contre une surface dure comme un morceau de bois afin de
déloger tous débris de l'intérieur.

« Quand vous remontez le briileur, assurez-vous bien que les tubes sont bien en face des gicleurs.

Diffuseur de chaleur

« Eliminez tous résidus alimentaires du diffuseur de chaleur avec une racle en bois ou en plastique souple ou avec
une brosse en laiton. N"utilisez pas ni de racle ni de brosse en acier. Nettoyez a 'eau chaude et savonneuse et
rincez bien.

Tiroir a graisses

« Aprés chaque usage, enlevez et nettoyez le tiroir a graisses de tous morceaux de nourriture et de gras en utilisant
si nécessaire une racle en bois ou en plastique.

«Vous risquez de provoquer un feu de graisse si vous ne respectez pas ces consignes. Ceci pourrait entrainer des
détériorations importantes de votre barbecue qui ne seront pas couvertes par la garantie. Si besoin, le tiroir a
graisse peut étre nettoyé avec de |'eau savonneuse.
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6. SOIN ET ENTRETIEN

Corps du barbecue

« Enlevez régulierement I'excés de graisse du corps du barbecue en utilisant un chiffon trempé dans de l'eau
savonneuse et bien essoré. Les exces de graisse et les morceaux de nourriture peuvent étre enlevés de l'intérieur
du corps du barbecue avec une racle en bois ou en plastique souple. Pour facilité le nettoyage, vous pouvez
ajouter une feuille de papier aluminium qui sera changée a chaque utilisation. Attention a ne pas boucher
les trous d'écoulement des graisses. Si vous avez besoin de le nettoyer complétement, utilisez un chiffon et
de l'eau chaude savonneuse ou une brosse nylon. N'utilisez pas d'abrasifs. Enlevez les grilles et/ou plaques et
les briileurs avant de nettoyer a fond. Ne pas immerger les boutons de gaz ou les rampes dans l'eau. Vérifier
I'allumage apreés avoir soigneusement réinstallé les éléments dans le corps du barbecue.

Capot du barbecue

« Nettoyez le capot du barbecue avec un chiffon ou tampon non-abrasif et de l'eau chaude et savonneuse.
Nutilisez pas de tampons ou de poudres a récurer, car vous risquez d'endommager la finition de votre barbecue
de maniére permanente. Séchez soigneusement apres nettoyage pour éviter la formation de rouille.

Chariot

« Essuyez avec un chiffon trempé dans de I'eau chaude savonneuse, puis sécher.

« Comme pour tout produit en acier inoxydable et afin de garantir la longévité de votre produit, notamment
I'aspect de I'acier inoxydable, nous conseillons d’entretenir régulierement les parties en inox de votre barbecue
avec une huile protectrice, et ceci des la premiére utilisation. De temps en temps, vous pouvez également
asperger la surface avec un nettoyant pour inox, frotter ensuite avec un chiffon doux et enfin tout astiquer. Vous
obtiendrez ainsi une fi ne couche de protection pour vos surfaces en inox.

Fixations

« Nous vous recommandons de vérifier et de serrer toutes les vis, les boulons, etc. a intervalles réguliers.

Rangement

« Assurez-vous que votre barbecue est bien froid avant de le couvrir ou de le ranger. Rangez votre barbecue dans
un endroit frais et sec.

« Recouvrez les brileurs avec du papier aluminium pour empécher la pénétration d'insectes et d'autres débris
dans les orifices du brileur.

« Si le barbecue est entreposé a l'intérieur, la bouteille de gaz doit étre débranchée et laissée a I'extérieur. La
bouteille de gaz doit toujours étre laissée en plein air, dans un endroit sec et bien aéré, a I'écart des sources de
chaleur ou d'allumage. Ne laissez pas les enfants jouer avec cette bouteille. Nexposez pas la bouteille de gaz a
a lumiére directe du soleil.

« Avant d'utiliser le barbecue aprés des périodes de rangement prolongées suivez les procédures d'installation.
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7. DEPISTAGE DE PANNES

PROBLEME/SOLUTION

Briileurs

Les briileurs ne s’allument pas avec le systéme d’allumage

Remplacer par une bouteille pleine
Faire vérifier ou remplacer le détendeur
Nettoyer les brileurs

Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz
Reconnectez le cable

(Changez I'électrode et le cable
Changez-le

L'électrode doit étre en conformité avec
le brileuravecun écartde 3a4 mmentre
I'extrémité de I'électrode et le hublot sur
le brileur. Réaligner I'électrode comme
lexige.

« La bouteille de gaz est vide
- Détendeur défectueux
« Colmatage des braleurs
« Colmatage des buses ou du tuyau de gaz
« Le cable d'électrode est desserré ou déconnecté de I‘électrode
« Lélectrode ou le cable est endommagé
« Lallumeur intégré est défectueux
« Ecartement incorrect de Iélectrode

L2 20 2 7

Le brileur ne s’allume pas avec un allume gaz

Remplacer par une bouteille pleine
Faire vérifi er ou remplacer le détendeur
Nettoyer les brileurs

Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

« La bouteille de gaz est vide
« Détendeur défectueux
« Colmatage des braleurs
» Colmatage des buses ou du tuyau de gaz

L 7

Petite flamme ou retour de flamme (flamme dans le tube du
brilleur,sifflement ou ronronnement perceptible)

Utiliser une bouteille plus grande
Nettoyer les brileurs
Nettoyer les buses ou le tuyau de gaz

Utiliser le barbecue dans un endroit
moins exposé au vent

« La bouteille de gaz est trop petite
« Colmatage des brileurs
« Colmatage des buses ou du tuyau de gaz
«Vent

L 7

Le bouton du robinet de gaz est difficile a tourner

« Systeme d'allumage intégré coincé => Remplacer le robinet de gaz
+ Robinet de gaz coincé => Faire remplacer le robinet de gaz par
votre vendeur
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8. CONDITION DE GARANTIE

« 3 ans (toutes piéces) contre la rouille perforante uniquement.

(e produit est garanti, pour I'acheteur d'origine, contre les défauts d'origine sur les matériaux et la malfacon.

Comme pour tout produit en acier inoxydable et afin de garantir la longévité de votre produit, notamment
I'aspect de I'acier inoxydable, nous conseillons d'entretenir régulierement les parties en inox de votre barbecue
avec une huile protectrice, et ceci des la premiére utilisation.

Votre magasin assurera gratuitement, pendant cette période, le remplacement des piéces défectueuses a usage
domestique si les conditions suivantes ont été respectées :

(ette garantie ne sapplique qu‘a une utilisation par un seul foyer privé et ne s'applique pas aux barbecues
Naterial utilisé dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels que les restaurants, les
hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n'importe quel genre ne pourra
étre supérieure au montant du prix d'achat du produit Naterial vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous et votre propriété
et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou de I'abus du produit ou du non-
respect des instructions fournies par Naterial dans le guide du propriétaire ci-joint.

Le produit n'a pas été sujet a une mauvaise utilisation ou négligence , incluant des feux de graisse ou des exces
de flamme ou d'utilisation d’un détendeur gaz défectueux ou incorrect.

Le produit n'a pas subi des dommages du fait d'objets étrangers, de substances ou d'accidents.

La garantie est offerte comme un extra et s'ajoute aux droits légaux du consommateur.

Si vous avez des questions concernant le montage ou ['utilisation de votre appareil vous pouvez contacter le

Service Aprés-vente de votre magasin.
Pour nettoyer soigneusement le brileur, veuillez le retirer de la grille du barbecue. Des brosses métalliques

souples peuvent étre utilisées pour éliminer la corrosion a la surface du brileur. Utilisez un nettoyant pour
pipeline ou du fil d'acier pour éliminer les obstacles possibles du trou du brileur et du tube venturi, et veillez
a ne pas agrandir le trou du brileur, vous devrez peut-étre utiliser une lampe de poche pour inspecter
|'intérieur du tube venturi du brileur et vous assurer qu'il n'y a pas obstacles a l'intérieur. Placez le brileur
verticalement et tapotez doucement une surface en bois, comme un morceau de bois, pour enlever et libérer
tout résidu de son intérieur. Lors de la réinstallation du brileur, assurez-vous que le tube venturi est installé a
|a sortie de la buse de la vanne.
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SPECIFICATIONS TECHNIQUES

ADEO Services C € 9575-24

Nom du produit Barbecue au gaz d'extérieur -
Numéro de modéle 2025R09P09-0061
catégorie de gaz |3+(28»30/37) — |3B/P(30) — I3B/P(37) — |3B/P(50) —
Gaz et Pression Butane (G30) Propane (G31) Butane Butane Butane
d'alimentation 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|, 0830 - BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Pays de destination Lopay - Y, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Lopsy AT CH, CZ,DE, K.

|3B/P(37) :
Taille dinjecteur du brdleur 00,76 mm 60,76 mm g0,72mm 60,68 mm
principal
Taille dinjecteur du brleur 00,88 mm 00,88mm 00,79 mm 60,75 mm
latéral
Puissance calorifique
nominale totale (Hs) 18KW (1310 g/h)
Numéro de série
A n'utiliser qu‘a I'extérieur des locaux
Consulter la notice avant l'utilisation
ATTENTION : des parties accessibles peuvent étre trés chaudes. Eloigner les jeunes enfants

Fabriqué en Chine
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DECLARATION DE CONFORMITE CE
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1. COMPROBACION DE FUGAS

Las comprobaciones de fugas deberan efectuarse siempre en una zona que cuente con buena ventilacion. Efectde
una comprobacion de fugas a intervalos anuales y cada vez que se sustituya la bombona de gas o el tubo flexible.

Paso n.° 1: confirme que todos los mandos de control se encuentran en la posicion de APAGADO.
Paso n.° 2: abra el suministro de gas/la llave de paso del gas de la bombona o el regulador.

Paso n.° 3: compruebe la existencia de posibles fugas aplicando una solucién a base de %2 parte de agua y 2 parte
de liquido detergente/jabdn sobre todas las uniones del sistema de gas, incluidas todas las conexiones de vélvulas,
tubos flexibles y del requlador. BAJO NINGUNA CIRCUNSTANCIA UTILICE UNA LLAMA VIVA para comprobar fugas.

Paso n.° 4: si se observa la formacidn de burbujas en cualquiera de las uniones, serd indicativo de que existe una
fuga

Cierre el suministro de gas en la bombona o requlador

Vuelva a apretar bien todas las uniones

Repita la prueba

Si vuelven a formarse burbujas, no utilice la barbacoa y péngase en contacto con su distribuidor local para que le
preste el asesoramiento necesario.

Tras haber efectuado la comprobacién de fugas, limpie la solucion de agua y jabon utilizada de todas las uniones
y conexiones.

2. INFORMACION IMPORTANTE
LE ROGAMOS QUE LEA DETENIDAMENTE ESTAS
INSTRUCCIONES ANTES DE MONTAR 0 A UTILIZAR

\ﬁﬁw SU BARBACOA

« Le rogamos que lea detenidamente estas instrucciones antes de proceder al montaje o a utilizar su barbacoa.
« Conserve estas instrucciones como referencia futura.
« Este producto ha sido disefiado inicamente para su uso en exteriores. No lo utilice en interiores.

« No utilice la barbacoa ni almacene bombonas de gas en lugares que se encuentran a una altura inferior al nivel
del suelo de dreas circundantes. Debido a que el gas es mds pesado que el aire, de producirse una fuga, el gas se
acumulard en la zona mds baja y podria explotar en presencia de llamas o chispas.

« El aparato s6lo debera utilizarse con bombonas de gas tipo GLP (gases licuados del petréleo). Debera utilizarse un
regulador de gas adecuado para butano, propano o mezcla de gases.

« Retire el envoltorio de plastico de todos los elementos del producto antes de encender la barbacoa.

« Asegurese de no utilizar la barbacoa a una distancia inferior a un metro de cualquier estructura o superficie
inflamable. No la utilice debajo de una superficie o material combustible.

« Las bombonas de gas no deberén utilizarse ni almacenarse nunca tendidas de costado en posicion horizontal.
Esta accion podria dar lugar a fugas importantes. Ademas, el liquido podria penetrar en la tuberia del gas, dando
lugar a consecuencias fatales.

« Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla.

« Nunca almacene bombonas de gas en interiores.

33

ES



ES

2. INFORMACION IMPORTANTE

- Una vez encendida, no desplace la barbacoa. Espere para ello a que se haya enfriado totalmente después de su uso.
- Mientras la barbacoa esté encendida, no deberd dejarse desatendida en ningin momento.

« El asa de la tapa o cubierta podran alcanzar temperaturas muy elevadas. Sujete tnicamente la parte central del asa.
« Se recomienda utilizar siempre guantes para hornos.

« Utilice utensilios especialmente disefiados para barbacoas y provistos de mangos largos resistentes al calor.

« Extreme los cuidados al abrir la tapa o cubierta, ya que se desprendera vapor caliente de su interior al abrirla.

« Alguna de las piezas de esta barbacoa alcanzan temperaturas muy elevadas. Por lo tanto, deberén extremarse
|as precauciones; en particular, cuando haya presente nifios, ancianos y mascotas.

« Corte siempre el suministro del gas de la bombona cuando no esté usando la barbacoa.
« Nunca cubra la barbacoa hasta que se haya enfriado por completo.
« Utilice inicamente esta barbacoa en una superficie firme, estable y plana.

« Antes de utilizar su barbacoa, lleve a cabo una comprobacidn de fugas. Esta es la tinica manera sequra de garantizar
la deteccién de posibles fugas de gas procedentes de las uniones y conexiones de la barbacoa tras su montaje.

« Efectie una comprobacion de fugas a intervalos anuales y cada vez que se retire o sustituya la bombona de gas
0 el tubo flexible.

« No almacene materiales inflamables cerca de esta barbacoa.

« No utilice aerosoles cerca de esta barbacoa.

« De no observarse las instrucciones incluidas en el manual, podrian producirse dafos o lesiones fisicas.

+ Si tiene alguna duda acerca de estas instrucciones, péngase en contacto con su distribuidor local.

« No efecttie modificaciones en la barbacoa, ya que, ademds de ser peligroso, no esta permitido e invalidaria la
garantia que acompafa al producto.

« No mueva el aparato cuando esté funcionando.

« Corte el suministro de gas de la bombona después de usar.

« Ese aparato debe permanecer alejado de materiales inflamables cuando esté funcionando.

« No modifique el aparato.

« Los recipientes de coccion que se utilicen deben tener un didmetro de entre 10y 924 cm.

3. INFORMACION SOBRE EL GAS Y EL REGULADOR

Esta barbacoa podrd utilizar bombonas de propano, butano o de una mezcla de ambos gases LP (gases licuados
del petréleo). Las bombonas de propano le proporcionardn gas en cualquier época del afo, incluso en los dias
frios de invierno. Es posible que sea necesario utilizar una llave inglesa (no incluida) para sustituir las bombonas
de gas. Las bombonas de butano son especialmente aptas durante el verano. No obstante, podran afectar el
rendimiento de la barbacoa y limitar la potencia térmica proporcionada por los quemadores; en particular, una
vez que la temperatura del gas descienda por debajo de los 10 °C. Compruebe que ha instalado la bombona y el
requlador de gas correctos para su barbacoa.

« El tubo flexible la bombona deberd estar tendido de manera relajada sin dobleces, torceduras, tension,
pliegues ni estrangulamientos que puedan obstruir o restringir en modo alguno el libre flujo del gas. Antes de
cada utilizacion, compruebe siempre el tubo flexible para determinar la posible existencia de cortes, grietas o
desgaste excesivo.

« Aparte de su punto de conexion, ninguna otra parte del tubo flexible deberd estar en contacto con piezas
calientes de la barbacoa. Si se observan indicios de dafios en el tubo flexible, deberd sustituirse por otro
adecuado para su utilizacién con gas LP que cumpla las normativas nacionales del pais donde se esté utilizando.

« Use un tubo flexible apropiado y conforme con la norma EN16436 y cuya longitud no sea superiora 1,5 m.
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3. INFORMACION SOBRE EL GAS Y EL REGULADOR

Para un desempefio 6ptimo, le aconsejamos que use una hombona de butano de 6 kg 0 unabombona de propano de
5kg. Use un requlador apropiado conforme con la norma EN16129. PARA QUE LA BARBACOA FUNCIONE DE MANERA
SEGURAYY EFICAZ, DEBERA UTILIZARSE EL REGULADOR Y LA BOMBONA DE GAS CORRECTOS. LA UTILIZACION DE UN
REGULADOR INCORRECTO O DEFECTUOSO SUPONDRA UN PELIGRO IMPORTANTE Y DARA LUGAR A LA ANULACION
DE LA GARANTIA DEL APARATO. Consulte a su distribuidor de gas local para informarse sobre las bombonas y los
requladores de gas mds adecuados.

Las partes selladas por el fabricante o su agente no deben ser alteradas por el usuario.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 34

LU,PT Propane (G31) 37 mbar

(Z,CY,DK,EE,FI,HU, IS, LT, Butane (G30) 30 mbar I38/p

LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G31) 30 mbar

PL Butane (G30) 37 mbar I38/p
Propane (G31) 37 mbar

4. INSTALACION

Seleccion de la ubicacion adecuada

« Esta barbacoa ha sido disefiada Ginicamente para uso en exteriores y deberd colocarse en una zona bien ventilada.
Tenga cuidado de no colocar la barbacoa DEBAJO de superficies o materiales combustibles. Los lados de la
barbacoa NUNCA deben estar a menos de un metro de alguna superficie combustible. jMantenga esta barbacoa
apartada de cualquier material inflamable!

« Seleccione el lugar donde se vaya a utilizar la barbacoa. Dicho lugar debe situarse en un espacio abierto que no
esté afectado por el viento y que esté alejado de los drboles y otros elementos que puedan prender fuego.

Precauciones

« No obstruya los orificios de ventilacion existentes en la carcasa de la barbacoa.

« En caso de que necesite instalar o sustituir [a bombona de gas, asegtrese de que la unidad estd apagada y de que
no haya fuentes de ignicion en las inmediaciones de esta (cigarrillos, llamas vivas, chispas, etc.) antes de proceder.

Conexion de un tubo de gas a la barbacoa

« Conecte un tubo del gas en el punto de admisién del gas situado en la parte posterior de la barbacoa. No apriete
en exceso la conexién. No utilice cinta adhesiva o liquidos para sellar la conexidn.

« Apriétela con la mano.

« Asegurese de que todos los mandos de la barbacoa se encuentran en la posicion de APAGADO. Conecte el requlador
a labombona de gas conforme a las instrucciones proporcionadas por el distribuidor de su requlador y bombona
de gas.

Fijacion del regulador en la bombona del gas

« Asegrese de que todos los mandos de la barbacoa se encuentran en la posicion de APAGADO. Conecte el requlador
a la bombona de gas conforme a las instrucciones proporcionadas por el distribuidor de su requlador y bombona
de gas.
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5. FUNCIONAMIENTO

Advertencias

+ Antes de proceder a utilizar el producto, asegirese de haber leido y entendido correctamente las indicaciones
proporcionadas en la seccion titulada INFORMACION IMPORTANTE que se incluye en este manual.

« Subarbacoa no ha sido disefiada para que mas del 50% de su superficie de asar sea utilizada a modo de plancha.
Sise llegara a cubrir totalmente las placas de asado del producto, se produciria una acumulacidn excesiva de calor
que podria llegar a dafar la barbacoa. Dichos dafios no estaran cubiertos por la garantia.

Como encender la barbacoa

« Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla. Nunca encienda su barbacoa con la tapa
0 cubierta cerrada.

« Aseguirese de que todos los mandos se encuentran en su posicion de APAGADO. Abra la llave de paso del gas en
la bombona o en el requlador.

« Pulse el mando del quemador que desee encender y girelo en sentido contrario a las agujas del reloj hasta sentir
cierta resistencia en la rotacion. Espere 4 sequndos y continte entonces girando el mando hasta que escuche un clic
(el quemador debera encenderse si todo va bien). Repita esta operacion mas veces hasta encender este quemador.

« Encienda los otros quemadores sin importar el orden y seqtn se requiera. Compruebe que cada quemador esté
encendido antes de encender el siguiente.

« Si no se consigue encender el quemador tras haber llevado a cabo el proceso anteriormente indicado, gire todos
los mandos hasta su sus respectivas posiciones de apagado. Cierre la llave de paso del gas de la bombona. Espere
cinco minutos. Vuelva a ejecutar los pasos anteriormente indicados. Si la barbacoa sigue sin encenderse, consulte
las instrucciones para su encendido manual que se indican a continuacion.

« Una vez encendidos, gire el mando de los quemadores hasta su posicion de nivel maximo durante un intervalo
de entre 3y 5 minutos para asi precalentar la barbacoa. Esta accion deberd efectuarse antes de cada sesion de
coccion. La tapa o cubierta debe permanecer abierta durante el precalentamiento.

« Una vez completado el proceso de precalentamiento, gire el mando del quemador hasta su posicion de nivel
moderado para obtener los mejores resultados a la hora de asar sus alimentos.

Instrucciones para el encendido manual del aparato

- Abra la tapa o cubierta de la barbacoa antes de proceder a encenderla. Nunca encienda su barbacoa con la tapa
0 cubierta cerrada.

« Asegurese de que todos los mandos se encuentran en su posicion de APAGADO. Abra la Ilave de paso del gas en
la bombona o en el requlador.

« Inserte una cerilla encendida a través del orificio de encendido derecho previsto a tal efecto y situado debajo del
panel de control. Acerque la llama al piloto de encendido del quemador derecho.

« Empuije hacia dentro el mando mds a la derecha y girelo en sentido contrario al de las agujas del reloj hasta su
posicion de nivel maximo.

« Cuando el quemador derecho esté encendido, encienda, de derecha a izquierda, el resto de los quemadores.
« Compruebe que cada quemador esté encendido antes de encender el siguiente.

« Si el quemador mads a la derecha no consigue encenderse, pdngase en contacto con su distribuidor local para que
le proporcione el asesoramiento necesario.

« Una vez encendidos, gire el mando de los quemadores hasta su posicion de nivel maximo durante un intervalo
de entre 3 y 5 minutos para asi precalentar la barbacoa. Esta accion deberd efectuarse antes de cada sesion de
coccion. La tapa o cubierta debe permanecer abierta durante el precalentamiento.

« Una vez completado el proceso de precalentamiento, gire el mando de todos los quemadores hasta su posicion de
nivel bajo para obtener los mejores resultados a la hora de asar sus alimentos.
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5. FUNCIONAMIENTO

Utilizacion de la parrilla de asar

« Los quemadores de acero inoxidable calientan el difusor de llamas (o el hogar con las briquetas o las piedras de
lava) debajo de la parrilla, la cual calienta a su vez la comida colocada sobre ésta. El jugo natural de los alimentos
resultante de la coccion cae sobre el difusor de llamas (o las briquetas o piedras de lava) situado debajo y se
vaporiza. A medida que asciende, el humo resultante de dicha accién sazona los alimentos, proporciondndoles
ese (inico aroma y sabor a barbacoa. Para obtener una grado de coccién mas uniforme, baje la tapa o cubierta de
la barbacoa asegurandose de antemano que los quemadores estén en la posicion de fuego moderado.

Cocinado en la plancha

« Los quemadores calientan directamente la plancha, que a su vez asa la comida colocada sobre ésta. Las planchas
permiten cocinar alimentos mds pequefios como los mariscos, que de otra forma podrian caerse por las ranuras
de la parrilla. Estas permiten también cocinar los alimentos que exigen una coccion de corta duracién y a
una temperatura elevada, como las verduras o los trozos pequefios de pescado. Asimismo, se pueden utilizar
exactamente como placas de coccion de una cocina para asar filetes, huevos, etc. 0 si no, para calentar las ollas o
mantener la comida caliente.

Control del avivamiento de las llamas *Muy importante*

« El avivamiento accidental de las Ilamas se produce al asar alimentos, cuando la grasa y los jugos resultantes caen
sobre el difusor de llamas caliente. Por supuesto, el humo desprendido ayuda proporcionar a los alimentos ese
sabor y aroma a barbacoa tan caracteristico. No obstante, es mejor reducir en lo posible el avivamiento accidental
excesivo de las llamas para asi evitar que se quemen los alimentos. Para controlar el avivamiento accidental de
las [lamas, resulta ABSOLUTAMENTE ESENCIAL recortar el exceso de grasa de los alimentos antes de asarlos. Utilice
cantidades prudentes de adobo y salsas para cocinar. Asimismo, los quemadores deberan colocarse siempre en su
nivel de temperatura minimo durante la coccion de los alimentos.

«Cuando se produce el avivamiento accidental de las llamas, podrén extinguirse normalmente aplicando
directamente bicarbonato sddico o sal sobre el difusor de llamas. Proteja siempre sus manos cuando manipule
utensilios o alimentos cerca de la superficie de coccion de la barbacoa y procure protegerse de las llamas.

« En caso de incendiarse las grasas resultantes de los alimentos, consulte las instrucciones que se proporcionan a
continuacion.

Incendios provocados por grasas

« Drene y limpie el recipiente recogegrasas de cualquier acumulacion de restos de alimentos después de cada
sesion de utilizacion de la barbacoa.

« En caso de utilizar la barbacoa para grandes celebraciones, serd necesario apagar la barbacoa cada dos horas y
dejar que se enfrie para eliminar las acumulaciones resultantes en el recipiente recogegrasas antes de proceder a
su limpieza. Es posible que sea necesario reducir el intervalo entre operaciones de limpieza si se cocinan alimentos
excesivamente grasientos (salchichas, longanizas...). De no observarse estainstruccion, podrian producirse incendios
provocados por grasas que, a su vez, podrian ocasionar lesiones fisicas y dafios importantes en la barbacoa.

En caso de incendio provocado por grasas/Advertencias:

« Si puede efectuarse con toda sequridad, coloque todos los mandos de control en su posicion de apagado.
« Cierre el suministro de gas en la bombona.
- Mantenga a los presentes a una distancia sequra de la barbacoa y espere hasta que las llamas se hayan extinguido
por si solas.
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5. FUNCIONAMIENTO

« No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.
« NUNCA INTENTE APAGAR LA BARBACOA UTILIZANDO AGUA. SI UTILIZA UN EXTINTOR, ASEGURESE QUE SEA DE POLVO.
« NO RETIRE EL RECIPIENTE RECOGEGRASAS.

+ Si el fuego no se sofoca o parece avivarse, pongase en contacto con su parque de bomberos para que le
proporcionen asesoramiento al respecto.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la plancha, proceda como sigue:

+ Tras cada sesion de utilizacion de la barbacoa, gire los quemadores hasta su posicion de nivel maximo y déjelos
encendidos durante 5 minutos. Este procedimiento ayudard a quemar cualquier residuo de alimento y, por lo tanto,
facilitard la limpieza posterior del aparato. Asegurese de que la tapa o cubierta permanece abierta durante este proceso.

« Asegurese de realizar una limpieza a fondo de su barbacoa después de cada utilizacion para evitar la acumulacion
de la grasa del asado que podria prender fuego.

Como apagar su barbacoa

« Una vez que haya terminado de utilizar su barbacoa, gire completamente hacia la derecha todos los mandos de
control hasta su posicion de apagado. A continuacion, cierre el suministro de gas en la bombona.

« Espere hasta que la barbacoa se haya enfriado lo suficiente antes de cerrar su tapa o cubierta.

6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacion y, especialmente, tras periodos prolongados de
almacenamiento. Aseguirese de que la barbacoa y sus componentes se han enfriado lo suficiente antes de proceder
a su limpieza. No deje la barbacoa expuesta a la intemperie ni la almacene en lugares donde haya exceso de
humedad o condensacién.

« Nunca apaque ni enfrie la barbacoa utilizando agua cuando sus superficies estan atn calientes.
« Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la proteccién de manos adecuada.

Para prolongar la vida util de su barbacoa y mantener su rendimiento dptimo, le recomendamos encarecidamente
cubrirlasila deja a laintemperie durante cualquier periodo mas o menos prolongado; en particular durante los meses
de invierno. Podrd adquirir fundas resistentes para barbacoas y otros accesorios a través de su distribuidor local.
Incluso cuando su barbacoa haya estado protegida con una funda adecuada, deberd verificarse aintervalos regulares
ya que cabe la posibilidad de que se produzca acumulacién de humedad o condensacion que podria terminar
dafando la barbacoa. Es posible que sea necesario secar la barbacoa y la parte interior de la funda protectora.
Asimismo, cabe la posibilidad de que germinen hongos en cualquier resto de grasa existente en alguna pieza de la
barbacoa. Podra eliminarlos de aquellas superficies lisas utilizando agua jabonosa muy caliente.

Cualquier formacion de corrosion detectada que no sea propensa a entrar en contacto con los alimentos debera
tratarse con un producto inhibidor de corrosién y pintada con pintura para barbacoas o de tipo termoresistente.

Superficies de coccion

« Cuando la plancha se enfrie, limpiela con agua caliente jabonosa. Para eliminar los restos de comida, utilice
un liquido lavavaijillas. No utilice estropajos de cocina ni detergente en polvo, ya que podrian dafiar de forma
permanente el acabado de la barbacoa. Enjuague bien las superficies y séquelas minuciosamente. Debido al peso
de las superficies de asado, no recomendamos limpiarlas en un lavavajillas.
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6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- LE RECORDAMOS QUE DE NINGUNA FORMA DEBE USAR CUBITOS DE HIELO QUE PODRIAN PROVOCAR UN CHOQUE
TERMICO Y AGRIETAR EL ESMALTADO DE LA PLANCHA.

- LA SUPERFICIE DE ASADO EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS DEBERA CAMBIARSE SI APARECE ORIN SOBRE LA
MISMA.

Mantenimiento de los quemadores

« Suquemador hasido previamente ajustado para proporcionar el maximo rendimiento de las llamas. Normalmente
observara que, cuando esta encendido, el quemador produce una llama azul, pudiendo adquirir un tono amarillo
en su punta. Si el color de la [lama es mayormente amarillo, se deberd a un problema causado por acumulaciones
de grasa que obstruyen el quemador o bien por restos de suciedad o insectos presentes en los orificios de los
tubos del quemador. Dichos elementos podran obstruir o restringir el flujo de la mezcla de aire y gas, con el
consecuente riesgo de que se produzca un incendio en la parte posterior del panel de mandos y se causen dafios
importantes en su barbacoa. De darse este caso y de ser posible llevarse a cabo de manera sequra, deberd cerrarse
inmediatamente el paso del gas en la bombona.

« Los quemadores deberdn examinarse, desmontarse y limpiarse a intervalos periddicos (al menos una vez al afio)
ademas de en las circunstancias siguientes:

- Seva a volver a utilizar la barbacoa tras haber permanecido almacenada.
« Si uno o varios de los quemadores no se enciende.

« Si el color de la llama es predominantemente amarillo.

« Si el gas se inflama en la parte posterior del panel de mandos.

« Para limpiar a fondo un quemador, desmdntelo de la barbacoa. Podra utilizarse un cepillo de cerdas metalicas
suaves para eliminar la corrosion de la superficie de los quemadores. Utilice un limpiador de tuberias o trozo
de alambre para eliminar posibles obstrucciones de los orificios del quemador y de los tubos venturi, teniendo
cuidado de no agrandar los orificios del quemador.

« Es posible que necesite utilizar una linterna para inspeccionar el interior del tubo venturi de los quemadores y
cerciorarse de que no hay obstrucciones en estos. Coloque el quemador en posicion vertical y golpéelo ligeramente
contra una superficie dura, como por ejemplo un trozo de madera, para despegar y soltar cualquier residuo de su
interior.

- Cuando vuelva a instalar los quemadores, asegurese de que los tubos venturi encajan en las salidas de las toberas
de las valvulas.

Difusor de llamas

« Retire cualquier resto de alimentos adherido a la superficie del difusor de llamas utilizando una rasqueta de
plastico o0 madera, o bien un cepillo de cerdas de cobre. No utilice una rasqueta de acero o cepillo de alambre.
Limpielos con agua jabonosa caliente y séquelos bien.

Recipiente recogegrasas

« Después de cada utilizacion, vacie y limpie el recipiente recogegrasas de cualquier resto de particulas de alimento
o de grasa utilizando, si lo necesita, una espatula de plastico o madera.

« De no observarse estas instrucciones, podrian llegar a producirse un incendio provocado por grasas. Esto podra
suponer un peligro y producir dafios importantes en la barbacoa. De darse el caso, no se considerarad como un
fallo de la barbacoa y, por consiguiente, los desperfectos o dafios ocurridos no estaran cubiertos por las cldusulas
y condiciones de la garantia. De ser necesario, podrd lavarse el recipiente recogegrasas con agua jabonosa.
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6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Carcasa de la barbacoa

« A intervalos periddicos, elimine el exceso de grasa o aceite acumulado en la carcasa de la barbacoa utilizando
un pano empapado en agua jabonosa y bien escurrido. Serd posible eliminar el exceso de grasa y los restos de
alimentos adheridos al interior de la carcasa utilizando una rasqueta de plastico blando o de madera. Para facilitar
la limpieza, se puede ponerle una hoja de papel de aluminio, que deberd cambiarse después de cada utilizacion.
Procure no bloquearlos orificios de drenaje de las grasas. Si desea efectuar una limpieza a fondo, utilice inicamente
agua jabonosa caliente y un pafio o un cepillo de cerdas de nailon. No utilice productos o implementos abrasivos.
Retire las parrillas o las planchas y los quemadores antes de limpiar a fondo. No sumerja los mandos ni el colector
de distribucion del gas en agua. Compruebe el funcionamiento correcto de los quemadores una vez que los haya
vuelto a instalar con cuidado en la carcasa.

Tapa o cubierta de la barbacoa

« Utilice un pafio o esponja no abrasiva y limpie la tapa con agua jabonosa caliente. No utilice estropajos de
cocina ni detergente en polvo, ya que podrian dafiar de forma permanente el acabado de la barbacoa. Séquela
cuidadosamente después de lavarla para evitar la formacion de orin.

Carro

« Lavela con un pafio empapado en agua jabonosa caliente y séquela a continuacion.

« Al igual que cualquier otro producto de acero inoxidable, a fin de garantizar la durabilidad de su producto,
especialmente la apariencia del acero inoxidable, le recomendamos la aplicacion periddica de aceite protector
a las piezas de acero inoxidable de su barbacoa desde la primera vez que se utilice. Cada cierto tiempo, también
puede rociar la superficie con un limpiador de acero inoxidable, frotdndola después con un pafio suave y, por
dltimo, abrillantandola. De esta manera se creard una fina capa protectora en las superficies de acero inoxidable.

Fijaciones

« Deberdn comprobarse a intervalos periddicos todos los tornillos, pernos, elementos de fijacion, etc. y reapretarse
en (aso necesario.

Almacenamiento

« Asegirese de que la barbacoa se haya enfriado totalmente antes de cubrirla o proceder a su almacenamiento.
Almacene su barbacoa en un lugar seco y fresco.

« Cubra los quemadores con papel de aluminio para evitar el ingreso de insectos o suciedad en sus orificios.

« En caso de almacenar la barbacoa en interiores, deberd desconectarse la bombona y dejarse en el exterior. La
bombona de gas debera almacenarse siempre en exteriores en un lugar seco y bien ventilado, apartado de
cualquier fuente de ignicion. No permita que los nifios jueguen con la hombona de gas o la manipulen en modo
alguno. Nunca deje la bomba de gas expuesta a la luz directa del sol.

« Al volver a utilizar la barbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe siempre primero los
procedimientos de instalacion.
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7. RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA/SOLUCION

Quemadores

Los quemadores no se encienden utilizando el sistema automatico de encendido

« La bombona de gas estd vacia =>» Sustituya la bombona por otra llena

« Regulador defectuoso => Hagareparar o sustituir el requlador de gas

« Quemadores obstruidos => Limpie los quemadores

« Obstruccion en las toberas o en el tubo flexible del gas => Limpie las toberas y el tubo flexible del
gas

« El cable del electrodo esté aflojado o desconectado del electrodo =  Reconecte el cable

« Electrodo o cable dafiado => (ambie el electrodo y el cable

« Encendedor interno defectuoso = (dmbielo

« Separacion incorrecta del electrodo => Elelectrodo debe estar bien posicionado

respecto al quemador, con una distancia
de 3 a 4 mm entre el extremo del
electrodo y la boquilla del quemador.
Realinee el electrodo seqtin se requiera.

El quemador no se enciende utilizando un encendedor de gas
« La bombona de gas estd vacia => Sustituya la hombona por otra llena
« Regulador defectuoso => Hagareparar o sustituir el requlador de gas
> 4
>

« Quemadores obstruidos Limpie los quemadores
« Obstruccion en las toberas o en el tubo flexible del gas Limpie las toberas y el tubo flexible del gas

Llama débil o retroceso de llama (fuego en el tubo del quemador: es posible que se escuche un ruido de
tono grave o un silbido)

« Labombona de gas es de una capacidad insuficiente =) Utilice una botella més grande.
« Quemadores obstruidos => Limpie los quemadores
« Obstruccion en las toberas o en el tubo flexible del gas => Limpie las toberasy el tubo flexible del gas

« Viento =>» Utilice la barbacoa en un lugar menos
expuesto al viento

Valvula de gas dificil de girar

« Sistema de encendido interno atascado/ => Sustituya la valvula de gas
«Vdlvula de gas agarrotada => Solicite el reemplazo de la valvula de gas
a suvendedor
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8. CONDICIONES DE LA GARANTIA

« 3 afios (todas las piezas) contra la oxidacion.

Este producto estd garantizado para el comprador original contra defectos de material 0 mano de obra.

Al igual que cualquier otro producto de acero inoxidable, a fin de garantizar la durabilidad de su producto,
especialmente la apariencia del acero inoxidable, le recomendamos la aplicacion periddica de aceite protector a las
piezas de acero inoxidable de su barbacoa desde la primera vez que se utilice.

Durante este periodo, su distribuidor garantizard gratuitamente el reemplazo de las piezas defectuosas de uso
doméstico si se respetan las siguientes condiciones:

Esta garantia solo es aplicable para un uso privado en una sola vivienda y no se aplica a las barbacoas Naterial
utilizadas en un entorno comercial, comunitario o multiresidencial, tales como restaurantes, hoteles, alojamientos
vacacionales o propiedades de alquiler.

En el dmbito de esta garantia voluntaria, la compensacion no serd en ningun caso superior al importe del precio de
compra del producto Naterial vendido .

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por cualquier pérdida, dafio o lesion que sufra usted o su propiedad,
0 terceros o sus propiedades, como resultado del uso incorrecto o abuso del producto o el incumplimiento de las
instrucciones proporcionadas por Naterial en la guia del propietario que se adjunta.

El producto no debe haber sido objeto de un uso incorrecto o negligente, como incendios debido a la grasa o unas
[lamas excesivas, o0 el uso de un requlador de gas defectuoso o incorrecto.

El producto no ha sufrido dafios debido a objetos extrafos, sustancias o accidentes.

La garantia se ofrece como un extra que complementa los derechos legales del consumidor.

Sitiene alguna pregunta acerca del montaje o el uso de su aparato, pdngase en contacto con el servicio de posventa
de su distribuidor.
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DATOS TECNICOS

ADEO Services C € 7575-24
Nombre del producto Barbacoa de gas externa B
Numero de modelo 2025R09P09-0061
(atego"’a de gas |3+(28-30/37) — |SB/P(30) — I3B/P(37) — |SB/P(50) —
» . Butano (G30) Propano (G31) Butano Butano Butano
Gas y presion suministrada
28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|y, os307 - BE/CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Pais de destino: Lopeo - CY,CZ DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Lopsy AT, CH, CZ, DE, SK.

|SB/P(37) : PL
Tamafio delinyector del 00,76 mm 00,76 mm 00,72mm 00,68 mm
quemador principal
Tamafio del inyector del 00,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 00,75 mm
quemador lateral
Total de caudales térmicos
nominales (Hs) 18kW (13109/h)
Niimero de serie
Solo para uso en exteriores
Lea las instrucciones antes de usar el aparato.
Advertencia: Las piezas accesibles podrian estar muy calientes. Mantenga a los niios pequeiios alejados.

Fabricado en China
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DECLARACION DE CONFORMIDAD CE
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1. TESTE DE FUGAS

Efetue sempre este teste numa zona bem ventilada. Faca este teste de fugas todos os anos e cada vez que mudar
de botija do gds ou da mangueira.

« Passo 1 - Certifique-se de que todos os botdes estao na posicao de DESLIGADO.
+ Passo 2 - Abra a vélvula de comando do gés na botija ou no distensor.

« Passo 3 - Verifique se existem fugas, cobrindo todas as juntas do sistema de gas, incluindo as ligagoes da botija
do gds, da mangueira e do distensor, com uma solucdo de dqua (50%) e sabao (50%). NUNCA UTILIZE CHAMAS
NUAS para testar fugas.

« Passo 4 - A formacao de bolhas por cima de algumas juntas indica uma fuga.
« Corte a alimentacao do gds

« Aperte todas as juntas

+ Reinicie o teste

« Se se formarem novamente bolhas, nao utilize o grelhador e contacte o seu revendedor local para obter
assisténcia.

Limpe bem a solucdo de dgua/sabao de todas as juntas e ligacdes apds fazer o seu teste de fugas.

2. INFORMACOES IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUCOES COM ATENCAO ANTES
DE MONTAR E UTILIZAR O GRELHADOR.

« Leia estas instru¢des com atencao antes de montar e utilizar o grelhador.
« Guarde estas instrucoes para futuras referéncias.
« Exclusivamente para uma utilizacao no exterior. Nao utilize o aparelho no interior.

« Nao utilize o grelhador nem guarde as botijas de gds abaixo do nivel do solo. O gas é mais pesado do que o ar: Se
houver uma fuga, 0 gas acumula-se num ponto baixo e pode explodir em contacto com uma chama ou faisca.

« Para uso exclusivo com gds combustivel liquidificado em botija. Deve utilizar um distensor adequado para
propano, butano ou misto.

« Retire a embalagem de pldstico de todas as partes antes de ligar o grelhador.

« Certifique-se de que ndo utiliza o grelhador a menos de um metro de qualquer estrutura ou superficie inflamavel.
Nao utilize por baixo de uma superficie inflamavel.

« As botijas de gas nunca devem ser guardadas ou utilizadas na horizontal. Qualquer fuga poderia ser muito grave
e 0 liquido poderia infiltrar-se na conduta do gds.

« Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar.

« Nunca quarde botijas de gas no interior.

« Nao mova o grelhador quando este estiver ligado. Espere que ele arrefeca por completo.

« Este grelhador nunca deve ficar sem supervisao enquanto estiver ligado.

« A pega da cobertura pode ficar muito quente. Sequre apenas o centro da pega.

« Recomendamos a utiliza¢ao de uma luva de cozinha.

« Utilize utensilios criados especialmente para os grelhadores com pegas compridas resistentes ao calor.
« Preste atencao ao vapor quente que pode ser libertado quando abrir a cobertura.
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2. INFORMACOES IMPORTANTES

« Algumas partes deste grelhador ficam muito quentes. Tenha cuidado na presenca de criangas, idosos e animais.

- Corte sempre a alimentacao do gds na botija quando o grelhador nao for utilizado.

« Nunca cubra o grelhador enquanto nao tiver arrefecido por completo.

« Utilize este grelhador apenas numa superficie estavel e plana.

« Antes de utilizar o grelhador, faca um teste de fugas. E o nico modo fidvel de detetar uma fuga de gas nas juntas
ou ligacbes apds a montagem.

« Faga o teste de impermeabilidade todos os anos e sempre que substituir ou retirar a botija do gds e a mangueira.

« Nao guarde materiais inflamdveis perto do grelhador.

« Nao utilize aerossdis perto do grelhador.

« Ndo respeitar as instrucdes existentes neste manual pode dar origem a lesées ou deterioracdes graves.

« Se tiver ddvidas quanto a estas instruces, contacte o seu revendedor.

« Quaisquer modificacbes deste grelhador podem ser perigosas, ndo sao autorizadas e anulam a garantia.

« Nao mova o aparelho durante a utilizagdo.

« Desligue o gds na botija apds a utilizacdo.

« Este aparelho tem de ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante a utilizacdo.

« Nao modifique o aparelho.

+ 910-¢24 cm sao os tamanhos minimo e maximo dos recipientes de cozinha a serem usados.

3. INFORMACOES ACERCA DO GAS E DO DISTENSOR

Este grelhador pode ser alimentado a propano ou butano liquidificado em botija. As botijas de propano fornecem
gds todo 0 ano, mesmo no Inverno, quando fizer frio. Podera precisar de uma chave de mola (ndo incluida) para
mudar de botija. As botijas de butano fornecem uma alimentacdo de gés suficiente durante o Verdo, mas o
desempenho do grelhador pode ser afetado quando a temperatura do gés baixar dos +10 °C. Certifique-se de que
tem a botija de gés e o distensor corretos para o seu grelhador.

« A mangueira deve ficar livre sem ser torcida, dobrada ou presa, de modo a ndo obstruir a passagem de gés.
Inspecione sempre a mangueira antes da utilizacao quanto a fissuras, cortes ou desgaste excessivo.

« Sem contar com o ponto de ligacdo, nenhuma parte da mangueira deve tocar nas pecas quentes do grelhador. Se
a mangueira ficar danificada, substitua-a por uma mangueira adequada criada especialmente para ser utilizada
com gds combustivel liquidificado e em conformidade com as normas nacionais do pais onde é utilizado.

« Utilize uma mangueira adequada, em conformidade com a norma EN16436 e cujo comprimento nao passe os 1,5 m.

Para desempenhos 6timos, aconselhamos a utilizacdo de uma botija de butano de 6 kg, ou uma botija de propano
de 5 kg. Utilize um regulador adequado, em conformidade com a norma EN16129. DEVETER UM DISTENSOR E UMA
BOTIJA DE GAS ADEQUADOS, PARA GARANTIR A SEGURANCA E EFICACIA DO SEU GRELHADOR. A UTILIZACAO DE UM
DISTENSOR INADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSA E ANULA A GARANTIA. Consulte o seu revendedor de gés
local para determinar as botijas de gds e distensores que melhor se adequam.

As partes vedadas pelo fabricante ou pelo respetivo agente nao podem ser alteradas pelo utilizador.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar I34
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FI,HU, IS, LT, Butane (G30) 30 mbar I38/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G31) 30 mbar
Butane (G30) 37 mbar
PL (630 13B/p
Propane (G31) 37 mbar
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4. INSTALACAO

Escolha de um local

« Este grelhador deve ser utilizado exclusivamente ao ar livre e deve ser colocado num local bem arejado numa
superficie plana. Tenha o cuidado de nunca o colocar POR BAIXO de uma superficie combustivel. As partes laterais
do grelhador NUNCA devem estar a menos de um metro de qualquer superficie combustivel. Mantenha este
grelhador afastado de materiais inflamaveis!

« Selecione cuidadosamente o local de utilizagao do grelhador. O local deve ficar num espaco aberto sem vento,
afastado de drvores e de outros elementos que possam pegar fogo.

Precaucoes

+ Nao bloqueie as entradas de ar da estrutura do grelhador.

« Se tiver de substituir a botija, certifique-se de que esta fica bem fechada e que ndo existe qualquer fonte de
acendimento (cigarros, chamas nuas, faiscas, etc.) por perto antes de continuar.

Ligacao de uma mangueira do gas ao grelhador

« Ligue uma mangueira do gds no ponto de admissdo do gds, na parte lateral esquerda do grelhador. Nao aperte
demasiado. Nao utilize fita adesiva ou liquidos na ligaao.

« Aperte a mao.
« Certifique-se de que todos os botdes de comando do grelhador estdo na posicao de DESLIGADOS. Ligue o distensor
a botija do gas, respeitando as instrucdes dadas pelo revendedor do distensor e da botija.

Fixacao do distensor na botija do gas

« Certifique-se de que todos os botdes de comando do grelhador estdo na posicao de DESLIGADOS. Ligue o distensor
a botija do gés, respeitando as instrudes dadas pelo revendedor do distensor e da botija.

5. FUNCIONAMENTO

Avisos

« Antes de continuar, certifique-se de que compreendeu bem a seccio“INFORMACOES IMPORTANTES neste manual.

« A concecdo deste grelhador exclui a utilizacao de mais de 50% da zona de cozedura como placa solida. Se as placas
estiverem totalmente cobertas, resulta numa acumulagdo excessiva de calor que pode danificar o grelhador, nao
sendo abrangido pela garantia.

Ligacao do grelhador

« Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar. NUNCA ligue o grelhador com a cobertura fechada.

« Certifique-se de que todos os botdes do gds estao DESLIGADOS. Abra a vélvula de comando do gés na botija ou
distensor do gds.

« Pressione o0 botdo do bico que deseja acender e rode no sentido inverso ao dos ponteiros do reldgio até sentir uma
resisténcia a rotacao. Espere 4 sequndos, depois continue a rodar o botdo até ouvir um clique (habitualmente, o
bico deve acender). Repita esta operagdo vérias vezes até que o bico acenda.
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5. FUNCIONAMENTO

« Acenda os outros bicos, seja por que ordem for, de acordo com as suas necessidades. Certifique-se de que cada
bico estd aceso antes de acender o bico sequinte.

« Se 0 bico ndo acender apds ter sequido o processo em cima, rode todos os botdes para a posicao de desligado.
Feche a vdlvula de gds na botija do gds. Espere cinco minutos. Recomece todas as etapas apresentadas acima. Se
o grelhador nunca acender, consulte as instrugdes de ligacdo manual em baixo.

« Apds a ligacdo, os bicos devem estar na posicao mdxima durante 3 a 5 minutos, de modo a pré-aquecer o
grelhador. Este processo deve ser efetuado antes de cada sessao de cozedura. A tampa deve permanecer abertura
durante o pré-aquecimento.

« Apds ter terminado o pré-aquecimento, coloque todos os bicos em lume brando para assequrar os melhores
resultados de cozedura.

Instrucées para uma ligagao manual

« Abra a cobertura do seu grelhador antes de o ligar. NUNCA ligue o grelhador com a cobertura fechada.

« Certifique-se de que todos os botdes do gds estao DESLIGADOS. Abra a vélvula de comando do gés na botija ou
distensor do gas.

« Insira um fésforo aceso através do orificio de ligacao mais a direita por baixo do painel de controlo, e coloque-o
perto do orificio do bico da direita.

« Prima e rode o botdo completamente a direita no sentido inverso ao dos ponteiros do reldgio, para a posicao
maéxima.

« Quando o bico da direita estiver aceso, acenda o resto dos bicos, da direita para a esquerda.

« Certifique-se de que cada bico estd aceso antes de acender o bico sequinte.

« Se 0 bico completamente a direita ndo acender, contacte o seu revendedor.

« Apds a ligagdo, os bicos devem estar na posicao méxima durante 3 a 5 minutos, de modo a pré-aquecer o
grelhador. Este processo deve ser efetuado antes de cada sessao de cozedura. A tampa deve permanecer abertura
durante o pré-aquecimento.

« Apds ter terminado o pré-aquecimento, coloque todos os bicos na posicao minima para assequrar os melhores
resultados de cozedura.

Cozedura na grelha

« 0s bicos em aco inoxiddvel aquecem o difusor do calor (ou o cesto com o carvao/pedra de lava) por baixo da
grelha, que, por sua vez, aquece os alimentos colocados sobre a grelha. As gorduras naturais dos alimentos,
produzidas durante a cozedura, colam-se no difusor de calor (ou carvao/pedra de lava) e evaporam. 0 sumo
resultante envolve a comida, saindo por cima, o que confere aos alimentos 0 aroma tnico de um churrasco. Para
obter uma cozedura mais uniforme, baixe a cobertura do grelhador, certificando-se de que os bicos estdo em
lume branco.

Cozedura na chapa

« 0s bicos aquecem diretamente a chapa, que cozinha os alimentos colocados por cima. As chapas permitem
cozinhar alimentos mais pequenos, como marisco, que poderiam cair entre as barras da grelha. Elas também
permitem cozinhar alimentos que exijam uma cozedura a alta temperatura/curta duragdo, como legumes e
pequenos pedacos de peixe. De igual modo, podem ser utilizadas exatamente como a placa de aquecimento de
uma cozinha, para grelhar bifes, ovos, etc. Caso contrdrio, podemos utiliza-las para aquecer cagarolas ou manter
a comida quente.
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5. FUNCIONAMENTO

Controlo dos incéndios *Muito importante*

« 0s incéndios ocorrem quando cozinhamos alimentos e os molhos e gorduras colam-se nos difusores de calor
quentes. 0 fumo dd um bom gosto ao churrasco, mas é preferivel evitar incéndios, para nao queimar os alimentos.
Para controlar estes incéndios, € ABSOLUTAMENTE ESSENCIAL retirar o excesso de gordura dos alimentos antes
da cozedura. Utilize razoavelmente marinados e molhos de cozedura. Também deve colocar os bicos no minimo
para a cozedura.

« Quando aparecem incéndios, podem ser apagados colocando fermento ou sal diretamente nos difusores de calor.
Proteja sempre as maos quando trabalhar perto da superficie de aquecimento do grelhador, tendo o cuidado de
se proteger contra as chamas.

« No caso de fogo das gorduras, siga as instru¢des em baixo.

Fogos de gorduras

« Esvazie e limpe a gaveta da gordura de quaisquer residuos de cozedura apds cada utilizacao.

« Se o grelhador for utilizado para grandes recedes, sera necessario desliga-lo a cada duas horas e limpé-lo. Tem
de limpar mais frequentemente, se cozinhar muita comida muito gorda (salsichas, salsicha merguez...). Nao
respeitar estas instrucoes pode dar origem a fogos nas gorduras, o que pode dar origem a lesdes e danificar o
grelhador.

No caso de fogo das gorduras/Avisos:

« Se 0 puder fazer com toda a sequranca, feche todos os botdes do gds.

« Feche a botija do gés.

- Afaste toda a gente do grelhador e espere que o fogo apague.

« Nao feche a cobertura ou tampa do grelhador.

« NUNCA BORRIFE 0 SEU GRELHADOR COM AGUA. SE UTILIZAR UM EXTINTOR,

- TEM DE SER DE PO.

« NAO RETIRE A GAVETA DA GORDURA.

- Se 0 fogo nao parecer abrandar, ou parecer aumentar, contacte os bombeiros para obter assisténcia.

Fim da sessao de cozedura

« Apds cada sessao de cozedura, coloque os bicos do grelhador na posicao maxima e deixe-os acesos durante 5
minutos. Este procedimento permite queimar os residuos da cozedura e, consequentemente, facilitar a limpeza.
Certifique-se de que a cobertura estd aberta durante esta operacdo.

« Limpe sistematicamente o seu grelhador apds cada utilizacdo, para evitar a acumulacao de gordura de cozinha
que pode pegar fogo.

Desligar o grelhador

« Quando terminar de utilizar o grelhador, rode todas as torneiras do gas no sentido dos ponteiros do reldgio até a
posicao de DESLIGADO, e corte a alimentacdo do gds na botija.

« Espere que o grelhador esteja suficientemente frio antes de fechar a cobertura ou tampa.
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6. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacdes e especialmente apds periodos prolongados de arrumacdo.
Certifique-se de que o grelhador e os seus componentes estao suficientemente frios antes de os limpar. Nunca
deixe o grelhador exposto as intempéries e mantenha-o afastado da humidade.

« Nunca borrife o grelhador com dgua quando as suas superficies estiverem quentes.
« Nunca manuseie as pecas quentes sem proteger as maos.

Para prolongar a vida e manter o estado do seu grelhador, recomendamos vivamente que o cubra, se o deixar ao ar
livre durante periodos prolongados, especialmente durante os meses de Inverno. Encontram-se disponiveis toldos
de alta resisténcia e outros acessdrios para o seu grelhador no seu revendedor local.

Mesmo que o seu grelhador esteja coberto para sua protecao, também tem de o inspecionar reqularmente, pois
a humidade ou condensacao podem aparecer, o que o pode danificar. Pode ser necessdrio secar o grelhador e o
interior da sua cobertura de protecao. Os residuos de gorduras podem criar mofo nas pecas do grelhador. Este deve
ser limpo com dgua muito quente e detergente.

Qualquer parte de ferrugem encontrada, que ndo esteja em contacto com a comida, deve ser tratada com um
produto anti-ferrugem e pintada de novo com uma tinta para grelhadores, ou resistente ao calor.

Superficies de cozedura

«Quando o grelhador arrefecer, limpe-o com dgua quente e detergente. Para eliminar residuos de alimentos,
utilize um detergente para a loica. Nao utilize esponjas abrasivas ou pds de arear, pois estes podem danificar
definitivamente 0 acabamento do seu grelhador. Passe por dgua e deixe secar. Nao recomendamos a limpeza das
grelhas nem das placas numa maquina de lavar loica.

« LEMBRAMOS QUE TEM DE EVITAR POR COMPLETO A UTILIZAGAO DE GELO, POIS PODE PROVOCAR UM CHOQUE
TERMICO E CRIAR FISSURAS NO ESMALTE DA CHAPA.

- SEAPARECER FERRUGEM NA SUPERFICIE DE COZEDURA EM CONTACTO COM OS ALIMENTOS, TEM DE MUDAR A SUPERFICIE.

Manutencao dos bicos

« 0 seu bico foi requlado para oferecer um desempenho de chama maximo. Verd habitualmente uma chama azul
com uma possivel extremidade amarela quando o bico estiver aceso. Se a chama for mais amarela, isso pode
dever-se a residuos ou insetos nos orificios ou tubos do bico. Isso poderia causar um bloqueio ou restricao do fluxo
do gds, 0 que poderia dar origem a fogo atrds do painel de controlo, o que iria danificar muito seriamente o seu
grelhador. Se isso acontecer, e se for possivel, corte imediatamente o gds na botija.

« 0 bico deve ser inspecionado, retirado e lavado reqularmente, pelo menos, uma vez por ano, na maioria das
seguintes condic6es:

« Retirando o grelhador do local onde o guardou.
« Se um ou mais bicos nao acenderem.

« Se a chama do bico estiver muito amarela.

« Se 0 gds acender atrds do painel de controlo.

« Para limpar completamente um bico, retire-o do grelhador. Pode utilizar uma escova de ao suave para retirar a
ferrugem da superficie do bico. Utilize um dispositivo de limpeza de condutas ou um fio de ferro para desobstruir
os orificios ou tubos do bico, tendo o cuidado de ndo aumentar os orificios do bico.

« Pode precisar de uma lanterna para se certificar de que o interior do tubo do bico fica bem limpo. Rode o bico e bata-o
suavemente contra uma superficie dura, como um pedaco de madeira, para retirar todos os residuos do interior.

« Quando voltar a montar o bico, certifique-se de que os tubos ficam virados para os injetores.

Difusor de calor

« Elimine todos os residuos alimentares do difusor de calor com um raspador de madeira ou pldstico suave, ou com
uma escova de latdo. Nao utilize raspadores nem escovas de aco. Lave com dgua quente e detergente e depois
passe bem por dgua. 50
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6. CUIDADOS E MANUTENCAO

Gaveta da gordura

« Apds cada utilizacdo, retire e lave a gaveta da gordura, retirando todos os pedacos de comida e de gordura,
utilizando, se necessario, um raspador de madeira ou de plastico.

« Arrisca-se a provocar um fogo de gordura se nao respeitar estas instrugdes. Isso poderia dar origem a grandes
deterioracbes do seu grelhador que ndo seriam abrangidas pela garantia. Se for necessério, a gaveta da gordura
pode ser lavada com dgua e detergente.

Estrutura do grelhador

« Retire reqularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador, utilizando um pano embebido em dqua
e detergente, e seque bem. 0 excesso de gordura e os pedacos de comida podem ser retirados do interior da
estrutura do grelhador com um raspador de madeira ou de plastico suave. Para facilidade de limpeza, pode
adicionar uma folha de papel de aluminio que tem de mudar a cada utiliza¢ao. Atencao para nao tapar os orificios
de escorrimento das gorduras. Se precisar de o limpar completamente, utilize um pano e dgua quente com
detergente, ou uma escova de nylon. Nao utilize produtos de limpeza abrasivos. Retire as grelhas e/ou chapas e
0s bicos antes de fazer uma limpeza a fundo. Nao coloque os botdes do gas ou as rampas dentro de dqua. Verifique
a ligacao apds ter instalado cuidadosamente os elementos na estrutura do grelhador.

Cobertura do grelhador

« Limpe a cobertura do grelhador com um pano ou esfregao nao abrasivo e dgua quente com detergente. Nao
utilize esponjas ou pds abrasivos, pois pode danificar o acabamento do seu grelhador de modo permanente.
Seque cuidadosamente apds a lavagem para evitar a formacao de ferrugem.

Carrinho

« Passe com um pano com dgua quente e detergente, depois seque.

«Tal como para qualquer produto de aco inoxiddvel, e de modo a garantir a longevidade do seu produto,
nomeadamente o aspeto do aco inoxiddvel, aconselhamos a proceder a manutencao reqular das partes em
inox do seu grelhador com um dleo protetor, isto, desde a primeira utilizacao. De vez em quando, também pode
pulverizar a superficie com um produto de limpeza para inox, passar a sequir com um pano suave e, finalmente,
polir tudo. Obterd assim uma fina camada de protecdo para as suas superficies em inox.

Fixacoes
« Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos, porcas, etc., a intervalos regulares.

Arrumacao

« Certifique-se de que o seu grelhador esta bem frio antes de o cobrir ou arrumar. Guarde o seu grelhador num local
fresco e seco.

« Cubra os bicos com papel de aluminio para impedir a penetracao de insetos e outros residuos nos orificios do bico.

« Se o grelhador for guardado no interior, a botija de gas deve ser desligada e deixada no exterior. A botija de gas
deve ser sempre deixada ao ar livre, num local seco e bem arejado, afastada de fontes de calor ou de chamas.
Nunca deixe as criancas brincarem com esta botija. Nao exponha a botija do gds a luz direta do sol.

« Antes de utilizar o grelhador apds periodos prolongados sem ser utilizado, siga os procedimentos de instalacao.
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7.RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA/SOLUCAQ

Bicos

0s bicos nao acendem com o sistema de ligacao

« A botija de gds esté vazia
« Distensor defeituoso
« Colmatagem dos bicos
« Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gds
+0 fio do elétrodo estd desapertado ou desligado do elétrodo
« 0 elétrodo ou o fio estao danificados
- 0 dispositivo de ligacao integrado esté defeituoso
« Distanciamento incorreto do elétrodo

0 bico nao acende com a ligacao do gas

« A botija de gds estd vazia
« Distensor defeituoso
« Colmatagem dos bicos
« Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gds

L 20 20 0 0 7
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Substitua por uma botija cheia
Verifique ou substitua o distensor
Limpe os bicos

Limpe os tubos ou a mangueira do gds
Volte a ligar o fio

Mude o elétrodo e o fio

Proceda a substituicao

0 elétrodo deve estar em conformidade
com o bico, com uma distancia de 3 a 4
mm entre a extremidade do elétrodo e
0 postigo Realinhe o elétrodo conforme
exigido

Substitua por uma botija cheia
Verifique ou substitua o distensor
Limpe os bicos

Limpe os tubos ou a mangueira do gds

Chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do bico, assobio ou roncar perceptivel)

« A botija de gds é demasiado pequena
« Colmatagem dos bicos
« Colmatagem dos tubos ou mangueiras do gas
«Vento

0 botao da torneira da botija do gas é dificil de rodar
+ Sistema de ligacdo integrado torcido
« Torneira do gds torcida
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Utilize uma botija maior
Limpe os bicos
Limpe os tubos ou a mangueira do gas

Utilize o grelhador num local menos
exposto ao vento

Substitua a torneira do gds

Leve a torneira do gés para ser
substituida pelo seu revendedor
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8. CONDICOES DE GARANTIA

- 3 anos (todas as pecas) contra a ferrugem.

Este produto tem uma garantia, para o comprador original, contra defeitos de material e de mao-de-obra.

Tal como para qualquer produto de aco inoxidavel, e de modo a garantir a longevidade do seu produto,
nomeadamente o aspeto do aco inoxiddvel, aconselhamos a proceder a manutencao regular das partes em inox do
seu grelhador com um éleo protetor, isto, desde a primeira utilizacao.

A sua loja assegura gratuitamente, durante este periodo, a substituicdo de pecas defeituosas para o uso doméstico,
caso as sequintes condicdes sejam respeitadas:

Esta garantia abrange apenas uma utilizacdo num Unico lar privado e nao se aplica aos grelhadores Naterial
utilizados num ambiente comercial, comum ou em varios lares, como restaurantes, hotéis, centros de férias e
propriedades arrendadas.

Esta garantia ndo dd, em caso algum, direito a qualquer compensacao, seja de que género for, superior ao montante
do preco de compra do produto Naterial vendido.

0 utilizador assume o risco e responsabilidade pela perda, danos ou lesdes a si, a sua propriedade e/ou a terceiros e
respetivas propriedades, resultantes de uma m4 utilizacao ou abusos do produto, ou o desrespeito pelas instrugdes
fornecidas pela Naterial no guia de propriedade em anexo.

0 produto nao foi sujeito a uma mad utilizacdo ou negligéncia, incluindo gordura a arder ou excesso de chamas, ou
a utilizacdo de um redutor de pressao do gds defeituoso ou incorreto.

0 produto ndo sofreu danos devido a objetos estranhos, substancias ou acidentes.

A garantia é oferecida como um extra adicionado aos direitos legais do consumidor.

Se tiver ddvidas relativas a montagem ou utilizacao do seu aparelho, pode contactar o Servico Pés-venda da sua loja.
Para limpar completamente o queimador, retire-o do grelhador. Podem ser utilizadas escovas de metal macio
para eliminar a corrosao na superficie do queimador. Utilize um produto de limpeza de tubagem ou um fio de aco
para remover possiveis obstaculos do orificio do queimador e do tubo Venturi, e tenha cuidado para nao alargar o
orificio do queimador, pode ser necessario utilizar uma lanterna para inspecionar o interior do tubo Venturi do
queimador e garantir que nao haja obstdculos no interior. Coloque o queimador na vertical e bata suavemente
numa superficie de bardo, como um pedaco de madeira, para remover e libertar qualquer residuo do seu interior.

Ao reinstalar o queimador, certifique-se de que o tubo venturi esté instalado na saida do bocal da vélvula.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

ADEO Services C € 7575-24

Nome do produto Grelhador a gds de exterior
Numero do modelo 2025R09P09-0061
(ategoria do gés |3+(28-30/37) — |SB/P(30) — I3B/P(37) — |SB/P(50) —
Gas e pressio de Butano (G30) Propano (G31) Butano Butano Butano
alimentacao 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
Iwwm) :BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Pais de destino: IaB/P(:sO) CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
Lopsy AT CH, CZ, DE, SK.
ISB/P(37) : PI‘
Tamanho do injetor do bico 60,76 mm 00,76 mm 60,72 mm 00,68 mm
principal
Tamanho do injetor do bico 00,88 mm 00,88 mm 00,79 mm 00,75 mm
lateral
Entradas de calor nominal
total (Hs) 18 kW (1310 g/h)
Numero de série
Usar apenas no exterior

Leia as instrucoes antes de usar o aparelho.

Aviso: As partes acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas afastadas.

Fabricado na China
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1. PROVA DI TENUTA

Effettuare questa operazione esclusivamente in aree ben ventilate. Effettuare la prova di tenuta annualmente
e a ogni sostituzione della bombola del gas o del tubo flessibile.

« Passo 1 - Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento.
« Passo 2 - Aprire la valvola di controllo del gas a livello della bombola o del regolatore.

« Passo 3 - Individuare l'eventuale presenza di perdite applicando una soluzione di acqua (50%) e sapone (50%)
su tuttii raccordi del gas, inclusi i collegamenti della bombola del gas, del tubo e del regolatore. NON USARE MAI
FIAMME NUDE per effettuare la prova di tenuta.

« Passo 4 - La formazione di bolle i sui raccordi indica la presenza di una perdita.

« Chiudere I'alimentazione del gas.

« Serrare nuovamente tutti i raccordi.

« Ripetere il test.

- Se la formazione di bolle persiste, non usare il barbecue e contattare il rivenditore locale per ricevere assistenza.

Rimuovere accuratamente la soluzione di acqua e sapone da tutti i raccordi e i collegamenti dopo la prova
di tenuta.

2. INFORMAZIONI IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE ISTRUZIONI
PRIMA DI ASSEMBLARE E USARE IL BARBECUE

- Leggere attentamente queste istruzioni prima di assemblare e usare il barbecue.
« Conservare questo manuale di istruzioni per riferimento futuro.
« Per il solo uso all’aperto. Non usare I'apparecchio in interni.

« Non usare il barbecue e non conservare le bombole del gas sotto il livello del suolo. Il gas e piu pesante
dell’aria; in caso di perdite, il gas si accumulera in basso e potrebbe incendiarsi in presenza di fiamme o
scintille.

« Per il solo uso con GPL in bombole. E necessario I'uso di un regolatore appropriato per butano, propano o
miscele.

« Rimuovere i materiali di imballaggio in plastica da tutti i componenti prima di accendere il barbecue.

« Non usare il barbecue a meno di 1 metro da qualsiasi struttura o superficie infiammabile. Non usare sotto una
superficie infiammabile.

« Non conservare o utilizzare le bombole del gas in posizione orizzontale. In caso di perdita, il liquido potrebbe
entrare nei tubi del gas, causando gravi pericoli.

« Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo.

« Non riporre le bombole del gas in interni.

« Non spostare il barbecue quando é acceso. Attendere che si sia raffreddato completamente.

« Non lasciare il barbecue incustodito quando & acceso.

« Limpugnatura del coperchio puo diventare molto calda. Toccare esclusivamente il centro dell'impugnatura.
« Si raccomanda I'uso di un guanto da forno.

- Usare appositi utensili per barbecue con impugnature lunghe e resistenti al calore.
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2. INFORMAZIONI IMPORTANTI

« Prestare attenzione alla fuoriuscita di vapore caldo durante I'apertura del coperchio.

« Alcune parti del barbecue diventano molto calde. Tenerlo presente in presenza di bambini, anziani e animali.
« Chiudere I'alimentazione del gas a livello della bombola quando il barbecue non € in uso.

« Non coprire il barbecue finché non si & completamente raffreddato.

« Usare il barbecue esclusivamente su una superficie piana e stabile.

- Effettuare una prova di tenuta prima di usare il barbecue, perché e I'unico modo sicuro per rilevare
eventuali perdite di gas dai raccordi e collegamenti del barbecue dopo I'assemblaggio.

- Effettuare la prova di tenuta annualmente e a ogni rimozione o sostituzione della bombola del gas e del
tubo flessibile.

« Non conservare materiali infiammabili in prossimita del barbecue.

« Non usare aerosol in prossimita del barbecue.

« Il mancato rispetto delle istruzioni riportate in questo manuale comporta il rischio di danni o lesioni gravi.
«In caso di domande relative a queste istruzioni, contattare il rivenditore locale.

« Qualsiasi modifica del barbecue pud essere pericolosa; & vietata e annulla la garanzia.

« Non spostare I'apparecchio durante I'uso.

« Dopo I'uso, chiudere I'alimentazione del gas a livello della bombola.

« Tenere I'apparecchio lontano da materiali infiammabili durante Iuso.

- Non modificare I'apparecchio.

« Dimensioni minime e massime degli utensili da cottura utilizzabili: 10-924 cm.

3. INFORMAZIONI RELATIVE AL GAS E AL REGOLATORE

Questo barbecue puo essere alimentato con bombole di butano o propano combustibile liquefatto. Le bombole di
propano forniscono gas tutto anno, anche in inverno, quando fa freddo. Per sostituire le bombole potrebbe essere
necessaria una chiave (noninclusa). Le bombole di butano forniscono gas sufficiente in estate, ma possono limitare
le prestazioni del barbecue quando la temperatura del gas scende sotto i +10°C. Assicurarsi che la bombola del gas
e il regolatore siano adatti al barbecue.

« Il tubo deve pendere liberamente senza piegarsi, aggrovigliarsi o tendersi per evitare di ostruire il flusso di gas.
Ispezionare sempre il tubo prima dell’'uso per assicurarsi che non sia tagliato, incrinato o eccessivamente usurato.

« Ad eccezione del punto di collegamento, nessuna parte del tubo deve entrare a contatto con le parti calde del
barbecue. Se il tubo presenta segni di danneggiamento, deve essere sostituito con un tubo adatto all'uso con GPL
e conforme alle norme vigenti nel Paese di utilizzo.

« Usare un tubo conforme alla normativa EN16436 e di lunghezza non superiore a 1,5 metri.

Per prestazioni ottimali, si raccomanda di usare bombole di butano da 6 kg o bombole di propano da 5 kg. Usare

un regolatore appropriato e conforme alla normativa EN16129. PER GARANTIRE LA SICUREZZA E L'EFFICIENZA

DEL BARBECUE, E NECESSARIO DISPORRE DI UN REGOLATORE E UNA BOMBOLA DEL GAS ADEGUATI. 'USO DI UN

REGOLATORE INADEGUATO O DIFETTOSO E PERICOLOSO E ANNULLA LA GARANZIA. Consultare il proprio rivenditore

di gas per informazioni su bombole di gas e regolatori adeguati.

Le parti sigillate dal fabbricante o dal suo agente non devono essere alterate dall’utente.

BE,CH,ES,FR,GB,GRIT, Butane (G30) 28-30 mbar 34
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FLHU, IS, LT, Butane (G30) 30 mbar I38/p
I'VIMTINOINI'ISEISII K,RO,TR Propane (631) 30 mbar
Butane (G30) 37 mbar
PL 13B/P
Propane (G31) 37 mbar /
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4. INSTALLAZIONE

Luogo di installazione

« Questo barbecue & destinato al solo uso all'aperto e deve essere posizionato in un‘area ben ventilata. Non
posizionarlo mai SOTTO una superficie combustibile. | lati del barbecue NON devono MAI avvicinarsi a meno di 1
metro da qualsiasi superficie combustibile. Tenere il barbecue lontano da materiali infiammabili!

« Selezionare accuratamente il luogo in cui il barbecue verra usato. Installare il barbecue in uno spazio aperto non
esposto al vento, lontano da alberi e altri elementi che possono incendiarsi.

Precauzioni

« Non ostruire le aperture di ventilazione situate sul corpo del barbecue.

« Se & necessario sostituire la bombola del gas, assicurarsi che sia ben chiusa e che non siano presenti fonti di calore
(sigarette, fiamme nude, scintille, ecc.) in prossimita prima di procedere.

Collegamento del tubo del gas

« Collegare il tubo del gas al punto di ingresso del gas, sul lato sinistro del barbecue. Non serrarlo eccessivamente.
Non usare nastro adesivo o liquidi sul raccordo.

« Serrarlo a mano.

« Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento. Collegare il regolatore alla
bombola del gas conformemente alle istruzioni fornite dal rivenditore del regolatore e della hombola.

Installazione del regolatore sulla bombola del gas

« Accertarsi che tutte le manopole di controllo siano in posizione di spegnimento. Collegare il regolatore alla
bombola del gas conformemente alle istruzioni fornite dal rivenditore del regolatore e della bombola.

5. FUNZIONAMENTO

Avvertenze

« Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione “INFORMAZIONI IMPORTANTI” di questo manuale.

« Questo barbecue non e progettato per essere utilizzato con piu del 50% dell’area di cottura come piastra solida.
Se le piastre sono totalmente coperte, il calore si accumulera eccessivamente, con il rischio di danneggiare il
barbecue. Tale danno non € coperto dalla garanzia.

Accensione del barbecue

« Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. NON accendere MAI il barbecue con il coperchio chiuso.

« Accertarsi che tutte le manopole siano in posizione di spegnimento. Aprire la valvola di controllo del gas a livello
della bombola o del regolatore.

« Premere la manopola del bruciatore che si desidera accendere e ruotarla in senso antiorario fino a percepire
una resistenza. Attendere 4 secondi, quindi continuare a ruotare la manopola fino a udire un “clic”. Ripetere tale
operazione finché il bruciatore non si accende.

« Accendere gli altri bruciatori in qualsiasi ordine, a seconda della necessita. Verificare che ciascun bruciatore sia
acceso prima di accendere il successivo.
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5. FUNZIONAMENTO

« Se il bruciatore non si accende dopo aver sequito la procedura descritta, portare tutte le manopole in posizione
di spegnimento. Chiudere la valvola del gas a livello della bombola. Attendere cinque minuti, quindi ripetere i
passaqgi precedenti. Se il barbecue continua a non accendersi, fare riferimento alle istruzioni per I'accensione
manuale riportate di sequito.

« Dopo l'accensione, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti affinché il barbecue si
riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di cottura. Il coperchio deve rimanere aperto
durante il riscaldamento.

« Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori a una potenza inferiore per i migliori risultati di cottura.

Accensione manuale

« Aprire il coperchio del barbecue prima di accenderlo. NON accendere MAI il barbecue con il coperchio chiuso.

« Accertarsi che tutte le manopole siano in posizione di spegnimento. Aprire la valvola di controllo del gas a livello
della bombola o del regolatore.

« Inserire un fiammifero acceso attraverso il foro di accensione pil a destra, sotto il pannello di controllo, e
avvicinarlo al foto del bruciatore di destra.

« Premere e ruotare la manopola all'estrema destra in senso antiorario fino alla posizione massima.

« Quando il bruciatore di destra & acceso, accendere i bruciatori rimanenti, da destra a sinistra.
« Verificare che ciascun bruciatore sia acceso prima di accendere il successivo.
« Se il bruciatore all'estrema destra non si accende, contattare il rivenditore locale.

« Dopo averli accesi, lasciare i bruciatori in funzione alla massima potenza per 3-5 minuti affinché il barbecue si
riscaldi. Tale processo deve essere effettuato prima di ogni sessione di cottura. Il coperchio deve rimanere aperto
durante il riscaldamento.

« Al termine del riscaldamento, portare tutti i bruciatori al minimo per i migliori risultati di cottura.

Cottura alla griglia

« | bruciatori in acciaio inox riscaldano i diffusori di calore (o il contenitore con le mattonelle/pietra lavica) sotto la
griglia, che a sua volta riscalda gli alimenti disposti su di essa. | succhi naturali degli alimenti prodotti durante la
cottura cadono sul diffusore di calore (o sulle mattonelle/pietra lavica) ed evaporano. Il fumo derivato avvolge gli
alimenti, mentre si sposta verso |'alto, conferendo il tipico aroma della cottura al barbecue. Per una cottura piu
uniforme, abbassare il coperchio del barbecue, assicurandosi che i bruciatori siano al minimo.

Cottura alla piastra

« | bruciatori riscaldano direttamente la piastra, che cuoce gli alimenti disposti su di essa. Le piastre permettono di
cuocere gli alimenti piu piccoli, come i frutti di mare, che potrebbero cadere tra le barre della griglia. Permettono
inoltre di cuocere gli alimenti che richiedono una cottura ad alta temperatura/breve, come le verdure e i piccoli
pezzi di pesce. Infine possono essere utilizzate esattamente come le piastre di cottura di una cucina, per grigliare
bistecche, uova, ecc., 0 anche per riscaldare pentole 0 mantenere gli alimenti al caldo.

Controllo delle fiammate *molto importante*

« Le fiammate si verificano quando i succhi e i grassi della carne in cottura cadono sui diffusori di calore bollenti.
Naturalmente il fumo contribuisce a conferire agli alimenti il tipico aroma di barbecue, ma é preferibile evitare
flammate eccessive affinché gli alimenti non brucino. Per controllare le fiammate, & ESSENZIALE eliminare il
grasso in eccesso dagli alimenti prima di cuocerli. Inoltre, usare con moderazione salse di cottura e marinate.
Durante la cottura, mantenere i bruciatori al minimo.
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5. FUNZIONAMENTO

« Per estinguere eventuali fiammate, versare del lievito in polvere o del sale direttamente sui diffusori di calore.
Proteggere sempre le mani durante le operazioni in prossimita della superficie di cottura del barbecue e fare
sempre attenzione alle fiamme.

« In caso di incendio di grasso, sequire le istruzioni riportate di seguito.

Incendio di grasso

« Svuotare e pulire la leccarda ed eliminare i residui alimentari dopo ogni utilizzo.

« Se il barbecue ¢ utilizzato per cotture prolungate, & necessario spegnerlo ogni due ore e pulirlo. Pulirlo piu
frequentemente in caso di alimenti particolarmente grassi (salsicce, ecc.). Il mancato rispetto di queste
avvertenze puo causare un incendio di grasso, con il conseguente rischio di lesioni e danni al barbecue.

In caso di incendio di grasso/Avvertenze

« Se e possibile farlo in sicurezza, portare tutte le manopole di controllo in posizione di spegnimento.
« Chiudere la bombola del gas.

« Tenere tutte le persone a distanza di sicurezza dal barbecue e attendere che il fuoco si estingua.

« Non chiudere il coperchio del barbecue.

« NON VERSARE ACQUA SUL BARBECUE. UTILIZZARE ESCLUSIVAMENTE

« ESTINTORI A POLVERE.
« NON RIMUQOVERE LA LECCARDA.
« Se le fiamme non si riducono o0 sembrano peggiorare, contattare i Vigili del Fuoco.

Termine della sessione di cottura

« Dopo ogni sessione di cottura, portare i bruciatori al massimo e lasciarli in funzione per 5 minuti. Questa
operazione permette di bruciare tutti i residui di cottura, facilitando la pulizia. Assicurarsi che il coperchio
rimanga aperto durante questa operazione.

« Pulire regolarmente il barbecue dopo ogni utilizzo per evitare I'accumulo del grasso di cottura, che potrebbe
incendiarsi.

Spegnimento del barbecue

« Al termine dell’'uso del barbecue, ruotare tutti i controlli completamente in senso orario fino alla posizione di
spegnimento, quindi chiudere I'alimentazione del gas a livello della bombola.

« Attendere che il barbecue sia sufficientemente freddo prima di chiudere il coperchio.

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di inutilizzo. Assicurarsi
che il barbecue e i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di pulirli. Non lasciare il barbecue
esposto alle intemperie e tenerlo al riparo dall’'umidita.

« Non versare acqua sul barbecue quando le sue superfici sono calde.
« Non toccare le parti caldi con le mani nude.
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6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in buone condizioni, si raccomanda caldamente di
coprirlo prima di lasciarlo all'aperto per lunghi periodi, in particolare durante i mesi invernali. Coperture ad alta
resistenza e altri accessori per barbecue sono reperibili presso i rivenditori locali.

Anche quando il barbecue & coperto, ispezionarlo a intervalli regolari perché potrebbe formarsi umidita o condensa,
dannosa per il barbecue. Potrebbe essere necessario asciugare il barbecue e l'interno della copertura. E possibile
che si formi della muffa su eventuali residui di grasso nel barbecue. Rimuoverla con acqua calda saponata.

L'eventuale ruggine sulle parti che non entrano a contatto con gli alimenti deve essere trattata con un anti-ruggine
e verniciata con della vernice per barbecue o della vernice resistente al calore.

Superfici di cottura

« Quando il barbecue si é raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per rimuovere eventuali residui alimentari,
usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la
rifinitura in modo permanente. Risciacquare e asciugare accuratamente. A causa del peso delle griglie e delle
piastre, si raccomanda di non lavarle in lavastoviglie.

« S| RACCOMANDA DI EVITARE L'USO DI GHIACCIO, PERCHE PUO PROVOCARE UNO SBALZO TERMICO E DANNEGGIARE
IL RIVESTIMENTO DELLA PIASTRA.

« SE SI FORMA DELLA RUGGINE SULLA SUPERFICIE DI COTTURA A CONTATTO CON GLI ALIMENTI, E NECESSARIO
SOSTITUIRLA.

Manutenzione dei bruciatori

« | bruciatori sono regolati per offrire prestazioni ottimali. Normalmente, quando il bruciatore & acceso la fiamma
dev'essere blu, eventualmente con un'estremita gialla. Se la fiamma tende a essere piuttosto gialla, nei fori o nei
tubi del bruciatore potrebbero essere presenti detriti o insetti. Cio potrebbe causare il bloccaggio o la riduzione
del flusso di gas, con il rischio di incendio dietro al pannello di controllo e gravi danni al barbecue. In tal caso,
chiudere immediatamente il gas a livello della bombola, se & possibile farlo.

« | bruciatori devono essere ispezionati, rimossi e puliti regolarmente, almeno una volta all'anno, piu spesso se si
verificano le sequenti condizioni:

« Dopo un lungo periodo di inutilizzo.

« Uno o piu bruciatori non si accendono.

« La fiamma dei bruciatori tende molto al giallo.
« I gas si accende dietro il pannello di controllo.

« Per pulire completamente un bruciatore, rimuoverlo dal barbecue. Rimuovere I'eventuale ruggine dalla superficie
del bruciatore con una spazzola metallica morbida. Usare uno scovolino per pipa o un pezzo di fil di ferro per
rimuovere le ostruzioni nei fori o nei tubi del bruciatore, facendo attenzione a non allargare i fori del bruciatore.

« Potrebbe essere necessario usare una torcia per assicurarsi che linterno del tubo del bruciatore sia libero.
Capovolgere il bruciatore e batterlo delicatamente contro una superficie dura come un pezzo di legno per
rimuovere tutti i detriti al suo interno.

« Durante il riposizionamento dei bruciatori, assicurarsi che i tubi siano rivolti correttamente verso gli ugelli.

Diffusori di calore

« Rimuovere eventuali residui alimentari dai diffusori di calore con un raschietto in plastica o legno o con una
spazzola in ottone. Non usare raschietti o spazzole in acciaio. Pulire con acqua calda saponata e risciacquare
accuratamente.
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6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Leccarda

« Dopo ogni utilizzo, svuotare e pulire la leccarda per eliminare particelle alimentari e grasso, usando un raschietto
in plastica o legno se necessario.

« Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di incendio di grasso, che pud provocare gravi danni
al barbecue, non coperti dalla garanzia. Se necessario, € possibile lavare la leccarda con acqua calda saponata.

Corpo del barbecue

« Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito con acqua
calda saponata e asciugare accuratamente. Il grasso in eccesso e i residui alimentari possono essere rimossi
dall'interno del barbecue con un raschietto in plastica o legno. Per facilitare la pulizia & possibile aggiungere un
foglio di alluminio, da sostituire a ogni utilizzo. Fare attenzione a non ostruire i fori di scorrimento del grasso.
Se & necessaria una pulizia completa, usare esclusivamente acqua calda saponata e un panno, o una spazzola
in nylon. Non usare sostanze abrasive. Rimuovere le griglie e/o le piastre e i bruciatori prima della pulizia. Non
immergere le manopole di controllo o le rampe nell'acqua. Verificare il corretto funzionamento dei bruciatori
dopo aver riposizionato i componenti nel barbecue.

Coperchio del barbecue

« Pulire il coperchio del barbecue con un panno o una spugna non abrasiva e acqua calda saponata. Non usare
spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la rifinitura in modo permanente. Asciugare
con cura dopo la pulizia per evitare la formazione di ruggine.

Carrello

« Pulire con un panno inumidito con acqua calda saponata e asciugare.

« Per mantenere le superfici in acciaio inox in buone condizioni, e per assicurare una lunga durata di vita del
prodotto, si raccomanda di rivestirle regolarmente con uno strato d'lio, sin dal primo utilizzo. Di tanto in tanto
e possibile pulirle con un detergente per acciaio inox, strofinandole con un panno morbido per lucidarle. In tal
modo le superfici in acciaio inox saranno rivestite di un fine strato protettivo.

Dispositivi di fissaggio
- Siraccomanda di controllare e serrare tutte le viti, i bulloni, ecc. a intervalli regolari.

Conservazione

« Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato prima di coprirlo o riporlo. Conservare il barbecue in un luogo fresco
e asciutto.

« Coprire i bruciatori con dei fogli di alluminio per evitare la penetrazione di insetti e altri detriti al loro interno.

- Seilbarbecue & conservatoininterni, labombola del gas deve essere scollegata e conservatain esterni. Labombola
del gas deve essere sempre conservata all'aperto, in un‘area asciutta e ben ventilata, lontano da qualsiasi fonte
di calore 0 accensione. Evitare che i bambini si avvicinino alla bombola. Non esporre la bombola del gas alla luce
solare diretta.

« Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, sequire le operazioni di installazione.
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7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA/SOLUZIONE

Bruciatori

| bruciatori non si accendono con il sistema di accensione.

« La bombola del gas ¢ vuota.
« Regolatore difettoso.
+ Bruciatori ostruiti.
« Ugelli o tubo del gas ostruiti
« Il cavo dell'elettrodo & allentato o scollegato.
« Lelettrodo o il cavo e danneggiato.
« Laccenditore integrato ¢ difettoso.
+ Distanza dell'elettrodo scorretta.

Sostituirla con una bombola piena.

Far controllare o sostituire il regolatore.
Pulire i bruciatori.

Pulire gli ugelli o il tubo del gas.
Ricollegare il cavo.

Sostituire I'elettrodo e il cavo.
Sostituirlo.

Lelettrodo deve essere conforme al
bruciatore, con una distanza di 3-4 mm
tra l'estremita dell'elettrodo e I'apertura
sul bruciatore. Riallineare correttamente
I'elettrodo.

L 20 20 0 0 7

Il bruciatore non si accende con 'accendigas.

« La bombola del gas & vuota.
« Regolatore difettoso.
+ Bruciatori ostruiti.
« Ugelli o tubo del gas ostruiti.

Sostituirla con una bombola piena.
Verifique ou substitua o distensor
Pulire i bruciatori.

Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

L2

Fiamme deboli o ritorno di fiamma (fuoco nel tubo del bruciatore, rumore ruggente o sibilante).

« La bombola del gas & troppo piccola. => Usare una bombola piu grande.

« Bruciatori ostruiti. = Pulirei bruciatori.

« Ugelli o tubo del gas ostruiti. => Pulire gli ugelli o il tubo del gas.

«Vento => Usare il barbecue in una posizione piu
riparata.

La manopola del bruciatore é difficile da ruotare.
« Il sistema di accensione integrato € incastrato.
« Manopola del gas incastrata.

Sostituire la manopola.

Fare sostituire la manopola dal
rivenditore.

vV
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8. CONDIZIONI DI GARANZIA

« 3 anni (tutte le parti) contro la ruggine.

Questo prodotto € garantito, per I'acquirente originale, contro i difetti di materiali e fabbricazione.

Per mantenere le superfici in acciaio inox in buone condizioni, e per assicurare una lunga durata di vita del prodotto,
si raccomanda di rivestirle regolarmente con uno strato d'olio, sin dal primo utilizzo.

Il punto vendita garantira gratuitamente, durante tale periodo, la sostituzione dei componenti difettosi a uso
domestico, purché le condizioni elencate di sequito siano state rispettate.

La presente garanzia si applica esclusivamente a un uso monofamiliare e privato, e non si applica ai barbecue Naterial
utilizzati in ambienti commerciali, comuni o per uso plurifamiliare, come ristoranti, hotel, centri di villeggiatura e
proprieta in affitto.

Per alcun motivo, nell'ambito di questa garanzia volontaria, 'eventuale risarcimento di qualsiasi tipo non potra essere
superiore all'ammontare del prezzo di acquisto del prodotto Naterial venduto.

L'acquirente si assume il rischio e la responsabilita per la perdita, il danneggiamento o le lesioni causate a sé, alle
proprie proprieta e/o ad altri e alle loro proprieta dovuti all'utilizzo scorretto o all'abuso del prodotto o al mancato
rispetto delle istruzioni fornite da Nateral nel manuale allegato.

Il prodotto non & stato soggetto a un utilizzo scorretto o negligenza, inclusi incendi di grasso, fiammate o I'uso di un
regolatore difettoso o scorretto.

Il prodotto non ha subito danni causati da corpi estranei, sostanze o incidenti.

La garanzia e inclusa come supplemento e si aggiunge ai diritti legali del consumatore.

Per qualsiasi domanda relativa all'assemblaggio o all'uso dell'apparecchio, contattare il servizio di assistenza del
punto vendita.

Per pulire a fondo il bruciatore, rimuoverlo dalla griglia del barbecue. E possibile utilizzare spazzole metalliche
morbide per eliminare la corrosione sulla superficie del bruciatore. Utilizzare un detergente per tubazioni o filo di
acciaio per rimuovere eventuali ostacoli dal foro del bruciatore e dal tubo Venturi e fare attenzione a non allargare il
foro del bruciatore. Potrebbe essere necessario utilizzare una torcia per ispezionare I'interno del tubo Venturi del
bruciatore e assicurarsi che non vi siano ostacoli all'interno. Posizionare il bruciatore in verticale e picchiettare
delicatamente su una superficie rigida, ad esempio un pezzo di legno, per rimuovere e rilasciare eventuali residui
dal suo interno. Quando si reinstalla il bruciatore, assicurarsi che il tubo Venturi sia installato all'uscita dell'ugello

della valvola.
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SPECIFICHE TECNICHE

ADEO Services C € 2 5 7 5 2 4
Nome del prodotto Griglia a gas da esterni B
Modello 2025R09P09-0061
(ategoria di gaS |3+(28-30/37) — |SB/P(30) — I3B/P(37) — |SB/P(50) —
Gas e pressione di Butano (G30) Propano (G31) Butano Butano Butano
alimentazione 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
IMS_W) :BE, CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
. N | :CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
Paese di destinazione 38/P(30)
L P AT, CH, (Z, DE, SK.
I3B/P(37) : PI‘
Dimensioni iniettore 60,76 mm 00,76 mm 60,72 mm 00,68 mm
bruciatore principale
Dimensioni iniettore 00,88 mm 00,88 mm 60,79 mm 60,75 mm
bruciatore laterale
Potenza termica nominale
totale (Hs) 18 kW (1310 g/h)
Numero di serie

Per il solo uso all'aperto

Leggere le istruzioni prima di usare 'apparecchio.

Avvertenza! Le parti accessibili possono essere molto calde. Tenere i hambini piccoli a distanza.

Fabbricato in Cina
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE
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1. AOKIMH AIAPPOHX

Kdvete mvta avtr T dokipr o€ Kahd agpi{opevo xwpo. Kdvete avtr t dokipr Stappori¢ kabe xpdvo kai o€ ke

alayn @LdAng vypaepiov 1} UKAPMTOU GWARVA.

« Bjpa 1- BeBaiwBeite ot1 OAa ta koupmd Ppiokovtal o B¢on OFF (kAelotd).

« Bripa 2 - Avoiéte T PaApida eéyxou agpiou atn @IdAn 1 Tov pubuLoTr miong.

«Brpa 3 - EAéyéte yia tuydv Oappoéc emaheipovtag ONe¢ T apBpwoglg Tou OLOTAUATOC agpiov,
ovpmepthapPdvovtag Tig ouvdEaeiC TG QLAAng uypaepiou, T BarBida, Tou owArva Kat Tov puBLOTH Trieong, pe
éva didhupa vepou (50%) kat oamouviol (50%). MH XPHZIMOTOIHZETE NOTE 'YMNH OAOTA yia va eéyéete
yla d1appoéc.

« Bipa 4 — 0 oxnuatiopdc uoakidwy mdvw amd opiopéves apbpwoeig deixvel ot umapyel dlappon

« MlakOTE TNV TMapoy1| agpiov

« 2@i&te OAe¢ TIC apBpwoeig

« Emavahapete m dokipn

« Av oxnuatiotodv mdh Quoahideg, pn xpnotpomooeTe Ty Ynotaptd, aAAd EMKOIVWVAOTE I TO KATAGTN (A amd
10 0Moi0 ayopdoate To mpoi6v yia BonBeia.

ZkoumioTe To didAupa vepol/oamouviol o€ OAeC TIC apBpwael Kat ONeC TIG ouvdéoelg petd amd T Gokipn
dlappor|c.

67



2. LHMANTIKEX NAHPOO®OPIEX

AIABAXTE NMPOXZEKTIKA AYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN NA
EFKATAZTHZETE KAIXPHZIMOMOIHZETE THN WHZTAPIA

+ Napakahovpe SraPdote MPOOEKTIKA AUTEC TIC0NYiEC MPIV VA EYKATAGTIOETE KAL XPNOIHOMOUOETE
™mv Ynotapid.

« Quhaéte autéq Tig 0dnyieq yla peMovTiki xprion.

« AOKAE10TIKA Y10 Xprion o€ eEwTEPIKG Xwpo. Mn XpNOIUOTIOOETE QUT Tr GUOKELT| 0€ E0WTEPIKO XWPO.

« Mn xpnotponotgite Ty Ynotapid kai pnv amoBnkedeTe Ti¢ QLdle¢ uypaepiov katw amd To enimedo Tov e5dPouc.
To aépto eivai Baputepo amd Tov aépa: Av umapyet drappon, To aépilo Ba cuoowpeutei o€ éva xaunAd onpeio kat
umopei va ekpayei o€ emagn pe eAdya i omvonpa.

« [0 amoKAEL0TIK XprioN PE LypoTTOINEVO Kavalpo agplo (uypagplo) péaa oe GaAn. Mpémelva xpnotponoloete
évav katdMnAo puByioTi mieong yia mpomdvio, Boutdvio fj piypa twv 0o.

« Apaipéote TV mMaoTIKN) ouokevacia amd OAa Ta e§apTipata mpwv va avayete TRy Ynotapld.

« Opovriete va pn xpnotpomoleite v Ynotapld o€ andotaon WIKpoTEPn amod éva pétpo amd omoladnmote
€0@AexTn dopn N em@dvela. Mnv T xpnotpomnoleite Katw amd e0QAEKTN Em@avela.

« Ot @1dAec vypagpiov dev mpémel va amoBnkebovtal fj va xpnotpomotovvtal o€ opi{évtia Béon. Omoladrimote
dlappon Ba pumopouoe va ivat moAU coPapr| — pmopei va dlappevacl uypd atov owArva agpiov.

« AvoiyeTe T0 Kamdk1 Tn¢ Ynotaptdc 6ag mpv va Ty avaypere.

« Minv amoBnkevete moté QLANEC LypaEpiov O EOWTEPIKO YWPO.

« Mn petakiveite v Ynotapid 6tav sivat avappévn. Nepuévete péxpt va KpuwoeL EVIEAwC.

« Autr) n Ynotapid dev mpémel mOTE va pével Xwpic emiPAeyn otav sivat avappévn.

« H \aBr Tou kamakio0 pmopei va givat moAd (eotr. Mdvete povo o kévtpo T AaPrc.

« ZuvioTdTart n xprion yavtiod koudivag.

« Xpnotpomoleite okeun €181KA oxedlaopEva yla PnoTaplég Kat epodlacpéva pe pakpreg Aapéc avBekTikee ot
Beppotnra.

« lpooéyete Tov KauTo atpd mou pmopei va ekAubei Gtav avoiyeTe To KamdkL.

« Opiopéva tpnpata g Ynotapidw Beppaivovar moAv. Mpooéyete 6tav umdpyouv kovtd maibid, nAiKiwpévot
kat (wa.

« Aiakomtete mévta v mapox1 vypagpiov atn @IAAn 6tav n Pnotapid dev ivai o xprion.
« Minv KaAOTTTETE TOTE TNV YNOTAPLA TTPLV VA KPUWOEL EVTENGC.
« Xpnotpomoteite autr) v Ynotapid povo mdvw o atabepn kat emimedn emedvela.

« [lpwv amé ™ xprion ¢ Ynotapidg oag Kavete pia dokir diappong. Eivat o pévog adiémoatog tpomoc yia va
evromioeTe ia dlappor) agpiov 0TI apBpwaelg 1 Ti¢ ouvdETELC LETd amd Ty eykatdoTao.

« Kdvte T dokiun ateyavomoinong kabe xpovo kai o kabe avtikatdotaon r agaipeon e YIAANG bypagpiov Kat
TOU €0KapmTou owArva.

« Minv amoBnkebete ebgAexta uMkd Kovtd ot Ynotapid.

« Mn ypnotpomoteite agpoAupata kovtd oty Ynotapld.

« H pn tjpnon Twv 0dnytwv mou mepiéyovtal o€ auto To Eyxelpidio pmopei va 0dnyrogl o€ Tpavpatiopd i coPapr {nuid.

« Av €y€Te EpWTNOEIC OXETIKA LE AUTEC TIC 0ONYIEC, EMKOWVWVIOTE i€ TO KATAOoTNHA AT TO 0M0i0 ayopaoaTe TO MPOIOV.

« Onoteadrimote alayég o€ autr TV Pnotapid propei va sivat emkivouveg, Gev EmMTpEMOVTaL KAl AKUPWVOUY TV
gyyonon.
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2. LHMANTIKEX MAHPOOOPIEX

« Mnv petakuveite T ovokevr katd m didpkela g xprong.

« Anevepyomotjote T mapox 1 agpiov oTn GLAAn agpiov PETd T Xprion.

« H ouokeun autr mpémet va mapapével paxkpid amé euglexta uhikd Katd tm didpketa Te xprong.

+ Mnv tpomomoleite T 6UOKEUN.

« To eMdy10T0 Kai péyioTo péyeBog OKEVWV PayEIPIKIG IOV TIPEMEL va XpnotpomotolvTal sivat ¢10-¢24 ek.

3. MAHPO®OPIEZ NATO YTPAEPI0 KAI TON PYOMIXTH MIELHX

Auth n Ynotapid pmopei va tpo@odotndei pe uypomonpévo Kavatpo mpomavio 1 foutdvio pésa o€ PraAn. Ot praleg
mpomaviov mapéyouv agpto Ao Tov xpOvo, kKON Kat Tov XElpwva, 6tav kdvel kpvo. Mmopei va xpelaoteite éva
YaAAiko (puBpilopevo) Khedi (dev mephapPavetal) yia va alalete tig giahec. Ot giahe¢ Poutaviov e§aopahilouy
enapkn mapoyn aepiov Katd tn ddpkeia tov kahokaiptol, ahhd n amddoon e Ynotapiag pmopei va emnpeactei
otav n Beppokpacia tov agpiov méoel katw amé 10°C. BePaiwBeite 6t éxete T 00OTA PLAAN Lypagpiov Kat pubuLoTh

Tieong yta v Ynatapta oag.

« 0 owhvag mpémel va Kpépetal eENelBepa Xwpic va gival Kekappévog, SIMmpévo i OTPIPKEVOS ETOL WOTE va
unv epmodiletar n por} Tou agpiov. EAéyxete mavta Tov owhiva mpwv amé T Xprion yla oxioipata, Koyipata i
umepPolikn @Bopd.

« Ekto¢ amd 1o onpeio oOvdeong, Kavéva pépog Tou owhrva dev mpémet va ayyilel ta {eotd pépn ¢ Ynotapidg.
Av 0 owAivag umootei {npid, avtikataoTiote Tov pe évav KatdAnho owArva oxediacpévo yia Xpron pe kadotpo
UYPAEPLO Kt COPPWVA e Ta EBVIKA mpdTUMA TNE XWPAC 0.

« Xpnotpomourote évav katdMnAo owAiva cuppato pe to mpotumo EN16436 Kat To priKog Tou omoiov va pnv

dev umepPaiverta 1,5 .

[t BéNTioTn amddoon, ouvioToupe T Xpron PLdAng Boutaviov 6 kihwv 1 mpomaviou 5 Kihwv. Xpnatpornoote éva
kataMnAo puByioth oupBatd pe to mpdtumo EN16129. MPEMEI NA XPHZIMOMOIEITE PYOMIZTH MIEZHE KAI OIAAH
YTPAEPIOY MOY MMOPOYN NA E=AZOAAIZOYN THN AXOAAEIA KAITHN ANOTEAEZMATIKOTHTATHZ WHXTAPIAL. H
XPHZH AKATAAAHAQY PYOMIZTH EINAI ENIKINAYNH KAI AKYPQNEI THN EITYHEH. Mapakahoupe oupBoulevteite
Tov wANTA oag agpiov yia va kaBopioel TI¢ PLANEC vypagpiov Kal Toug pubpioTéC mieong mov gival ot mAéov
KaTAAANAEC yla TN GUOKELH 0aC.

Tufpata o@paylopéva amd Tov KATaoKeVaoTr ) TOV avTIPOowmo Tou dev PEMEL VA TPOMOMOLOUVTAL aTid TO XproT.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 34
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FLHU, IS, LT, Butane (G30) 30 mbar I38/p
LV,MT,NO,NL,SE,S',SK,RO,TR Propane (G3']) 30 mbar
Butane (G30) 37 mbar
PL I
Propane (G31) 37 mbar 38/p

4. ETKATALTAZH

Emloyn pag Béong

« Auti n YnoTapid mpémel va xpnotpomoLeital povo o€ EWTEPIKO Xwpo Kat va TomoBeteital o€ kahd agpi{opevo
pépog. MpovTilete va pnv v tomoBeteite katw amd omoladrmote e0@AekTn emavela. Ot MevpES TG PnoTapldg
dev mpémet MOTE va €ivar Kovtotepa amd TouhdyioTov éva pétpo amd omotadnmote OPAeKTN em@dvela. Exete
Mavta avt Ty Ynotapid paxpid amé evgAekta uhikd!

« EmA\éyete pe mpoooyn to onpeio ¢ Tomobétnong T¢ Ynotapids. H Béon mpémel va givat o€ avolytd xwpo 6mov
dev puadel kat pakpid amé dévtpa kat AAAa avTIKEipEVa IOV Pmopei va maoou QwTid.
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4. ETKATALTAZH

Mpoguhadeig

« Mnv kahuntete Ti¢ omég e€agpiopol TG YnoTapldc.

« Av npénet va avtikataotioete T @LaAn, BePaiwbeite 6T eivar KAewoTh kat dev umdpyel mmyr avdgAeéng (tatydpo,
yupvi @Adya, omverpe¢ KAL) KOVTA IV IPOX WP OETE.

Xovdeon cwhiva agpiov oty Ynotapid

« Juvdéote évav owArva aepiov 6To onpeio umodoyr¢ agpiov, otV aplotepr mMevpd e Ynotaptac. Mn ogiéete
umepBoAikd. Mn xpnotpomoioeTe KOMNTIKA Tavia 1 kAmoto vypd atn oivoeon.

« 2QiéTE PE TO YEPL

« BeBaiwBeite 611 0Aa Ta koupma eAéyxou g Ynotapidg ivar ot B¢on OFF (kAelotd). Zuvdéote Tov pubuiotn
mieang otn @1dAn vypagpiov akohovBwvtag Tig 0dnyie¢ mov Ba cag dobouvv amd Tov MwANTH ToV PUBIOTIKNA TiEoNC
Ka g @LaAng.

Ltepéwon Tov puOpLeTH MigonC 0T QLAAN vypagpiov

« BeBaiwBeite 611 6Aa Ta koupmd eAéyxou Tn¢ Ynotapidg sivat otn Béon OFF (kAeotd). Luvdéote Tov pubpioTh
mieong ot @LdAn vypagpiov akohovBwvtag Ti¢ 0dnyie¢ mov Ba ag 60Bolv amd Tov MWANTH ToU PUBICTIKA
mieon¢ kat g QLaAng.

5. AEITOYPTIA

NMposidomoioeig

« Npw mpoywprioete, PePatwbeite 611 éxete Katavorioet Ty evotnta «XHMANTIKEX AHPOOOPIEZ» autol Tou
eyxelpidiou.

« 0 oyedlaopo¢ autig T Ynotapidc amayopevel Th Xpron peyahiTepou pépoug amod 1o 50% e meploxrc Ynoipatog
w¢ otepen} mMdka. Av ot mdke¢ kahomTovtal Mpwe, auto Ba éxel w¢ amotéheapa Ty umepBOAIKI CUOOWPEVON
Beppotnrag mov Ba pmopouoe va kataoTpéPel TV Ynotapid, mpdypa mou dev KaAUTTTETaL amd Ty eyyonon.

Avappa tne Ynotapag

+ Avoi€te 1o Kamdx1 ¢ Ynotapidg oag mpwv va v avapete. Mnv avapete MOTE tv Ynotapid oag pe 1o Kamaxi
KA€EL0TO.

« BeBaiwBeite 0T1 OAa Ta koupma Tou agpiov givar otn B¢on OFF (kAeiotd). Avoiéte T PahBida eAéyxou Tou
agpiov oTn QLAAn 1} Tov puBpIeTH Tieong Tou agpiov.
« latoTe To Koupmi 0TV KauoTrhpa mou BENETE va avAPETE Kal yupioTe TO MPOG Ta apIOTEPA PEXPL VA VIDOETE

avtiotaon. Mepipévete 4 devtepOlemma Kat petd ovveyiote va yupilete 1o koupmi péxpt va acpahioet (o
kavotrhpag Ba mpémet kavovikd va avayet). EmavaldBete To auto apkeTéq Yopéc PEXPL VA avayel o KavoTrpac.

« Avayrte kai Toug AAou¢ Kavotrpeg pe omoladnmote o€ipd, avahoya pe Ti¢ avaykec. BeBaiwBeite 6Tt 0 kdbe
KauoTNPag éxEl QVAYEL TPV va QVAPETE TOV EMOEVO.

« Av 0 kKavotrpag dev avapel agou akohoubroete v mapamavw dadikaoia, yupiote 6Aa ta kovpmad otn Béon
OFF. Kheiote T BaABiba aepiov ot @idAn vypaepiov. Mepipévete mévte Aemtd. Emavahapete 6Aa ta mapamdvw
Bripata. Av n Ynotaptd akopn dev avapet, avatpédte oTic 00nyieg XEPOKIVNTOU QVANHATOC, TAPAKATW.
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5. AEITOYPTIA

« Metd 1o Gvappa, ol kavotrhpe Ba mpémel va kApouv ot péylotn Béon yia 3 €w¢ 5 Aemtd €to1 wote va
npoBeppavei n Ynotapid. Avth n diadikacia mpémet va yivetat mpiv amd kdbe dtadikaoia Ynoipartoc. To kamdki
TIPEMEL Va IAPAREVEL QvOLXTO KaTA T SidpKeta tne mpoBéppavang.

« Metd and tv npobéppavon, B¢ate OAou¢ TouC KaaTHPES 0€ XapnAR QTIA yia va éxeTe KaAUTEPa amoTeAéopaTa
ynoipatoc.

0dnyieg yra xerpokivnro dvappa

« Avoiéte To kamdk1 g Ynotapidg oag mpw Ty avayete. Mnv avayete MOTE v Ynotapid oag pe 1o Kamdki KAEOTO.

« BeBaiwBeite 01 OAa Ta Koupmid Tov agpiov €ivar otn Béon OFF (khewotd). Avoiéte T BahBida eAéyyou tou
vypaepiov atn IAAn f Tov pubuioTi migong Tou agpiov.

« lepdote éva avappévo omipto péoa amd 1o mo 0€€16 0TOUI0 AVAPPATOC, KATw amd Tov mivaka eAéyyou, Kat
TOMoBETN0TE TO KOVTA 0TO OTOMIO TOU d&100 KavoTrpa.

« Miéote ka yupiote To koupmi 0To ei Akpo MPo¢ Ta aplatepd, oTn péyiatn Béon.

« Otav avayer o 6e€16¢ kavotrpag, B¢ote Toug umONotmou¢ KavaTrPEC € Aettoupyia, amd de€1d mpog Ta aplotepa.

« BeBaiwBeite 011 kaBe kavotpag Exel avael mpiv va BEoeTe Tov EMOpEVO KauaTrpa o€ Aertoupyia.

« Av 0 Teheiwg 6€€10¢ kavoTnpag dev avapPel, EMKOIVWVAOTE e TO KATAOTN A amd T0 0Toio ayopacate To MPoiov.

« MoAi¢ avdyouv, ot kauatrpec Ba mpémet va kdyouv atnv uPnAr Béon yia 3 €w¢ 5 Aemtd yia va mpoBeppavOein
Ynotapid. Avtr n dtadikacia mpémel va yivetat mpiv amd kabe dradikaoia Ynoipatog. To kamdki 1 To KAAuppa
TIPEMEL Va TIAPAREVEL avoLXTO KaTA T Sidpkela tne mpoBéppavang.

« Meta and v mpobéppavon, yupiote 6Aoug Tou¢ KavoThpeg 0Ty eAdyiotn B¢on yia kaAitepa amoteAéopata
ynoipatoc.

Yoo oty oxdpa

« 0t kavotrpec amd avoéeidwto xdAuPa Beppaivouv Tov diayxin Beppdtntac (f To KaAGO! pe pmpikéteg / métpa

AdBag) kdtw amd ™ oxdpa, n omoia pe ™ oelpd TG Beppaivel To Paynto mov éxel TomoBetnOei otn oxdpa. Ot
QUOIKOI YUpOi TwV TPOiNwV Mo iapdyovTal Katd o Yriatpo xovovtal mdvw otov (€0Td dlayxin Beppotnrac (1
umpiketes / métpa Aapag) kau e€atpiovrat. O kamvog mov dnpovpysitar mepipdMet To @ayntd, dragpelyovtag
TPOC Ta MAVw, Kal auTo mpoadidel aTo gaynTto To povadiko dpwpa piag Ynotapidgc. Av BéNeTe To Prioipo va yivel
Mo opol0popPa, KATERAOTE TO KaMAKI TG YnoTapldc, PpovTi{ovTac WOTe oL KAUOTAPEC va Eival XapnAr ewTid.

Yoo mavw oty mdka

« Otkavotpeg Beppaivouy dpeoa v mAdka, n omoia Yrivel To @aynTd mou €xet tomobetn el mvw Tng. Me Ti¢ mhdkeg

EMTPEMOLV TO PROIHO JIKPOTEPWY TPOPipwY, TY. Bahacovwy, Ta omoia propei va méoouv avdpeoa otig pdpdoug
¢ oxdpag. Emtpémouv emiong o Yoo Tpoipwv mou amartolv vYnAr Beppokpacia | cuvtopn Sidpkela
Ynoipatog, 6mwe Aaxavika Kat pikpd koppdtia Yaptov. Emiong, pmopouv va xpnotpomoinBoiv akpipwg omwe pia
mAdka ¢ koulivag, yia Yoo pmpilohav otn oxdpa, avywv, KA. Ala@opeTikd, pmopei va xpnotpomoindei yia
(¢otapa katoapohag i yia datrpnon tou ayntol (€oTol.

‘EAeyxo¢ T¢ pwtiac *MoAv onpavrike*

«H @wtud dnuiovpyeitar otav Privoupe tpo@Ipa Kat 0talouv yupoi kar Aimo¢ mvw 0Toug Kautolg Slayuteg

Beppotnrac. 0 kanvog mpoadidel BePaia Ty wpaia yevon tng Ynotaptdc, ald to mpoTipdTePo €ivat va amopevydei
NQWTIA WOTEVa pnv Kaodv Ta Tpd@iya. Nava pmopeite va eAéyyete pa tétola pwtid, eivat AMOAYTQX AMAPAITHTO
va agaipeite To mepiooto Aimog and ta Tpoé@Ipa mpwv amd 1o Yriolpo. XpnOLUOTIOLEITE e GUVEST PapIvades Kat
odAtoec Pnoipatog. Oa mpémel emiong va Bétete Toug kavotpeg otn B¢on MINI yia To Yroipo.
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5. AEITOYPTIA

« Otav dnpiovpynbei pwid, pmopeite kavovika va t ofrioete fadovrag xnuikr payid i ahdtt an’ evbeiag mdvw
otov dlayutn Beppotnrac. Mpootatevete mavia ta xépla oag dtav epyaleote kovid oTny EM@Avela Ynoipatog g
Pnotaptdg, epovtiovrag va mpooTatevEaTe amd Tig GAOYeC.

« Xe mepimtwon mov dnpiovpyndei wtid amd Aimog, mapakahoupie va akohouBroETe TIC Mapakatw odnyieg.
Owtia and Aimog

« Abetalete kat kaBapilete To ouptdpt cuoyr¢ Aimoug amd kAbe umoheippata Ynoipatog petd amd kabe xprion.

« Av TipOKELTaL va XpnotpomoloeTe TNV Pnotapid ya peyadn dediwon, Ba ypelaotei va tn ofrivete kdbe d0o wpeg
kat va v kaBapidete. Mpémet va v kabapilete mo ouyva, otav Yrivete moAa Mimapd tpé@ipa (Aoukdavika,
merguez, ...). H un tpnon autwv twv 0dnylav umopei va éxel we amotéheopa T dnpiovpyia wticv amd Aimoc,
01 0TI0iEC PMOPEL va IPOKAAEGOUY TPAVPATIONO KAl VA KATAoTPEPYOUY TV Ynotapid.

Le nepintwon wtiac amd Aimog — Mpogidomouoeic:

« Av umopeite va to Kavete pe kabe aopdela, kheiote OAa Ta koupmid Tou agpiov.

« K\eiote ™ @1dAn vypagpiov.

« AToplakpOVETE TOV KOO0 amd TNV YnoTapld Kat meEPIUEVETE HéYPLVa OPRoEL N uTId.

Mnv K\eioeTe T0 KamaKi 1 T KAALHpA TG YnoTapldg.

« MHN WEKAZETE NOTE THN WHXTAPIA XA ME NEPO. AN XPHZIMOMOIHZETE MYPOXBEXTHPA,
« [PEMEI NA EINAI =HPAZ 2KONHZ.

MHN AQAIPEZETE TO 2YPTAPI YAAOTHZ AINOYZ.

« Av nj évtaon T¢ wTIAC bev QaiveTal va pelwveTarl i gaivetat va avdvel, emkovwvhote pe v Mupooeotiki
Ynnpeoia yia Borifela.

TéMo¢ Tov Pnoipatog

« Metd amd v ohokArjpwon Tou Ynoipatog, yupilete Toug KavoTApes TNC Ynotapldg otn péyotn Béon kat
agrVveTé Toug va kayouv yia 5 Aemtd. Me avtr T dtadikacia Ba kaodv Ta umoeippata Tov Pnoipatog Kat £Tot
Ba dieukohuvBei o kaBapiopdc. PpovTilete To kAAvppa va ivar avolyTo kata T didpkela autrg Tng dladikasiag.

« Qa mpéme1 va kaBapiete v Ynotaptd oag petd amd kabe xprion, wote va epmodioste T cuacwpevon Aimoug
amo To Yoo, To omoio pmopei va mapel pwid.

Awakomn Aettovpyiag Tne Ynotapiag

« Otav Telewwoete pe T Xpron e Pnotapldg oag, yupiote Oheg Ti¢ ParPidec aepiov teheiwg mpog ta e, ot
B¢on OFF, kat dakoyte v mapox1 agpiov oTn GIaAn.
« Neppévete péypLva KPUWOEL APKETA N YnoTapid mpiv va KAEIOETE T0 Kamdxi 1 10 KAAvppa.

6. OPONTIAA KAI YNTHPHZH

KaBapilete takTikd TV Ynotapid oag avapeoa oTi¢ XPHoEIC Kal EI8IKA PETA amb mapateTapéves meplodoug
amoBrikevong. BeBaiveote 6Tt n Ynotapid kai ta e§aptipatd e ivar apketd Kpoa mpwv amd tov kabapiopo.
Mnv agrvete moté tnv Ynotapid ekteBeipévn o Kapikég ouvOKeC Kat QUAAOOETE T pakpLd amd vypacia.

« Mnv Yekaoete moté v Ynotapid pe vepd 0tav ol em@aveléq tng sivat {eotéc.

« Mnv ayyilete moté ta (eota e€aptpatd g Xwpic va mpo@uAdooETe Ta xépia oac.
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6. OPONTIAA KAI LYNTHPHZH

[la va mapateivete ™ Sidpkeia {wAS Kat T KAA KATAoTaon e Ynotapidg 0ag, uVIGTOUE va TV KOAUTTETE 6Tav
NV aQrveTe 0€ EEWTEPIKO XWPO yia peyda xpovikd dlactripata, ilaitepa KATa TOUC XePePvOUC prvee. Mouoapadeg
uPnAn¢ avtoyrg kat dAa aeooudp yla Ynotapiég dlatiBevrat amd 1o KataoTa amd To omoio ayopacate T0 MPOIoV.
AkOuN Kat av KaAOTTETE TNV PnoTapid oag yia va Ty mpooTateloETe, mpémel va T embewpeite TaKTIKG, kabwg n
uypacia f n vypomoinan mou pmopei va oxnuatioTe propei va tv Kataotpéel. Mmopei va ypeid{etat va oTeyvwoete
NV YnoTapid Kai 1o E00TEPIKO TO KAAUpATOS TG, Eival mBavov ta umoAcippata Aimoug va pouxhidoouy mvw ota
eCaptpara g Pnotapidg. Av oupBei avtd, mpémet va ta kabapioete pe (€0t oamouvvovepo.

Av Bpeite KAmol0 OKOUPLAOKEVO HEPOC, TO OO0 dev EpYETal O EMaQN e TPOYN, IPEMEL va TO EMESEPYAOTEITE e
QVTIOKWPLAKG Kat va T PAPeETe pie xpopa Ynotaptdg 1 dAo xpwpa avBektiko otn Bepuotnta.

Emeaveieg Tov Pnoiparog

« Otav n Ynotaptd kpuwoel, kaBapiote tn pe (€06 oamovvovepo. Na va apaipéoete omoladrimote umoAeippata
@ayntou, XpNOLUOTIo0TE amoppumavTike mdtwv. Mn xpnotpomnoleite Aclavikd o@ouyydpla 1 GKOVEC, ylati 0Tt
HMOPE( va KaTaoTpEYOouV HOVIHA TO PIVIPLOHA TG PNOTAPLAC 0aC. ZEMNEVETE Kal 0TEYVWVETE KAAG. A&V GuVIOTODpE
Tov KaBapiop6 Twv oxapwv Kat makwv o€ MAuvTiplo matwv Adyw Tou Bapoug Touc.

« YIENOYMIZOYME OTI NPEMEI ONQZAHMOTE NA ANIOOEYTETE TH XPHZH NATOKYBQN, 01 OMOIOI OY MMOPEI NA
NNPOKAAEZOYN OEPMIKO 20K KAI ZMTAZIMO TOY IMAATOY THX NMAAKAZ.

« AN EMOANIXTEI XKOYPIA XTHN EMIOANEIA WHXIMATOX NMOY EPXETAI XE ENAOH METATPOOIMA NPEMEINATHN
ANNAZETE.

ZuvTi|pNoN TWV KAUOTHPWV

« Ot KaVoTNPEC 0ag €Xouv PUBUIOTEL £T01 WOTE va Tapéxouy péylotn amddoon eAdyac. Otav o kavotrhpag Eival o€
Aerroupyia, BAémete ouviBuwe pia pmhe PAOya, evbexopévwg pie Kitpvn dkpn. Av n @Adya givat cuviBwg Kitpwvn,
auto pmopei va o@eiletal o€ umoeippata 1 évTopa Péoa oTIC OMEC ) TOUC GWARVES TOU KauoTpa. Autd pmopei va
TipoKahéoel PPAgipo 1 mePLOPIONO TNE POTiC TOU aEPiOU, Ta OTIoia e T G€1pd TOUC mopei va mpokahéoouy QuTid
Tiow amo Tov mivaka ENEyxou, mpdypa mou pmopei va kavel coBapr {nuid otnv Ynotapid oag. Av oupPei auto, Kat
av givat duvatdv, S1akOPTE apéowg To agplo ot GLAAN.

« 0 kavotrpag mpémel va agaipeitat, va embewpeitat kat va kabapiCetal TakTika, TouAdyiotov pia gopd to Xpovo,
emMmAé0V TV aKOAOUBWY EPITTWOEWV:

« Otav Byddete Tv Ynotaptd oag amd Tov amoBnKELTIKG XwpPo .

« Av évag 1} meploodTepol amd Toug kavoTrpeg dev avapouv.

« Av | @Adya Tou KaVOTHpPa Eival TEPLOOOTEPO KiTpwvn am’ 6, TL mpoPAEmETaL.
« Av 10 aépio avapel miow amd Tov mivaka eAEyxou.

« [l va kaBapioete eviehwg éva kavothpa, apaipéote Tov amd v Ynotapld. Mmopeite va ypnolpomoIoETe pia
eha@pia petalikr Bolptoa yia va agaipéosTe T okoupld amd Ty em@Avela Tou KavoThpa. XpnOoIUomoIoTe
éva epyaheio kabapiopol owARVWY 1} KOPPATE GUPHA Yia Va apalpEoETE oTIONMOTE EUMAOI0 amd TIC OMEC 1} TOUG
0WAIVEC TOV KAUOTHPA, TPOOEXOVTAG VA [N SIEVPUVETE TIC OTEC TOU KAVOTIpA.

« Mnopei va xpelaoteite évav @akd yia va Pefaiwbeite 0TI T0 €0WTEPIKO TOU OwAVa TOU KaAvOTHpa Eival
anehevBepwpévo. [upioTe Tov KaVOTHPa KAl XTUTIHOTE Tov amald mavw o€ pia okAnpn EM@AVeLD, TL.Y. EVa KOPPATL
€0Aov, yia va amoomdoete OAa Ta UMOAEIPPATA MO TO E0WTEPIKO.

« Otav emavatomobeTeite Tov KAUOTH P, PPOVTIOETE OTE 0L 6WATVEC Va BpiokovTal TEAEiwG umpooTd amd Ta akpopiala.
Awayutng OeppdTnrag

« E¢aheyn OAwv Twv umoAelppdTov Tpo@ipwv amd tov Slayutn Bepuotntag pe pia 0Avn iy mhaotikn {HoTpa f pia
umpout{ivn Bovptoa. Mn ypnowpomotjoete atodhvn §0otpa fj fovptoa. KabBapiote pe (oo oamovvovepo kal
EemUveTe Kad.
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6. OPONTIAA KAI LYNTHPHZH

Zuptapt culhoyii¢ Aimoug

« Metd amé kaBe xprion, agaipeite kat kabapilete 1o cuptdpt cuAoyr¢ Aimoug amd OAa Ta umoAeippaTa TpoPR¢ Kal
Aimou¢ xpnotponowvtag pia §VAwn N maotikh EV0Tpa, av pealeTal.

« Av dev akohouBrioete autég i odnyiec, umdpyel kivduvog va mpokAnOei pwtid. Autd pmopei va mpokaléoel
onuavtiky (nud otnv Ynotapid oag, n omoia dev KaAuTTETAL AMO TNV €yyunon. Av xpeldetal, pmopeite va
kaBapioete To ouptapt ouMoyr¢ Aimoug pe oamouvovepo.

Lwpa tne Ynotapidg

« AmoplakpUveTe TaKTIKA To TEpioato Aimog amd To owpa g YnoTaptds XpnotHomolwvVTag éva mavi LOUGKEREVO
0€ 0amouvovepo Kat oTuppéVo Kahd. To mepiaato Aimog kat Ta Koppdtia Tpo@n¢ umopolv va agaipeboulv amd to
E0WTEPIKO TOU OWPATOC TNC YoTapldg pe pa pahakn Euhvn 1 maotikr Ootpa. Na evkoAdtepo kaBapiopd,
umopeite va mpoaBéoete éva @OMo aloupvoxaptou, To omoio Ba aMdete kdBe gopd. Mpooéyete va pn
@palete Tig omég ekpong Aimouc. Av xpeidletai va kdvete mhijpn kabapiopd, xpnotuomoote éva mavi kat (€0T0
oamouvovepo N pia vathov Bodptea. Mn xpnotpomoteite Aetavikd. Aaipeite Ti¢ oxdpeg f/kat Tig MAKEC Kat
TOU¢ KauoTipeg mpwv amé tov mAfpn kaBapiopd. Mn BuBiCete Ta Koupmid i} Tou¢ OWARVES agpiou 0TO Vepo.
EAéyxeTe T0 Gvappa PeTd amd mpooeKTIKY emavatomoBéTnon Twv e§aptnudTwv 0To Owpa T¢ YnoTtapids.

Kamaxi tn¢ Ynotapidg

« KaBapilete 1o kamdki tn¢ Ynotapidg pe éva mavi f pn-Aelavikd o@ouvyyapdki kat (eotod oamouvovepo. Mn
XPnolpomoLEiTe 0QOUYYapakia 1} 6koveC kaBapiopov, ylati pmopei va kataotpéPouv HOvIpa T QIvipiopa g
YnoTapidg oag. 2Teyvwvete KaAA petd Tov kabapiopo yia va amo@UyeTe T okoupid.

Kapotoakt

« 2KouieTe pe éva mavi HOVOKEPEVO 0€ (€0TO OATIOUVOVEPO, KAl PETA OTEYVVETE.

« Omw¢ oupaiver pe kABe mpoidv amd avodeidwrto ydAupa, Kat mpokelpévou va e€aapaliotei n peydAn Sidpkela
(wri¢ Tou TPoi6vTog oac, Kal 161K TS ERPaviong Tou avoéeidwtou xdAuPa, ouvioTOD|E TNV TAKTIKK GUVTAPNON
Twv e€apmpdtwv amd avodeibwto xdAuBa ¢ Ynotaptdc oag pe €va mPOOTATEVTIKG AGdL, Kal auto va yivel
HdNoTa amé v mpwtn Xprion. Mepiké Qopég, pmopeite emiong va Yekdoete Ty em@avela e éva KaBaploTiko
yia avoeidwto xaAupa, petd va Ty TpiYete pe éva pahako mavi kat téhog va ) yvahioete. Etot dnuiovpyeital
¢va \emmTo 0TpwHa MPooTaciag yia em@aveleg amo avoseidwto xaupa.

LTEPEWOELC

« JUVIOTOUE Va ENEYXETE Kal va 0@iyyeTe ONeC TIC Pideg, pmouldvia, KA. 0€ TAKTA XPOVIKG dlaoTrjata.
AevBétnon

« BeBawwveote 6t n Ynotapid oag ivat kpda mpwv va T oKeMAoeTe 1} v amobnkevoete. AmoBnkebete T
Ynotapid oag oc dpoaepd kat &npd pépoc.

« Kahumrtete Toug Kauothpeg pe ahoupvoxapto yia va amo@elyeTe T dieioduon eviopwy, 6kGvng KA. 0Ta 0TOpI
TWV KAUOTHPWV.

« Av amoBnkevoete TV PnoTapid o€ E0WTEPIKO XWPO, TIPEMEL va amoouvéoeTe T QLaAn uypaepiov Ka va T
agrioete o€ eEwTEPIKO XPo. H eLaAn vypagpiov mpémet mAVTOTE va Pével 0€ EEWTEPIKO XPO, 0€ ENPO Kat KaAd
agp{OpEvo PéPOC, pakpla amd eatieg Bepuotnrac i myéc ava@hednc. Mnv agrvete ta madid va maiSouv pe
QLGAN. Mnv ekBétete T QLdAn vypagpiov 0To Gpeso NAIAKO GWC.

« Mlpw va Xpnotponojoete Ty Ynotaptd petd amd mapatetapévn mepiodo amobrikevong, akohouBrote Tig
dladikaoieg eykatdotaong.
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7. ANIXNEYZH BAABQN

MPOBAHMA/AYZH

Kavotipeg

Ot Kavotipeg dev avaBouv pe T0 GUGTHHA AVAPPATOC

« H @1dAn vypaepiov €ivat adeia A => AVTIKATOOTHOTE TN € JIa YEUATN QLAAD

« EAattwpatikée puBpiotrg micong => EAéyéte i} avtikataotrhote Tov puBpioth micong
« Opaypévol KauoTrpeg => KaBapiote Tou¢ Kavotrpeg

« Opaypéva akpo@Lata ij 6wARVAC agpiov => Kabapiote Ta akpouaola 1} Tov owArva agpiov
« To Kahwd1o Tou nAektpodiou civaryahapd i éxet =3 Fuvdéote {avd To KaAwdio

amoouvdebei amd To nAekTpHdI0

« To nAektpddio fy/kai 1o kahwdio ivat kateotpappéva => AMGSTe 10 nhektpodio r/kai to Kahwdio

« To evowpatwpévo o0otnpa avappatog eivar EAattwpatiko — = AMGETE 10

« Eopahpévn andotaon tou nAektpodiov => [lpénetvauvndpyerévakevo 3 éwg4 xAot. petaéy
0V GKpou Tou nhektpodiov Kat Tn¢ Bupidag

embewpnong Tov Kavotripa. EvBuypappiote
&avd to nhektpddio, 6mw¢ amarteital.

0 kavoTtRpag dev avapel pe avamtipa yia GUOKEVI) agpiov

« H @1dAn vypaepiov €ivar adeia A => AVTIKATAOTHOTE TN € JIa YEUATN QLAAD

« ENattwpatikég puBpiotig micong => EAéyéte 1 avtikataotrote Tov pubuioTh mieong
« Opaypévol KauoTrpeg => KaBapiote Tou¢ Kavotrpeg

« Opaypéva akpo@Lata i 6wARVAC agpiov => Kabapiote Ta akpo@uala 1} Tov owArva agpiov

Mikpn} @Aoya 1} emotpo@r) PAGyac (pAoya péca 6Tov cwArva Tov
Kavotipa, aie0nto 6pupiypa i yovpyoupnto)

« H @1dAn vypaepiov €ivat moAU pikpn => Xpnotomotote peyaritepn GaAn

« Opaypévol KauoTrpeS => KaBapiote Tou¢ kauotrpeg

« Opaypéva akpo@uala fj swAqvag agpiov => KaBapiote Ta akpogvoia fj Tov owAiva agpiov
« Avepiog =>» Xpnotomojote v Ynotapld o €vav xwpo

Nyotepo ekteBepévo atov dvepo
To Kovpmi ¢ BarBidac agpiov sivar Suokolo va yupioet
«To gbotnpa avappatog éxet «koMAoemx A =3 Avikataotjote ) Balpida aepiov

« «KoMnpévn» Bapida aepiov => Awote T ovokevr oTov mpopnBevth oag yia
avTikatdoetaon ¢ ParBidag aepiov
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8. OPOI ETTYHZHX

« 3 étn (6ha ta eaptpata) Katd TG OKOUPIAC.

Autd TO TIPOIGV €xel Eyyunon, yia Tov apxIkO ayopaotr|, yla apxIka eAaTTWuATIKA UAIKA Kal EAATTWHATIKN
Kataokeun.

Onw¢ ovpPaiver pe kdbe mpoidv amd avoleidwto xaAuPa, kat mpokelpévou va eao@aliotei n peydhn Sidpkeia
(wri¢ Tov poidvTog oac, Kat E101KA TS Ep@Aviong Tou avoéeibwtou YaAupa, GuVIOTODYE TV TAKTIKY 6uvTApNoN
Twv eapmudtwv amd avoéeidwto xdAuPa e Ynotapldg oag pe éva MPOOTATEVTIKG AddL, Kat autd va yivel
HANoTa amé Ty mpwTN Xprion.

To katdotnud oag e§ao@ahilel yia €0d¢, katd ) d1dpKela aUTAC TG TEPIOdoOU, TN dwpedv avTiKatdoTaon Twv
ENATTWHATIKWY EEAPTNHATOV Yia OIKIAKI Xprion, Epdaov mAnpouvTal ot akdAouBe¢ mpoiimobéoeic:

Autr n eyydnon woxVel povo yla xprion o€ pia Kat povo dlwtiki oikia kat 6ev oxvet yia Ynotapiéc Naterial
IOV XPNOLUOTIOL00VTaL O€ EUMOPIKO 1) KOWOTIKO TePIBAMov i} ANa pépn 6mw¢ eoTiatopla, Eevodoxeia, kévipa
dlakomav Kat poBwpéveg 1910k Tnoiec.

¢ Kapia mepimtwon, oto maioto avti¢ g eBehovikic yyunong, n omotadnmote amonpiwon kade idoug dev
Ba mpémel va umepPaivel To moa6 TG TIUNG ToL MwANBEvTOC mpoidvrog Naterial.

Avahappdvete to pioko kat Ty evBovn yia Ty anwAeta, T {npid Sikn¢ oag 1y Eévng meprovaiag kabuwg kat Tov
Tpavpatiopd tov 816 oag kat Twv GAwv, Tou pmopei va mpokOYouv amd v Kaki xprion 1 katayxpnon Ttou
MPOI6VTOC 1} TN kN TPNON Twv 0dnyiwv mou mapéxovtal anmd tn Naterial 0To ouvnppévo eyxelpidio xpriong Tou
(610KTATN.

To mpoidv dev éxel umooTei kapia Kakr xprion oUTe €xel dlamotwoei apédeta, oupmepthapPdvovtac YwTIa amd
Aimog ypdoou, umepBolikr @Adya iy xprion ehattwpatikol i akatdAnAov pubuioTn micong agpiov.

To mpoidv dev £xel umootei {npuid amd ¢va avTikeipeva 1y ovoieg iy amd atoynua.

H eyyunon mapéxetal wg katt emméov Kat mpooTifetal 0Ta vOIpa OIKaIWPATA TOU KATAVAAWTH.

Av éxeTe EPWTIOELC OXETIKA HE TNV EYKATAGTAON 1} T XPI10N TG GUOKEUNC 0AC, UOPEITE VA EMKOWVWVIOETE e
NV uTnpEoia e§umnPETNONG MEAATWY TOU KATAOTAUATOC AT TO 0Mmoio ayopaaate To mpoiov.

MNa va kaBapioete KaAd Tov KavoTAPA, APaIPEOTE TOV amod Tn oxdpa undppmekiov. Mmopouv va
xpnotpomotnBouv pahakég petarikés fovptoeg yia Ty e¢aAewpn ¢ SidPpwong otnv em@dvela Tov
kavotpa. Xpnotpomotrote kabaplotikd owAnvwoewy i} Xahopdivo obpua yia va agaipéoste mbavd eumodia
amo TV OTIF TOU KAUOTHPA KAt TO 6wARva Beviopt kat mpooé€Te va nv peyeBuveTe Ty oM TOU KAVOTHPA,
HMOPEL va XPEIOTEL va XPNOLUOTIOOETE Evav GAKO yia va emMBEwPNOETE To E0WTEPIKO Tou owArva Venturi Tou
kavotrpa kat va PefaiwBeite 0T1 dev umdpyouv epmddia péoa. TomoBETHOTE TOV KAVOTHPA KATAKOPUPA KAl
XTUMAOTE amad pia em@avela papdou, omwe éva koppdtt {Nov, yia va apapéoeTe Kat va ameheuBepwoete
TUX6V umoA€ippaTa amé To E0wWTEPIKG Tou. Katd tv emaveykatdotaon Tou Kauotipa, fefaiwdeite 6tio
owArvag Pevtolpt eivar tomoBetnpévog otnv £€0d0 Tou akpouaiov Tne ParBidac.
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

ADEO Services C € 9575-24
‘Ovopa mpoidvtog ¥notapid agpiov yia ewTEPIKO XWPO -
Ap1Bpa¢ povtélou 2025R09P09-0061
Katnvopia aipiou |3+(28»30/37) — |3B/P(30) — I3B/P(37) — |3B/P(50) —
Migon agpiov Kat Boutdvio (G30) Mpomdvio (G31) Boutdvio Boutévio Boutdvio
Tpogodoaiac 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|, 08307 - BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
X308 TD00DIGOD Lypsg  + Y, (Z DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, S1, K, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
PATIPOOPIGH ey AT, CH, CZ, DE, K.
|SB/P(37) : PI'
MéyeBoc cyyuripa kipiou 00,76 . 00,76 . 00,72y, 00,68 .
Kauothpa
Meyeoc Eyxonpa 00,88\ @0,88 yi\. 00,79 x\. @0,75 .
MAEUPIKOU KaUOTHpa
LuvOMKI| OVOpaOTIKI)
anodoon 0éppavong (Hs) 181 (1310g/h)
Lelplakog apibpog

Xpnotpomoteite povo o€ SWTEPIKO XWPO

Awadote Tig 0dnyicc mpoTow XpnoIHOMOIOETE TN GUOKEI).

Nposidomoinon: Ta mpooBdoipa pépn pmopei va givat moAv {eotd. Alatnpeite Ta pukpd maidid pakpid.

Kavaokeva{eran otnv Kiva

77




AHAQXH LYMMOPOOXHL EK

/8

EL



1. KONTROLA SZCZELNOSCI

Kontrole nalezy zawsze przeprowadza¢ w miejscu dobrze wentylowanym. Probe szczelnosci nalezy wykonac raz
na rok oraz przy kazdej wymianie butli z gazem lub weza.

« Krok 1 - Sprawdzi¢, czy wszystkie pokretta s ustawione w pozycji WYLACZONE.
« Krok 2 - Otworzy¢ zaw6r gazu w butli lub na reduktorze.

« Krok 3 - Sprawdzi¢ ewentualne wystepowanie nieszczelnosci: wszystkie potaczenia instalacji gazowej, w tym
potaczenie butli zzaworem, pofaczenia na przewodach i na reduktorze, posmarowac roztworem wody (50%) z
mydtem (50%). Do kontrolowania nieszczelnosci NIGDY NIE WOLNO UZYWAC OTWARTEGO PLOMIENIA.

« Krok 4 - Powstawanie babli nad potaczeniami oznacza nieszczelnosc.

« Odciag¢ doptyw gazu.

« Dokreci¢ wszystkie pofaczenia.

« Ponownie przeprowadzic probe.

« Jesli babelki zaczng tworzy¢ sie ponownie, grilla nie nalezy uzywa¢. W celu uzyskania pomocy nalezy
skontaktowac sie z miejscowym sprzedawca.

Po przeprowadzeniu préby szczelnosci nalezy doktadnie wytrze¢ roztwér wody z mydfem na wszystkich
pofaczeniach.
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2. WAZNE INFORMACJE

N
« Przed ztozeniem i rozpoczeciem uzywania grilla nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza instrukgje.
« Niniejszg instrukcje nalezy zachowac na przysztosc.

« Tylko do uzywania na otwartym powietrzu. Urzadzenia nie wolno uzywac¢ w pomieszczeniach.

« Grilla nie wolno uzywac ponizej poziomu podtoza, podobnie butli z gazem nie wolno przechowywac ponizej
poziomu podfoza. Gaz jest ciezszy niz powietrze: w przypadku nieszczelnosci gaz bedzie sie zbieratw najnizszym
punkcie i pod wptywem zetkniecia sie z ptomieniem lub iskrg moze wybuchnac.

« Nalezy uzywac wyfacznie gazu skroplonego z butli. Nalezy uzywac reduktora dobranego odpowiednio do
rodzaju gazu: propanu, butanu lub ich mieszanki.

« Przed rozpaleniem grilla nalezy z wszystkich czesci usuna¢ plastikowe opakowanie.

« Grilla nie wolno uzywac w odlegtosci mniejszej niz 1 metr od konstrukcji lub powierzchni fatwopalnych. Nie
uzywac pod tatwopalng powierzchnia.

« Butli z gazem nie nalezy przechowywac lub uzywa¢ w pozycji poziomej. Jakiekolwiek nieszczelnosci mogq
miec¢ bardzo powazne konsekwencje, istnieje bowiem ryzyko wycieku z instalacji gazowej.

« Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe.

+ Butli z gazem nie nalezy nigdy przechowywac w pomieszczeniach.

- Zapalonego grilla nie wolno przestawiac. Nalezy odczekac, az catkowicie ostygnie.

« Zapalonego grilla nie nalezy nigdy zostawiac bez nadzoru.

« Uchwyt pokrywy moze by¢ bardzo goracy. Nalezy go chwytac tylko za czes¢ srodkows.
« Zaleca sie uzywanie rekawicy kuchennej.

« Nalezy uzywac narzedzi specjalnie zaprojektowanych do grilla, wyposazonych w dtugie uchwyty odporne na
wysokie temperatury.

- Uwaga na goraca pare, ktéra moze buchnac przy otwieraniu pokrywy.

« Niektdre czedci grilla nagrzewaja sie i moga by¢ bardzo gorace. W obecnosci dzieci, 0sob starszych i zwierzat
nalezy zachowac zdwojong ostroznos$¢.

« Gdy grill nie jest uzywany, nalezy zawsze odciag¢ doptyw gazu na wysokosci butli.

« Przed catkowitym ostygnieciem grilla nie nalezy nigdy zakrywac.

« Grilla nalezy uzywac wyfacznie na stabilnej i pfaskiej powierzchni.

« Przed uzyciem grilla nalezy przeprowadzic kontrole szczelnosci. Po ztozeniu jest to jedyny spolegliwy sposéb
wykrycia ulatniania sie gazu na ztaczach lub potaczeniach.

« Szczelno$¢ nalezy kontrolowac co roku i po kazdej wymianie lub kazdym odtaczeniu butli z gazem i weza.
« W poblizu grilla nie nalezy przechowywac materiatdw fatwopalnych.

« W poblizu grilla nie nalezy uzywac aerozoli.

« Nieprzestrzeganie zalecent podanych w instrukgji moze doprowadzi¢ do urazéw lub powaznych uszkodzen.
« W przypadku pytan dotyczacych niniejszej instrukgji nalezy skontaktowac sie z miejscowym sprzedawca.

« Jakiekolwiek przerdbki grilla moga by¢ niebezpieczne i jako takie sg zabronione oraz powoduja uniewaznienie
gwarangji.

« Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.
« Po uzyciu nalezy zamkna¢ doptyw gazu na butli.

PRZED ZOZENIEM | ROZPOCZECIEM UZYWANIA GRILLA
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTACNINIEJSZA INSTRUKCJE
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2. WAZNE INFORMACJE

« W czasie uzywania urzadzenie nalezy trzymac z dala od materiatéw tatwopalnych.
« Urzadzenia nie wolno przerabiac.
« Minimalna i maksymalna wielko$¢ uzywanych naczyn kuchennych wynosza odpowiednio ¢10 i ¢24 cm.

3. INFORMACJE DOTYCZACE GAZU | REDUKTORA

Ten grill jest przystosowany do zasilania ptynnym palnym propanem lub butanem przechowywanym w butlach.
Butle z propanem mogg dostarczac gazu przez caty rok, nawet zima, gdy jest zimno. Do wymiany butli moze by¢
potrzebny klucz francuski (do dokupienia osobno). Butle zbutanem stanowia wystarczajace Zrédto zasilania gazem
latem, natomiast spadek temperatury gazu ponizej +10°C moze wptyna¢ na wydajnos¢ grilla. Nalezy upewnic sie,
Ze posiadana butla z gazem i reduktor s3 odpowiednie do posiadanego grilla.

« Waz powinien by¢ swobodnie roztozony bez zadnych skrecen, zagiec lub zaplatan, tak aby umozliwiat swobodny
przeptyw gazu. Przed uzyciem nalezy zawsze skontrolowac waz pod katem peknie¢, rozerwari i nadmiernego zuzycia.

- Z wyjatkiem punktu podtaczenia, waz nie moze dotykac goracych czesci grilla. Jesli waz jest uszkodzony, nalezy
go wymieni¢ na waz odpowiedniego typu, zaprojektowany specjalnie do ptynnego paliwa gazowego i zgodny z
normami kraju, w ktérym jest on uzywany.

« Nalezy uzywac weza odpowiedniego typu, spetniajacego norme EN16436 i o dtugosci nieprzekraczajacej 1,5 m.

Aby uzyskac optymalng wydajnos¢, zaleca sie uzywac butli z butanem o ciezarze 6 kg lub butli z propanem o cigzarze
5kg. Nalezy uzywac reduktora odpowiedniego typu, zgodnego znormg EN16129. ABY GRILL DZIAtAL WYDAINIE | BYt
BEZPIECZNY, KONIECZNE JEST POSIADANIEREDUKTORAIBUTLIZ GAZEM ODPOWIEDNIEGOTYPU. UZYWANIE REDUKTORA
NIEODPOWIEDNIEGO TYPU LUB NIESPRAWNEGO JEST NIEBEZPIECZNE | POWODUJE ANULOWANIE GWARANCII. Aby
ustali¢ najbardziej odpowiednie butle z gazem i reduktory, nalezy skonsultowac sie ze swoim dostawca gazu.

Uzytkownikowi nie wolno zmieniac czesci zaplombowanych przez producenta lub jego przedstawiciela.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 34

LU,PT Propane (G31) 37 mbar

(Z,CY,DK,EE,FILHU, IS, LT, Butane (G30) 30 mbar I38/p

I'VIMTINOINI'ISEISIISKIROITR Propane (631) 30 mbar

pL Butane (G30) 37 mbar I38/P
Propane (G31) 37 mbar

4. INSTALACJA

Wybor miejsca

- Grilla nalezy uzywac wytacznie na Swiezym powietrzu, w przewiewnym miejscu. Nalezy pilnowac, aby nigdy nie
postawic grilla POD tatwopalng powierzchnig. Scianki grilla nie moga sie NIGDY znajdowac w odlegtosci mniejszej
niz 1 metr od jakichkolwiek powierzchni fatwopalnych. Grill nalezy trzymac z dala od materiatow tatwopalnych!

« Miejsce na uzywanie grilla nalezy starannie wybrac. Miejsce to powinno by¢ otwarte, ale ostoniete przed wiatrem,
zdala od drzew i innych obiektéw, ktére mogtyby sie zapalic.

Srodki ostroznosci

« Nie nalezy zatykac wlotow powietrza w obudowie grilla.
« Jesli butle z gazem trzeba wymienic, nalezy najpierw sprawdzic, czy jest ona dobrze zakrecona i czy w poblizu nie
znajdujq sie Zadne przedmioty mogace doprowadzic do zaptonu (papierosy, nieostonigte ptomienie, iskry itp.).
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4. INSTALACJA

Podtaczanie weza doprowadzajacego gaz do grilla

» Waz doprowadzajacy gaz nalezy podtaczy¢ do punktu doprowadzenia gazu z boku po lewej stronie grilla. Nie
dokrecac za mocno. Na potaczeniu nie nalezy uzywac tasmy klejacej ani zadnych ptynow.

« Dokreci¢ elementy recznie.

« Upewnic sig, ze wszystkie pokretta sterujace grilla sg ustawione w pozycji WYLACZONE. Podfaczy¢ reduktor do
butli z gazem zgodnie z instrukcjami przekazanymi przez sprzedawce reduktora i butli.

Montaz reduktora na butli z gazem

« Nalezy upewnic sie, ze wszystkie pokretta sterujace grilla s3 ustawione w pozycji WYLACZONE. Podtaczy¢
reduktor do butli z gazem zgodnie z instrukcjami przekazanymi przez sprzedawce reduktora i butli.

5.DZIALANIE

Ostrzezenia

+ Przed wykonaniem dalszych czynnosci nalezy si¢ upewnic, ze uzytkownik dobrze zrozumiat zalecenia podane
w czesci WAZNE INFORMACJE w niniejszej instrukdji.

« Ze wzgledu na konstrukgje grilla nie nalezy uzywac wiecej niz 50% powierzchni pieczenia jako litej blachy.
Jesli blachy zostang catkowicie zastonigte, w efekcie dojdzie do nadmiernego zbierania sie ciepfa, ktore moze
spowodowac uszkodzenie grilla w sposdb nie objety gwarangja.

Zapalanie grilla

« Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe. NIGDY nie nalezy rozpalac grilla z zamknieta pokrywa.

« Upewnic sie, ze wszystkie pokretta gazu znajdujq sie w pozycji WYLACZONE. Otworzy¢ zawér gazu na butli lub
na reduktorze gazu.

« Wcisna¢ pokretto palnika, ktory maby¢zapalonyiprzekreci¢je w lewo (przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek
zegara) do punktu, w ktérym zacznie by¢ wyczuwalny opér. Odczekac 4 sekundy, nastepnie kontynuowac
krecenie pokrettem az do klikniecia (po ktrym normalnie palnik powinien sie zapali¢). Powtdrzyc te operacje
kilka razy az do zapalenia sie palnika.

« Zapali¢ pozostate palniki w dowolnej kolejnosci, odpowiednio do potrzeb. Przed zapaleniem kolejnego palnika
sprawdzic, czy poprzedni jest zapalony.

« Jesli po kilku prébach wykonania opisanej wyzej procedury palnik nie zapali sie, przekreci¢ wszystkie pokretta
W pozycje wytaczenia. Zamknac zawor gazu na butli z gazem. Odczekac 5 minut. Ponownie wykonac kroki
opisane powyzej. Jezeli grill dalej sie nie zapala, zajrze¢ do instrukji rozpalania recznego podanej ponizej.

« Po rozpaleniu nalezy pozwoli¢ palnikom palic sie na maksymalnym ptomieniu przez 3-5 minut, aby grill mégt
sie rozgrzac. Procedury te nalezy wykonac przed kazda sesja pieczenia. Podczas nagrzewania pokrywa musi
by¢ otwarta.

« Po zakofczeniu nagrzewania, wszystkie palniki nalezy skreci¢ na maty ptomien, aby uzyskac lepsze efekty
pieczenia.
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5.DZIALANIE

Instrukcja rozpalania recznego

« Przed rozpaleniem grilla nalezy otworzy¢ pokrywe. NIGDY nie nalezy rozpalac grilla z zamknigta pokrywa.

- Upewnic sie, ze wszystkie pokretta gazu znajduja sie w pozycji WYLACZONE. Otworzy¢ zawér gazu na butli lub na
reduktorze gazu.

« Whozy¢ zapalong zapatke przez otwdr do rozpalania znajdujacy sie maksymalnie z prawej strony, pod panelem
sterujacym i zblizy¢ ja do otworu prawego palnika.

« Wcisna( i przekreci¢ w lewo do pozycji maksymalnej pokretto znajdujace sie z prawej strony.

- Gdy palnik po prawej stronie zapali sie, rozpali¢ pozostate palniki od prawej do lewe;j.

« Przed zapaleniem kolejnego palnika sprawdzi¢, czy palg sie wszystkie poprzednie.

« Jedli palnik znajdujacy sie po prawej stronie nie zapali sig, nalezy skontaktowac sie z miejscowym sprzedawca.

« Po rozpaleniu nalezy pozwoli¢ palnikom pali¢ sie przez 3-5 minut na maksymalnym ustawieniu, aby rozgrzac
grill. Procedury te nalezy wykonac przed kazda sesjq pieczenia. Podczas nagrzewania pokrywa musi by¢ otwarta.

« Po zakoriczeniu nagrzewania, wszystkie palniki nalezy skreci¢ na pozycje minimalng, aby uzyskac lepsze efekty
pieczenia.

Pieczenie na ruszcie

« Palniki ze stali nierdzewnej podgrzewaja dyfuzor ciepta (lub kosz z brykietami / kamieniami lawowymi) pod
rusztem, ktory z kolei podgrzewa produkty spozywcze potozone na ruszcie. Naturalne soki z produktéw
spozywczych skapuj podczas pieczenia na goracy dyfuzor ciepfa (lub kosz z brykietami / kamieniami lawowymi)
i odparowuja. Powstajacy w ten sposéb dym owiewa produkty spozywcze i ulatnia sie w gdre, nadajac produktom
niepowtarzalny aromat grilla. Aby efekty pieczenia byty bardziej rownomierne, nalezy zamkna¢ pokrywe grilla,
przy czym palniki powinny by¢ ustawione na maty ptomien.

Pieczenie na blasze

« Palniki podgrzewaja bezposrednio blache, na ktdrej pieka sie umieszczone na niej produkty spozywcze. Blachy
pozwalaja piec najmniejsze produkty spozywcze takie jak owoce morza, ktére mogtyby spas¢ przez szczeliny w
ruszcie. Pozwalaja one rdwniez piec produkty wymagajace pieczenia w wysokiej temperaturze/przez krétki czas,
takie jak warzywa i mate kawatki ryb. Podobnie, mozna ich uzywac doktadnie tak jak blachy do pieczenia w
piekarniku kuchennym, do pieczenia stekéw, jajek itp. Mozna wreszcie podgrzewac na nich garnki lub utrzymywac
temperature produktow.

Kontrola buchajacych ptomieni *Bardzo wazne*

« Do buchania ptomieni dochodzi w sytuacji, gdy soki i ttuszcz z pieczonych produktow spozywczych skapuja
na gorace dyfuzory ciepta. Oczywiscie, do uzyskania smaku produktéw z grilla przyczynia sie dym, natomiast
buchajacych ptomieni lepiej jest unikac, aby nie spali¢ produktéw. Aby kontrolowa¢ buchanie ptomieni,
ABSOLUTNIE NAJWAZNIEJSZE jest, aby przed rozpoczeciem pieczenia usuna¢ z produktow nadmiar thuszczu.
Marynat i soséw do pieczenia nalezy uzywac rozsadnie. Na czas pieczenia palniki trzeba ponadto nastawi¢ na
pozycje MINI.

« Gdy dojdzie do buchania ptomieni, da sie je na 0gdt zgasi¢ przez posypanie dyfuzoréw ciepta proszkiem do
pieczenia lub sola. Podczas wykonywania prac w poblizu powierzchni do pieczenia w grillu nalezy zawsze chroni¢
przed nig rece i zabezpieczy( je takze przed ptomieniami.

« W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z zaleceniami podanymi ponizej.
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5.DZIALANIE

Zapalenie sie ttuszczu

« Po kazdym pieczeniu z szuflady do zbierania ttuszczu nalezy usunac wszelkie odpady i zanieczyszczenia.

« Jesli grill jest uzywany podczas wielkich przyje, trzeba go co 2 godziny wytaczac i czyscic. Jesli na grillu
pieczone s3 bardzo ttuste produkty (paréwki, merguez itp.) czyszczenie nalezy przeprowadzac czesciej.
Nieprzestrzeganie tych zalecer moze spowodowac zapalanie sie thuszczu, co moze doprowadzi¢ do urazéw i
uszkodzenia grilla.

W przypadku zapalenia sie ttuszczu/Ostrzezenia:

« Jesli da sie to zrobi¢ bezpiecznie, nalezy zakreci¢ wszystkie pokretta gazu.

« Zakreci¢ zawdr butli z gazem.

« 0dsunac wszystkie osoby od grilla i odczekac, aby ostygt.

« Nie zamykac pokrywy ani ostony grilla.

« GRILLA NIE NALEZY NIGDY POLEWAC/ZRASZAC WODA. W PRZYPADKU UZYWANIA GASNICY,

« MUSITO BYC GASNICA PROSZKOWA.

« NIE NALEZY WYJMOWAC SZUFLADY DO ZBIERANIA TRUSZCZU.

« Jesliwydaje sie, ze ogieni nie stabnie lub nawet narasta, w celu uzyskania pomocy nalezy wezwac straz pozarna.

Koniec sesji pieczenia

« Po kazdej sesji pieczenia nalezy nastawic palniki grilla na maksymalny ptomien i pozwoli¢ im sie pali¢ przez
5 minut. Procedura ta pozwala wypali¢ osady z pieczenia i przez to utatwia czyszczenie. Podczas tej operacji
pokrywa powinna by¢ otwarta.

« Grill nalezy czysci¢ systematycznie po kazdym uzyciu, tak aby nie dopusci¢ do zbierania sie ttuszczu, ktory
magtby sie zapalic.

Wytaczanie grilla

« Po zakoriczeniu uzywania grilla nalezy do korica przekreci¢ zawdr gazu w prawo do pozycji WYLACZONE i odcigc
w ten sposéb doptyw gazu z butli.

« Przed zamknieciem pokrywy lub ostony nalezy upewnic sie, ze grill wystarczajaco ostygt.

6. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

Grillnalezyregularnie czysci¢pomiedzy uzytkowaniem orazwszczegdlnoscipodtugichokresach przechowywania.
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sig, ze grill i jego podzespoty wystarczajaco ostygty. Nie
nalezy nigdy wystawiac grilla na niepogode, nalezy go chronic przed wilgocia.

- Gdy powierzchnie grilla sg gorace, urzadzenia nie nalezy nigdy skraplac woda.
« Nigdy nie nalezy dotykac goracych czesci nieostonietymi rekoma.

Aby wydtuzy¢ cykl zycia urzadzenia i utrzymac grill w dobrym stanie, zdecydowanie zalecamy, aby przykrywac
go, gdy urzadzenie zostaje przez dtugi czas pozostawione na wolnym powietrzu, w szczegdlnosci za$ zimg. U
miejscowego sprzedawcy mozna kupi¢ bardzo odporne ptachty oraz inne akcesoria do grillow.

84



6. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

Nawet jesli posiadany grill jest przykryty w celu zabezpieczenia go, nalezy go regularnie kontrolowac, poniewaz
moga pojawic sie wilgo¢ lub skropliny, ktére moga doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia. By¢ moze konieczne
bedzie wysuszenie grilla i wnetrza jego obudowy zabezpieczajacej. Osady z ttuszczu na czedciach grilla moga
zatechnac. Nalezy je wtedy czyscic¢ bardzo goracymi mydlinami.

Kazda odkryta czes¢ pokryta rdza, ktéra nie ma kontaktu z zywnoscig nalezy zabezpieczy¢ farbg antykorozyjng
i pomalowac farba do grilla lub inng farba odporng na wysokie temperatury.

Powierzchnie do pieczenia

« Gdy grill ostygnie, nalezy go umyc goracg woda z mydtem. Aby usunac osady z produktéw spozywczych nalezy
uzy¢ detergentu do mycia naczyn. Nie nalezy uzywac gabek z druciakiem lub proszkéw do szorowania, poniewaz
mogtyby one trwale uszkodzi¢ powtoke wykoriczeniowg grilla. Optukac i dobrze wysuszy¢. Z uwagi na ich cigzar,
nie zaleca sie mycia rusztow i blach do pieczenia w zmywarce.

« PRZYPOMINAMY, ZE NALEZY ABSOLUTNIE UNIKAC UZYWANIA KAWALKOW LODU, GDYZ MOGA ONE SPOWODOWAC
WSTRZAS TERMICZNY | PORYSOWAC EMALIE NA BLASZE.

-JES'I.,I NA POWIERZCHNI PRZEZNACZONEJ DO PIECZENIA | MAJACE) KONTAKT Z ZYWNOSCIA POJAWI SIE RDZA,
CZESCTE NALEZY WYMIENIC.

Konserwacja palnikow:

« Palnik jest tak wyregulowany, aby zapewniat maksymalng wydajno$¢ dziatania ptomienia. Na ogét po zapaleniu
palnika widac niebieski ptomien, ktdrego koniec moze by¢ ewentualnie zotty. Jesli ptomien robi sie bardziej zotty,
moze to by¢ spowodowane zanieczyszczeniami lub owadami znajdujacymi sie w otworach lub rurkach palnika.
Tego typu zanieczyszczenia moga zatkac lub ograniczy¢ przeptyw gazu, co moze spowodowac zapalenie sie ognia
za panelem sterujacym, co spowodowatoby bardzo powazne uszkodzenie grilla. Jesliby do tego doszto lub jesli
istnieje taka mozliwos¢, nalezy natychmiast zakreci¢ gaz w butli.

« Palnik nalezy reqularnie kontrolowac, zdejmowaci czyscic, co najmniej raz na rok oraz w nastepujacych sytuacjach:
« Przy wyjmowaniu grilla z miejsca przechowywania.

« Jesli ktorys z palnikéw nie zapala sie.

« Jesli ptomien palnika staje sie bardzo z6tty.

« Jesli za panelem sterowania zbiera sie gaz.

« Aby catkowicie wyczyscic palnik, nalezy go wyjac z grilla. Do usuwania rdzy z powierzchni palnika mozna uzywac
lekkiej szczotki metalowej. Aby przetkac zanieczyszczenia w otworach i rurkach palnika, nalezy uzyc szczoteczki
do rur lub kawatka drutu; nalezy jednak pilnowac, aby nie spowodowac powiekszenia otworéw w palniku.

« W celu upewnienia sie, ze wnetrze rurki palnika jest dobrze oczyszczone moze by¢ potrzebna latarka. Aby poruszy¢
wszystkie zanieczyszczenia znajdujace sie w srodku, mozna odwrdci¢ palnik i delikatnie postukac nim o twarda
powierzchnie np. o kawatek drewna.

« Podczas zakfadania palnika z powrotem nalezy dopilnowac, aby rurki znajdowaty sie naprzeciw dysz.

Dyfuzor ciepta

« Z dyfuzora ciepta nalezy usuna¢ wszystkie osady spozywcze, w tym celu mozna uzy( elastycznego plastikowego
skrobaka lub skrobaka drewnianego oraz mosieznej szczotki. Nie nalezy uzywac skrobaka stalowego ani stalowej
szczotki. Umy¢ w goracej wodzie z mydtem i dobrze wyptukac.
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6. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

Szuflada do zbierania ttuszczu

« Po kazdym uzyciu nalezy wyja¢ i wyczyscic szuflade do zbierania thuszczu oraz usunac z niej wszystkie kawatki
produktow spozywczych i ttuszczu, w razie potrzeby za pomocg drewnianego lub plastikowego skrobaka.

« Niestosowanie sie do powyzszych zalecer grozi zapaleniem sie ttuszczu, co mogtoby doprowadzic do powaznego
uszkodzenia grilla, ktdre nie bytoby objete gwarancja. W razie potrzeby szuflade do zbierania ttuszczu mozna
umy¢ wodg z mydtem.

Korpus grilla

«Z korpusu grilla nalezy regularnie usuwac nadmiar ttuszczu za pomocg szmatki zwilzonej w mydlinach i
dobrze wykreconej. Nadmiar ttuszczu i kawatki produktéw spozywczych mozna usuwac z wnetrza korpusu
grilla za pomocg elastycznego plastikowego skrobaka lub skrobaka drewnianego. Aby utatwi¢ czyszczenie,
mozna stosowac folie aluminiowa, ktéra bedzie wymieniana po kazdym uzyciu. Nalezy uwazac, aby nie zatkac
otworéw do ociekania ttuszczu. Jesli potrzebne jest petne czyszczenie, nalezy uzy¢ szmatki i goracych mydlin
lub nylonowej szczoteczki. Nie uzywac zracych srodkow czyszczacych. Przed gruntownym czyszczeniem nalezy
wyjac ruszty i/lub blachy i palniki. Pokretet gazu nie nalezy zanurza¢ w wodzie. Po starannym ponownym
zatozeniu elementéw w korpusie grilla nalezy sprawdzi¢ zapalanie sie urzadzenia.

Pokrywa grilla

« Pokrywe grilla nalezy czysci¢ szmatka lub nierysujaca myjka oraz mydlinami. Nie nalezy uzywac druciakéw
lub proszkéw do szorowania, poniewaz mogtyby one trwale uszkodzi¢ powtoke wykoriczeniowg grilla. Aby nie
dopusci¢ do tworzenia sie rdzy, po czyszczeniu urzadzenie nalezy starannie wysuszyc.

Wozek

« Przetrzec sciereczka namoczong w cieptej wodzie, nastepnie wysuszyc.

- Tak jak w przypadku wszystkich produktéw ze stali nierdzewnej, w celu zagwarantowania dtugowiecznosci
produktu, a w szczegdlnosci jego elementéw wykonanych ze stali nierdzewnej, zalecamy, aby juz od
pierwszego uzycia grilla jego czesci ze stali nierdzewnej reqularnie konserwowac olejem zabezpieczajacym.
0d czasu do czasu mozna takze spryskac powierzchnie $rodkiem czyszczacym do stali nierdzewnej, przetrzec
migkka szmatka i na koniec wypolerowac. W ten sposéb na powierzchniach ze stali nierdzewnej uzyska sie
cienka warstwe ochronna.

Elementy mocujace

« Zalecamy, aby regularnie kontrolowac dokrecenie wszystkich srub, nakretek itp.

Przechowywanie

« Przed schowaniem lub przykryciem grilla nalezy sie upewni¢, ze grill wystarczajaco ostygt. Grill nalezy
przechowywac w miejscu suchym i przewiewnym.

« Palniki nalezy zakry¢ folig aluminiowa, aby do jego otworéw nie dostaty sie insekty i inne zanieczyszczenia.

« Jesli grill jest przechowywany w pomieszczeniu, butle z gazem nalezy odtaczy¢ i zostawic¢ na zewnatrz. Butle z
gazem nalezy zawsze przechowywac na $wiezym powietrzu w miejscu suchym, przewiewnym oraz potozonym
z dala od Zrédet goraca i zaptonu. Nie nalezy pozwalac dzieciom bawic sie butla. Butle z gazem nalezy chroni¢
przed bezpo$rednim nastonecznieniem.

« Przed uzyciem grilla po dtuzszym okresie przechowywania nalezy postepowac zgodnie z procedurg instalacji.
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7.ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM/ROZWIAZANIE

Palniki

Palniki nie zapalaja si¢ pomimo uzycia systemu zaptonowego

« Butla z gazem jest pusta
« Uszkodzony reduktor
« Zapchanie sie palnikow
« Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz

« Przewdd elektrody jest odkrecony lub odtaczony od elektrody
« Uszkodzona/-a elektroda lub przewdd
- Zintegrowany zapalnik jest uszkodzony
« Nieprawidtowa szczelina elektrody

Palnik nie zapala sie od zapalniczki do gazu

« Butla z gazem jest pusta
« Uszkodzony reduktor
« Zapchanie sie palnikow
« Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz

20 20 20 A

L2 7

Maty ptomien lub cofanie si¢ ptomienia (ptomien w rurze palnika,

zauwazalne syczenie lub hatasliwa praca)

« Zbyt mata butla z gazem
« Zapchanie sie palnikéw
« Zapchanie sie dysz lub weza doprowadzajacego gaz

« Wiatr

Pokretto kurka gazu ciezko sie obraca
« Zablokowany zintegrowany system zaptonowy
« Zablokowany kurek gazu
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Wymieni¢ jg na petng butle z gazem
Sprawdzic¢ lub wymieni¢ reduktor
Wyczysci¢ palniki

Wyczyscic dysze lub weze doprowadzajace
gaz

Podfaczy¢ przewdd z powrotem
Wymieni¢ elektrode i przewdd

Wymienic go

Elektroda powinna by¢ dopasowana do
palnika, a jej koniec powinien znajdowac
siec. w odlegtosci 3-4 mm od otworu

w palniku. Dopasowa¢ elektrode w
wymagany sposob.

Wymieni¢ jg na petng butle z gazem
Sprawdzic¢ lub wymieni¢ reduktor
Wyczysci¢ palniki

Wyczyscic dysze lub weze doprowadzajace
gaz

Uzy¢ wigkszej butli

Wyczyscic palniki

Wyczysci¢ dysze lub weze doprowadzajace
gaz

Grilla nalezy uzywa¢ w miejscu mniej
wystawionym na podmuchy wiatru

Wymienic kurek gazu
Wymieni¢ kurek gazu u swojego
sprzedawcy
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8. WARUNKI GWARANCJI

+3 lata (wszystkie czesci) na rdze.

Pierwszemu nabywcy produktu udzielana jest na produkt gwarancja na usterki spowodowane wadami
materiatowymi oraz nieprawidfowe dziatanie produktu.

Tak jak w przypadku wszystkich produktéw ze stali nierdzewnej, w celu zagwarantowania dtugowiecznosci
produktu, a w szczegdlnosci jego elementéw wykonanych ze stali nierdzewnej, zalecamy, aby juz od pierwszego
uzycia grilla jego czesci ze stali nierdzewnej reqularnie konserwowac olejem zabezpieczajacym.

0 ile tylko spetnione zostang podane nizej warunki, w okresie obowigzywania gwarangji sklep, w ktorym
dokonano zakupu zapewnia bezptatng wymiane uszkodzonych czesci produktéw przeznaczonych do uzytku
domowego:

Niniejsza gwarancja ma zastosowanie tylko w przypadku uzytkowania produktu w jednym prywatnym
gospodarstwie domowym i nie dotyczy grilléw Naterial uzywanych do celéw komercyjnych, uzytkowanych
kolektywnie lub uzywanych przez wiecej niz jedno gospodarstwo domowe, np. grilléw uzywanych w
restauracjach, hotelach, osrodkach wczasowych i nieruchomosciach przeznaczonych na wynajem.

Jakakolwiek forma rekompensaty udzielonej w ramach niniejszej dobrowolnej gwarancji nie moze, w zadnym
wypadku, przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu Naterial.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialno$¢ za urazy wiasne i utrate lub uszkodzenie swojej wiasnosci i/lub
urazy innych oséb i utrate lub uszkodzenie ich wiasnosci powstate wskutek niewtasciwego lub niezgodnego
z przeznaczeniem uzywania produktu lub nieprzestrzegania zalecen firmy Naterial podanych w zataczonej
instrukgji uzytkownika.

Produkt nie byt uzywany w sposéb niewtasciwy ani niedbaty, w tym nie dopuszczano do zapalania sie thuszczu
lub powstawania zbyt duzych ptomieni ani nie uzywano urzadzenia z uszkodzonym lub nieprawidtowym
reduktorem.

Produkt nie zostat uszkodzony zewnetrznymi przedmiotami lub substancjami lub wskutek wypadku.
Gwarancja jest udzielana jako element dodatkowy i uzupetnia ustawowe prawa konsumenta.

W przypadku pytan dotyczacych montazu lub uzytkowania urzadzenia zachecamy do skontaktowania sie z

Dziatem obstugi posprzedazowej w sklepie, w ktorym dokonano zakupu.
W celu doktadnego oczyszczenia palnika nalezy go zdjac z grilla. Do eliminacji korozji na powierzchni palnika

mozna zastosowac szczotki z miekkiego metalu. Uzyj srodka do czyszczenia rurociggdw lub drutu stalowego,
aby usunac ewentualne przeszkody z otworu palnika i zwezki Venturiego. Uwazaj, aby nie powiekszy¢ otworu
palnika. Moze by¢ konieczne uzycie latarki, aby sprawdzi¢ wnetrze zwezki Venturiego palnika i upewnic sie, ze
nie ma tam zadnych przeszkdd. przeszkody w $rodku. Ustaw palnik pionowo i delikatnie postukaj w
drewniang powierzchnig, np. kawatek drewna, aby usuna¢ i uwolni¢ wszelkie pozostatosci z jego wnetrza.
Podczas ponownego montazu palnika nalezy zwrdci¢ uwage, aby zwezka Venturiego byta zamontowana na
wylocie krd¢ca zaworu.
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DANE TECHNICZNE

ADEO Services C € 7575-24
Nazwa produktu Grill gazowy na dwor B
Numer modelu 2025R09P09-0062
Kategoria gazu |3+(28-30/37) — |3B/P(30) — I3B/P(37) — |SB/P(50) —
Rodzaj gazu i ci$nienie Butan (G30) Propan (G31) Butan Butan Butan
zasilania 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|y, 0850+ BE CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Krai docelow Lopay - CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, I, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
) y Loy - AT, CH, CZ, DE,SK.
|3B/P(37) : PI‘
Rozmiar wiryskiwacza 60,76 mm 00,76 mm 60,72 mm 00,68 mm
palnika gtownego
Rozmiar wtryskiwacza 00,88 mm 60,88 mm 60,79 mm 60,75 mm
palnika bocznego
Catkowite znamionowe 18KkW (1310 g/h)

ciepto wejsciowe (Hs)

Numer seryjny

Uzywac wylacznie na dworze.

Przed uzyciem urzadzenia przeczytac instrukgje.

Ostrzezenie: Dostepne czesci moga byc bardzo gorace. Mate dzieci nalezy trzymac z daleka.

Wyprodukowano w Chinach
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1. NEPEBIPKA HA BUTIK UA

3aBX[N BUKOHYiTe Lo nepeBipKy B fo0Ope BeHTUNbOBAHOMY NpuUMiLLeHHi. BukoHyiite Le BunpobyBaHHA Ha
repMeTUYHICTb LWOPOKY i NICAA KOXHOI 3MiHI ra30B0ro 6anoHa abo wnaHra.

« Kpok 1. MepekoHaiitecs, wwo Bci pyuku nepedysatotb y nonoxenHi BUIMKHEHO.
« Kpok 2. Bigkpuiite ra30Buit BeHTUNb Ha 6anoHi abo perynatopi.

«Kpok 3. [lepeBipte MOXNUBY HaABHICTb BUTOKIB, HAHICLIM HA BCi 3'€JHAHHA ra30BOi CUCTEMMU, 30Kpema
3'€AHaHHA KnanaHa, Tpybu i perynatopa ra3ooro 6anoHa, po3unH oau (50%) i muna (50%). HIKOMN HE
BUKOPUCTOBYWTE BIAKPUTE NMOMYM'Al ana nepeBipKit Ha HAABHICTb BUTOKIB.

« Kpok 4. YTBOpeHHsA bynbbaLLoK Hag AeAKUMI CTUKAMU BKa3Y€ Ha BUTIK

« lepekpwmiite nogauy rasy

+ 3aTATHITb YCi 3'€HaHHA

« oBTOpITH NEpeBipKy

« flKwLo 6ynbbaLuKn YTBOPIOKTHCA 3HOBY, He BUKOPUCTOBYIATE 6ap6ekio i 3BepHITLCA N0 AONOMOrY A0 MiCLieBOro
Annepa.

Nlobpe npoTpiTb po3unH BOAM i MINa 3 YCix CTUKIB i 3'€AHaHb NiCNA NepeBipKi Ha HAABHICTb BUTOKY.

2. BAXJIUBA IHOOPMALLIA

NPOYUTANTE LII0 IHCTPYKLLI0 YBAXKHO NEPE]]
YCTAHOB/IEHHAM | BAUKOPUCTAHHAM bAPBEKI)

+ [pounTaiite Lto IHCTPYKLI0 YBAXHO Nepes yCTaHOBNEHHAM | BUKOPUCTAaHHAM 6apbekio.
« 3bepiraliTe Lo iHCTPYKLit0 A1 BUKOPUCTAHHA B MAilbyTHbOMY.
« BuKntouHo Ana BUKOPUCTaHHA Ha BiAKPUTOMY NOBITPi. He KopucTyitTeca npunagom y NpumiLLeHHi.

« He BuKopucToByiite 6ap6exio i He 36epiraty ra3oBi 6anoHu nia 3emneto. [a3 Baxunit 3a NOBITPA: AKLLO € BUTIK,
ra3 byfie HaKoMNUyBaTMCA B HAHIKYIA TOULLi | MOXe BUOYXHYTM Bifi KOHTAKTY 3 nonym'am abo ickpoto.

« BUKnloyHo AnA BUKOPUCTAHHA 3i 3pifKeHUM NanuBHUM ra3om y 6anoHi. Bu MoBWHHI BUKOPMCTOBYBATH
BIZANOBIAHNIA perynaTop AnA nponaHy, byTaHy abo 3miLaHoro rasy.

« Buganitb nnacTukoBy ynakoBKy 3 ycix YacTUH nepes 3anantoBaHHAM 6apbekio.

« [epekoHaitTeca B TOMY, LLO BM He BUKOPUCTOBY€ETe bapbeKto Ha BiACTaHi MeHLUe 0AHOro MeTpa Bif OyAb-AKol
KOHCTPYKLUIT ab0 3aiiMnCTOi NoBepXHi. He BUKOPMCTOBYiiTe Nif 3ailMUCTOK NOBEPXHEN.

« [a30Bi 0an0OHN He MOXHa 36epiraTi abo BUKOPUCTOBYBATU B rOPU30HTANbLHOMY MONOXKEHHI. byab-AKNi BUTIK
MOoXe ByTu yXKe Cepiio3HIM, i piiHa MOXKe MPOCOYNTIACA B Fa30NpoBig.

« Bigkpuiite Kpuwky 6apbexio nepes 3ananoBaHHAM.

« Hikonm He 36epiraliTe ra3oBi 6afoH1 B NpUMiLLEHHi.

« He pyxaiite 3ananeHe bapbekto. 3auekaiite, 0K BOHO MOBHICTHO HE OXOMOHE.
- bapbexio Hikonn He cnif 3anuwaty 6e3 HarnAzy, KON BOHO 3ananeHe.

« Pyuka Kpuwwki moxe byTi fyxe rapadoto. He 6epitb 3a pyuky no LieHTpy.
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2. BAXJINBA IHOOPMALLIA

« PekomMeHf1y€eTbCA BUKOPUCTOBYBATI KYXOHHY PyKaBUYKY.
« BukopmcToyiiTe TepmMOCTiliKe HaUMHHA, CMeLianbHo po3pobneHe ana 6apbekio, 3 LOBrUMM pyyKaMK.
« OcTepiraiiTeca rapAayoi napu, AKa MoXe BUXOAUTY N Yac BIAKPUTTA KPULLKN.

« [leqki yacTHu uboro bapbekio CTalTb Ayxe rapauumn. byabte obepexHi B NpucyTHOCTI AiTei, Niofeit
MOXMNOro BiKY | TBAPUH.

« 3aBX [V BUMMKaiiTe nofayy rasy B 6anoHi, konu 6apbekio He BUKOPUCTOBYETHCA.
« Hikonm He HakpuBaiiTe 6apbeKio, LK/ BOHO MOBHICTIO HE OXOMOHE.
« BukopuctoByiiTe Lie 6ap6ekto TinbKu Ha CTiliKiiA, piBHiil NOBEPXHI.

«llepea BMKOpUCTaHHAM 0apbekio BUKOHaiTe nepeBipky Ha repMeTUYHICTb. Lie €anHMin Hadilinuii cnoci6
BUABNEHHA BUTOKY ra3y Ha CTUKaX ab0 3'€AHAHHAX MiCNA BCTAHOBNEHHA.

« BuKoHyiiTe nepeBipky repMeTIYHOCTI LOPOKY i MiCA KOXHOI 3aMiHI a00 BUAANEHHA ra30B0ro 6anoHa i LwnaHra.
« He 36epiraitte roptoui matepianu no6nu3y bapbekio.

« He BukopuctoByiite aepo3oni nobnu3y 6apbekio.

« HepoTpumaHHA BKa3iBOK Y LibOMY NOCIOHIKY MOXe NpU3BeCTY 10 TPaBM ab0 cepil03HMX NOLLKOAKEHD.

« fKLLL0 Y BAC € 3aMUTAHHA CTOCOBHO LNX IHCTPYKLLiIA, 3BEPHITBCA 0 MiCLLeBOT0 Aunepa.

- bynb-AKe BHeceHHA 3MiH Y Lie 6apbekio Moxe OyTI Hebe3neuHUM, He AONYCKAETLCA | aHYIIOE FapaHTilo.

« He pyxaitte npunag nig yac BUKOPUCTAHHA.

« [licnA BUKOPUCTaHHA BUMKHITb N0Aauy ra3y Ha ra30Bomy 6aoHi.

« [z yac BUKOPUCTAHHA LbOTO NpUNagy Moro Cig TpUMaTI Nodani if 3aMMUCTUX MaTepianis.

» He BHOCbTe 3MiHV B npunag.

* 010-(924 cM € MiHIMAbHIM | MaKCUMASTbHIM JjaMeTPOM MOCYAY, AKIUI BUKOPUCTOBYETLCA 1A MPUTOTYBAHHA Ti.

3. IHOOPMALIIA NPO TA3 | PETYNATOP

bapbekto Moxe npawytoBaTi Ha 3pifKeHomy nponaHi abo byTaHi B 6anoHi. banoxu 3 nponaHom 3abe3neuytoTb
ra3 Kpyrawii pik, HaBiTb y3UMKY, Ko xon0aHo. Moxxe 6yTu, Lo Bam noTpibeH po3BigHuii KNtoy (He BXOAUTD Y
KomnnekT) anA 3amitn 6anoHis. banoHu 3 6ytaHom 3abe3neuyoTb A0CTAaTHIO NOAAYY ra3y NPOTAroOM fiTa, ane
NPOAYKTUBHICTb 6apbekio MoXe NOripLUNTICA, KONN TeMnepaTypa rasy naae Hkue +10°C. MepekoHaitTecs,
L0 Y BaC € ra3oBuii 6anoH i npaBuAbHMIA perynatop Ans Bawloro bapbekxio.

« linaHr mae 3Bucatu BinbHo, 6e3 3ruHiB, Cknagok abo nepekpyyeHb, W00 He NePeLIKOAXaTH NPOXOAXKEHHID
rasy. 3aBXau nepesipAliTe WNAHI nepej BUKOPUCTAHHAM Ha HAABHICTb TPILLIMH, NOPI3iB abo HaaMipHOro
3HOCY.

« Kpim TOUKM 3'€AHAHHA, O/HI YACTUHIA LLTAHTA He MAOTb TOPKATMCA rapAYNX YacTuH 6apbekio. AKLo WwnaHr
MOLIKOKEHO, 3aMiHITb i10ro WAAHrOM, NPUAATHUM ANA BUKOPUCTAHHA 3i 3piJKeHUM ra3oM i BiANoBiaHO A0
HaLiOHaNbHIX CTaHAAPTIB KPaTHU BUKOPUCTAHHA.

« BukopucroByiite wnar, wo Bignosigae cranaapty 1503821, i goBxuHa AKoro He nepeuLye 1,5 m.

[inA gocArHeHHA ONTMMaNbHOT NPOAYKTUBHOCTI MU pEKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH 6anoH i3 byTaHom 6 Kr
abo 6anoH i3 nponaHom 5 Kr. BukopuctoByiite BignoBiaHuiA perynatop, Wwo Bignoigae cranaapty EN16129.
BV MOBWHHI MATY PEFYNATOP | TA30BWIA BATTOH, MPUAATHI A TAPAHTYBAHHA BE3MEKM TA EOEKTUBHOCTI
bAPBEKI0. BUKOPUCTAHHA HEMPABWIbHOMO ABO HECIPABHOIO PErYNIATOPA HEBE3IMEYHE TA AHYIIOE

TAPAHTIIO. 3BepHiTbCA 40 MiCLLEBOrO NOCTayanbHUKa rasy And BU3HAUeHHA ra30BUX DANOHIB i perynaTopis,
AKi HallKpaLLe nigxoaATb.

[leTani, wo matoTb nnomby BpobHIMKa abo 10ro areHTa, 3a60pOHAETLCA 3MiHIOBATI KOPUCTYBAYY.
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BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 34
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FI,HU,IS LT, Butane (G30) 30 mbar I3B/p
LV,MT,NO,NL,SE,S',SK,RO,TR Propane (G3’|) 30 mbar
Butane (G30) 37 mbar
PL 13B/P
Propane (G31) 37 mbar

4.YCTAHOBJIEHHA

Bunbip micua

« Lle 6apbekio cnip BUKOPUCTOBYBATI TiNbKKM Ha BiAKPUTOMY MOBITPi, BOHO Mae OyTi po3milieHe B fobpe
BEHTMNbOBaHOMY NpumilenHi. loabaiite npo Te, WwWob BoHO Hikonu He po3Tawosysanoca I 6yab-akotw
roprouoto noepxHeto. (TopoHu b6apbekto Hikonn He MaloTb OYTH Ha BifCTaHi MeHLLe 0HOT0 MeTpa Bif byab-
AKX FOProUMX NoBepXoHb. TpumaiiTe Le bapbekto noaani Big 6yab-Akux roprounx matepianis!

« PeTenbHo Bubupaiite micue BUKopuctaHHa ana bapbekto. Micue mae 6yTu Ha Bigkputomy npoctopi 6e3 BiTpy,
nojani ig Aepes Ta iHWMX NPeaMETIB, AKi MOXYTb CnanaxHyTu.

3ano6ixHi 3axoau

« He 3akpuBaiiTe BEHTUAALNHI 0TBOPY Ha Kopnyci bapbekio.

« fIK1L{0 BaM NOTPiOHO 3aMiHUTV BANOH, NePeKOHaliTeCs, L0 BiH 3aKPUTUI | HEMAE XKOJHOTO [KEpena 3aiiMaHHs
(curaper, BiIKpUTOro BOTHIO, iCKOp i T.A1.) N06/N3y Nepes NoyaTkom poboTu.

MigknioueHHA ra3oBoro wnaxra go 6ap6exio

« lligkniouiTb ra3oBuid WNAHr [0 TOYKW nopaui rasy, 3 nigoro 6oky 6apbekio. He 3ataryiite cunbHo. He
BUKOPUCTOBYIATE KNeiiKy CTPIUKy abo pifnHy Ha 3'€fHaHHi.

« 3aTATHITb iX BPYYHY.

« lepekoHaitTecs, o BCi pyykn perynioBaHHa 6apbekio nepebysatotb y nonoxewni BUMKHEHO. Migkniouits
perynaTop A0 ra3oBoro 6anoHa, LOTPUMYIOUNCH iHCTPYKLI, HaAaHUX MOCTAYaNbHUKOM perynaTopa i 6anoHa.

Kpinnexna perynatopa o rasoBoro 6anosa

« lepekoHaittecs, 1o BCi pyykn perymioBaHHsa 6apbekio nepebysatotb y nonoxenni BUMKHEHO. Migkniovits
perynaTop A0 ra3oBoro 6anoHa, LOTPUMYIOUNCH iHCTPYKLI, HaAAHUX NOCTaYaNbHUKOM perynaTopa i 6anoHa.

5. OYHKLIOHYBAHHA

lMonepemxeHHa

« [epLu HiX NPOAOBXUTH, NepeKoHaiTeca, Lo Bin 3po3yMinu, po3ain «BAXJIBA IHOOPMALLIf» uboro nocibHuKa.

« KoHuenuia uboro 6apbekio 3a60poHAE BUKOPUCTaHHA Binbl HiX Ha 50% 30HM NPUrOTYBaHHA iXi y BUrAAZI
CyuinbHOi NANTL. AIKLLO NAWTI NOKPUTI NOBHICTIO, Lie NpU3Beae A0 HAAMIPHOTO HAKONUYEHHA TeNnna, Lo MoXe
CNPUYNHITIA NOLUKOZKeHHA 6apbeKio, Ha AKe rapaHTia He MOLINPHETbCA.
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5. OYHKLIOHYBAHHA

3ananioBaHHA 6ap6ekio

« Bigkpuiite kpuwwky 6ap6exio nepes 3anantoBaHHAMm. HIKOJII He 3anantolite 6ap6ekio i3 3aKpUTOH KPULLKOK.

« [lepekoHaitTecs, Wo BCi pyyku perynioBaHHA rasy BUMKHeHi. Bigkpuiite ra3oBuit BeHTUNb Ha 6anoHi abo
perynaropi rasy.

« HaTncHiTb Ha pyyKy nanbHuUKa, AKWI BU X0UeTe 3ananuTy, i NOBEPHITb 10ro NpoTv rOAMHHUKOBOI CTPINKIA, SOKN

He BiguyeTe onip obepTaHHio. 3aueKaiite 4 CekyHaM, a NOTIM NPOJOBXYIATE NOBEPTATU PYUKY A0 KNALAHHA
(nanbHUK Mae 3ananuTucs). MoBTOPITb Lt Ait0 KiNbKa pa3iB, A0KM NaNbHUK HE 3aNanuThCa.

«3ananitb iHWi nanbHUK B Oyab-AKoMy MOPAAKY 3a HeoOXiAHOCTI. MepeKoHailTecs, WO KOXeH ManbHUK
3ananuBCs, Nepesl 3ananioBaHHAM HACTYNHOrO.

« fIKWO NanbHUK He 3aropAETbCsA NiCIA BUKOHAHHA 3a3HauYeHOi NpoLeypy, NOBEPHITb YCi PyUKM y BUMKHEHe
MON0XKeHHA. 3aKpuiiTe ra30BMil BeHTUNb Ha ra30BoMY 6anoHi. 3auekaiite n'aTb XBUAKH. [10BTOPITb yCi HaBeeHi
BuLLe KpoKMu. K10 6apbeKto AK i paHilLe He ropuTb, 3BEPHITLCA 40 HABEAEHOT HIKYE IHCTPYKLi i3 3anantoBaHHA
BPYUHY.

« [licna 3ananioBaHHA NanbHUKM MaKTb rOPITU B MaKCMManbHOMY MONOXeHHi NpoTAroM 3—5 XBUAMH AnA
po3irpiBanHA 6apbexio. Lieit npouec HeobXigHO BUKOHATK Nepes KOXKHUM NPUroTyBaHHAM ixi. Kpuiuka mae
3Q/INLLIATUCA BIAKPUTOIO Nif Yac po3irpiBaHHA.

« [licnA 3aBepLueHHA po3irpiBaHHA BCTAHOBITH YCi MANbHUKN Ha CNabKMiA BOTOHb ANA JOCATHEHHA HANKpaLLnX
pe3ynbraTia NPUroTyBaHHs.

BkasiBKu i3 3ananioBaHHsA BpyuHy

« Bigkpuiite kpuwwky 6ap6exio nepes 3anantoBaHHAM. HIKOJW He 3anantolite 6ap6ekio i3 3aKpUTOH KPULLKOK.

« [lepekoHaitTecs, Wo BCi pyyku perynioBaHHA rasy BUMKHeHi. Bigkpuiite ra3oBuit BeHTUNb Ha 6anoHi abo
perynatopi rasy.

« BcTaBre 3ananeHnit GipHUK Y KpaiiHii npasuii 0TBIp ANA 3ananioBaHHs Mif NaHENI0 KepyBaHHA i MOMICTITb iHOro
nopyy 3 0TBOPOM NPaBOro NanbHuUKa.

« HaTncHiTb i nOBepHITL KpaitHio NpaBy pyyKy NpOTU FOANHHIKOBOI CTPINKM B MaKCUManbHe NONOMXEHHS.

« Konv npasuit nanbHMK roputh, YBIMKHITb iHLUI NanbHUKK CNPaBa Hanigo.

« [lepekoHaitTecs, 1140 KOXeH NanbHUK 3ananuBca, nepes yBiMKHEHHAM HAaCTYMHOTO NaNbHUKA.

« K0 KpaiiHit NpaBIil NANbHUK He rOpuTh, 3BEPHITLCA 10 MiCLLEBOTO Aunepa.

« [licna 3ananioBaHHA NanbHUKM MaKTb rOPITM B MAKCMManbHOMY MONOXeHHi NpoTAroM 3—5 XBUAUH Ana
po3irpiBanHA 6apbekio. Lleit npouec HeobXigHO BUKOHATU Nepes KOXKHUM NPUroTyBaHHAM ixi. Kpuiuka mae
3a/MLLATUCA BIAKPUTOLO NiJj YaC po3irpiBaHHA.

« [licna 3aBeplueHHsA po3irpiBaHHA BCTAHOBITb YCi MAaNbHUKN B MiHiManbHe MONOMEHHA ANA AOCATHEHHA
HalKpaLLWX pe3ynbTatiB NPUroTyBaHHA.

NpurotyBaHHA Ha rpuni

« [lanbHMKM 3 HepXKaBilOYOT CTani HarpiBatoTb PO3NOAINbHMK Tenna (a60 KowwmK i3 bpukeTammu/naBoto) nig rpunem,
AIKa Y CBOIO Yepry HarpiBae Ky Ha rpuni. HatypanbHi COKM XapuoBuX NpoAYKTiB, YTBOPEH Mif YaC NPUTOTYBAHHA,
CTiKalTb Ha TeNN0po3NoAinbHIK (00 bpuKeT/nasy) i BUNApoOBYHTLCA. [IUM, L0 YTBOPHETLCA, OXONTIOE XY,
BUXOAAUM Bropy, WO AA€ NPOAYKTaM YHiKanbHWiA apomat 6apbekio. Ind JoCArHeHHA 0inblu PiBHOMIPHOTO
NPOCMaXKyBaHHA ONYCTITb KPULLKY Oap6ekio, nepekoHaBLUMCb, L0 NaNbHUKN BCTAHOBIIEHO HA CNAabKMil BOTOHD.
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5. OYHKLIOHYBAHHA

MpurotyBaHHA iXi Ha feky

« [lanbHuKI Ge3nocepeaHbO HarpiBaTin EKo, AKe rOTYe Xy, NOMiLLeHy Ha Hboro. [leko Aa€ 3mMory rotyaty ApibHi
XapyoBi NPoAYKTY, Taki AK MOPENPOAYyKTY, AKi MOTAIM 6 ynacTu Mix npyTamu rpunio. Bonu Takox akotb 3mory
roTyBaTV MPOAYKTW, AKi BUMAralTb KOPOTKOUYACHOrO CMAMKEHHA NpWU BUCOKIi TeMnepatypi, Hanpuknag oBoui
Ta HeBeNuKi LWIMaTouki pubu. Kpim Toro, BoHM MOXYTb BUKOPUCTOBYBATUCA AK KYXOHHA NAUTA ANA (MAXeHHs
CTeiAKiB, A€Lb i T.4. TaKOX BOHM MOXY Tb BUKOPUCTOBYBATUCA /1A HArpiBaHHA KacTpyNb ab0 36epiraHHs ixi Tennoto.

Kontponb 3aiimanns *[lyxe BaxnuBo*

+ 3aliMaHHA BUHWUKAE NiJ YaC CMAKEHHA NPOAYKTIB, KOMM COKMN i XNUp Kanae Ha rapayi Tennopo3noginbHuKm,
Lo ropATb. [lum, 3BMYaliiHo, JoNOMarae Hafaty ixi cmaky 6apbekto, ane Kpalue YHUKaTV 3aiiMaHHs, LWob He
cnanuty ixy. [lna Toro wob kontpontoBatu 3aiimaHA, ABCOTIOTHO HEOBXIJHO Buaanatn 3aiiBmii xup i3
NpoAYyKTiB nepe NpurotyBaHHAM. Po3yMHO BUKOPUCTOBYiATE MapUHAAW i COYCU ANA NPUTOTYBaHHA. TaKox
Heo0XiAHO BCTAHOBUTY NMAIbHUKIA B MiHIMa/bHe NONOXKEeHHA ANA NPUroTyBaHHA.

«flKIWo 3alimaHHA BifOyBA€TbCA, 1HOr0 3a3BUYaii MOMHA NOracuTM, HacuMaBK po3nywyBay abo Cinb
6e3nocepeaHbo Ha Tennopo3nodinbHuk. Mig uac pobotn nobnu3y noepxHi AnA cMaxxeHHA 6apbekto 3aBxau
3aXuLLaitTe YK B BOTHIO.

« Y pasi 3aiiMaHHA Xupy LOTPUMYWTECA HABELEHUX HIKYE BKA3iBOK.

3aiimaHHA XupiB

+ ONOPOXHITb | 0UNCTBTE BeCh XUp i3 NiJJ0HA ANA XUPY Bif 3aULIKIB NICNA KOXHOTO BUKOPUCTAHHA.
« flKIL0 GapbeKto BUKOPUCTOBYETLCA ANA BENMKMX NapTiil, HEOOXiAHO Byae BUMUKATU 1AOTO Yepe3 KOXHi ABi

FOZMHY N1 OUMLLIEHHS. loro HeoOXiZHO 0UNLLATL YaCTiLle, AKLLO BM FOTYETe 6araTo Aye XUpHOi i (KoBbacu,
COCUCKN...). HeoTpMAHHA LnX BKA3iBOK MOXe NPU3BECTY 10 3aiiMAHHA XNPY, L0 MOXe CPUYNHUTI TPaBMMU
Ta nowwkoauTh bapbeko.

Y pasi 3aitmaHHaA xupy/llonepemxeHHs.

« fIKLLI0 BI MOXeTe 3p06uTH Lie 6e3neyHo, 3aKpYTiTb YCi YUK perynioBaHHsA rasy.

« [lepekpuiiTe ra3o0Buit 6anoH.

« BiacTopoHiTh ycix Big bapbekio i 3auekalite, JOKN BOTOHb He 3racHe.

« He 3akpuBaiiTe kpuwky bapbexo.

« HIKOMW HE PO3MUNIONTE BOAY HAJZl BAPBEKIO. AKILIO B BUKOPUCTOBYETE BOTHETACHUK,
« BIH MA€E BYTU NOPOLLKOBWIA.

« HE BUAMANTE MIAA0H 719 XIPY.

« K10 He Cx03e, 110 BOroHb NoCnabnioeTbeA, abo 3/A€THCA, LU0 BiH NOCUMIOETHCA, BUKNMYTE NOXKeEXHY Opuragy
NS JONOMOTU.

Kineub ceaHcy npurotyBaHHs

+ [licnA KOXHOro CeaHcy NpUroTYBaHHA BCTAHOBITL NaNbHUKM 6ap0eKio B MaKCUManbHe NONOXeHHA, 3auLLUTe i
ropitv Ha 5 xgunux. Lia npoueaypa aae 3mory Cnanuty 3aiuULLKN Bif NPUrOTYBAHHA | TAM CAMUM NOAErLnTI
ymwleHHA. lepeKoHaliTecd, L0 KPULLKA BIAKPUTA Nif Yac Li€l onepadii.

« (nCTEMATUYHO YUCTbTE 6ap66KK) NiCNA KOXHOro BUKOPUCTAHHA, o6 YHUKHYTU HAKOMUYEHHA XKUpy Bl
NPUroTyBaHHA, AKNIA MOXe CManaxHyTu.
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5. OYHKLIOHYBAHHA

BumkHeHHs 6ap6ekio

« 3aKiHUMBLUM BMKOPUCTAHHA 6apbekio, MOBEPHITb YCi PyuKku perymioBaHHA rasy A0 ynopy B HanpAMKy 3a
FOAVHHUKOBO CTpinKoto B nonoxeHHs BUMKHEHHSA i nepekpuiite nogauy rasy 3 6anoxa.

« 3aueKalite, J10ku 6apOeKio 0CTaTHbO He OXONOHE, NePe]] 3aKPUTTAM KPULLIKN.

6. OYULLEHHA TA AOMNAN

PerynApHo uuctbTe Gapbeki MiX 3acTocyBaHHAMM, a 0COOANBO NicNA TpUBanWX nepioiB 3bepiraHHs.
lepekoHaiiTecs, wo 6ap6exto i 110ro KOMMOHEHTI A0CTaTHLO OXONOMMW, Nepes uniLeHHAM. Hikonu He 3anuLwaitte
bapbekto HafBOpI, Ae BOHO MOXe NiaAaBaTMCA Aii NOroAHUX YMOB, i TpUMaitTe ioro noaani sia Boaoru.

« Hikonu He 0bnpuckyitte bapbekto BOAO0I0, KON 110ro NOBEPXHi rapAui.
« Hikonu He TopKaliTeca rapAaYinX YacTUH He3aXULLEHNMU PyKaMIA.
[ina Toro wo6 npoaoBXKUTY TEPMIH Cy»0m i 36eperTu cTan 6apbekio, HaCTIiHO peKOMeHAYEMO HaKpIUBaTH iA0To,

AKLLO BM 3aNMLLINAN AOT0 HA BIAKPUTOMY MOBITPI HA TPUBANWIA Yac, 0c06AMBO Ha 3UMOBI MicALL. BUCOKOMiLHMiA
Ope3eHT Ta iHWi akcecyapu AnA 6apbekto MoxkHa npuabaTi B MicLieBOro Aunepa.

HaBiTb AKLL0 6apbeKto HAKpUTO ANA 3aXMCTY, HeobXiAHO PerynApHO 110ro NepeBipATH, OCKINbKM MOXe YyTBOPUTHMCA
B0/I0ra ab0 KOHAEHCAT, L0 MOXe NpUBECTU [0 ioro nowKkoaxeHHs. Moxe 6yTu HeobxiaHo BucywnTi 6apbekio
| BHYTPILLIHIO YaCTUHY 3aXMCHOTO YOXNA. 3KV X1PY MOXYTb YTBOPIOBATH MAICHABY Ha YacTUHaX 6apbekio. Ix
HeO0OXiiHO OUMCTUTY FapAYOL MUNIbHOIK BOAOIO.

BuABneHi nopxasini YacTuHM, L0 He KOHTAKTYHTb i3 XapuoBMMIN NpoayKTamu, HeobxigHo 06pobuTh 3acobom
npoTy ipxi Ta nepedapbysatu dapboio Ana bapbekio abo xapomivHoto dapboto.

MoBepxHi Ana npuroTyBaHHA

« Konn bapbekto 0x0n10M10, 0YMCTBTE 1A0T0 TenNo MUNbHOKW BOAOK. [Ind Toro w06 BuAaNUTI 3anuwWwKn ixi,
BUKOpUCTOBYIATe 3aCib Ana MuTTA nocyay. He Bukopuctoyiite abpasmsHi rybKku abo NopoLLKu, OCKINbKN BOHN
MOXYTb NOLIKOANTH 03800MeHHA bapbekto. lobpe 0nonocHiTb i BUCyWiTb. Mit He pekoMeHZyeEMO YnCTUTH rpuni
i ieKa B NOCYAOMUIAHIA MALLMHI Yepes iXHio Bary.

« HATALLYEMO, IO HEOBXIAHO YHWKATW BWKOPWUCTAHHA KYBUKIB NbOAY, AKI MOXYTb CMPUYUHUTH
TEMMEPATYPHII LLOK | PO3TPICKYBAHHA EMANI ZIEKA.

« fAKILIO HA TTOBEPXHI 1A MPUTOTYBAHHA, LLIO KOHTAKTYE 3 XAPYOBUMIA MTPOAYKTAMU, 3'ABNAETHCA IPXA,
HEOBXIAHO 1T 3AMIHUTH,

06cnyroByBaHHA NanbHUKiB

« [TanbHUK BigperynboBaHo TakiM UMHOM, 06 3abe3neunTy MaKCMManbHy NPOJYKTUBHICTb Noaym'a. 3a3Buuait I
baunTmeTe OnakuTHe NOAYM'A 3 MOMMBAMI XOBTUMM KiHLAMM, KO ManbHUK roputh. fKWo nonym'a paawe
YKOBTOr0 KOMbOpY, Lie MoXe OYTh CMpUyMHeHo CMiTTAM abo Komaxami B 0TBOpax abo Tpybkax nanbHuka. Lie moxe
npuBeCT 30 6710KyBaHHA a00 06MeXeHHs NOTOKY rasy, LU0 MOXe CMPUYMHITI NOXEXY 3a NaHeNNH0 KepyBaHHS, AKa
MOXe Cepii03HO NOLLKOAWTI BaLLe 6apbekto. fKLLIO Lie CTanoch i AKLLO Lie MOXAMBO, HeraiiHo nepeKpuiiTe ra3 Ha 6anoHi.

« [lanbHuK HeobXigHO perynApHo nepeBipATH, BUIAMATV | YNCTUTY MPUHAMHI Pa3 Ha piK, Ha JOAATOK J10 TaKUX yMOB:
« [lictatoun 6apbekto 3 micuA 36epiraHHa.

« fIK1L10 0fMH 260 Kinbka NanbHMKIB He FopATb.

« flkwo B nonym'i 6arato %0BTOr0 KONbOPY.

« flKLL0 ra3 3ananio€TbCA 3a NAHENH0 KepyBaHHS.
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6. OYNLLEHHA TA fOrNAan

« Llo6 NOBHiCTIO 0YNCTUTI NANbHWK, BUAANITB i0r0 3 6apbekto. Jlerka meTaneBa LUiTKa MOXe BUKOPUCTOBYBATUCA
[NA BUAANEHHA ipXi 3 NOBepXHi NanbHuKa. BukopucToyiiTe 3acib AnA umiLeHHA Tpy6ok abo Wwmatok ApoTy, wob
BIJANUTY NEpELLKOAN B 0TBOPI a00 TPYOLLi NanbHINKa, CTeXaun 3a TUM, 400 He 30iNbLUNTI 0TBOPY B NANbHUKY.

«Bam moxe 3HagobuTncA nixTapuk, Wob nepekoHaTuca, Wwo Tpybka nanbHUKa BCepeanHi oumLeHa. MoBepHitb
NanbHUK i akypaTHO BAApTe 1i0ro 06 TBEPALY NOBEPXHIO AK LIMATOK AepeBa, Lo BubuTI 6yab-Ake CMITTA BcepeauHi.

« YCTaHOBNIOKYMN Ha MiCLie NAnbHIK, NepeKOHaiTeca, Lo TPYOKI po3TaLlioBaHi HaBNPOTH GOPCYHOK.

Tennopo3noginbHUK

« YCyHbTe BCi 3aNUWIKI DXKi 3 TeNNOPO3noAiNbHIKaA 38 AONOMOr0i0 iepeB’aHoro abo NnacTukoBoro LWKpebka abo
NaTYHHOI WiTKN. He BUKOpUCTOBYiATe (TaneBmii WKpebok abo ApoTAHY WiTky. Mpomuiite rapayoio Booio 3
MUIOM i l0Ope CNONOCHITD.

Mignon ana xupy

« [licna KOXHOrO BUKOPUCTAHHA 3HIMITb i OYMCTbTE MISJOH ANA XWpY Bif YCiX LWMATOUKIB TXi Ta upy 3a
JI0MOMOTOH AepeB’AHOro abo NNacTMKOBOro WKpebKa, AKLLO Lie HeobXiaHO.

« flKILIO BYM He OyfeTe JOTPUMYBATUCA LNX PEKOMEHAALLIA, Lie MOXe CMPUYMHUTI 3ailMaHHA Xupy. Lle moxe
3aBaTi 06ap0eKio 3HAYHOI LUKOAMW, Ha AKI He NOLIMPIOETbCA FapaHTis. 3a HeOOXIZHOCTI NIAAOH ANA XKIUPY MOXKHA
MUTU MITIbHOIO BOJI0H0.

Kopnyc 6ap6ekio

« PerynapHo Buganaiite 3aitBuii xup i3 kopnycy 6apbekio 3a JONOMOroK TKaHUHY, 3MOYEHOI B MUbHIl BOZi i
A00pe BifKaToi. HaANMLIOK MMpY i LUIMATOUKN XapyoBMX NPOAYKTIB MOXYTb OyTY BiAaneHi 3 kopnycy 6apbekto
[1epeB’AHMM ab0 rHyUKIM NAacTUKOBUM LUKpebKoM. [IA nonerieHHA 0umnLeHHA MOXHA 0AaBaTy anioMiHieBy
donbry, 3amiHioloun i KoxHoro pasy. byabre 06epexcHi, 06 He 3aCMITUTI OTBOPU AA CTIKAHHSA Xupy. 1nA noBHoro
OYMLLIEHHA BUKOPUCTOBYITE ranyipky i Tenay MusbHy Body abo HelinoHoBY LLITKY. He BUKOpUCTOBYiiTe abpa3uBHi
matepianu. 3HiMiTb pewwiTki i/abo Aeka il NanbHUKK Nepes peTeibHIM oumLLieHHAM. He onyckaiiTe ra3oBi pyyKM i
ra3opo3nopinbHUKN y Bogy. lepeBipTe 3anantoBaHHsA, akypaTHO BCTaHOBMBLLIN efieMeHTH B Kopryc 6ap6ekxio.

Kpuwka 6ap6ekio

« QuuctbTe Kpuwky 6apbekto raHuipkoio abo HeabpasuBHUM TaMMOHOM i TapAYoK MUMbHOK Bopot. He
BMKOPUCTOBYIATE TAMNOHI 60 YNCTAYI NOPOLLKI, OCKINbKM BI MOXeTe He3BOPOTHO MOLUKOAUTI 03400/1eHHA
bapbekto. PeTenbHO BUCYLLITH MiCNA 0YNLLEHHA ANA 3anobiraHHA Kopos3i.

Bizok

« [IpoTpiTb raHyipKoIo0, 3MOYEHOH B rapAYiil MIbHIN BOZi, NOTIM BUCYLLITD.

« flK i pna byab-akoro BMpoby 3 HepxaBitoyoi cTani i And 3abe3neyeHHs JOBroBiYHOCTI BaLLOro BMpoby, 30kpema
30BHILLHBOIO BUINAZY HEPXKaBilouOi CTani, Mi PeKOMEHAYEMO PerynsapHo AOrnAAaTH 3a AeTanami 6apbekio
3 HepXaBiloyoi CTali 3 JONOMOrO00 3aXUCHOrO Mac/ia 3 MOMEHTY NepLIOro BUKOPUCTAHHA. [HoAi BU MoxeTe
TaKOX NOCUNATV NOBEPXHIO 3aC060M J1A YNLLIEHHA HePXKaBilouOi CTani, NPOTepTM M'AKOI0 FaHYIpKOH, @ NOTiM
BUYMCTITI BCe A0 bnncky. Lle 3abe3neuntb Bam TOHKNMIA 3aXMCHWIA Wap ANA NOBEPXOHD i3 HEPXaBitouoi CTafi.

Kpinnenus

« My pekomeHy€eMo Bam nepeBipATH | 3aTATYBaTY BCi FBUHTK, 6ONTI i T.4. uepe3 perynapHi NpoMixKKi yacy.
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UA 6. OYNLLEHHA TA OrNAan

36epiraHHs

« [lepekoHaiiTecs, wwo 6apbekio 406pe 0X0N0N0, NepLL HiX HaKpMBaTK Ta 36epiraTit itoro. 36epiraiite 6apbekto B
NPOX0NOJHOMY CYXOMY MiCLji.
« Hakpuiite nanbHIKm anmomiHieBOI0 (onbroto, o6 3anobirt NOTPanNAHHIO KOMaX Ta HLLIOr CMITTA B OTBOP NasibHMKA.

« flKwo 6apbekio 36epiraeTbca B 3aKpUTOMY NPUMILLEHHI, Fa30BUil 6anoH HeobXifHO Bif'€AHATY Ta 3anMLINTI
HazBopi.[a30Buil 6anoH 3aBX AN He0OXiAHO 3aNMLLIATI HA BIAKPUTOMY NOBITPI, y CyXoMy i 206pe BEHTUbOBAHOMY
Micui, nogani ia Axepen Tenna abo 3ailManHA. He go3Bonaiite Aitam rpatuca 3 uum 6anoHom. He gonyckarite
nepebyBaHHA ra30B0ro 6anoHa nig NPAMUM COHAYHUM CBITNOM.

- llepen BUKopucTaHHAM 6apbexto nicns Tpuanoro nepiogy 36epiraHHs BUKOHaiiTe NpoLieaypy BCTAaHOBNEHH.

7.BUABNIEHHA HENONAOK

NPOBNEMA/PILIEHHA

ManbHUKN

ManbHUKK He 3aNanKoTbCA CUCTEMOIO 3ananioBaHHA

« [a30B1i1 6anoH NopoxHii /A => 3aMiHiTb Ha NOBHUIA 6anoH

« Perynatop HecnpaBHuiA => [lepesipte abo 3amiHiTb perynatop

« 3aCMiyYeHHA NanbHUKIB => QunctbTe nanbHMKM

« 3aCMiyeHHA conen abo ra3oBoro LLNaHra => Ounctbre conna abo ra3oBuii WAaHr

« Kabenb enekTpoza He 3akpinneHo abo Bif'eAHaHO Bif enekTpoda =3 3HOBY Nia'€AHaiiTe Kabenb

« Enektpon abo kabenb nowwKkomKeHo => 3aMmiHiTb enekTpog i kabenb

« BbyaoBaHuii 3ananbHuK HecnpasHuii => 3aMiHiTb ii0ro

« HenpaBunbHe BifcTaHb [0 eNnekTpofa =>» Enexktpoa Mae BignoBifatn nanbHuky,

BiACTaHb Mmae 6ytn Big 3 o 4 mMm
MK KiHUeM enekTpoga i OTBOPOM
Ha nanbHuKy. [onpaBTe enekTpog 3a

HeobxigHocTi.
ManbHUK He 3aropA€TbCA Bif ra30B0i 3aNaNbHUYKM
« [a30B1i1 6anoH nopoxHii => 3aMiHiTb Ha NOBHWI 6anoH
« Perynatop HecnpasHuit => [lepesipte abo 3amiHiTb perynatop
+ 3aCMiyeHHA NanbHMKIB => QuucTbTe NanbHUKKM
« 3aCMiyeHHA conen abo ra3oBoro LWNaHra => Quuctbre conna abo ra3oBuii WAaHT
Cnabke nonym’s a6o noBepHeHHA nonym’s (nonym’a B TpyOLIi NnanbHUKa, NOMiTHe WKUNiHHA abo ryn)
« [a30Bmil 6anoH 3amanwii =>» Bukopucrosyiite Bennkuii 6anox
+ 3aCMiyeHHA NanbHUKIB => QuucTbTe NanbHUKKM
« 3aCMiyeHHA conen abo ra3oBoro LWnaHra =>» Ouuctbre conna abo razoBuii WNaHr
« Bitep => Bukopucrosyiite 6apbekio B Micui, L0

MeHLLe NifAaeTbes BiTpy
Pyuka perynaropa ra3y BaxKo npoBepTa€eTbca

- BbynosaHa cuctema 3ananioBaHHA 3acTpAamaA =3 3aMiHiTb ra30BIl BEHTUb
« Pyuka perynioBaHHs rasy 3actparna =>» [opyuiTb 3amiHy ra30BOr0 BeHTUNA
CBOEMY Aunepy
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8. TAPAHTINHI YMOBH

*3 pokn (yci yacTkm) Big ipxi.

Ha ueit Bupid Hapa€TbCA rapaHTiA NOYaTKOBOMY NOKYNLIO Bif 3aBOACHKUX AedeKTiB maTepiania i HeAKICHOro
BUrOTOBMNEHHS.

Ak i ana bynb-akoro BUpo6y 3 HepxaBitouoi cTani i AnA 3abe3neyeHHA JOBroBIYHOCTI BaLLOro BIpoby, 30kpema
30BHILLHBOIO BUTNAZY HEPXaBilouoi CTai, M peKOMEHAYEMO perynapHo AOrNAAaTh 3a Aetanamu 6apbexio 3
HepXaBitoyol CTani 3a LONOMOTOH 3aXCHOT0 Macs1a 3 MOMEHTY NepLIOro BUKOPUCTAHHA.

Baw MmarasuH 6e3KowWTOBHO rapaHTyBaTUMe MpOTArOM LbOro nepiop,y 3aMiHy ﬂ,e(I)EKTHVIX Aetanen ans
JIOMalliHbOro BUKOPUCTaHHA, AKLLIO }J,OTpI/IMaHi TaKi yMoBU:

Lla rapaHTia NowWMpPIOETHCA HA BUKOPUCTAHHA TiNbKK B OAHOMY NPUBATHOMY OYANHKY i He 3aCTOCOBYETbCA A0
bapbekto Naterial, Aki BUKOpUCTOBYIOTbCA B KOMEPLIIHOMY Yl KOMYHaNbHOMY CepedoBULLi abo binblue HiX B
OAHOMY rOCNOAAPCTBI, HANPUKAAA Y pecTopaHax, rotenAx, OyAnHKax BiANOUNHKY i OpeHA0BaHUX 06'€KTaX.

Y XoaHoMy pa3i B pamkax Li€i f0OpOBINbHOI rapaHTii 6yab-AKa KOMNEHCaLiA He MOXe nepeBuLLyBaTi Cymy
BapTOCTi NOKYNKM npofaHoro ToBapy Naterial.

Bu bepeTe Ha cebe pu3mK i BiANOBIAANbHICTL 3a BTPATY, NOLIKOAMXeEHHA ab0 TpaBMH, L0 BifbyBalOTbCA 3 BaMU
i BalLMM MaliHOM i/ab0 3 iHWMMKM 0C0BaMN | iXHIM MAilHOM Y pe3ynbTaTi HenpaBUAbHOTO BUKOPUCTAHHA Yu
3/10BXMBaHHA BUPOHOM ab0 HeOTPUMAHHA iHCTPYKLIlA, HagaHux Naterial y nocibHuky KopuctyBaua.

Bupi6 He niaaaBaBca HenpaBuNbHOMY BUKOPUCTaHHI0 abo He6anocTi, 30Kkpema ropiHHIO XNpiB Ui HaZMipHOMY
nonym'’io abo BUKOPUCTaHHIO HeCMpaBHOro abo HeBiANoBIAHOIO perynaTopa TUCKY rasy.

Bupi6 He NOLIKOAKEHO CTOPOHHIMI NpeaMeTamit, Pe40BIMHaMI ab0 BHACIAOK HELLLACHNX BUNAAKIB.

LlA rapanTis Hafa€eTbCA JOAATKOBO i JOAAETHCA 0 3aKOHHMX NPAB CNOXMBAYa.

ko Y BaC € 3aNUTAHHA 3 Y(TAHOBJIEHHA abo BUKOPUCTAHHA NPUCTPOI0, BU MOXETE 3BEPHYTUCA 10 CepBiCHOrO

LIeHTpY CBOTO MarasuHy.
lLlo6 petenbHo 0unCTUTH KOHOPKY, 3HIMITH i 3 pewwiTku Ana 6apbekto. [1nA ycyHeHHA Kopo3ii Ha MOBepXHi

NanbHMKA MOXHA BUKOPUCTOBYBATU M'AKi MeTaneBi LWiTKu. BukopuctoByiiTe 3aci6 Ana unLieHHs
TpybonpoBoAiB abo cTanesuil ApiT, W06 YCYHYT MOXIUBI NepeLLKoAM 3 0TBOPY NanbHMKa Ta TpYOKu BeHTypi, i
byabTe 06epexHi, o6 He 36inbLwUTYM OTBip NanbHMKa. MoXn1BO, BaM 3HaA00UTbCA BUKOPUCTOBYBATH
NiXTapuK, 0O OrnAHYTI BHYTPILLHI0 YaCTUHY TpyOKI BeHTypi nanbHIKa Ta nepekoHaTmMes, Lo Hemae
nepeLuKoau BcepeauHi. Po3Taluyiite nanbHIK BepTUKaNbHO Ta 00epeXkHo NoCTyKaliTe No noBepXHi nuy,
HanpuKnag, LWIMaTKy AepeBa, 1106 Buganuty 6yab-AKi 3anuwwKu 3 oro BHYTPILLHbOT YacTuHm. [ig vac
MOBTOPHOT0 BCTAHOBJIEHHA NaslbHUKA NepeKoHaliTecs, Lo Tpybka BeHTypi BCTaHOBAEHa y BUNYCKHOMY 0TBOPI
conna Knanasa.
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TEXHIYHI AAHI

ADEO Services C €
Hassa Bupoby [a30Buii rpunb Ans . 2575-24
BUKOPUCTAHHA HaJiBOPI
Homep mopeni 2025R09P09-0061
KaTerOpiﬂ ra3y |3+(28»30/37) - |3B/P(30) — I3B/P(37) — |SB/P(50) —
. . . byTaH (G30) MponaH (G31) bytan Bytan bytan
la3 i TUCK B cuctemi nopaui
28-30 mbap 37 mbap 29 mbap 37 mbap 50 mbap
L. oss05 : BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, 1.
KpaiiHa nou3HaueHHs lzB/P(30) :CY, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
paika fip s+ AT CH, CZ,DE, SK.
|3B/P(37) :
Po3mip dopcyHiu 00,76 MM 00,76 MM 00,72 MM 00,68 MM
TONIOBHOr0 NasibHUKa
Po3mip dopcyHky Giutoro 00,88 M 00,88 M 00,79 M 00,75 Mu

nalbHUKa

3aranbHe HOMiHanbHe

Tennosupinexns (Hs) 18 kBT (1310 rp/r)

CepiitHuii Homep

BukopucToByBaTH TiNbKK N03a NPUMILLEHHAM.

Mepen BUKOPUCTAHHAM rPUAA NPoOUNTANTE IHCTPYKLi.

HOHEPEA)KGHHSI: AO(TyrIHi YaCTUHN MOXYTb 6yTVI AYyXKe rapaymmu. He AOHYCKaﬁTE MaJieHbKUX fiiTei.

3po6neHo B Kutai

100




1. TEST DE DEPISTARE A SCURGERILOR

Intotdeauna efectuati acest test intr-o zona bine aerisita. Efectuati acest test in fiecare an si de fiecare daté cand
inlocuiti butelia sau furtunul.

- Etapa 1 - Asigurati-va cd toate butoanele sunt pozitionate pe OPRIT.
« Etapa 2 - Desfaceti supapa comenzii de gaz de pe butelie sau de pe reductorul de presiune.

« Etapa 3 - Asigurati-va cd nu sunt scurgeri de gaz ungand toate racordurile sistemului de alimentare cu gaz, inclusiv
legaturile dintre butelia de gaz si supapa, ale furtunului si ale reductorului cu o solutie de apa (50 %) si sapun (50
%). NU UTLIZATI NICIODATA O FLACARA pentru a depista scurgerile.

- Etapa 4 - Formarea bulelor deasupra anumitor garnituri indica o scurgere

- Tdiati alimentarea cu gaz

« Strangeti toate racordurile

« Refaceti testul

« Daca apar din nou bule, nu utilizati gratarul ci contactati-va distribuitorul local pentru asistentd.

Dupa efectuarea testului de depistare a scurgerilor, stergeti bine solutia de apa cu sapun de pe toate racordurile si
conectorii.

2. INFORMATII IMPORTANTE

VA RUGAM CITITI CU GRIJA ACESTE INSTRUCTIUNI
INAINTE DE A ASAMBLA SI UTILIZA GRATARUL

« Vd rugdm cititi cu grija aceste instructiuni inainte de asambla si utiliza gratarul.
« Pastrati aceste instructiuni pentru o utilizare viitoare.
« A se utiliza exclusiv in aer liber. Nu utilizati acest aparat in interior.

« Nu utilizati gratarul si nu depozitati buteliile de gaz sub nivelul solului. Gazul este mai greu decat aerul: In cazul unei
scurgeri de gaz, acesta se va acumula in punctul cel mai jos si poate exploda in contact cu o flacdra sau o scanteie.

« Pentru utilizare exclusiva cu gaz combustibil lichefiat in butelie. Puteti utiliza un reductor adecvat pentru propan,
butan sau amestecuri.

- Indepértati ambalajul de plastic de pe toate componentele inainte de a aprinde gratarul.

+ Asigurati-va cd gratarul nu este utilizat la mai putin de un metru de orice structura sau de suprafata inflamabila. A
nu se utiliza sub o suprafatd inflamabila

« Buteliile de gaz nu trebuie depozitate sau utilizate in pozitie orizontala. Orice scurgere poate fi foarte grava si lichidul
riscd sd se infiltreze in teava de gaz.

« Ridicati capacul gratarului inainte de a-l aprinde.

« Nu depozitati niciodata buteliile de gaz in interior.

« Nu deplasati niciodata grdtarul cdnd este aprins. Asteptati sd se raceasca complet.

« Acest gratar nu trebuie niciodata ldsat nesupravegheat cand este aprins.

« Manerul capacului risca sa fie foarte cald. Nu apucati decat de centrul manerului.

« Se recomanda utilizarea unei manusi de bucatarie.

« Utilizati ustensile concepute special pentru gratare si echipate cu manere lungi, rezistente la caldura.
« Aveti grija la aburii calzi care risca sd se produca cand deschideti capacul.
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2. INFORMATII IMPORTANTE

« Anumite componente ale gratarului devin foarte calde. Aveti grija in prezenta copiilor, a persoanelor in varsta si
a animalelor.

- Tdiati intotdeauna alimentarea cu caz in dreptul buteliei cand gratarul nu este utilizat.
« Nu atingeti niciodatd grdtarul pand cand acesta nu s-a racit complet.
« Nu utilizati acest gratar decat pe o suprafata stabild si plata.

- Inainte de a va utiliza gratarul pentru prima datd, efectuati un test de depistare a scurgerilor. Este singurul mijloc
fiabil de a detecta o scurgere de gaz prin racorduri sau conexiuni dupa asamblare.

« Efectuati testul de etangeitate in fiecare an si de fiecare data cand inlocuiti sau indepartati butelia sau furtunul.
« Nu depozitati materiale inflamabile langa gratar.

« Nu depozitati aerosoli in vecinatatea gratarului.

« Nerespectarea instructiunilor din acest manual poate duce la rdni si la avarii serioase.

« Dacd aveti intrebdri referitoare la aceste instructiuni, va rugam contactati-va distribuitorul local.
- Toate modificarile aduse acestui gratar pot fi periculoase, nu sunt autorizate si anuleaza garantia.
« Nu deplasati aparatul pe durata utilizarii.

« Opriti alimentarea cu gaz de la butelie dupa utilizare.

« Acest aparat trebuie finut la distanta de materiale inflamabile dupa utilizare.

« Nu modificati aparatul.

« ¢10-@24cm reprezintd dimensiunile minime si maxime ale vaselor de gatit care pot fi utilizate.

3. INFORMATII ASUPRA GAZULUI SI A REDUCTORULUI

Acest gratar poate fi alimentat cu propan sau butan combustibil lichefiat din butelie. Buteliile de propan vor
furniza gaz tot anul, chiar si pe timp de iarna cand este foarte frig. Este posibil sa aveti nevoie de o cheie reglabila
(neinclusd) pentru inlocuirea buteliei. Buteliile de butan furnizeaza o alimentare cu gaz suficientd pe timpul iernii,
insd eficienfa gratarului risca sa fie afectatd cand temperatura gazului scade sub +10°C. Asigurati-vad ca dispunei
de butelia de gaz si de reductorul corect pentru gratarul dumneavoastra.

« Furtunul trebuie sa atarne neobstructionat, fara sa fie indoit, pliat sau rasucit pentru a nu impiedica trecerea
gazului. Verificati intotdeauna furtunul inainte de utilizare, pentru depistarea fisurilor, a taieturilor sau a uzurii
excesive.

«In afara punctului de conectare, nicio parte a furtunului nu trebuie sa atinga piesele calde ale grétarului. Dacé
furtunul este avariat, inlocuiti-l cu unul adecvat, conceput special pentru utilizarea cu gaz combustibil lichefiat i
conform normelor nationale din tara unde este utilizat.

« Utilizati un furtun adecvat conform cu norma EN16436 si a carui lungime sa nu depdseasca 1,5.

Pentru performante optime, va sfatuim sa utilizati o butelie de butan de 6kg sau o butelie de propan de 5kg.
Utilizati un regulator adecvat conform normei EN16129. PENTRU SIGURANTA SI EFICACITATEA GRATARULUI
DUMNEAVOASTRA, AVETI NEVOIE DE UN REDUCTOR DE PRESIUNE SI 0 BUTELIE DE GAZ ADECVATE. UTILIZAREA
UNUIREDUCTOR INADECVAT SAU DEFECT ESTE PERICULOASA SI POATE ANULA GARANTIA. Va rugam consultati-va
distribuitorul local de gaz pentru a determina cele mai adecvate butelii si requlatoare.

Componentele sigilate de catre fabricantul sau de agentul acestuia nu trebuie modificate de catre utilizator.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar I3+
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
CZ,CY, DK, EE,FI,HU, IS, LT, Butane (G30) 30 mbar I38/p
I.V,MT,NO,NI.,SE,SI,SK,RO,TR Propane (631) 30 mbar
Butane (G30) 37 mbar
PL |
Propane (G31) 37 mbar 38/
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4. INSTALAREA

Selectarea unui amplasament

Acest gratar trebuie utilizat numai in aer liber si trebuie amplasat intr-un loc bine aerisit. Aveti grija sa nu amplasati
niciodata gratarul SUB o suprafatd inflamabild. Marginile gratarului nu trebuie NICIODATA sa se afle la mai putin de
un metru de orice suprafata inflamabild. Mentineti gratarul la distanta de materialele inflamabile!

Selectionati cu atentie amplasamentul gratarului. Gratarul trebuie amplasat intr-un spatiu deschis, ferit de vant, la
distanta de copaci si de alte elemente care ar putea lua foc.

Precautiuni

« Nu blocati prizele de aer din corpul gratarului.

« Daca trebuie sd inlocuiti butelia, asigurati-va cd aceasta este bine inchisa i ca in apropiere nu exista nicio sursa
de aprindere (tigari, flacdri, scantei, etc.) inainte de a continua.

Racordarea furtunului de gaz la gratar

Conectati un furtun de gaz din punctul de intrare al gazului, pe partea stangd a gratarului. Nu strangeti prea
tare. Nu utilizati banda adeziva sau lichid pe racord.

Strangeti-le cu mana.

Asigurati-vd cd toate butoanele de comanda ale gratarului sunt pozitionate pe OPRIT. Conectati reductorul de
presiune la butelia de gaz respectand instructiunile furnizate de vanzatorul reductorului si al buteliei.

Fixarea reductorului pe butelia de gaz.

Asigurati-vd cd toate butoanele de comanda ale gratarului sunt pozitionate pe OPRIT. Conectati reductorul de
presiune la butelia de gaz respectand instructiunile furnizate de vanzatorul reductorului si al buteliei.

5. FUNCTIONAREA

Avertismente

- Inainte de a continua, asigurati-va ca ati inteles bine sectiunea‘INFORMATII IMPORTANTE' din acest manual.

« Felul'in care a fost proiectat acest gratar interzice utilizarea a mai bine de 50 % din zona de coacere ca si placa
solidd. Daca placile sunt complet acoperite, se va forma o acumulare excesiva de caldura care ar putea avaria
gratarul, situatie neacoperita de garantie.

Aprinderea gratarului

« Ridicati capacul gratarului inainte de a-I aprinde. Nu aprindeti NICIODATA gratarul cu capacul inchis.

« Asigurati-vd ca toate butoanele de gaz sunt pe pozitia OPRIT. Desfaceti supapa comenzii de gaz de pe butelie
sau de pe reductorul de presiune.

« Apdsati butonul aferent arzatorului pe care doriti sa-I aprindei si rotiti-l in sensul opus acelor de ceas pana
cand resimtiti o rezistenta la rotire. Asteptati 4 secunde, apoi continuati sa rotiti butonul pana la auzul unui
declic (in mod normal, arzatorul trebuie sa se aprinda). Repetati aceasta operatie de mai multe ori pana la
aprinderea arzatorului.

« Aprindefi celelalte arzatoare in orice ordine doriti, in functie de nevoi. Asigurati-va ca fiecare arzator este
aprins inainte de a-l aprinde pe urmatorul. 103
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5. FUNCTIONAREA

- Daca arzatorul nu se aprinde in urma respectarii procedurii de mai sus, rotiti toate butoanele in pozitia OPRIT.
Inchideti supapa de gaz de pe butelie. Asteptati cinci minute. Reluati toate etapele de mai sus. Daca gratarul tot
nu se aprinde, va rugdm consultati instructiunile de aprindere manuald de mai jos.

« Dupad aprindere, arzatoarele trebuie sd arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru a preincdlzi gratarul.
Acest proces trebuie efectuat inainte de fiecare sedintd de coacere. Capacul trebuie s ramand intotdeauna deschis
in timpul preincalzirii.

« Dupa terminarea preincalzirii, setati toate arzatoarele pe foc mic pentru a asigura cele mai bune rezultate de prdjire.

Instructiuni pentru aprinderea manuala

- Ridicati capacul gratarului inainte de a- aprinde. Nu aprindeti NICIODATA gratarul cu capacul inchis.

« Asigurati-vd cd toate butoanele de gaz sunt pe pozitia OPRIT. Desfaceti supapa comenzii de gaz de pe butelie sau
de pe reductorul de presiune.

« Introduceti un chibrit prin orificiul de aprindere cel mai din dreapta, de sub panoul de control, si amplasati-I in
apropierea orificiului arzatorului din dreapta.

« Apdsali si rotiti butonul spre extrema dreapta in sensul opus acelor de ceas, in pozitia maxima.

- (and arzatorul din dreapta este aprins, aprindeti arzatoarele ramase, dinspre dreapta spre stanga.
« Asigurati-va ca fiecare arzdtor este aprins inainte de a-| aprinde pe urmatorul.
« Daca arzdtorul din dreapta extremd nu se aprinde, contactati-va distribuitorul local.

« Dupa aprindere, arzatoarele trebuie sa arda in pozitia maxima timp de 3-5 minute pentru a preincalzi gratarul.
Acest proces trebuie efectuat inainte de fiecare sedinta de coacere. Capacul trebuie sa ramand deschis in timpul
preincalzirii.

« Dupa terminarea preincalzirii, setati toate arzatoarele pe pozitia minima pentru a asigura cele mai bune rezultate
de prdjire.

Gatitul pe gratar

« Arzdtoarele din inox incdlzesc difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/pietre vulcanice) situat sub gratar, care,
la randul sdu incalzeste alimentele amplasate pe gratar. Sucurile naturale ale alimentelor produse pe durata
prajirii se scurg pe difuzorul de caldura (sau cosul cu brichete/pietre vulcanice) incalzit i se evapora. Fumul produs
invdluie alimentele, evacuandu-se in sus, ce confera alimentelor aroma unica a preparatelor la gratar. Pentru
obtinerea unei prajiri uniforme, coborati capacul gratarului, asigurandu-va ca arzatoarele sunt setate la foc mic.

Prajirea pe placa

« Arzatoarele incalzesc direct placa, ce coace preparatul amplasat pe aceasta. Placile permit coacerea alimentelor
de dimensiuni mai mici, precum fructele de mare, care riscd sa cada printre zabrelele gratarului. De asemenea,
acestea permit gdtirea alimentelor care necesitd o temperatura de coacere ridicata/durata de coacere scurtd, ca
de exemplu legumele si bucatile mici de peste. Astfel, ele pot fi utilizate ca si plitele de gatit dintr-o bucatarie,
pentru prajirea antricoatelor, a oudlor, etc. Sau, acestea pot servi la incdlzirea oalelor sau la mentinerea la cald a
preparatelor alimentare.

Controlul flacarilor *Foarte important*

« Flacarile apar cand se prdjesc alimente ale cdror sucuri si grasimi se scurg pe difuzoarele de caldura incinse. Fumul
ajuta la adaugarea gustului bun de gratar, dar este de preferat evitarea flacarilor pentru a nu se arde alimentele.
Pentru a controla aceste flacari, este ABSOLUT ESENTIAL sd indepartati excesul de grasime de pe alimente inainte
de coacere. Utilizati marinadele si sosurile de gdtit in cantitati rezonabile. De asemenea, pozitionati arzdtoarele
pe MINI pe durata prajirii.

104



5. FUNCTIONAREA

« (and se produs flacari, in mod normal acestea pot fi stinse presarandu-se praf de copt sau sare direct pe difuzoarele de
cdldura. Intotdeauna protejati-va mainile cand lucrati in apropierea suprafetei de coacere a gratarului, avand grija sd va
protejati de flacari.

«In caz de combustie a grasimilor, va rugam urmati indicatiile de mai jos.

Aprinderea grasimilor

« Goliti si curatati sertarul de colectare al grasimilor de toate reziduurile de grasime, dupa fiecare utilizare.

« Dacd gratarul este utilizat pentru evenimente de amploare, va fi nevoie sa-I stingeti din doud in doua ore si
sa-| curdtati. Va fi nevoie sa-l curdtati mai des daca gatiti foarte multe alimente foarte grase (carnati, carnati
proaspeti,...) Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la incendierea grdsimilor, ce poate cauza rani si poate
avaria gratarul.

In cazul aprinderii grasimilor/Avertismente:

- Opriti toate butoanele de gaz daca puteti face acest lucru in siguranta.

< Inchideti butelia de gaz.

- Indepértati toate persoanele prezente de grtar si asteptati ca focul sa se stinga.
« Nu inchideti capacul gratarului.

« NU STROPITI NICIODATA GRATARUL CU APA. DACA UTILIZATI UN EXTINCTOR,

« ACESTATREBUIE SA FIE CU PUDRA.
« NU INDEPARTATI SERTARUL DE COLECTARE A GRASIMILOR.
« Dacd focul nu pare sa diminueze sau pre ca se agraveazd, contactati unitatea de pompieri pentru asistentd.

Terminarea sesiunii de prajire

« Dupa fiecare sesiune de prajire, pozitionati arzdtoarele gratarului pe maxim si lasati-le sa arda timp de 5 minute.
Aceasta procedurd va permite arderea reziduurilor produse pe gratar si prin urmare, va facilita curatarea. Lasati
capacul deschis pe durata acestei operatii.

« Vd rugam curdtati-va sistematic gratarul dupa fiecare utilizare, pentru evitarea acumuldrilor de grasime rezultate
in urma gatirii si care ar putea lua foc.

Oprirea gratarului

- Dupa ce ati terminat de utilizat gratarul, rotiti toate robinetele de gaz la maxim in sensul orar, pand in pozitia
OPRIRE si taiati alimentarea cu gaz de la butelie.

- Asteptati ca gratarul sa fie suficient de rece inainte de a inchide capacul.

6. INGRIJIREA SI INTRETINEREA

(urdtati-va periodic gratarul intre utilizari, in special dupa perioadele lungi de depozitare. Asigurati-va ca gratarul
si componentele sale sunt suficient de reci inainte de a le curdta. Nu lasati niciodata gratarul expus la intemperii i
protejati-| de umiditate.

« Nu stropiti niciodata gratarul cu apa cand suprafetele sale sunt calde.
« Nu manevrati niciodata componente calde fard sd va protejati mainile.
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6. INGRUJIREA SI INTRETINEREA

Pentru a-i prelungi durata de viata si de a-i mentine starea gratarului, va recomandam cu caldura sa- acoperiti
dacd este ldsat in aer liber timp indelungat, mai ales pe timpul iernii. Huse de inalta rezistenta si alte accesorii
pentru gratar sunt disponibile la distribuitorul dumneavoastra local.

Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit pentru protectia sa, acesta trebuie inspectat periodic deoarece
umiditatea sau condensul se pot forma, ceea ce |-ar putea avaria. Poate fi necesar sa uscati gratarul si interiorul
husei sale de protectie. Este posibil ca reziduuri de grasime sa mucegadiasca pe componentele gratarului. Acestea
trebuie curdtate cu apa foarte caldd cu sapun.

Orice componentd ruginitd pe care o depistati, si care nu intrd in contact cu alimente, trebuie tratatd cu un produs
anti rugind si revopsita cu vopsea pentru gratar sau rezistenta la caldura.

Suprafetele de gatit

- Cand grdtarul se raceste, curatati-l cu apa calda cu sapun. Pentru eliminarea reziduurilor alimentare, utilizati
un detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau praf abraziv deoarece acestea ar putea deteriora ireversibil
finisajul gratarului dumneavoastra. Clatiti si uscati bine. Datorita greutatii lor, nu va recomanddm curatarea
gratarelor si a placilor in masina de spalat vase.

« VA REAMINTIM CA ESTE STRICT INTERZISA UTILIZAREA CUBURILOR DE GHEATA CARE RISCA SA PRODUCA UN SOC
TERMIC SI SA DUCA LA FISURAREA EMAILULUI PLACII.

«IN CAZUL APARITIEI RUGINEI PE SUPRAFATA DE GATIT CARE INTRA IN CONTACT CU ALIMENTELE, ACEASTA TREBUIE
INLOCUITA.

intretinerea arzitoarelor

« Arzdtorul dumneavoastrd a fost reglat pentru a va oferi o performantd maxima a flacarilor. Cand arzatorul este
aprins, veti vedea in mod normal o flacdra albastrd, eventual cu extremitate galbend. Daca tendinta fldcdrii
este sa fie mai mult galbend, acest lucru se poate datora resturilor sau insectelor intrate in orificiile sau tuburile
arzatorului. Acestea ar putea cauza un blocaj sau o restrictionare a fluxului de gaz care ar putea cauza un foc in
spatele panoului de control, ceea ce ar avaria grav gratarul dumneavoastrd. Daca acest lucru are log, si daca se
poate, inchideti imediat alimentarea cu gaz de la butelie.

« Arzdtorul trebuie inspectat, detasat si curatat periodic, cel putin o datd pe an, in afara conditiilor urmatoare:
- (and scoateti gratarul dumneavoastra din spatiul de stocare.

« Daca unul sau mai multe arzatoare nu se aprind.

- Daca flacara arzatorului este foarte galbena.

« Dacd gazul ia foc in spatele panoului de control.

« Pentru curatarea completa a unui arzdtor, scoateti-I din gratar. O perie metalicd usoard poate fi utilizata pentru
indepadrtarea ruginii de pe suprafata arzdtorului. Utilizati un dispozitiv de curatat tevi sau o bucatd de sarma
pentruindepadrtarea blocajelor din gduri sau din tuburile arzatorului, avand grija sa nu mariti orificiile arzatorului.

« Este posibil sa aveti nevoie de o lanterna pentru a va asigura ca interiorul arzatorului este desfundat. Rotiti
arzatorul si loviti-l usor de o suprafata rigida precum o bucatd de lemn pentru a detasa reziduurile din interior.
- (and repuneti arzatorul la loc, asigurati-va ca tuburile sunt instalate in fata jeturilor.

Difuzorul de caldura

« Eliminati toate reziduurile alimentare de pe difuzorul de caldura cu o rdzuitoare de lemn sau de plastic supla sau
cu o perie de cupru. Nu utilizati nici razuitoare si nici perie din otel. Curatati cu apa caldd cu sdpun si clatiti bine.
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6. INGRIJIREA SI INTRETINEREA

Sertarul de colectare a grasimilor

+ Dupa fiecare utilizare, indepartati si curatati sertarul de colectare a grasimilor, elimindnd toate bucatile de
alimente si grasimi cu ajutorul, daca este nevoie, al unei razuitoare din lemn sau din plastic.

« Riscati aprinderea grasimilor daca nu respectati aceste instructiuni. Acest lucru ar putea duce la deteriordri
importante ale gratarului dumneavoastra care nu vor fi acoperite de garantie. Dacd este nevoie, sertarul de
colectare a grasimilor poate fi curdtat cu apa cu sapun.

Corpul gratarului

- Indepértati periodic excesul de grasimi de pe corpul gratarului utilizind o carpa inmuiata in apa cu sapun si
bine stoarsd. Excesul de grasimi si bucatile de alimente pot fi indepdrtate din interiorul corpului gratarului cu
ajutorul unei razuitoare flexibile din lemn sau din plastic. Pentru a inlesni curdtarea, puteti adauga o folie de
aluminiu care va fi inlocuitd dupa fiecare utilizare. Atentie sa nu blocati orificiile de scurgere a grasimilor. Daca
aveti nevoie sa-I curatati complet, utilizati o carpa si apd calda cu sapun sau o perie de nailon. Nu utilizati produse
abrazive. Indepartati gratarele si/sau placile si arzatoarele inainte de a curata in profunzime. Nu scufundati in apé
butoanele sau suportii in apa. Verificati aprinderea dupa reinstalarea cu grija a elementelor in corpul gratarului.

Capacul gratarului

« Curatati capacul gratarului cu o carpd sau un burete neabraziv si cu apa calda cu sapun. Nu utilizati bureti sau
prafuri abrazive de curatat, deoarece riscati sa avariati ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Uscati cu
multa grija dupa curdtare pentru a evita aparitia ruginii.

Caruciorul

» Stergeti cu o carpa inmuiata in apd cu sapun, apoi uscati.

- Ca pentru orice produs din inox si pentru a-i garanta longevitatea, in special aspectul inoxului, va sfatuim sa
intretineti periodic partile din inox ale gratarului dumneavoastra cu ulei protector, facand acest lucru de la prima
utilizare. Din cand in cand, puteti sa stropiti suprafata cu un produs de curatare a inoxului, frecand apoi cu o carpa
moale si lustruind. Astfel veti obtine un strat subtire de protectie pentru suprafetele dumneavoastra din inox.

Elementele de prindere

« Vd recomandam s verificati i sd strangeti toate suruburile, buloanele, etc. la intervale regulate.

Depozitarea

« Asigurati-va ca gratarul dumneavoastrd este complet rcit inainte de a-| acoperi sau de a-I depozita. Pastrati-va
gratarul intr-un loc racoros si uscat.

« Acoperiti arzatoarele cu folie de aluminiu pentru a impiedica intrarea insectelor si a altor reziduuri in orificiile
arzatorului.

« Dacad gratarul este depozitat in interior, butelia de gaz trebuie deconectata si lasata in exterior. Butelia de gaz
trebuie intotdeauna lasata in aer liber, intr-un loc uscat si bine aerisit, la distanta de surse de caldura sau de
combustie. Nu ldsati copiii sa se joace cu aceasta butelie. Nu expuneti butelia de gaz la lumina directd a soarelui.

- Inainte de a utiliza gratarul, dupa perioade prelungite de depozitare, urmati procedurile de instalare.
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7.DEPISTAREA PENELOR

PROBLEMA/SOLUTIE

Arzatoarele

Arzatoarele nu se aprind cu sistemul de aprindere

Inlocuiti-o cu o butelie plina

Verificati sau inlocuiti reductorul
Curatati arzatoarele

(urdtati duzele sau teava de gaz
Reconectati cablul

Inlocuiti electrodul si cablul

Tnlocuiti-l

Electrodul trebuie sa fie in conformitate
cuarzatorul cu o distantd de 3-4mmintre
extremitatea electrodului si orificiul de

pe arzator. Realiniati electrodul conform
exigentelor.

« Butelia de gaz este goala A
« Reductor defect
- Infundarea arzatoarelor
- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz
« (ablul electrodului este desfacut sau deconectat de la electrod _
« Electrodul sau cablul este avariat
« Dispozitivul de aprindere integrat este defect
+ Distanta gresitd a electrodului

L2 20 0 7

Arzatorul nu se aprinde cu ajutorul brichetei de gaz

Inlocuiti-o cu o butelie plina
Verificati sau inlocuiti reductorul
Curatati arzatoarele

(urdtati duzele sau teava de gaz.

+ Butelia de gaz este goala A
« Reductor defect
- Infundarea arzétoarelor
- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz

L 7

Flacara mica sau care este aspirata (flacara in tubul arzatorului, suierat sau bazait perceptibil)

Utilizati o butelie de gaz mai mare
Curatati arzatoarele

Curatati duzele sau teava de gaz
Utilizati gratarul intr-un loc mai putin
expus la vant

« Butelia de gaz este prea micd
« Infundarea arzatoarelor
- Infundarea duzelor sau a tevii de gaz
- Vant

L0 7

Butonul robinetului de gaz este greu de rotit
« Sistemul de aprindere integrat blocat A
+ Robinet de gaz blocat

Inlocuiti robinetul de gaz

Apelati la furnizorul dumneavoastra
pentru a inlocui robinetul de gaz.

vV
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8. CONDITIILE GARANTIEI

« 3 ani (toate componentele) impotriva ruginii.

Acest produs este garantat, pentru cumparatorul originar, impotriva defectelor originare de material si de fabricatie.
(a pentru orice produs din inox si pentru a-i garanta longevitatea, in special aspectul inoxului, va sfatuim sa
intretineti periodic partile din inox ale gratarului dumneavoastra cu ulei protector, facand acest lucru de la prima
utilizare.

Magazinul dumneavoastrd va asigura gratuit, pe aceastd perioada, inlocuirea pieselor defecte destinate uzului
domestic in cazul respectarii conditiilor urmatoare:

Aceasta garantie nu se aplica decdt unei utilizdri de catre un singur camin particular si nu se aplica gratarelor
Naterial utilizate in medii comerciale, comunale sau mai multor cdmine precum restaurantele, hotelurile, taberele
de vacanta si proprietatile inchiriate.

In niciun caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie indiferent de fel nu va putea depési totalul
pretului de cumparare a produsului Naterial vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderea, deteriorarile sau ranile cauzate dumneavoastra si bunurilor
dumneavoastra si/sau tertilor si bunurilor acestora rezultate in urma unei utilizari gresite sau abuzarii produsului
ori nerespectarii instructiunilor furnizate de catre Naterial in manualul de utilizare inclus.

Produsul nu a fost supus unei utilizdri inadecvate sau neglijentei, inclusiv aprinderea grasimilor sau excesul de
flacari sau utilizarea unui reductor de gaz defect sau gresit.

Produsul nu a suferit deteriorari cauzate de obiecte strdind, de substante sau de accidente.

Garantia este oferitd suplimentar si se adauga drepturilor legale ale consumatorului.

Daca aveti intrebdri privind asamblarea sau utilizarea aparatului dumneavoastrd, puteti contacta Serviciul post-
vanzari din magazinul dumneavoastra.

Pentru a curdta temeinic arzatorul, scoateti-l de pe gratarul. Perii metalice moi pot fi folosite pentru a elimina
coroziunea de pe suprafata arzatorului. Utilizati agent de curdtare a conductelor sau sarmad de otel pentrua
indeparta eventualele obstacole din orificiul arzatorului si tubul venturi si aveti grija sa nu mariti orificiul
arzatorului, poate fi necesar sa utilizati o lanternd pentru a inspecta interiorul tubului venturi al arzatorului i
pentru a vd asigura ca nu existd obstacole in interior. Asezati arzatorul pe verticala si atingeti usor o suprafata
bardd, cum ar fi o bucata de lemn, pentru a indeparta si elibera orice reziduu din interior. (and reinstalafi

arzatorul, asigurati-va ca tubul venturi este instalat in orificiul de evacuare al duzei supapei.
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DATE TEHNICE

ADEO Services C € 9575-24
Denumirea produsului Gratar pe gaz pentru utilizare in aer liber -
Numar model 2025R09P09-0061
categorie gaz |3+(28»30/37) — |3B/P(30) — IBB/P(37) — |SB/P(50) —
Gaz si presiune de Butan (G30) Propan (G31) Butan Butan Butan
alimentare 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar
|, 08307 - BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Tara de destinatie Lypay - CY, CZ DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.
’ ’ Lypsy  +AT, CH, CZ,DE, SK.
|SB/P(37) : PL
Dimensiune injector 00.76 mm 00.76mm 00.72mm 00.68mm
arzator principal
Dimensiune injector 00,88 mm 00,88 mm 60,79 mm 60,75 mm
arzator lateral
Debit caloric nominal total 18KW (1310 g/h)
(Hs)
Numar de serie
A se utiliza numaiin aer liber
Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.
Avertisment: Componentele accesibile pot deveni foarte fierbinti. Pastrati copiii mici la distanta.
Fabricat in China
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1. TESTE DE VAZAMENTO

Sempre realizar esse teste numa drea bem ventilada. Realizar esse teste de vazamento todos os anos e a cada mudanca
de botijao de gds ou da mangueira.

« Etapa 1 - Verificar se todos os botoes estao na posicao DESLIGAR.
- Etapa 2 - Abra a vélvula de controle do gds sobre o botijao ou o registro.

- Etapa 3 - Verifique a presenca eventual de vazamentos lubrificando todas as juntas do sistema de gds, inclusive a
vélvula das conexdes do botijao de gés, do tubo e do registro, com uma solucao de dgua (50 %) e de sabdo (50 %).
NUNCA USE A CHAMA SOZINHA para testar vazamentos.

- Etapa 4 - A formacao de bolhas por cima de algumas vedacdes indica vazamento

« Corte a alimentacdo de gds

« Aperte todas as juntas

« Recomece o teste

« Se as bolhas se formarem novamente, nao use a churrasqueira e contate seu revendedor local para obter assisténcia.

Enxugue bem a solucdo mista dgua/sabao de todas as juntas e de todas as conexdes depois de realizar o teste de
vazamento.

2. INFORMACOES IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUCOES COM CUIDADO ANTES DE
MONTAR E USAR A CHURRASQUEIRA

« Leia as instrugdes com cuidado antes de montar e usar a churrasqueira.
« Guarde essas instrucdes para utilizacao posterior.
« Para uso exclusivo ao ar livre. Nao use esse aparelho em locais fechados.

- Nao use a churrasqueira nem estoque botijoes de gds abaixo do nivel do solo. 0 gas é mais pesado que o ar: Se houver
vazamento, 0 gas vai se acumular num ponto baixo e pode explodir ao entrar em contato com uma chama ou faisca.

« Para uso exclusivo com gas combustivel liquefeito e engarrafado. Vocé deve usar um registro apropriado para
propano, butano e mistos.

« Retire a embalagem de pldstico de todas as partes antes de acender a churrasqueira.

« Certifique-se de ndo usar a churrasqueira a menos de um metro de toda superficie ou estrutura inflamavel. Nao usar
sobre uma estrutura inflamével.

« 0s botijoes de gds nao devem ser dispostos ou usados na posicao horizontal. Todo vazamento pode ser muito grave,
havendo o risco de o liquido se infiltrar na tubulacao de gds.

« Abra a cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la.

« Nunca estoque os botijoes de gas no interior de um local.

- Nao movimente a churrasqueira quando estiver acesa. Espere que ela esteja totalmente resfriada.

« Essa churrasqueira nao deve nunca ficar sem supervisao quando acesa.

« H& o risco de o puxador da cobertura estar muito quente. Sequre apenas a parte central do puxador.
« Recomenda-se a utilizagdo de uma luva de cozinha.

« Use utensilios especificos para churrasqueiras e com punhos longos e resistentes ao calor.

« Preste atencao ao vapor quente que pode ser liberado quando vocé abre a cobertura.
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2. INFORMACOES IMPORTANTES

« Algumas partes dessa churrasqueira ficam muito quente. Tenha cuidado na presenca de criangas, pessoas mais
velhas e animais.

« Corte toda alimentacdo a gds a partir do botijao quando a churrasqueira nao estiver sendo usada.
« Nuca cubra a churrasqueira até que ela esteja totalmente resfriada.
« Utilize a churrasqueira somente sobre superficies estaveis e planas.

« Antes de utilizar sua churrasqueira, faca um teste de vazamento. E a tnica maneira confidvel de detectar um
vazamento de gds nas juntas ou conexdes depois da montagem.

« Faca o teste de vedagao todo ano e a cada substituicao ou retirada do botijao de gas e da mangueira.
« Nao estoque material inflamdvel proximo da churrasqueira.

« Nao utilize aerosois perto da churrasqueira.

« 0 ndo respeito das instru¢des contidas neste manual pode causar lesoes e danos graves.

« Se vocé tiver perguntas sobre essas questdes, contate o revendedor local.

« Todas as modificacdes dessa churrasqueira devem ser perigosas, nao sao autorizadas e anulam a garantia.
« Nao mova o aparelho durante a utilizacao.

« Desligue o fornecimento de gds no botijao de gds apds a utilizaao.

« Este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante a utilizacdo.

« Nao modifique o aparelho.

« 910-¢24cm sao os tamanhos minimo e maximo dos recipientes de cozimento a serem usados.

3.INFORMACOES SOBRE 0 GAS E 0 REGISTRO

Essa churrasqueira pode ser alimentada com gds propano ou butano liquefeito engarrafado. Os botijoes de propano
fornecerdo gas o ano todo, mesmo no inverno, quando fizer frio. Pode ser que vocé precise de uma chave de boca
(ndo inclusa) para mudar os botijoes. Os botijoes de butano fornecem uma alimentacao a gds suficiente durante
0 verao, mas corre-se 0 risco de o desempenho da churrasqueira ser afetado quando a temperatura do gas baixar
para menos de +10°C. Certifique-se de ter o botijdo a gas e um registro corretos para a sua churrasqueira.

« 0 tubo deve pender liviemente sem ficar flexionado, dobrado ou torto, para ndo obstruir a passagem do gés.
Sempre inspecione o tubo antes de uséd-lo, para casos de fissuras, cortes ou uso excessivo.

« A excecdo do ponto de conexao, nenhuma parte do tubo deve tocar as pecas quentes da churrasqueira. Se o tubo
estiver danificado, substitua-o por um tubo adequado concebido especialmente para o uso com gds combustivel
liquefeito e de acordo com normas nacionais do pais onde estiver sendo utilizado.

« Use um tubo apropriado em conformidade com a norma EN16436 e cuja extensao nao ultrapasse 1,5 m.

Paramelhor desempenho, nés aconselhamos o uso de um botijao de butano de 6 kg ou um botijao de propano de
5 kg. Utilize um requlador apropriado conforme a norma EN16129. VOCE DEVE TER UM REGISTRO E UM BOTIJAO
DE GAS ADEQUADOS PARA GARANTIR A SEGURANCA E A EFICACIA DE SUA CHURRASQUEIRA. A UTILIZACAO DE
UM REGISTRO INADEQUADO OU DEFEITUOSO E PERIGOSO E CANCELARA A GARANTIA. Consulte seu revendedor
de gds local para definir os melhores botijoes de gds e os melhores registros.

Partes lacradas pelo fabricante ou seu agente nado devem ser alteradas pelo usudrio.

BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar I3+

LU,PT Propane (G31) 37 mbar

CZ,CY, DK, EE,FI,HU, IS, LT, Butane (G30) 30 mbar I38/p

I.V,MT,NO,NI.,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G3‘|) 30 mbar

pL Butane (G30) 37 mbar I38/p
Propane (G31) 37 mbar
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4.INSTALACAO

Definicao da localizacao

« Essa churrasqueira deve ser exclusivamente utilizada ao ar livre e deve ser colocada num local bem aerado.
Cuidado para nunca colocé-la SOB uma superficie inflamavel. As laterais da churrasqueira nao devem NUNCA
ficar a menos de um metro de qualquer superficie inflamavel. Mantenha a churrasqueira longe de materiais
inflamaveis!

« Escolha cuidadosamente o local de utilizagao da churrasqueira. O local deve ser um espaco aberto com pouco
vento, longe de drvores e de outros elementos que possam pegar fogo.

Precaugoes

« Nao bloqueie as entradas de ar do corpo da churrasqueira.

« Se tiver que substituir o botijdo, certifique-se de que estd bem firme e que nao ha nenhuma fonte de ignicao
(cigarros, chamas nuas, faiscas, etc.) nas proximidades antes de continuar.

Fixacao do tubo de gas a churrasqueira

« Conecte o tubo de gas ao ponto de entrada do gas, do lado esquerdo da churrasqueira. Nao aperte muito. Nao
utilize fita adesiva ou liquida na conexdo.

« Feche-o0s a mao.

« Certifique-se de que todos os botdes da churrasqueira estdo na posicao DESLIGAR. Encaixe o registro sobre o
botijao de gds, respeitando as instru¢des dadas pelo revendedor do registro e do botijao.

Fixacao do registro sobre o botijao de gas

« Certifique-se de que todos os botdes da churrasqueira estdo na posicao DESLIGAR. Encaixe o registro sobre o
botijao de gas, respeitando as instrucbes dadas pelo revendedor do registro e do botijao.

5.FUNCIONAMENTO

Avisos

« Antes de prossequir, certifique-se de ter bem entendido a se¢do “INFORMACOES IMPORTANTES” deste manual.

« A concepcao dessa churrasqueira proibe a utilizacdo de mais de 50% da drea aquecimento como placa sélida.
Se as placas estiverem totalmente cobertas, havera um acimulo excessivo de calor que podera danificar a
churrasqueira, 0 que a garantia nao cobre.

Acendimento da churrasqueira

« Abra a cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la. NUNCA acenda sua churrasqueira com a cobertura fechada.

« Certifique-se de que todos os botdes de gés estejam na posicao DESLIGAR. Abra a valvula de controle do gés sobre
0 botijao ou o registro de gas.

« Aperte o botdo do queimador que vocé quer ligar e vire-o no sentido anti-hordrio até sentir uma resisténcia a
rotacdo. Espere quatro sequndos, depois continue a girar o botdo até ouvir um clique (a chama deve acender
normalmente). Repita essa operacao varias vezes até que a chama esteja acesa.
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5.FUNCIONAMENTO

« Acenda as outras chamas em qualquer ordem, de acordo com as suas necessidades. Certifique-se de que cada
chama esteja acesa antes de acender a préxima.

« Se a chama ndo acender depois de ter sequido o procedimento acima, vire todos os botdes para a posicao de
desligar. Feche a valvula de gds sobre o botijdo de gds. Espere cinco minutos. Recomece todas as etapas acima. Se
a churrasqueira ainda assim ndo ligar, consulte as instru¢des de acendimento manual acima.

« Depois do acendimento, os queimadores devem ficar na posicao mdxima de 3 a 5 minutos de forma a preaquecer
a churrasqueira. Esse processo deve ser realizado antes de cada utilizacdo da churrasqueira. A tampa deve ficar
aberta durante o preaquecimento.

« Uma vez terminado o preaquecimento, coloque todos os queimadores em fogo baixo para garantir melhores
resultados de cozimento.

Instru¢ées para acendimento manual

« Abraa cobertura da sua churrasqueira antes de acendé-la. NUNCA acenda sua churrasqueira com a tampa fechada.

« Certifique-se de que todos os botdes de gés estejam na posicao DESLIGAR. Abra a vélvula de controle do gés sobre
0 botijao ou o registro de gds.

« Insira um fésforo aceso através do orificio de acendimento mais a direita, acima do painel de controle, e coloque-o
préximo do orificio da chama da direita.

« Aperte e vire 0 botdo para a extrema a direita no sentido anti-hordrio, na posicao maxima.

« Quando a chama da direita estiver acesa, acenda as demais da direita para a esquerda.

« Certifique-se de que cada chama esteja ligada antes de ligar a proxima.

« Se a chama da extremidade direita nao acender, entre em contato com o seu revendedor local.

« Depois de acesos, os queimadores devem ficar na posicao méxima de 3 a 5 minutos para preaquecer a
churrasqueira. Esse processo deve ser realizado antes de cada utilizacdo da churrasqueira. A tampa deve ficar
aberta durante o preaquecimento.

« Uma vez terminado o preaquecimento, coloque todos os queimadores em fogo baixo para garantir melhores
resultados de cozimento.

Cozimento na grelha

« 0s queimadores em aco inoxidavel aquecem o difusor de calor (ou o cesto com os briquetes/pedra vulcanica) sob
a grelha, que, por sua vez, aquece a comida colocada sobre a grelha. O liquido natural dos alimentos produzido
durante o cozimento escorre para o difusor de calor (ou para os briquetes/pedra vulcanica) quente e se evapora.
A fumaca resultante envolve a comida ao subir, o que confere aos alimentos o aroma tinico de um churrasco. Para
obter um cozimento uniforme, abaixe a cobertura da churrasqueira ficando atento para que os queimadores
fiquem em fogo baixo.

Cozimento na placa

« 0s queimadores aquecem diretamente a placa, que cozinha a comida colocada sobre ela. As placas permitem
cozinhar alimentos menores, como frutos do mar, que poderiam cair pela grelha. Elas também permitem cozinhar
os alimentos que exigem um cozimento em alta temperatura/curta duracao, como lequmes e pequenos pedagos
de peixe. Da mesma forma, podem ser usadas como placas de cozimento de uma cozinha, para grelhar bifes, ovos,
etc. Ainda podem ser usadas para aquecer panelas ou manter a comida quente.
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5.FUNCIONAMENTO

Controle das chamas altas *Muito Importante*

« As chamas altas acontecem quando cozinham-se alimentos e seus liquidos e gorduras escorrem para os difusores
de calor em combustao. Claro que a fumaca ajuda a dar um gosto saboroso ao churrasco, mas é preferivel evitar
chamas altas para que os alimentos nao fiquem queimados. Para controlar as chamas altas, € ABSOLUTAMENTE
ESSENCIAL retirar o excesso de gordura dos alimentos antes de cozinhd-los. Utilize racionalmente marinadas e
molhos de cozinhar. E necessério também colocar os queimadores na posi¢do MINI para o cozimento.

+Quando as chamas altas ocorrerem, podem ser apagadas normalmente com p6 quimico ou sal diretamente sobre os
difusores de calor. Proteja sempre suas maos quando trabalhar préximo da superficie de cozimento da churrasqueira,
tomando cuidado para se proteger contra as chamas.

« Em caso de incéndio da queima de gordura, siga as instrugdes abaixo.
Incéndio da queima de gordura

« Esvazie e limpe a gaveta para gorduras dos residuos do cozimento depois de cada utilizagao.

« Se a churrasqueira for utilizada para grandes recepgdes, serd necessario desligé-la a cada duas horas e limpd-
la. Serd necessario limpd-la em menos tempo se estiver cozinhando comidas com muita gordura (salsicha,
linguica...). 0 ndo respeito dessas instrugdes pode causar incéndio resultante da queima de gordura, podendo
causar lesoes e danificar a churrasqueira.

Em caso de incéndio da queima de gordura/Avisos:

« Se puder fazer com sequranca, desligue todas os botdes de gés.

« Feche o botijao de gés.

- Afaste todas as pessoas da churrasqueira e espere que o fogo de apague.

« Nao feche a cobertura da churrasqueira nem a tampa.

« NUNCA BORRIFE AGUA NA SUA CHURRASQUEIRA. SE UTILIZAR UM EXTINTOR,

» ENECESSARIO QUE SEJA EM PO.

« NAO RETIRE A GAVETA PARA GORDURA.

« Se 0 fogo nao diminuir ou ainda, aumentar, entre em contato com os bombeiros para ajuda.

Fim da sessao de cozimento

« Depois de cada sessao de cozimento, coloque os queimadores em fogo maximo e deixe-as queimar por 5
minutos. Esse procedimento permitird queimar os residuos do cozimento e consequentemente facilitar a limpeza.
Certifique-se que a cobertura esteja aberta durante esse procedimento.

« Limpe sistematicamente sua churrasqueira depois de cada utilizacdo, para evitar o acimulo de gordura do
cozimento que corre o risco de pegar fogo.

Apagando a churrasqueira

« Quando vocé tiver terminado de utilizar a churrasqueira, gire completamente todos os botdes de gas no sentido
hordrio até a posicao DESLIGAR e corte a alimentacdo de gds a partir do botijao.

« Espere que a churrasqueira esteja suficientemente resfriada antes de fechar a cobertura ou a tampa.
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6.CUIDADO E MANUTENCAO

Limpe regularmente sua churrasqueira entre suas utilizacdes e particularmente depois de um longo periodo
guardada. Certifique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam suficientemente resfriados antes de
limpé-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos intempéries e mantenha-a ao abrigo da umidade.

« Nunca borrife dgua na churrasqueira quando suas superficies estiverem quentes.

« Nunca manipule as pecas quentes sem proteger suas maos.

Para prolongar o ciclo de vida e manter o estado da sua churrasqueira, recomendamos fortemente que a cubra se
permanecer ao ar livre durante periodos prolongados, particularmente durante os meses de inverno. Capas de lona
de alta resisténcia e outros acessdrios para churrasqueiras estao disponiveis no seu revendedor local.

Mesmo se sua churrasqueira estiver coberta para sua protecdo, é necessdrio inspeciond-la regularmente, pois a
umidade ou a condensacao podem se formar, o que poderia danificd-la. Talvez seja necessario secar a churrasqueira
e o interior de sua cobertura. E possivel que residuos de gordura mofem partes da churrasqueira. Essas partes
devem ser limpas com sabao e dgua bem quente.

Todas as partes enferrujadas que vocé encontrar e que nao estiverem em contato com a comida devem ser tratadas
com um produto antiferrugem e repintadas com tinta para churrasqueira ou resistente ao calor.

Superficies de cozimento

+Quando a churrasqueira estiver resfriada, limpe-a com sabao e dqua quente. Para eliminar os residuos de
alimentos, utilize um detergente de cozinha. Nao utilize com frequéncia esponjas abrasivas ou sapondceos em
pd, pois eles poderiam estragar definitivamente o0 acabamento da sua churrasqueira. Enxdgue e seque bem. Nés
nao recomendamos a limpeza das grelhas e das placas na maquina lava-loucas porque sao pesadas.

« NOS LEMBRAMOS QUE E ABSOLUTAMENTE NECESSARIO EVITAR 0 USO DE GELO POR CAUSA DO RISCO DE CHOQUE
TERMICO E DE FISSURA DO ESMALTE DA PLACA.

-SE A FERRUGEM APARECER SOBRE A SUPERFICIE DE COZIMENTO, EM CONTATO COM OS ALIMENTOS, SERA
NECESSARIO TROCA-LA.

Manutencao dos queimadores

« 0 seu queimador foi requlado para oferecer uma performance com chama mdxima. Vocé verd uma chama azul com uma
extremidade potencialmente amarela quando o queimador estiver aceso. Se a tendéncia de a chama for de ficar mais
para amarelo é por causa da presenca de residuos ou de insetos nos buracos ou tubos do queimador. Isso poderia causar
um entupimento ou uma restricao do fluxo de gds podendo pegar fogo atrds do painel de controle, 0 que danificaria
seriamente sua churrasqueira. Se isso ocorrer, e se for possivel, deve-se imediatamente cortar o gds do botijao.

« 0 queimador deve ser inspecionado, retirado e limpo de forma regular, a0 menos uma vez por ano, além das
condigdes sequintes:

« Ao retirar a churrasqueira de onde estava guardada.

« Se um ou mais queimadores nao acenderem.

« Se a chama do queimador puxar mais para o amarelo.
« Se 0 gds se acender atrds do painel de controle.

+ Para limpar completamente o queimador, retire-o da churrasqueira. Uma escova metdlica leve pode ser utilizada para
retirar a ferrugem da superficie do queimador. Utilize um limpador de cachimbo ou um pedaco de arame de ferro para tirar
as obstrugdes dos buracos ou dos tubos do queimador, tomando cuidado para ndo aumentar os buracos do queimador.

« Talvez vocé precise de uma lanterna para garantir que o interior do tubo do queimador esteja bem limpo. Vire 0
queimador e bata-o contra uma superficie dura, como um pedaco de madeira, para que os residuos saiam.

« Quando remontar o queimador, certifique-se de que os tubos estejam bem na frente dos jatos de gds.

Difusor de calor

« Elimine os residuos de alimentos do difusor de calor com uma espatula de madeira ou de plastico flexivel ou com
uma escova de latao. Nao utilize espatulas nem escovas de aco. Limpe com sabdo e dgua quente e enxdgue bem.
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6.CUIDADO E MANUTENCAO

Gaveta para gordura

« Depois de cada utilizacdo, retire e limpe a gaveta para gordura removendo todos os pedacos de comida e de
gordura usando, se necessdrio, uma espdtula de madeira ou de plastico.

« Hé o risco de causar um incéndio da queima da gordura, caso nao respeite essas instrugdes. Isso pode causar
importantes deterioracdes da sua churrasqueira que nao serao cobertas pela garantia. Caso necessdrio, a gaveta
para gordura pode ser limpa com dgua e sabao.

Corpo da churrasqueira

« Retire reqularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira usando um pedaco de pano molhado com
agua e sabao e bem torcido. 0 excesso de gordura e os pedacos de comida podem ser retirados de dentro do corpo
da churrasqueira com uma espatula de madeira ou de pldstico flexivel. Para facilitar a limpeza, vocé pode colocar
uma folha de papel aluminio que seré trocada a cada utilizacao. Cuidado para nao entupir os buracos ao escorrer
a gordura. Se vocé precisar limpa-lo completamente, utilize um pano, dgua e sabdo, e uma escoca de nylon. Nao
utilize abrasivos. Retire as grelhas e/ou placas e os queimadores antes de limpar profundamente. Nao submerja
os botdes de acendimento nem as placas na dqua. Verifique o acendimento depois de ter cuidadosamente
reinstalado os elementos no corpo da churrasqueira.

Cobertura da churrasqueira

« Limpe a cobertura da churrasqueira com um pano ou uma bucha ndo abrasiva e dgua quente com sabdo. Nao
utilize buchas nem sapondceos em pd, pois ha o risco de danificar o acabamento da sua churrasqueira de forma
permanente. Seque com cuidado depois da limpeza para evitar a formacao de ferrugem.

Carrinho

« Limpe com um pano molhado em dqgua com sabao, depois seque.

« Como todo produto de aco inoxidavel e para garantir a longevidade de seu produto, especialmente o aspecto do
aco, nds aconselhamos o tratamento reqular das partes em inox da sua churrasqueira com um dleo protetor, e isso
desde a primeira utilizacao. De tempos em tempos, vocé também pode borrifar na superficie de sua churrasqueira
um limpador de inox e, em sequida, esfregar com um pano macio para, finalmente, polir por completo. Dessa
forma, vocé obterd uma fina camada de protecdo para suas superficies em inox.

Fixacoes
« Nés recomendamos que vocé verifique e aperte todos os parafusos, botdes, etc. em intervalos requlares.
Armazenamento

« Certifique-se de que a churrasqueira esteja bem resfriada antes de cobri-la ou quarda-la. Guarde a churrasqueira
em local fresco e seco.

« Recubra os queimadores com papel aluminio para impedir a penetracao de insetos e de outros residuos nos
orificios do queimador.

« Se a churrasqueira for guardada no interior de um local, 0 botijao de gés deve ser desconectado e deixado do lado
de fora. 0 botijao de gas deve ser deixado ao ar livre, num local seco e bem arejado, longe de fontes de calor e de
acendimento. Nao deixe as criancas brincar com esse botijao. Nao exponha o botijao de gds a luz direta do sol.

« Antes de utilizar a churrasqueira depois de um longo periodo de armazenamento, siga os procedimentos de instalacao.
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7.IDENTIFICACAO DE DEFEITOS

PROBLEMA/SOLUCAQ

Queimadores

0s queimadores nao acendem com o sistema de acendimento

« 0 botijdo de gés estd vazio A
+ Registro com defeito
Entupimento dos queimadores
« Entupimento dos bocais ou do tubo de gds

Substituir por um botijao cheio

Verificar ou substituir o registro
Limpar os queimadores

Limpar os bocais ou o tubo de gas

+ 0 cabo do eletrodo esté frouxo ou desconectado do eletrodo____ Reconecte o cabo
« 0 eletrodo ou o cabo estd danificado Troque o eletrodo e 0 cabo
« 0 acendedor integrado estd com defeito Troque-o

20 20 A

0 eletrodo deve estar em conformidade
com o queimador com uma distancia
de 3 a 4 mm entre a extremidade do
eletrodo e a abertura do queimador.
Realinhar o eletrodo como necessario.

- Distancia errada do eletrodo

0 queimador nao acende com um acendedor de fogao

« 0 botijao de gas estd vazio A
« Registro com defeito
« Entupimento dos queimadores
« Entupimento dos bocais ou do tubo de gds

Substituir por um botijao cheio
Verificar ou substituir o registro
Limpar os queimadores

Limpar os bocais ou o tubo de gas

L0 7

Uma chama pequena ou retorno da chama (chama no tubo do queimador, assobio ou zumbido
perceptivel)

Utilizar um botijao maior
Limpar os queimadores
Limpar os bocais ou o tubo de gds

Utilizar a churrasqueira em um
ambiente menos exposto ao vento

+ 0 botijao de gas é muito pequeno
« Entupimento dos queimadores
« Entupimento dos bocais ou do tubo de gas
«Vento

L 7

Dificil girar o botao da torneira de gas
« O sistema de acendimento esta emperrado A
« Torneira de gds emperrada

Substituir a torneira de gds

Substituir a torneira de gds pelo seu
revendedor

vV

119



8.CONDICOES DE GARANTIA

« 3anos (todas as partes) contra ferrugem.

Esse produto é garantido, para o comprador original, contra defeitos de origem dos materiais e ma fabricacao.
Como todo produto de aco inoxiddvel e para garantir a longevidade de seu produto, especialmente o aspecto do
aco, nds aconselhamos o tratamento reqular das partes em inox da sua churrasqueira com um 6leo protetor, e isso
desde a primeira utilizacdo.

Sua loja garantird gratuitamente, durante esse periodo, a substituicao das pecas defeituosas se as condicdes
sequintes tiverem sido respeitadas:

Esta garantia aplica-se apenas a utilizacdo por um dnico local privado e ndo se aplica as churrasqueiras Naterial
usadas num ambiente comercial, pablico ou a vérios estabelecimentos tais como restaurantes, hotéis, centros de
férias ou propriedades alugadas.

Em nenhum caso, no contexto desta garantia voluntdria, toda e qualquer compensacao nao poderd ser superior ao
valor do preco de compra do produto Naterial vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade pela perda, dano ou avarias causadas em vocé e a sua propriedade e/ou
a outrem e as suas propriedades resultantes do mau uso ou abuso do produto ou do nao respeito das instrugdes
fornecidas pela Naterial neste quia do proprietdrio em anexo.

0 produto ndo foi exposto a uma ma utilizacdo ou a negligéncia, incluindo incéndio da queima de gordura ou do
excesso de chamas ou a utilizacao de um registro de gas com defeito ou incorretamente.

0 produto ndo sofreu danos do fato de objetos estranhos, de substancias e de acidentes.

A garantia é ofertada como algo extra e soma-se aos direitos legais do consumidor.

Se vocé tiver perguntas sobre a montagem ou a instalacao do seu aparelho, vocé podera entrar em contato com o

Servico de Pds-vendas da sua loja.
Para limpar completamente o queimador, retire-0 da churrasqueira. Escovas de metal macio podem ser usadas

para eliminar a corrosao na superficie do queimador. Use limpador de tubulagdo ou fio de aco para remover
possiveis obstaculos do orificio do queimador e do tubo Venturi, e tome cuidado para nao alargar o orificio do
queimador, pode ser necessario usar uma lanterna para inspecionar o interior do tubo Venturi do queimador e
garantir que ndo haja obstdculos no interior. Coloque o queimador na vertical e bata suavemente em uma
superficie de bardo, como um pedaco de madeira, para remover e liberar qualquer residuo de seu interior. Ao
reinstalar o queimador, certifique-se de que o tubo venturi esteja instalado na saida do bocal da vélvula.
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BR

DADOS TECNICOS

ADEO Services C € 9575-24

Nome do produto Churrasqueira a gas de jardim -
Numero do modelo 2025R09P09-0061
categoria de gés |3+(28»30/37) — |3B/P(30) — IBB/P(37) — |3B/P(50) —
Pressao de gas e Butano (G30) Propano (G31) Butano Butano Butano
suprimento 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|, 0830, - BE CH, CY, CZ,ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Pais de destino Lis 0 (Y, CZ, DK, EE, FI, FR, HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

Lopsy AT CH, CZ,DE, K.

|BB/P(37) :
Tamanho do injetor do 00.76mm 00.76mm 00.72mm 00.68mm
queimador principal
Tamanho do injetor do 00,88 mm 00,88 mm 60,79 mm 00,75 mm
queimador lateral
Entradas de calor nominal
total (Hs) 18 kW (1310 g/h)
Niimero de série
Somente uso externo
Leia as instrugdes antes de usar o aparelho.
Aviso: As pecas acessiveis podem estar muito quentes. Mantenha as criancas pequenas afastadas.

Fabricado na China
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1. LEAKTEST

Always carry out this test in a well-ventilated area. Carry out this test every year and each time the gas cylinder or
hose is replaced.
« Step 1- Check that all buttons are in the OFF position.

« Step 2 - Open the gas control valve on the cylinder or regulator.

« Step 3 - Check for any potential leaks by coating all of the seals of the gas system, including the connections of the
valve on the gas cylinder, hose and requlator, with a water (50%) and soap (50%) solution. NEVER USE A NAKED
FLAME to test for leaks.

« Step 4 - The formation of bubbles above certain seals indicates a leak.

« Cut the gas supply

« Retighten all of the seals

+ Begin the test again

« If bubbles form again, do not use the barbecue and contact your local retailer for assistance.

Thoroughly clean the water/soap solution from all of the seals and connections after carrying out the leak test.

2.IMPORTANT INFORMATION

PLEASE READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY
BEFORE ASSEMBLING AND USING THE BARBECUE

« Please read these instructions carefully before assembling and using the barbecue
« Keep these instructions for future reference.
« For outdoor use only. Do not use this appliance indoors.

« Do not use the barbecue and do not store the gas cylinders below ground level. Gas is heavier than air: If there is
a gas leak, it will accumulate at a low point and can explode on contact with a flame or spark.

« For use only with cylinders of liquefied combustible gas. You should use a requlator designed for propane, butane
or mixed gases.

« Remove the plastic packaging from all parts before lighting the barbecue.

« Ensure that the barbecue is used at least one metre from any structure or flammable surface. Do not use under
flammable surfaces.

« Gas cylinders must not be stored or used in the horizontal position. Any leak could be very serious and liquid may
leak into the gas line.

- Open the hood of your barbecue before lighting it.

« Never store gas cylinders indoors.

« Do not move the appliance during use.

« This barbecue must not be left unattended when it is lit.

« The handle of the hood may become very hot. Only grip the centre of the handle.

« Use of an oven glove is recommended.

« Use utensils especially designed for barbecues, that are equipped with long, heat-resistant handles.
« Be careful of any hot steam that may emerge when you open the hood.

« Some parts of this barbecue may become very hot. Be careful when children, elderly people and animals are
present.

« Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.
« Never cover the barbecue until it has cooled down completely.
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2.IMPORTANT INFORMATION

« Use the barbecue only on a flat and stable surface.

- Carry out a leak test before using your barbecue. It is the only reliable way to detect a gas leak on seals or
connections after assembly.

- Carry out the leak test every year and each time the gas cylinder or hose is removed or replaced.

« This appliance must be kept away from flammable materials during use.

« Do not use aerosols near the barbecue.

« Failure to follow the instructions in this manual could lead to serious injury or damage.

« Please contact your local retailer should you have any questions regarding the instructions.

« Any modifications to this barbecue could be dangerous. They are not permitted and will render the warranty null
and void.

« Do not modify the appliance.

+ 910-@24cm is the minimum and maximum sizes of cooking vessels to be used.

3.INFORMATION ON THE GAS AND REGULATOR

This barbecue can be supplied by liquefied combustible propane or butane in cylinder form. Propane cylinders
will provide gas all year round, even in winter, when it is cold. You may need a wrench (not included) to change
the cylinders. Butane cylinders provide a sufficient gas supply during the summer, but the performance of the
barbecue may be affected when the temperature of the gas falls below +10°C. Check that you have the correct gas
cylinder and regulator for your barbecue.

« The hose must hang freely without being bent, fold s, cuts or excessive wear.

« Apart from the connection point, no part of the hose should touch the hot parts of the barbecue. If the hose
is damaged, replace it with a suitable hose designed specifically for use with liquefied combustible gas and in
accordance with the national standards of the country in which it is used.

« Use an appropriate hose that complies with standard EN16436, the length of which should not exceed 1.5 m.

For optimal performance, we recommend using a 6-kg cylinder of butane or a 5-kg cylinder of propane. Use an
appropriate requlator that complies with standard EN16129. YOU MUST HAVE A REGULATOR AND GAS CYLINDER
THAT WILL ADEQUATELY ENSURE THE SAFETY AND EFFICACY OF YOUR BARBECUE. USING AN INAPPROPRIATE
OR FAULTY REGULATOR IS DANGEROUS AND WILL VOID THE WARRANTY. Please consult your local gas retailer to
determine which gas cylinders and requlators are most suitable.

Parts sealed by the manufacturer or his agent must not be altered by the user.

® BE,CH,ES,FR,GB,GR,IT, Butane (G30) 28-30 mbar 34
LU,PT Propane (G31) 37 mbar
(Z,CY,DK,EE,FLHU, IS, LT, Butane (G30) 30 mbar I38/p
LV,MT,NO,NL,SE,SI,SK,RO,TR Propane (G31) 30 mbar

Butane (G30) 37 mbar
PL 13B/P
Propane (G31) 37 mbar
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4.INSTALLATION

Selecting an area

« This barbecue must only be used outdoors and must be placed in a well-ventilated area. Take care never to place it
UNDER a combustible surface. The sides of the barbecue must NEVER be less than one metre from any combustible
surface. Keep this barbecue away from flammable materials!

« Carefully select the area in which to use the barbecue. It should be placed in an open but sheltered space away
from trees and other objects that could catch fire.

Precautions

« Do not block the air intakes on the body of the barbecue.

« If you have to replace the cylinder, check that it is fully closed and that there are no ignition sources (cigarettes,
naked flames, sparks, etc.) nearby before continuing.

Connecting a gas hose to the barbecue

« Connect the gas hose at the gas intake point. Do not over-tighten it. Do not use adhesive tape or liquid adhesive
on the connection. Tighten them by hand.

« IF ATHREADED HOSE IS USED, THE PRE-INSTALLED NOZZLE MUST BE REMOVED.

« Check that all of the barbecue control buttons are in the OFF position. Connect the requlator to the gas cylinder,
following the instructions provided by the requlator and cylinder retailer.

Affixing the regulator to the gas cylinder

« Check that all of the barbecue control buttons are in the OFF position. Connect the requlator to the gas cylinder,
following the instructions provided by the requlator and cylinder retailer.

5.0PERATION

Warnings

- Before continuing, ensure that you have correctly understood the IMPORTANT INFORMATION section of this
manual.

« The design of this barbecue prohibits the use of more than 50% of the cooking zone as a solid plate. If the plates
are completely covered, the resulting excessive heat build-up could damage the barbecue, which the warranty
does not cover.

Lighting the barbecue

« Open the hood of your barbecue before lighting it. NEVER light your barbecue with the hood closed.
« Ensure that all of the gas buttons are OFF. Open the gas control valve on the gas cylinder or requlator.

« Push the button of the burner that you want to light and turn it anti-clockwise until you feel a resistance to
rotation. Wait 4 seconds, then continue to turn the knob until you hear a click (the burner will normally ignite).
Repeat this operation several times until the burner ignites.

« Light the other burners in any order, depending on your needs. Check that each burner is lit before lighting the
next.
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5.0PERATION

« If the burner does not light after following the procedure above, turn the knobs to the off position. Close the gas
valve on the gas cylinder. Wait five minutes. Repeat the steps above. If the barbecue still does not light, please
refer to the manual lighting instructions below.

« After lighting, the burners must burn at the maximum position for 3 to 5 minutes to pre-heat the barbecue. This
process must be carried out before each cooking session. The hood must remain open during pre-heating.

« Once pre-heating is finished, turn all of the burners to low heat to ensure the best cooking results.

Instructions for manual lighting

« Open the hood of your barbecue before lighting it. NEVER light your barbecue with the hood closed.

« Ensure that all of the gas buttons are OFF. Open the gas control valve on the gas cylinder or requlator.

« Insert a lit match through the rightmost ignition hole below the control panel and place it near the right burner
hole.

« Push and turn the far right knob anti-clockwise to the maximum position.

« When the right burner is lit, turn on the remaining burners from right to left.
« Make sure that each burner is lit before lighting the next burner.

« If the far right burner does not light, contact your local retailer.

« After lighting, the burners must burn at the maximum position for 3 to 5 minutes to pre-heat the barbecue. This
process must be carried out before each cooking session. The hood must remain open during pre-heating.

« Once pre-heating is finished, turn all of the burners to the minimum position to ensure the best cooking results.

Cooking on the grill

« The stainless steel burners heat the heat diffuser (or the basket with briquettes/lava stone) under the grill, which
in turn heats the food placed on the grill. The natural juices produced by the food during cooking flow over the
heat diffuser (or briquettes/lava stone) and evaporate. The resulting smoke envelops the food, escaping upwards,
giving the food the unique aroma of a barbecue. To obtain a more even cooking, lower the barbecue hood, making
sure the burners are on low heat.

Cooking on the plate

« The burners directly heat the plate, which cooks the food placed on it. The plates allow you to cook smaller foods,
such as seafood, that could fall between the bars of the grill. They also cook foods that require a high temperature/
short cooking times such as vegetables and small pieces of fish. Similarly, they can be used just like a kitchen
hotplate to grill steaks, cook eggs, etc. They can also be used to heat pans or keep food warm.

Controlling flares *Very Important*

« Flares occur when the food is cooking and the juices and fats run over the hot heat diffusers. Smoke, of course,
helps to give food that great barbecue taste, but it is better to avoid flares to prevent the food from burning. To
control these flares, it is ABSOLUTELY ESSENTIAL to remove the excess fat from the food before cooking. Use a
reasonable amount of marinades and cooking sauces. The burners must also be set to MIN for cooking.

« When flares occur they can normally be extinguished by putting baking powder or salt directly onto the heat
diffusers. Always protect your hands when working near the barbecue surface, taking care to protect yourself
against flames.

« In case of a grease fire please follow the instructions below.
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5.0PERATION

Fat fires

« Empty and clean the grease trap of all cooking debris after each use.

« If the barbecue is used for large parties, it will need to be turned off every two hours and cleaned. It should be
cleaned more often if you cook a lot of very fatty food (sausages, merguez, etc.). Failure to follow these guidelines
can cause fat fires, which can cause injury and can damage the barbecue.

In the event of a fat fire/Warnings:

« If you can do so safely, turn off all of the gas knobs.

« Close the gas cylinder.

- Keep everyone away from the barbecue and wait for the fire to go out.

« Do not close the barbecue hood.

« NEVER SPRAY YOUR BARBECUE WITH WATER. IF YOU USE A FIRE EXTINGUISHER,

« [T MUST BE A POWDER EXTINGUISHER.
« DO NOT REMOVE THE GREASE TRAP.
« If the fire does not appear to be diminishing or seems to be getting worse, contact the fire brigade for assistance.

After cooking

« After each cooking session, set the barbecue burners to the maximum position and allow them to burn for 5
minutes. This will burn off any cooking residue and consequently help cleaning. Make sure the hood is open
during this operation.

« Always clean your barbecue after each use to prevent the build-up of grease that could catch fire.
Switching off the barbecue

« When you have finished using the barbecue, turn all of the gas valves fully clockwise to the OFF position and turn
off the gas supply to the cylinder.

« Wait until the barbecue is cold before closing the hood.

6.CARE AND MAINTENANCE

« Clean your barbecue regularly between uses and especially after extended periods of storage. Check that the
barbecue and its components are cold enough before cleaning. Never leave the barbecue exposed to the elements
and keep it away from moisture.

« Never spray the barbecue with water when its surfaces are hot.
« Never handle hot parts without protecting your hands.

« To prolong its life and maintain the condition of your barbecue, we strongly recommend that you cover it if
left outdoors for extended periods, especially during the winter months. High-strength tarpaulins and other
accessories for barbecues are available from your local retailer.

« Even if your barbecue is covered for protection, it should be inspected reqularly as moisture or condensation may
form, which could damage it. It may be necessary to dry the barbecue and the inside of its protective cover. Fat
residues may mould on parts of the barbecue. This should be cleaned with very hot soapy water.

« Any rusty parts you find that are not in contact with the food should be treated with a rust inhibitor and repainted
with a barbecue or heat-resistant paint.
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6.CARE AND MAINTENANCE

Cooking surfaces

+ When the barbecue has cooled down, clean it with warm, soapy water. To remove food residue, use a dish-
washing detergent. Do not use abrasive sponges or scouring powders as they could permanently damage the
finish of your barbecue. Rinse and dry well. We do not recommend cleaning the grills and plates in a dishwasher
because of their weight.

« REMEMBER THAT THE USE OF ICECUBES, WHICH MAY CAUSE THERMAL SHOCK AND CRACK THE ENAMEL OF THE
PLATE, MUST BE AVOIDED.

« IFRUST APPEARS ON THE COOKING SURFACE IN CONTACT WITH THE FOOD, IT MUST BE REPLACED.

Maintaining the burners

« Your burner has been set to provide maximum flame performance. You will normally see a blue flame, that maybe
has a yellow end, when the burner is lit. If the flame tends to be more yellow, it could be due to debris or insects
in the holes or tubes of the burner. This could cause a blockage or restriction of the gas flow, which could cause a
fire behind the control panel, seriously damaging your barbecue. If this happens, and if possible, the gas must be
switched off immediately.

« The burner must be inspected, removed and cleaned regularly, at least once a year, in addition to the following
conditions:

« Removing your barbecue from storage.

« If one or more burners do not ignite.

« If the flame of the burner is too yellow.

« If the gas ignites behind the control panel.

« To clean a burner completely, remove it from the barbecue. A lightweight wire brush can be used to remove rust
from the burner surface. Use a pipe cleaner or a piece of wire to remove obstructions in the holes or tubes of the
burner, taking care not to enlarge the burner holes.

« You may need a torch to ensure that the inside of the burner tube is clear. Turn the burner and tap it gently against
a hard surface like a piece of wood to dislodge any debris from the inside.

« When replacing the burner, make sure that the tubes are facing the nozzles.
Heat diffuser

« Remove any food residue from the heat diffuser with a wooden or soft plastic scraper or with a brass brush. Do not
use a steel scraper or brush. Clean with warm, soapy water and rinse thoroughly.

Grease collection tray

« After each use, remove and clean all food and fat deposits from the grease collection tray, using a wooden or
plastic scraper if necessary.

« If you do not follow these instructions, it may cause a grease fire. This could result in serious damage to your
barbecue that will not be covered by the warranty. If necessary, the grease collection tray can be cleaned with
soapy water.
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6.CARE AND MAINTENANCE

Barbecue body

« Regularly remove excess grease from the barbecue body using a cloth that has been soaked in soapy water and
thoroughly wrung out. Excess fat and food deposits can be removed from the inside of the barbecue body using
a wooden or soft plastic scraper. For ease of cleaning, you can add a sheet of aluminium foil that will be changed
with each use. Be careful not to block the grease drain holes. If you need to clean it thoroughly, use a cloth and hot
soapy water or a nylon brush. Do not use abrasive cleaning agents. Remove the grills and/or plates and burners
before cleaning thoroughly. Do not immerse gas knobs or fuel lines in water. Check the ignition after carefully
replacing the components in the barbecue body.

Barbecue hood

+ Clean the barbecue hood with a non-abrasive cloth or pad and hot, soapy water. Do not use scouring pads or powders
as this will permanently damage the finish of your barbecue. Dry thoroughly after cleaning to prevent rusting.

Trolley

« Wipe with a cloth soaked in hot soapy water, then dry.

« As with any stainless steel product and to guarantee the longevity of your product, particularly the appearance
of the stainless steel, we recommend regularly maintaining the stainless steel parts of your barbecue using a
protective oil, and to do this from first use. From time to time, you can also spray the surface with a stainless
steel cleaner, then rub with a soft cloth and polish it. This will provide you with a thin layer of protection for your
stainless steel surfaces.

Fittings
« We recommend that you check and tighten all screws, bolts, etc. at reqular intervals.

Storage

« Make sure your barbecue is cool before covering or storing it. Store your barbecue in a cool and dry place.
« Cover the burners with aluminium foil to prevent insects and other debris from entering the burner orifices.
« Ifthe barbecue is stored indoors, the gas cylinder must be disconnected and left outside. The gas cylinder should always be

left outdoorsina dry, well-ventilated area away from heat or ignition sources. Do not let children play with this cylinder.
Do not expose the gas cylinder to direct sunlight.

« Before using the barbecue after extended periods of storage, follow the installation procedures.

« To thoroughly clean the burner, please remove it from the barbecue grill. Soft metal brushes can be used to eliminate
corrosion on the surface of the burner. Use pipeline cleaner or steel wire to remove possible obstacles from the burner
hole and venturi tube, and be careful not to enlarge the burner hole, you may need to use a flashlight to inspect the
interior of the burner venturi tube and ensure that there are no obstacles inside. Place the burner vertically and gently
tap a bard surface, such as a piece of wood, to remove and release any residue from its interior. When reinstalling the
burner, ensure that the venturi tube is installed in outlet of the valve nozzle.
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7.TROUBLESHOOTING

PROBLEM/SOLUTION

Burners

The burners do not ignite with the ignition system

« The gas cylinder is empty A

« Faulty requlator

« Burners clogged

« Gas hose or nozzles clogged

- The electrode cable is loose or disconnected from the electrode__
« The electrode or cable is damaged

- The integrated igniter is faulty
« Incorrect electrode gap

The burner does not ignite with a gas igniter

« The gas cylinder is empty /A

« Faulty requlator
« Burners clogged

« Gas hose or nozzles clogged

L2 20 7

L0 7

Replace with a full cylinder

Check or replace the regulator
(lean the burners

(lean the gas hose or nozzles
Reconnect the cable

Replace the electrode and the cable
Replace it

The electrode must comply with the
burner, with a distance of 3 to 4 mm
between the end of the electrode and
the port on the burner. Realign the
electrode as required.

Replace with a full cylinder
Check or replace the regulator
(lean the burners

(lean the gas hose or nozzles

Small flame or flashback (flame in the burner tube, whistling or perceptible whirring)

« The gas cylinder is too small

« Burners clogged
« Gas hose or nozzles clogged

« Wind

The gas valve knob is difficult to turn
« Integrated ignition system jammed A

« Gas valve jammed
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Use a bigger cylinder
(lean the burners
(lean the gas hose or nozzles

Use the barbecue in an area that is less
exposed to wind

Replace the gas valve
Have your retailer replace the gas valve



8.WARRANTY CONDITIONS

« 3 years (all parts) against rust.

This product is warranted, for the original purchaser, against original defects to materials and malfunction.

As with any stainless steel product and to guarantee the longevity of your product, particularly the appearance
of the stainless steel, we recommend reqularly maintaining the stainless steel parts of your barbecue using a
protective oil, and to do this from first use.

Your retailer will ensure, free of charge during this period, the replacement of faulty parts for household use if the
following conditions are met:

This warranty shall only apply to use by a single private residence and shall not apply to Naterial barbecues used
in a commercial or communal environment, or to multiple residences such as restaurants, hotels, holiday centres
and rented properties.

Under no circumstances shall compensation of any kind be in excess of the amount of the purchase price of the
Naterial product sold under this voluntary guarantee.

You shall assume the risk and responsibility for any loss, damage or injury to you and your property and/or to
others and their property resulting from the misuse or abuse of the product or failure to follow the instructions
provided by Naterial in the attached owner’s guide.

The product has not been subject to misuse or neglect, including grease fires or excess flame or use of a defective
or incorrect gas requlator.

The product has not been damaged by foreign objects, substances or accidents.

The warranty is offered as an extra and is in addition to the legal rights of the consumer.

If you have any questions regarding the installation or use of your appliance, please contact your retailer’s After-
Sales service.

130

EN



EN

TECHNICAL DATA

ADEO Services c €

Product Name QOutdoor Gas Grill 2575_24
Model Number 2025R09P09-0061
Gas Category I3+(28-30/37) — Imm — L, PO L, YRR
Gas and Supply Butane(G30) Propane(G31) Butane Butane Butane
Pressure 28-30 mbar 37 mbar 29 mbar 37 mbar 50 mbar

|y, 08303 + BE CH, CY, CZ, ES, FR, GB, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, SK, SI.
Country of Destination :::zzz /C\}( gl [C)g EE Elk'FR’ HU, LT, IT, NO, NL, SE, SI, SK, RO, HR, TR, BG, IS, LU, MT.

O
Main Burner Injector 00.76mm 00.76mm 00.72mm 00.68 mm
Size
:::: Burner Injector 00.88mm 00.88mm 00.79mm 00.75mm
IT:;TIL?(‘;I':')'“E" Heat 18KW (1310 g/h)
Serial Number
Use outdoors only.
Read the instructions before using the appliance.
Warning: Accessible parts may be very hot. Keep young children away.

Made in China
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ECDECLARATION OF CONFORMITY
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CONTACT ADDRESS

CONTACT PHONE NUMBER

CONTACT MAIL

LEROY MERLIN France

(+33) 0 810 634 634

Ilzeroy Merlin rue Chanzy (service 0,05€/appel + prix | https://www.leroymeriin.fr
rance Lezennes 59712 Lille Cedex 9, France appel)
Weldom WELDOM FRANCE (+33) 03 44 77 82 60 https:/Avww.weldom fi/

ZI Breuil le Sec 60 608 Clermont Cedex

Leroy Merlin
Spain

Leroy Merlin Espagne SLU
Avenida de la Vega, 2
28108 - Alcobendas. Madrid

(+34) 917496000

http://www.leroymeriin.es

AKI Bricolaje Espafia, S.L.U.

AKI Spain Edificio Cristal, planta 5a Centro Comercial Baricentro (+34) 91 644 79 00/ 91 644 79 01 | atencioncliente@aki.es
Ctra Nacional 150, km. 6.7 08210 Barbera del Vallés Espagne

Leroy Merlin  [LEROY MERLIN PORTUGAL . '

Portugal Rua Quinta do Paizinho, 10/12 2790-237 - Carnaxide - Portugal (+351) 800 108 005 http:/Avww leroymerin.pt
Servigos Centrais
BRICODIS, S.A.

AKI Portugal |Servico de Apoio a Clientes (+351) 808 201 002. https://A\www.aki.pt

Rua Quinta do Paizinho, n° 10-12
2790-237 Carnaxide

Leroy Merlin
Italy

LEROY MERLIN ITALIE
Strada, 8 Palazzo, N 20089 Rozzano - Milano Italie

https://www .leroymerlin.it

Bricocenter

BRICOCENTER ITALIE
Strada 8, Palazzo, N 20089 Rozzano - Milano Italie

+39 02 399761

http://contattaci.bricocenter.it

Leroy Merlin
Greece Cyprus

LEROY MERLIN GREECE
44, avenue Kifisias, Monumental Plaza Building A, 15125 Marousi Grece

https://www.leroymeriin.gr/
https://www.leroymeriin.gr/gr/
epikoinoniste-mazi-mas/

Leroy Merlin
Poland

Leroy Merlin Polska
Ul. Targowa 72,
03-734 Warszawa

JACKONET
Jacek Skwiecinski
Tel: +48 664 045 745

Email: skwiecinski@jackonet.pl
www .jackonet.pl

Leroy Merlin
Romania

Leroy Merlin Bricolaj Romania Sos. Chitilei, nr. 178, Et. 1, Ap. 2
Sect. 1, 012403 Bucarest Roumanie

https://www.leroymerlin.ro/

Leroy Merlin
Brazil

Leroy Merlin
Rua Domingas Galleteri Blotta, 315 Jd Consércio
04455 - 360 S&o Paulo/SP - Brésil

http://www .leroymerlin.com.br/

Leroy Merlin
South Africa

http://www.leroymeriin.co.za/







@ Ceproduit est recyclable. S'il ne peut plus étre utilisé, veuillez tapporter dans un centre de recyclage de déchets.

@ Este producto es reciclable. Siyano se puede usar, l1évelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd 1o poidv elvar avakukAoto. Edv Sev Lmopet théov va ypnatponom e, PETOGENETE TV 08 KATIOLO KEVIPO QVAKUKAWIONC ANOpPUIATLY.
@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byc uzyteczny nalezy dostarczyc go do punktu zbiorki odpadaw.

@ Liei npogykT Moxe nepepo6naTCa. AKLLO BOHO GinbLLE HE C MPUAATHE [INA BUKOPUCTYBAHHS, 3AVTe i0r0 B YTUNI3aL]iMHMIA LEHTP.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca numai poate ti folosit, va rugam sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor,

@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ This product is recyclable. If it cannot e used anymore, please take it to waste recycling centre.

DESCARTE
SELETIVO

Production date:
00/ 0000

** Garantie 3 ans/ 3 afos de garantia/ Garantia de * 3anos/Garanzia 3 anni/Eyyonon 3 etlv / Gwarancja 3-letnia / FapaHTis 3 poki/ Garantie 3 ani/
Garantia 3 anos / 3-year warranty

EU:ADEO SERVICES
135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790~ RONCHIN- France
www.product-regulatory.adeoservices.com

UA : Bupo6HuK: TOB "Ageo Cepsice3 CA.", Byn. Cagi KapHo, CS 00001, 59790 PoHLUEH,
®paHuis. IMnopTtep: TOB "Tepya MepneH YkpaiHa', 04201 YkpaiHa, M.Kuis, Byn. MonapHa
17A, +380 44 498 46 00. IMMopTep NpUIAMae NpeTeH3ii Bid CNoXuBayiB LLOAO ToBapy, a
TaKOX MPOBOANTb MOr0 PEMOHT, TEXHIYHE | rapaHTIiNHe 06CyroBYBaHHS.

BR: Importado e distribuido por LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE
BRICOLAGEM CNPJ: 01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais,

n°. 525, 6°andar cj 61a 64, Vila Cordeiro, Sdo Paulo -SP. CEP:

04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376

Demais Regides 0800-0205376
IMAGENS ILUSTRATIVAS

SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin
Hosted in Leroy Merlin Fourways Store

35 Roos Street

Witkoppen Ext 97, Sandton, 2191

Johannesburg, Gauteng, South Africa

Tel: +2710 493 8000 Email: contact@leroymerlin.co.za

Made in China
KpaiHa noxof»xeHHs Kutai / Fabricado na China
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