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Nous vous remercions d’avoir choisi ce produit. Dans la conception et la fabrication de nos
produits, nous mettons tout en ceuvre pour garantir une excellente qualité répondant aux besoins
des habitants (utilisateurs)

IMPORTANT ! AFIN QUE CE PRODUIT VOUS APPORTE ENTIERE SATISFACTION LORS DU MONTAGE,
DE L’UTILISATION ET DE L’ENTRETIEN, NOUS VOUS CONSEILLONS DE LIRE ATTENTIVEMENT CETTE
NOTICE AVANT D’UTILISER CE PRODUIT. RESPECTEZ LES MISES EN GARDE DE SECURITE
ELEMENTAIRE QU’ELLE CONTIENT ET CONSERVEZ-LA PRECIEUSEMENT.

1. INFORMATIONS IMPORTANTES
Important : Lire attentivement et conserver pour consultation ultérieure.

Vous venez d’acheter un produit de notre gamme et nous vous en remercions.

Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions (voir les recommandations
ci-aprés). Merci de protéger la nature, une journée a I'extérieur ne doit pas engendrer des dommages

ou de la pollution. Le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit étre maintenu incandescent pendant

au moins 30 minutes avant d'effectuer la premiere cuisson.Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de
dégager une odeur qui disparaitra au fil des utilisations.

VEUILLEZ LIRE CES INSTRUCTIONS AVEC SOIN
AVANT DE MONTER ET D’UTILISER CE PRODUIT.

Pour votre sécurité :

Attention! Ne pas utiliser dans des locaux fermés!

- ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout autre liquide analogue pour allumer ou

réactiver le barbecue! Utiliser uniquement des allume-feu conformes a I' EN 1860-3!

Ne versez pas d’eau froide sur la cuve en métal afin d’éviter des dommages dus au choc thermique.

« Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.

- L'utilisation de ce produit nécessite un minimum de surveillance et de précaution.

Lors de Iutilisation, il est indispensable de porter des gants de protection adaptés aux fortes

températures.

- ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation.

Pour éviter des flambées, veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la marinade en

exces avant de commencer a griller.

+ Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment lors des
vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

Dés I'ouverture de I'emballage, nous vous conseillons de vérifier que chaque élément permettant

le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la notice.

Si le produit est endommagé ou présente des défauts, merci de ne pas l'utiliser et de le rapporter
a votre magasin le plus proche.

Nous vous remercions de votre confiance et espérons que ce produit vous apportera entiére
satisfaction.

Nous serions ravis de récupérer vos commentaires sur le site internet du magasin.

2. INSTALLATION

Choisir un emplacement

« Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

« Le barbecue doit étre installé sur un support horizontal stable avant utilisation

« Disposez I'appareil a au moins trois meétres des batiments, dans un espace ouvert et aéré.

« Assurez-vous que I'appareil ne soit pas situé sous une structure suspendue (porche, abri...) ou
sous un feuillage.

FR



Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce qu’elles ne soient pas exposées a du chlore,

du sel ou du fer.

Nous recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d'une piscine ou d’'une voie ferrée.

Par journée a vent fort, placer votre barbecue de telle maniére que le vent ne souléve pas
d’étincelles.

ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques.

On déplore, en effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les briilures sont
particulierement graves chez les enfants, car du fait de leur petite taille, leurs visages se trouvent
presque toujours a hauteur de foyer.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde de carbone.
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3. UTILISATION

Avertissements

Avant de continuer, assurez-vous d’'avoir bien compris la section « INFORMATIONS IMPORTANTES »
de cette notice.

La conception de ce barbecue proscrit I'utilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.

Utiliser du charbon de bois conforme aux normes en vigueur de sorte que le charbon de

bois soit 2 cm en dessous de la grille de cuisson en position basse.

Ne jamais mettre plus de 1.0 kg de charbon de bois dans le barbecue.

Recommandations d’allumage

Remplissez la cuve avec du charbon de bois idéalement jusqu’a 1/3 de sa hauteur et sans dépasser
sa mi-hauteur. Utilisez du charbon de bois conforme aux normes en vigueur et veillez a ce qu'il soit
au moins 2 cm plus bas que la grille de cuisson quand elle est dans sa position la plus basse.

Le moyen le plus facile pour allumer le charbon de bois est d'utiliser des allume-feu pour barbecue
conformes a la norme EN 1860-3, que vous pouvez facilement vous procurer dans le commerce et
qui sont parfaitement sars.

Ne cuisinez pas avant que le combustible ne soit couvert de cendres ! Et attendez que la
combustion du charbon de bois ait cessé de produire des flammes.

Ne laissez pas la grille de cuisson vide sur le barbecue quand il est allumé, car elle risque de se
déformer si elle est exposée a la chaleur pendant trop longtemps sans aliments dessus.

Vous pouvez régler la puissance des flammes en ouvrant ou en ferment les orifices d’entrée d'air
au bas de la cuve. Plus vous les ouvrez, plus les flammes sont intenses, et vice-versa.

Nous nous permettons de vous rappeler encore une fois qu’aucun liquide inflammable ne doit
étre versé pour allumer ou accroitre les flammes du barbecue.

Pour des raisons de sécurité, nous vous recommandons de ne jamais déplacer votre barbecue
pendant son utilisation.

Il est trés important de maintenir les flambées sous controle.*

Les flambées se produisent quand les jus ou les graisses des aliments cuits gouttent sur les objets
en combustion (par exemple du charbon de bois). Bien que la fumée aide a donner un meilleur
gout aux aliments cuits au barbecue, il est préférable d'éviter ce type de flambées pour éviter de
carboniser les aliments. Pour limiter les flambées, il est ABSOLUMENT IMPERATIF de retirer les
graisses en exceés des aliments avant de les cuire. Utilisez de la marinade et des sauces de cuisson
en quantités raisonnables.

Laissez un seau rempli de sable prés du barbecue pendant son utilisation.

En cas de feu de graisses, respectez les instructions ci-dessous.
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Flambées de graisse

- Videz et nettoyez la cuve et la grille de cuisson, et enlevez tous les résidus et fragments de cuisson
apres chaque utilisation.

Si le barbecue est utilisé pour des réunions d’ampleur, il faut éteindre ses flammes et le nettoyer
toutes les deux heures. Il doit étre nettoyé plus souvent si vous cuisinez beaucoup d’aliments riches
en graisses (saucisses, merguez...). Ne pas respecter ces recommandations peut provoquer des
flambées de graisse pouvant provoquer des blessures et détériorer votre barbecue.
Avertissements en cas de flambées de graisse :

Maintenez toutes les personnes éloignées du barbecue et attendez que les flammes s'éteignent.
Ne fermez pas le couvercle et ne recouvrez pas le barbecue.

« NE VERSEZ JAMAIS D’EAU SUR VOTRE BARBECUE. SI VOUS UTILISEZ UN EXTINCTEUR, IL DOIT

ETRE A POUDRE.

Siles flammes ne semblent pas baisser d’intensité ou semblent prendre plus d’ampleur, appelez
les pompiers.

Fin de la session de cuisson

Nettoyez toujours votre barbecue aprés chaque utilisation pour prévenir I'accumulation de graisses de
cuisson pouvant s'enflammer.
Attendez que le barbecue ait refroidi avant de fermer son couvercle ou de le recouvrir et de le ranger.

4.ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et notamment apres les longues périodes de
rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamment froids avant de les nettoyer.
Ne laissez pas votre barbecue exposé aux intempéries et protégez-le de 'humidité.

« Ne versez pas d’eau sur le barbecue quand ses surfaces sont chaudes.

« Ne manipulez jamais les parties chaudes sans protéger vos mains.

Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue et le maintenir en bon état, nous vous recommandons
fortement de le couvrir si vous le laissez dehors pendant longtemps, notamment pendant les mois
d’hiver. Des housses trés résistantes et d’autres accessoires pour barbecue sont disponibles dans les
magasins locaux.

Méme si votre barbecue est couvert par une housse de protection, il doit quand méme étre réguliérement
inspecté, car de 'humidité et de la condensation peuvent se développer et le détériorer. Il peut devenir
nécessaire de sécher le barbecue et I'intérieur de sa housse de protection. Il est également possible que
des résidus de graisse se détériorent sur certaines parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
I'eau savonneuse et tres chaude. Toute piece rouillée détectée non en contact avec les aliments doit étre
traité avec un produit antirouille et repeinte avec une peinture spéciale barbecue résistante a la chaleur.

Surface de cuisson

« Apreés que le barbecue ait refroidi, nettoyez-le a I'eau chaude savonneuse. Pour éliminer les résidus
alimentaires, utilisez du produit lave-vaisselle. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge abrasive, car elle
pourrait endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Rincez et séchez bien. Nous
recommandons de ne pas nettoyer les grilles dans un lave-vaisselle, car elles sont lourdes.

SI DE LA ROUILLE SE FORME SUR UNE SURFACE DE CUISSON EN CONTACT AVEC LES ALIMENTS, CETTE
SURFACE DOIT ETRE REMPLACEE.

Boitier du barbecue

Enlevez régulierement la graisse en excés du boitier du barbecue avec un chiffon trempé dans de I'eau
savonneuse et completement essoré. L'exces de graisses et de morceaux d'aliment peut étre enlevé de
I'intérieur du boitier du barbecue avec une spatule en bois ou en plastique tendre. N'utilisez aucun
ustensile/produit abrasif.

Couvercle du barbecue
Nettoyez le couvercle du barbecue avec un chiffon ou un tampon en matiére non abrasive et avec de
I'eau chaude savonneuse. N'utilisez pas de poudre ou d'éponge abrasive, car elle risque d’'endommager

irrémédiablement la finition de votre barbecue. Séchez soigneusement le barbecue aprés ce nettoyage
pour prévenir la formation de rouille.
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Fixations
Nous vous recommandons d'inspecter toutes les vis et tous les boulons a intervalles réguliers et de les resserrer.
Rangement
- Vérifiez que votre barbecue a compléetement refroidi avant de le couvrir ou de le ranger.
+ Rangez votre barbecue dans un endroit sec et frais.

« Avant d'utiliser votre barbecue apres une période de rangement prolongée, respectez les
procédures d'installation.

5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
Si votre barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne bralez pas ses accessoires.
Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.

6. PIECES

Conservez cette notice, car chaque demande de piéce de rechange doit inclure les numéros de
référence fournis au bas de chaque page, ainsi que le numéro de la piece manquante ou défectueuse.
Pour acheter des piéces de rechange, commandez-les directement auprés de votre magasin local ou
en contactant notre service aprés-vente au numéro suivant : +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDITIONS DE GARANTIE
CONDITION DE GARANTIE

Cette garantie ne s'applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s'applique pas aux
barbecues Naterial utilisé dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels que
les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n‘importe quel genre
ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit Naterial vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous et votre
propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou de I'abus du
produit ou du non-respect des instructions fournies par Naterial dans le guide du propriétaire ci-joint.

Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les incidents ou problémes dus a I'usage incorrect du produit.

La couverture de la garantie du produit se limite a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

« Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) des piéces exposées directement aux flammes ou
ala chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des pieces au fil du temps.

Tout dommage résultant d'un entretien inapproprié, d'un rangement incorrect, d'un assemblage
erroné ou de l'introduction de modifications.

Tout dommage résultant d'un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
incinérateur...).

Conséquences de I'exposition a I'air marin et/ou a des sources de chlore, par exemple une piscine, un
spa ou un bassin thermal.

Les dommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

Si vous avez des questions concernant le montage ou I'utilisation de votre appareil vous pouvez contacter le
Service Apres-vente de votre magasin.
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Gracias por elegir este producto. A la hora de disefar y fabricar nuestros productos, hacemos todo lo
posible por garantizar una calidad excelente que satisfaga las necesidades de los usuarios domésticos.
iIMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE OFREZCA UNA SATISFACCION COMPLETA EN SU ES
CONFIGURACION, USO Y MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS LEER ATENTAMENTE ESTE MANUAL
ANTES DE USAR EL PRODUCTO. OBSERVE LAS ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD BASICAS INDICADAS E
N EL MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

1. INFORMACION IMPORTANTE

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES
ANTES DE MONTAR O UTILIZAR ESTE
PRODUCTO

Importante: Conserve este manual para futuras consultas y |éalo atentamente.

Acaba de comprar un producto de nuestra coleccién y le agradecemos que lo haya elegido.

Para usar esta barbacoa hace falta un minimo de vigilancia y precauciones (véanse las siguientes
recomendaciones). Proteja la naturaleza: pasar un dia fuera no debe ser motivo para causar dafios ni
contaminar. Después del primer uso, caliente la barbacoa y mantenga el combustible al rojo vivo durante
al menos 30 minutos; esta operacion eliminara los residuos de grasa del proceso de fabricacion. También
estabilizard la pintura y liberard un olor que se desvanecerd en usos posteriores.

Por su seguridad:

« iNola use en interiores!

«  «ADVERTENCIA! jNo utilice productos que contengan alcohol ni gasolina para prender o avivar el fuego!
jUtilice Unicamente productos de encendido de barbacoas que cumplan con la norma EN 1860-3!»

« No vierta agua fria en el recipiente metalico para evitar dafios por choque térmico.

- Antes de comenzar a asar, espere a que una capa de cenizas cubra el carbén encendido.

« Para usar este producto hace falta un minimo de vigilancia y precauciones.

« Alusar este producto, es absolutamente necesario usar guantes especiales adecuados para protegerse
contra las altas temperaturas.

+ jADVERTENCIA! Esta barbacoa se calienta mucho. jNo la mueva durante el uso!

- Para evitar llamarazos, asegurese de que el recipiente esté limpio retirando el exceso de grasa y el adobo
antes de comenzar a asar a la parrilla.

« Deje un balde lleno de agua o arena cerca de la barbacoa mientras la usa, especialmente en caso de olas
de calor o clima extremadamente seco.

En cuanto abra el paquete, asegurese de que se contenga todos los elementos necesarios para montar el

producto; para hacerlo, consulte el manual.

Si el producto esta danado o tiene algun defecto, no lo use y llévelo a la tienda mas cercana.

Le agradecemos su compra y esperamos que el uso de nuestro producto le resulte plenamente satisfactorio.
Nos complacerd recibir todos sus comentarios en nuestro sitio web de la tienda en linea.

2. MONTAIJE

Emplazamiento
- Este producto solo ha sido disefiado para uso privado en exteriores.
« Coloquela barbacoa en una superficie horizontal estable antes de usarla.
« Coloque la barbacoa a una distancia de al menos tres metros con respecto a edificios, en un area
abierta y bien ventilada.
« Asegurese de que la barbacoa no esté colocada debajo de una estructura colgante
(porche, marquesina...) o debajo del follaje de los arboles.
- Para evitar que se forme 6xido en las superficies de acero inoxidable, evite exponerlas al cloro, la sal o el hierro.
No recomendamos utilizar esta barbacoa cerca de la costa, piscinas o vias férreas.
En dias de mucho viento, coloque la barbacoa de forma que pueda evitar que el viento provoque chispas.
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+ «ADVERTENCIA! Mantenga alejados a los nifios y mascotas.» De hecho, cada afio hay una gran cantidad de
tragicos accidentes. Las quemaduras graves son particularmente una fuente de preocupacion cuando se trata de
nifos debido a su poca estatura, ya que su rostro queda casi siempre a la misma altura que el carbdn encendido.
« No use labarbacoa en un espacio confinado y/o residencial, como casas, tiendas de camparia, caravanas, casas rodantes,
embarcaciones.

Peligro de muerte por envenenamiento por monéxido de carbono.
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3. FUNCIONAMIENTO

Advertencias

+ Antes de proceder a utilizar el producto, asegurese de haber leido y entendido completamente fas
indicaciones proporcionadas en la seccién titulada NFORMACION IMPORTANTE» que se incluye en
este manual.

« Esta barbacoa no esta disefiada para usar mas del 50 % de espacio de coccién de una parrilla. Si el rea
de coccidn estd totalmente cubierta, se producira una acumulacién excesiva de calor que puede dafar la
barbacoa, lo cual no esté cubierto por la garantia.

Utilice un carbén acorde a la normativa actual.

El carbon debe colocarse a 2 cm debajo de la parrilla cuando esté en su posiciéon mas baja.

Nunca ponga mas de 1.0 kg de carbén dentro de la barbacoa.

Recomendaciones de encendido

Lo ideal es llenar el recipiente de carbdn a un tercio de su altura, y no superar la mitad de altura. Use
carbon de lefia que cumpla con los esténdares actuales y mantenga el carbdn al menos 2 cm por debajo
de la parrilla en su posicién mas baja.

La manera mas facil de encender el carbon es usar productos de encendido de barbacoas que

cumplan con la norma EN 1860-3; se pueden encontrar facilmente en las tiendas y son

absolutamente seguros.

iNo comience el asado hasta que se cree una capa de ceniza sobre el carbon! El carbén debe

arder sin producir llamas.

No coloque la rejilla vacia en la barbacoa, ya que puede deformarse si se deja calentar durante

un tiempo prolongado.

Puede ajustar la intensidad de las llamas abriendo o cerrando los respiraderos de entrada de aire

ubicados en el fondo del recipiente. Cuanto mas los abra, mas intensa serd la llama y viceversa.

Deseamos recordarle una vez mas que no se deben verter liquidos inflamables para encender o

aumentar las llamas de la barbacoa.

Por razones de seguridad obvias, le recomendamos totalmente que evite mover la barbacoa cuando

esté en uso.

Mantener la conflagracion bajo control * muy importante

Se producen conflagraciones o llamarazos cuando los jugos o la grasa de los alimentos que se

cocinan gotean sobre objetos que se queman (como el carbén). Sin duda, el humo ayuda a darle

un sabor agradable a su comida hecha a la parrilla, pero es mejor evitar tales conflagraciones para
evitar que se carbonice la comida. Para mantener las conflagraciones bajo control, es

ABSOLUTAMENTE ESENCIAL eliminar el exceso de grasa de los alimentos antes de cocinarlos.

Utilice marinadas y salsas solo en cantidades razonables.

Deje un balde lleno de arena cerca de la barbacoa mientras la use.

En caso de incendio por grasa, observe las siguientes instrucciones.

Llamas de grasa

Vacie y limpie el recipiente de coccién y la parrilla, eliminando todos los residuos y fragmentos

de coccion después de cada uso.

Sila barbacoa se usa para eventos grandes, es ne1cesario apagar las llamas y limpiarla cada dos
2



horas. Debe limpiarse més a menudo si cocina muchos alimentos ricos en grasa (salchichas,
merguez,...). Si no se observan estas recomendaciones, se pueden producir llamas de grasa que
podrian conllevar lesiones y danar la barbacoa.

En caso de llamas de grasa / advertencias:

« Mantenga a todos alejados de la barbacoa y espere a que las llamas se apaguen.

« No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.

« NUNCA VIERTA AGUA EN LA BARBACOA. SI USTED UTILIZA UN EXTINTOR DE INCENDIOS, DEBE
SER DE POLVO QUIMICO.

- Siparece que las llamas no se debilitan o que incluso se hacen mas grandes, llame a los bomberos
locales para que le ayuden.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la
barbacoa, proceda como sigue:

« Limpie la barbacoa sistematicamente después de cada uso para evitar la acumulacién de grasa de
cocina que pueda incendiarse.
« Espere a que la barbacoa se haya enfriado lo suficiente antes de cerrar la tapa o cubierta y guardarla.

4.CUIDADOS Y MANTENIMIENTO

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacion y, especialmente, tras periodos
prolongados de almacenamiento. Asegurese de que la barbacoa y sus componentes se hayan
enfriado lo suficiente antes de limpiarlos. Nunca deje su barbacoa expuesta a la intemperie y
manténgala alejada de la humedad.

+ Nunca vierta agua en la barbacoa cuando la superficie de esta esté caliente.

» Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la protecciéon de manos adecuada.

Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja en el exterior durante mucho tiempo, especialmente
durante los meses de invierno. Encontrara cubiertas de alta resistencia y otros accesorios para
barbacoas en sus tiendas locales.

Incluso si su barbacoa esta cubierta y protegida, debe inspeccionarse regularmente porque puede
desarrollar humedad y condensacidn, lo cual puede causar dafos. Es posible que sea necesario
secar la barbacoa y el interior de la cubierta protectora. También es posible que los residuos de
grasa comiencen a pudrirse en ciertas partes de la barbacoa. Para eliminar esta suciedad, debera
utilizarse agua jabonosa muy caliente. Cualquier pieza oxidada que detecte y que no esté en
contacto con la comida deberd tratarse con un producto antiéxido y volver a pintarse con una
pintura para barbacoas que sea resistente al calor.

Superficie de coccion

« Después de que se haya enfriado la barbacoa, limpiela con agua caliente y jabdn. Para eliminar los
residuos de comida, use un detergente para platos. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que
pueden dafar permanentemente el acabado de la barbacoa. Enjuague y seque bien. No
recomendamos lavar las rejillas en el lavavajillas debido a su gran peso.

« SI APARECE OXIDO EN LA SUPERFICIE DE COCCION QUE ESTA EN CONTACTO CON LOS
ALIMENTOS, DEBERA REEMPLAZARSE TAL SUPERFICIE.

Cuerpo de la barbacoa

Elimine regularmente el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con un pafio empapado en
agua jabonosa y bien escurrido. El exceso de grasa y los trozos de comida se pueden eliminar del
interior del cuerpo de la barbacoa con una espatula de madera o una de plastico suave. No utilice
productos o implementos abrasivos.

Tapa de la barbacoa
Limpie la tapa de la barbacoa con un paio o esponja de material no abrasivo y con agua caliente y
jabdn. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que pueden dafiar permanentemente el acabado
de la barbacoa. Seque a conciencia la barbacoa después de limpiarla para evitar la formacién de
oxido.

Elementos de union
Recomendamos revisar y apretar todos los tornillos y pernos a intervalos regulares.
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Almacenamiento

- Asegurese de que su barbacoa se haya enfriado por completo antes de cubrirla o guardarla.

+ Guarde la barbacoa en un lugar fresco y seco.

« Antes de utilizar la barbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe los procedimientos
de montaje.

5. PROTEJA EL MEDIO AMBIENTE

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al final de su vida util para que se pueda
reciclar.

Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme sus accesorios; cumpla con
las normas aplicables para la recogida, la recuperacion y el reciclaje de dichos productos.

6. PIEZAS

Guarde este manual porque cada solicitud de piezas de repuesto debe incluir los nimeros de referencia
citados en la parte inferior de cada pagina, asi como el niumero de la pieza ausente o defectuosa.

Para comprar piezas de repuesto, solicitelas directamente a su tienda o comuniquese con nuestro
Servicio posventa llamando al siguiente niumero: +33(0)3 85 32 27 50.

7. CONDICIONES DE GARANTIA

CONDICIONES DE LA GARANTIA
Esta garantia solo es aplicable para un uso privado en una sola vivienda y no se aplica a las barbacoas
Naterial utilizadas en un entorno comercial, comunitario o multiresidencial, tales como restaurantes,
hoteles, alojamientos vacacionales o propiedades de alquiler.
En el ambito de esta garantia voluntaria, la compensacion no sera en ningtin caso superior al importe
del precio de compra del producto Naterial vendido .
Usted asume el riesgo y la responsabilidad por cualquier pérdida, dafo o lesion que sufra usted o su
propiedad,o terceros o sus propiedades, como resultado del uso incorrecto o abuso del producto
o el incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por Naterial en la guia del propietario que
se adjunta.

Exclusiones de garantia

La garantia no cubre problemas o incidentes producidos a raiz del uso incorrecto del producto.
La cobertura de la garantia del producto esta limitada al valor del producto.

Quedan excluidos especificamente los siguientes casos:

. Desgaste normal (6xido, deformacién, decoloracion...) de las piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal que las partes se tengan que sustituir con el tiempo.

. Todos los dafos resultantes de un mantenimiento inadecuado o almacenamiento incorrecto,
montaje incorrecto o modificaciones introducidas.

. Cualquier dano que resulte del uso incorrecto del producto (uso con fines comerciales, uso como
incinerador...).

. Consecuencias de la exposicion al aire marino y/o fuentes de cloro como piscinas, bafios termales
o spa.

Daios resultantes de condiciones extremas de la naturaleza, como granizo, huracanes, terremotos,
tsunamis o subidas de tensién, tornados o fuertes tormentas.

En caso de tener problemas con su producto, péngase en contacto con el gerente del departamento
de jardineria en su tienda. Guarde su factura o recibo, porque seran necesarios para procesar cualquier
reclamacién. Muchas gracias por su compra.
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Obrigado por escolher este produto. Quando desenhamos e fabricamos os nossos produtos,
esforcamo-nos por garantir uma excelente qualidade que va de encontro as necessidades dos
utilizadores domésticos.

IMPORTANTE! DE MODO A QUE ESTE PRODUTO LHE FORNEGA SATISFACAO COMPLETA DURANTE
A MONTAGEM, UTILIZAGAO E MANUTENGAO, RECOMENDAMOS QUE LEIA COM ATENGAO ESTE
MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. TENHA EM CONTA OS AVISOS DE SEGURANGA BASICOS E
GUARDE O MANUAL PARA FUTURAS REFERENCIAS.

1. INFORMACAO IMPORTANTE

PT

LEIA COM ATENCAO ESTAS INSTRUCOES
ANTES DE MONTAR OU USAR ESTE PRODUTO.

Importante: Guarde para futuras referéncias. Leia com atencao.

Adquiriu um produto da nossa colecdo e agradecemos a sua preferéncia.

A utilizagdo deste grelhador requer um minimo de monitorizacdo e precaugdes (consulte as
recomendagdes em baixo). Proteja a natureza. Um passeio nunca deve ser razéo para danificar nem
para poluir. Na primeira utilizacdo, aqueca o seu grelhador e mantenha o combustivel em brasa
durante, pelo menos, 30 minutos. Esta operacéo elimina residuos de gordura do processo de fabrico.
Isto também estabiliza a tinta e liberta um odor que desaparece passadas algumas utilizagoes.

Para a sua seguranca:

« Nao use no interior!

«+ AVISO! Nao use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendalhas em conformidade
com a norma EN 1860-3!

« Nao verta agua fria na estrutura de metal, para evitar danos devido a um choque térmicos.

+ Antes de comecar a grelhar, espere que uma camada de cinza cubra o carvao em brasa.

« A utilizacdo deste produto requer um minimo de monitorizagao e precaucoes.

« Quando usar este produto, é absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para o proteger
contra temperaturas elevadas.

+ AVISO! Este grelhador fica muito quente. Ndo o mova durante o funcionamento!

« Para evitar chamas altas, certifique-se de que a estrutura esta limpa, eliminando o excesso de gordura
e molhos antes de comecar a grelhar.

» Mantenha um balde com &gua ou areia perto do grelhador enquanto o usa, especialmente no caso de
ondas de calor ou temperatura extremamente seca.

Mal abre a embalagem, certifique-se de que sao fornecidos todos os elementos necessarios para

a montagem do produto. Para isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou defeituoso, ndo o use e devolva-o na loja mais proxima.

Agradecemos a sua preferéncia e esperamos que fique totalmente satisfeito durante a utilizacdo do
nosso produto.
Sinta-se a vontade para nos enviar as suas observacdes através do website da loja online.

2. MONTAGEM

Escolher um local

- Este produto foi criado para um uso doméstico no exterior.

«» O seu grelhador tem de ser colocado numa superficie horizontal estavel antes de ser usado.

+ Coloque este grelhador a uma distancia de, pelo menos, trés metros de edificios, numa érea aberta
e bem ventilada.

- Certifique-se de que o grelhador nao fica posicionado por baixo de uma estrutura suspensa (alpendre,
abrigo...) ou de folhagem de uma arvore.

« Para evitar o aparecimento de ferrugem nas superficies de aco inoxidavel, evite expé-las ao cloro, sal ou
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ferro. Nao recomendamos a utilizagdo do grelhador perto da costa, piscinas ou linhas de caminhos-de-ferro.

Em dias de muito vento, coloque o seu grelhador de modo a evitar que o vento levante faiscas.

« AVISO! Mantenha criangas e animais afastados. Na verdade, todos os anos acontecem varios acidentes
tragicos. As queimaduras sérias sao uma fonte particular de preocupacdo quando se trata de criancas,
devido a sua pequena estatura, fazendo com que o rosto destas fiquem quase a mesma altura do carvao
em brasa.

+ Nao use o grelhador num espaco confinado e/ou habitavel, como casas, tendas, caravanas ou barcos.

Perigo de envenenamento por monoéxido de carbono.
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3. FUNCIONAMENTO

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de que compreende a seccdo da “INFORMACAO IMPORTANTE”

deste manual.
« O design deste grelhador ndo permite a utilizacdo de mais de 50% da superficie de confecéo. Se a drea
de confegao ficar totalmente coberta, isto dara origem a acumulagdo excessiva de calor que pode causar
danos no grelhador que nao sao abrangidos pela garantia.
Use o carvdo em conformidade com as leis atuais.
O carvéo tem de ser colocado 2 cm abaixo da grelha, quando esta estiver na posicdo mais baixa.
Nunca coloque mais de 1.0 kg de carvao no grelhador.

Recomendacdes de acendimento

Encha o grelhador com carvao, idealmente, até um terco da altura, e ndo exceda metade da
altura. Use carvao de madeira em conformidade com as normas atuais, e mantenha o carvéo a,
pelo menos, 2 cm abaixo da grelha na sua posicao mais baixa.

O modo mais facil de acender o carvdo é usando acendalhas para grelhador em

conformidade com a norma EN 1860-3, que pode encontrar facilmente em lojas, e que sao
completamente seguras.

Néo cozinhe antes de o carvédo ter uma fina camada de cinza! O carvao tem de arder sem
produzir chamas.

Néo coloque a grelha vazia no grelhador. Esta pode deformar se for deixada a aquecer durante
muito tempo.

Pode ajustar a forca das chamas abrindo ou fechando os orificios de entrada do ar na parte
inferior da estrutura. Quanto mais abrir, mais intensas serdao as chamas, e vice-versa.
Gostariamos de o lembrar novamente de que nao devera usar liquidos inflamaveis para
acender ou aumentar as chamas no grelhador.

Por razdes 6bvias, recomendamos que ndo mova o seu grelhador durante o funcionamento.

E muito importante manter o controlo das chamas*

Chamas repentinas podem aparecer quando os molhos ou gordura dos alimentos pingam
para objetos a arder (por exemplo, o carvao). Naturalmente, o fumo ajuda a dar um sabor
agradavel aos seus alimentos grelhados, mas é melhor evitar o aparecimento de tais chamas,
para evitar queimar os alimentos. Para manter o controlo das chamas, é ABSOLUTAMENTE
ESSENCIAL retirar o excesso de gordura dos alimentos antes de os cozinhar. Use molhos de
marinada e de confe¢do em quantidades razoaveis.

Mantenha um balde cheio de areia perto do grelhador quando o utilizar.

No caso de a gordura pegar fogo, siga as instru¢des apresentadas em baixo.

Chamas de gordura

Esvazie e limpe a estrutura e a grelha, retire todos os residuos e fragmentos de confecao apods
cada utilizacédo.

Se o grelhador for usado para grandes eventos, é necessario apagar as chamas e limpar a cada
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duas horas. Tem de ser limpado mais frequentemente se cozinhar muitos alimentos ricos em
gordura (salsichas, merguez, etc.). Ndo seguir estas recomendacdes pode dar origem ao
aparecimento de chamas de gordura que podem dar origem a lesdes ou danos no seu grelhador.

No caso de chamas de gordura / Avisos:

« Mantenha toda a gente afastada do grelhador e espere que as chamas fiquem mais fracas.

- Néo feche a cobertura ou a tampa do grelhador.

« NUNCA VERTA AGUA PARA O SEU GRELHADOR. SE USAR UM EXTINTOR, TEM DE SER UM DE PO.
- Se as chamas nao enfraquecerem, ou parecerem maiores, contacte os bombeiros.

Final da sessdo de confecao

« Limpe o seu grelhador sistematicamente apds cada utilizagao, para evitar a acumulacdo de gordura que
possa dar origem a chamas.

« Espere que o grelhador fique suficientemente frio antes de fechar a tampa ou cobertura e antes de
o guardar.

4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacdes e especialmente apds longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que o grelhador e respetivos componentes estdo suficientemente

frios antes de proceder a limpeza. Nunca deixe o seu grelhador exposto aos elementos atmosféricos

e mantenha-o afastado da humidade.

» Nunca verta dgua para o grelhador quando a superficie estiver quente.

« Nunca manuseie pegas quentes com as maos desprotegidas.

De modo a prolongar o tempo de vida util do grelhador e o seu estado, recomendamos fortemente que
o cubra se o deixar no exterior durante um longo periodo de tempo, especialmente durante os meses de
Inverno. As coberturas altamente resistentes e outros acessérios do grelhador encontram-se disponiveis
no seu revendedor.

Mesmo que o seu grelhador fique coberto com uma protecéo, continua a ter de ser inspecionado
regularmente, pois pode aparecer humidade ou condensacdo que podem causar danos. Pode ser
necessario secar o grelhador e a parte interior da cobertura de protecéo. Os residuos de gordura também
podem comecar a apodrecer nalgumas partes do grelhador. Estes tém de ser limpos com dgua muito
quente e detergente. Se encontrar sinais de ferrugem que ndo estejam em contacto com os alimentos,
tem de os tratar com um produto de eliminagao da ferrugem, e pintar essas partes com uma tinta especial
para grelhadores, resistente ao calor.

Superficie de aquecimento

» Quando o grelhador tiver arrefecido, limpe-o com dgua quente e detergente. Para eliminar os residuos
dos alimentos, use detergente para a loica. Ndo use esponjas nem pos abrasivos, pois estes podem
danificar permanentemente o acabamento do seu grelhador. Passe bem por dgua e seque bem. Nao
recomendamos a limpeza da grelha na maquina de lavar loica, devido ao peso.

+ SE APARECER FERRUGEM NA SUPERFICIE DE CONFECAO QUE ESTEJA EM CONTACTO COM OS
ALIMENTOS, ESSA SUPERFICIE DEVERA SER SUBSTITUIDA.

Estrutura do grelhador

Retire regularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador com um pano embebido em &gua
com detergente e depois bem espremido. O excesso de gordura e pedagos de alimentos podem ser
retirados do interior da estrutura do grelhador usando uma espatula de madeira ou uma espatula suave
de plastico. Nao use produtos abrasivos.

Tampa do grelhador

Limpe a tampa do grelhador com um pano ou esponja fabricada com um material ndo abrasivo,

e com 4dgua quente e detergente. Ndo use esponjas abrasivas ou pos, pois estes podem danificar
permanentemente o acabamento do seu grelhador. Seque cuidadosamente o grelhador apds a limpeza,
para evitar a formacao de ferrugem.

Apertos

Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos regularmente.
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Arrumacao

« Certifique-se de que o seu grelhador arrefeceu por completo antes de o cobrir ou armazenar.

« Guarde o seu grelhador num local fresco e seco.

« Antes de usar o seu grelhador apés um periodo prolongado de tempo, siga os procedimentos na
seccao da montagem.

5.PROTEJA O AMBIENTE

No final do seu tempo de vida util, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalacdes de tratamento,
de modo a ser reciclado.

Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, ndo o elimine nem queime os acessorios. Siga as
regras de recolha, recuperacdo e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual, pois cada pedido de pecas sobresselentes tem de incluir nimeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pagina, bem como o nimero da peca em falta ou danificada.

Para adquirir pegas sobresselentes, encomende-as na sua loja ou contactando o nosso servico
pos-venda através do seguinte nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDICOES DE GARANTIA

CONDICOES DE GARANTIA

Esta garantia abrange apenas uma utilizagdo num Unico lar privado e nao se aplica aos grelhadores
Naterial utilizados num ambiente comercial, comum ou em varios lares, como restaurantes, hotéis,
centros de férias e propriedades arrendadas.

Esta garantia ndo da, em caso algum, direito a qualquer compensacao, seja de que género for, superior
ao montante do preco de compra do produto Naterial vendido.

O utilizador assume o risco e responsabilidade pela perda, danos ou lesées a si, a sua propriedade e/ou
a terceiros e respetivas propriedades, resultantes de uma ma utilizagdo ou abusos do produto, ou o
desrespeito pelas instrugdes fornecidas pela Naterial no guia de propriedade em anexo.

Exclusoes da garantia

A garantia ndo abrange problemas ou incidentes devido a utilizacao incorreta do produto.

A abrangéncia da garantia do produto esta limitada ao valor do produto.

Assim, ficam excluidos os seguintes casos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacdo, desvanecimento da cor...) das pecas expostas as chamas ou
ao calor intenso. E normal que as pecas tenham de ser substituidas com o passar do tempo.

- Todos os danos resultantes de uma manutencdo ou armazenamento incorretos, montagem errada ou
modifica¢oes efetuadas.

« Quaisquer danos resultantes do uso incorreto do produto (uso com intuitos comerciais, uso como
incineradora...).

- Consequéncias da exposicao a orla maritima e/ou fontes de cloro, como piscinas, termas ou spas.

« Danos devido a condi¢des de natureza extrema, como granizo, furacoes, tremores de terra, tsunamis
ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Caso encontre problemas no seu produto, contacte o gestor do departamento de jardim da sua loja.

Guarde a sua fatura ou recibo, pois estes serdo pedidos para o processamento das queixas. Agradecemos

a sua preferéncia.
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Grazie per aver acquistato questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri prodotti,
ci impegniamo al massimo per assicurare una qualita eccellente che soddisfi le necessita degli utenti
domestici.

IMPORTANTE! AFFINCHE IL PRODOTTO GARANTISCA LA MASSIMA SODDISFAZIONE E LE MIGLIORI
PRESTAZIONI, SIRACCOMANDA DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE PRIMA DI USARE IL
PRODOTTO. RISPETTARE LE AVVERTENZE DI SICUREZZA RIPORTATE NEL MANUALE E CONSERVARLO
PER RIFERIMENTO FUTURO.

1. INFORMAZIONI IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE ISTRUZIONI
PRIMA DI ASSEMBLARE O USARE IL PRODOTTO

Importante! Conservare per riferimento futuro: leggere attentamente.

Avete acquistato un prodotto della nostra linea e vi ringraziamo per la vostra scelta.

L'uso di questo barbecue richiede una minima supervisione e alcune precauzioni (riportate di seguito).

Rispettare I'ambiente e la natura: una giornata all'aperto non deve essere causa di danni o inquinamento.

Prima di usare il barbecue per la prima volta, riscaldarlo e mantenere le braci calde per almeno 30 minuti;

questa operazione permette di eliminare i residui di grasso dovuti al processo di fabbricazione. Stabilizzera

anche la vernice e permettera il rilascio di un leggero odore che scomparira nei successivi utilizzi.

Per la propria sicurezza

« Non usare in interni!

« "AVVERTENZA! Non usare alcol o benzina per I'accensione o la riaccensione! Utilizzare esclusivamente
accendifuoco conformi a EN 1860-3."

+ Non versare acqua fredda sul contenitore metallico per evitare danni dovuti allo shock termico.

. Primadiiniziare la cottura, attendere che si formi uno strato di cenere sul carbone ardente.

« L'uso di questo prodotto richiede una minima supervisione e alcune precauzioni.

- Durante l'uso del prodotto, & assolutamente necessario indossare appositi guanti per proteggersi dalle
alte temperature.

«  AVVERTENZA! L'apparecchio puo diventare molto caldo. Non spostarlo quando € in funzione!

«  Per evitare il rischio di fiammate, assicurarsi che il contenitore sia pulito rimuovendo il grasso e il
condimento in eccesso prima di iniziare la cottura.

«  Tenere un secchio pieno d'acqua o di sabbia in prossimita del barbecue durante I'uso, in particolare in
caso di ondate di caldo o clima particolarmente asciutto.

Dopo aver aperto l'imballaggio, assicurarsi che siano presenti tutti gli elementi necessari all'assemblaggio;

fare riferimento al manuale.

Se l'apparecchio & danneggiato o difettoso, non usarlo e riportarlo presso il rivenditore.

Vi ringraziamo per il vostro acquisto e ci auguriamo che siate completamente soddisfatti del nostro prodotto.
Saremo lieti di ricevere qualsiasi osservazione tramite il nostro negozio online.

2. INSTALLAZIONE

Luogo di installazione

» Questo apparecchio é destinato al solo uso domestico all'aperto.

« Il barbecue deve essere posizionato su una superficie stabile e orizzontale prima dell'uso.

- Posizionare il barbecue in un'area aperta e ben ventilata, ad almeno 3 metri di distanza da altri edifici.
« Assicurarsi che il barbecue non sia posizionato sotto una struttura pensile (verande, porticati) o sotto
la chioma di un albero.

« Per evitare la formazione di ruggine sulle superfici in acciaio inox, evitarle di esporle a cloro, sale o ferro. Si
raccomanda di non usare il barbecue in zone costiere o in prossimita di piscine o ferrovie.

In caso di forte vento, posizionare il barbecue in modo tale da evitare che il vento sollevi le scintille.
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« "AVVERTENZA! Tenere a distanza bambini e animali domestici"; ogni anno si verificano numerosi incidenti. Il
rischio di ustione ¢ particolarmente elevato per i bambini: il loro viso si trova quasi sempre alla stessa altezza delle
braci ardenti.

« Non usareil barbecue in uno spazio ristretto e/0 abitato, come case, tende, roulotte, camper, imbarcazioni.

Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio.
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3. UTILIZZO

Avvertenze

- Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione "INFORMAZIONI IMPORTANTI" di questo
manuale.

« Il design di questo barbecue impedisce I'uso di piu del 50% della superficie di cottura. La copertura totale
dell'area di cottura comporta un eccessivo accumulo di calore, che pud danneggiare il barbecue e annullare la
garanzia.

- Utilizzare carbone conforme alle normative in vigore.

« Posizionare il carbone a 2 cm dalla parte inferiore della griglia nella sua posizione pili bassa.

« Non posizionare pit di 1.0 kg di carbone all'interno del barbecue.

Istruzioni per I'accensione

« Versare il carbone nel contenitore, idealmente fino a un terzo della sua altezza; in ogni caso non superare
meta della sua altezza. Usare carbone dilegna conforme agli standard in vigore; mantenere il carbone a 2
cm dalla parte inferiore della griglia di cottura nella sua posizione pili bassa.

« Il modo pili semplice e sicuro per accendere il carbone é utilizzare un accendifuoco per barbecue,
conforme a EN 1860-3, disponibile in commercio.

« Non iniziare la cottura se il combustibile non ha ancora formato una patina di cenere. Assicurarsi
che il carbone bruci senza produrre fiamme.

« Non lasciare la griglia vuota troppo a lungo sul barbecue per evitare che si deformi a causa del
calore.

« E possibile regolare l'intensita delle fiamme aprendo o chiudendo le aperture di ingresso dell'aria
situate sul fondo del contenitore. Piti sono aperte, piu le fiamme saranno intense, e viceversa.

« Viricordiamo ancora una volta che é vietato versare liquidi inflammabili per accendere o aumentare le
fiamme.

Per motivi di sicurezza, si raccomanda di non spostare il barbecue quando & in funzione.
Controllo delle fiammate * molto importante

Le fiammate si verificano quando i succhi o i grassi degli alimenti in cottura cadono su oggetti
ardenti (come il carbone). Naturalmente il fumo contribuisce a dare un buon sapore agli alimenti,
tuttavia € meglio evitare le fiammate perché possono carbonizzarli. Per mantenere le fiammate
sotto controllo, ¢ ASSOLUTAMENTE NECESSARIO rimuovere il grasso in eccesso dagli alimenti
prima di cuocerli. Usare marinate e salse di cotture in quantita ragionevoli.

Tenere un secchio pieno di sabbia in prossimita del barbecue quando ¢ in uso.

In caso di incendio da grasso, seguire le istruzioni riportate di seguito

Incendio da grasso

« Svuotare e pulire il contenitore e la griglia di cottura, rimuovendo tutti i residui alimentari dopo
ogni utilizzo.

« Se il barbecue é utilizzato per un lungo periodo, & necessario estinguere le fiamme e pulirlo ogni
due ore. Deve essere pulito con maggiore frequenza in caso di cottura di numerosi alimenti ricchi di
grassi (salsicce, merguez, ecc.). Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di
incendio da grasso, che puo causare lesioni e danneggiare il barbecue.
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In caso di incendio da grasso / avvertenze
« Allontanare tutte le persone presenti dal barbecue e attendere che le fiamme si estinguano.
+ Non chiudere il coperchio del barbecue.
» NON VERSARE ACQUA SUL BARBECUE. SE SI UTILIZZA UN ESTINTORE, DEVE ESSERE IN POLVERE.
« Se le fiamme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i Vigili del Fuoco.

Termine della sessione di cottura

Pulire il barbecue sistematicamente dopo ogni utilizzo per evitare I'accumulo di grasso di cottura,
che potrebbe prendere fuoco.
« Attendere che il barbecue sia abbastanza freddo prima di chiudere il coperchio, coprirlo e riporlo.

4.PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di inutilizzo.
Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano abbastanza freddi prima di pulirli. Non lasciare
il barbecue esposto agli agenti atmosferici, e conservarlo al riparo dall'umidita.

« Non versare acqua sul barbecue quando la sua superficie & calda.

+ Non toccare le parti calde con le mani nude.

Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in condizioni ottimali, si raccomanda
di coprirlo se lo lascia all'aperto per lunghi periodi, in particolare durante i mesi invernali. In
commercio sono disponibili coperture resistenti e altri accessori per barbecue.

Anche se il barbecue e coperto con una protezione, deve essere ispezionato regolarmente per
evitare la formazione di umidita e condensa, potenzialmente dannose. Potrebbe essere necessario
asciugare il barbecue e I'interno della copertura. In alcune parti del barbecue, eventuali residui

di grasso potrebbero iniziare a marcire. In tal caso, rimuoverli con acqua calda saponata. Eventuali
parti arrugginite devono essere trattate con un antiruggine e ridipinte con un'apposita vernice per
barbecue termoresistente, purché tali parti non siano a contatto con gli alimenti.

Superficie di cottura

« Quando il barbecue si e raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per eliminare i residui
alimentari, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché
possono danneggiare la rifinitura in modo permanente. Risciacquare e asciugare accuratamente. Si
raccomanda di non lavare le griglie in lavastoviglie a causa del loro peso.

«IN CASO DI FORMAZIONE DI RUGGINE SULLA SUPERFICIE DI COTTURA A CONTATTO CON GLI
ALIMENTI, TALE SUPERFICIE DEVE ESSERE SOSTITUITA.

Corpo del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito
con acqua calda saponata e strizzato. Il grasso in eccesso e i residui alimentari possono essere
rimossi dall'interno del barbecue con una spatola in legno o in plastica. Non usare sostanze abrasive.

Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con acqua calda saponata e un panno in materiale non abrasivo.
Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la rifinitura in
modo permanente. Asciugare accuratamente il barbecue dopo averlo pulito per evitare la
formazione di ruggine.

Dispositivi di fissaggio
Si raccomanda di ispezionare e serrare tutte le viti e i bulloni a intervalli regolari.
Conservazione

- Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato completamente prima di coprirlo o riporlo.
« Riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto.
« Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, seguire le istruzioni di installazione

5. PROTEZIONE AMBIENTALE

Al termine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei rifiuti affinché venga
riciclato.

21




IT

Se il barbecue é dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli accessori; rispettare tutte
le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.

6.PARTI DI RICAMBIO

Conservare questo manuale, perché per eventuali richieste di parti di ricambio & necessario indicare il
codice di riferimento del barbecue e il numero della parte persa o difettosa.

Per I'acquisto di parti di ricambio, ordinarle presso il rivenditore o contattare il servizio clienti al seguente
numero: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMINI DELLA GARANZIA

CONDIZIONI DI GARANZIA

La presente garanzia si applica esclusivamente a un uso monofamiliare e privato, e non si applica ai
barbecue Naterial utilizzati in ambienti commerciali, comuni o per uso plurifamiliare, come ristoranti, hotel,
centri di villeggiatura e proprieta in affitto.

Per alcun motivo, nell'ambito di questa garanzia volontaria, I'eventuale risarcimento di qualsiasi tipo non
potra essere superiore all'ammontare del prezzo di acquisto del prodotto Naterial venduto.

L'acquirente si assume il rischio e la responsabilita per la perdita, il danneggiamento o le lesioni causate

a sé, alle proprie proprieta e/o ad altri e alle loro proprieta dovuti all'utilizzo scorretto o all’abuso del
prodotto o al mancato rispetto delle istruzioni fornite da Nateral nel manuale allegato.

Esclusioni

La garanzia con copre problemi o incidenti dovuto all'uso scorretto del prodotto.
La garanzia del prodotto ¢ limitata al valore del prodotto.

Sono esclusi dalla garanzia i casi elencati di seguito.

. Normale usura (ruggine, deformazioni, scolorimento...) delle parti esposte direttamente alle
fiamme o a calore intenso. E normale che tali parti debbano essere sostituite nel tempo.

. Qualsiasi danno dovuto a manutenzione inadeguata, stoccaggio improprio, assemblaggio scorretto
o modifiche apportate al prodotto.

. Qualsiasi danno dovuto all'uso scorretto del prodotto (uso commerciale, come inceneritore, ecc.).

. Conseguenze dell'esposizione all'aria salmastra e/o a fonti di cloro come piscine, terme o spa.

Danni dovuti a condizioni naturali estreme come grandine, uragani, terremoti, tsunami, sovratensione,
tornado o forti temporali.

In caso di problemi con il prodotto, contattare il responsabile del settore giardinaggio del rivenditore.
Conservare la fattura o la ricevuta, perché sono necessari in caso di richieste di intervento in garanzia.
Grazie per la vostra fiducia.
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MpdAoyog

Euxaplotoupe mou emAé€ate auTd To TPoidv. Katd Tov oxeSlaopd Kal TNV KATOOKEU TwV OLIKIAKWY
TIPOIOVTWYV HaG, KAaTaBaMoupe KABe TPoomabela WOTE va €XOLV ECAIPETIKNA TTOIOTNTA KAl VA KOAUTITOUV TIG
avAayKeg 00G.

THMANTIKO! AIABAXETE NPOXEKTIKA AYTO TO EFXEIPIAIO MPIN XPHZIMOMOIHZETE TO NMPOION,
FA NA MMOPEITE NA TO ETKATAXTHXETE, NA TO XPHZIMOMOIHZETE KAI NA TO XYNTHPHZETE
ZOYTA. OYAAZTE TO ErXEIPIAIO NA MEAANONTIKH ANA®OPA KAI THPEITE MANTA TIZ BAZIKEX
NMPO®YAAZEIZ AZQAAEIAX NOY NEPINAMBANEIL.

1. ZHMANTIKEZ MAHPOOOPIEX

AIABAXTE MPOXEKTIKA AYTEX TIZ OAHTIEX
NMPIN SYNAPMOAOTHXZETE KAI MPIN
XPHZIMOMOIHZETE AYTO TO MPOION.

ZNHAVTIKO, UAAETE TO yXElPiSIo YIa LEAOVTIKH avagopd: S103A0TE TO TPOCEKTIKA.
MOoAIG ayopdoate éva mPoidv amd Tn CUANOYH KOG KAl 0O EUXAPIOTOVE TTOU TO EMAECATE.
l'a va XpNnolomoloeTe autr TNV Ynotapld, Ba mpénel va AdBete kAol EAAXIOTEG TPOPUAAEELS Kall val EL
mpooé€eTe oplopéva onpeia (BA. cuotdoelg mapakdtw). MpooTatevoTe To MEPIBANOV: Ol EKSPOUEG OTN
@UonN Sev MPEMeL va TTPOKANOUV KATAOTPOMEG Kal puTtavaon. Tnv mpwTn @opd mmou Ba XpNnOIHOTOINCETE TNV
YnoTapLd, avayTe Kal KpATAOTE TUPWHEVN TNV KaUalpn UAN yia touldyiotov 30 Aerrtd. Etol 6a
amopakpuvBouv Ta KAatdhotma Ypdoou TTou UTIAPXOUV OTh GUOKELT amo TN Sladikacia Kataokeung. Auth n
Siadikaoia Oa otabepomoiroet emiong T Paer kat Ba ameAevbepWOEel pia oopn ou Ba e§apavioTei oTIg
ETTOHUEVEG XPNOEIC.

Ma v acpdield oag:

«Na pn xpnotpomoleital 0€ EOWTEPIKO XWPO!

«  «[POEIAOMOIHZH! Mn xpnotuomoleite otvomveupa 1 Bevlivn yia va avaypete tn ouokeun!

Na xpnotponolgite povo mpooavappata mpodiaypa@wv EN 1860-3!»

+ Mn x0Ovete KpUO VEPO PECA OTN METAANIKR AEKAVN VIO va PNV UTTOOTEL {NULA armo TNV amotopn OepuIKn
petapoAn.

«  Tpw apxioeTe va PrVeTE, TIEPIUEVETE VO OKEMACTOUV TA OVAUMEVA KAPBOUVA E £Va OTPWHA OTAXTNG.

+ 10 va XpNOILOTIOICETE AUTO TO TTPOIOV, Ba TIPEMEL VA TIPOCEEETE OPIOPEVA ONUEia Kal va NABETE KATTOLEG
eNAXI0TEG TIPOPUAAEELG.

« ‘Otav XpNOIUOTIOLEITE AUTO TO TTPOIOV, TIPETTEL UTIOXPEWTIKA VA POPATE EISIKA TIPOOTATEUTIKA YAVTIQ,
KATAANAQ yla uPnAég Beppokpacied.

+ TIPOEIAOMOIHZH! Autr n Ynotapid gival Kautr 6tav givat avappévn. Mnv tn PeTakiveite 6tav Bpioketal
o€ Aettoupyial

« [0 va pnv metdyovtat eAOyeG, BePaiwBeite 6Tt n Aekavn givat kaBapr), aQAIPWVTAG TA TTEPITTA AiTTN Kal
™V mepicoEela papvadag TpLv EEKIVAOETE TO POIMO.

«  ‘Otav XpnOIHOTOLEITE TNV PNOTAPLd, PPOVTIOTE va UTTAPXEL TTAVTA KOVTA €vag KouPdg Pe vePd i Aupo,
€181KA av eMKpatei Kavowvag 1 urepoAikn Enpacia.

Apéowg HONG avoi&eTe Tn cuokeuaoia, BeBaiwbeite 6TL UTTAPKOLV OAA Ta E€APTHHATA TTOU ATTAITOVVTAL YIa

va ouvappoloynBei n cuokeun. MNa va eAéyEeTe Ta €apTUATA, AVATPEETE OTO EYXELPISIO.

Av TO TTPOIOV €xel UTTOOTEL {NIIA 1 €ival EAATTWHATIKS, PNV TO XPNOIUOTIOINCETE KAl EMOTPEYTE TO OTO

TANCIECTEPO KATACTN AL

EuxaplotoUpe mou ayopdoate autd To TPoiov Kal eAmi{oupe OTL Ba peiveTe amdAuTa euxaploTnpévol

Katd Tn Xpron Tou.

Mn 810TACETE VA OTEINETE TIG TTAPATNPIOELG 0AG OTOV IOTOTOTO TOU SIASIKTUOKOU HAG KATAOTHHATOG,.

2. EFKATAXTAZH

Emoyn 0éong tomoOétnong
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+ Auté 10 TPOIdV TPOOPICETAL YIa OIKIOKH XProN 08 EEWTEPIKO XWPO.

« TomoBetriote v Ynotapid o€ otabepry opIlOVTIA EMPAVELD TTPIV TN XPNOIUOTOOETE.

+ TomoBetriote TNV Ynotapld og andotaon TOUAGXIOTOV TPV HETPWV OTTO OTTIOLOSHTIOTE KTIOMA, KAl OF
AVOIKTO Kal KaAd e€aepi{Opevo Xwpo.

+ Mnv TomoBeteite TNV Ynotaptd KATw and omoladATOTE KATaoKeLn (OKeMaoTr Bepdvta, uOGOTEYO K.ATT.)
1 kdtw amd Sévrpa.

« TMa va pn okouptdoouv ol em@aveleg amd avo&eibuwTo atod, Sev PETEL va €pXovTal OE AN He YAwpivn,
OAATLH Gi6NPEO. ZUVICTOUE VA [N XPNOIOTTOLETE AUTH TV PNOTOPIA KOVTA OE AKTEC, TIIOIVEG 1) GINPOSPOMIKES
Payec.

Av emikpatei Suvatdg aépag, TomoBeToTe TNV YnoTapld o€ TETola B€0n, WOTE va pnv TTETAyovTal ommifec.
+ «[MPOEIAOMOIHZH! Kpatrote pakptd ta madid kat ta Katolkidia {wal» Kabe xpovo, onpeiwvovtal
moAuvdplBua Tpaylkd atuxnpata. ISlaitepa doov agopd ta maidid, umapyxel kivduvog coBapwv
EYKAUUATWY, 810TL TO TPdoWTS TOuG BpiokeTal oxeddV MAVTA 0TO 810 UYPOC PE Ta avaupéva KapBouva.

+ Mn xpnoOTOIELTE TV PNOTAPIA OE TIEPIOPIOUEVO KAV KATOIKNIEVO XWPO, TT.X., METO OE KATOIKIEG, OKNVEG, TPOXOOTTITT,

AUWLEVO OTTTTIO, OKAPN.

Ynidpxet kivduvog Bavdmou amod LovogeiSio Tou avBpaka.

A

X & kX8 v
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3. NEITOYPTIA

Mpo&idomomoeig

« Mpwv ouveyioete, BePaiwOeiTe OTI £XETE KATAVONOEL TANPWG O0A AVAPEPOVTAL TNV EVOTNTA
«ZHMANTIKEZ NMAHPO®OPIEZ» og autd TO gyxelpidlo.

« Auth n Ynotaptd givat oxeSlaopévn £TOL WOTE Va PNV EMTPEMETAL VA XPNOIoToINOei mvw armod 1o 50 %
™G em@dvelag Ynoipatod. Av KahupBei oNOKANpN n em@avela Ynoipatog, Oa avamtuyOei umepPolikn
BeppotnTa Kat n Pnotapld prmopei va urmooTei {npid mou ev KoAUTTETAL ammd TNV £yyunon.

+ Xpnotpomotjote kdpBouva Tou KAAUTITOUV TIG ATTAITHOELG TN loxVouaag vopoBeaiag.

« Ta kapPouva mpémel va tomoBetouvTal 2 cm KATw amd tTnv Ynotapld otav Bpioketal otn

XOpNAOTEPN B€0N.

« Mn Bddete moté meploodtepa amd 1.0 kg kdpPouva péoa otnv Ynotapld.

ZUOTAOCELG YIO TO AVAMQ

+ Tepiote T Aekavn pe KapBouva, IGaVIKE HEXPL TO €va TPITO TOU UPOUE TNG AeKAVNG, Kalt O Tavw armd To
U106 TOL UPoUE TG AeKAVNE. Xpnaotpomolrjote EUAOKAPBoUVA ToU KOAUTTTOLV TIG OMAITHOELG TwV

oxLOVTWV TPOTUTIWV Kat BeBatwBeite 0TI Bpiokovtal TOUAAXIOTOV 2 cm KAETw amd Tn oxdpa Ynoipatog

otav n oxdpa Bpioketal otn XapnAdtepn Béon.

O gUKONOTEPOG TPOTTOG YIA VA AVAYETE Ta KApBouva ival va XpnOIUOTIOINCETE TTPOCAVAUMATA yia
BBQ, mou mAnpouv To mpotumno EN 1860-3, Ta omoia gival amoAUTw ac@alr Kal Umopeite VKON
va Bpeite oTO EUMOpLO.

Mnv EeKIVAOETE TO PrOIUO av Sev £XOUV TTPWTA OKEMACTEL T KApPouva e éva oTpwua oTdxTng!
Meppévete emiong va apyioouv va kaiyovtal ta kdpRouva xwpic va Byalouv @AOYEC.

Mnv TomoBeteite Tn oxdpa Kev mMAvw TNV YPnoTapld ylati umopei va mapapoppwOei av
BepuavOei Mo wpa.

Mmopeite va puBpioete TV évtaon tng @AOyag, avoiyovtag Kat KAeivovtag Tig Bupideg eloaywyng
aépa mou Bpiokovtal 0To KATW PEPOG TNG AekAvnG. Oc0 TEPIOCATEPO TIG AVOIEETE, TOOO TTO
Suvartn Ba gival n eAGya, Kal To avtioTpoyo.

YmevOupi{oupe GAN pia popd OTt Sev TIPETTEL VA PIXVETE EVPAEKTA LYPA YIa VA AVAYPETE i val SUVOUWOETE
™ ASYa TNG YNoTapIac.

lNa mpo@aveic AOyoug ao@aNEiag, CUVIOTOUE KATNYOPNHATIKA VOl PN PETAKIVETE TV Ynotapld dtav
Bpioketal og Aertoupyia.

‘EAeyxo¢ ava@Aé§ewv* TOAD onpavTiKo
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Ava@Aé€elg oupBaivouv étav otdlouv Xupoi 1 Airmog amo ta Tpd@iua mou Yrivovtal Tavw o€
KOUTEG EMPAVELES (Ta KApPBouva, yia Tapddetypa). Duoikd, o Kamvag Sivel Tn XapaKTNPLOTIKA
KATVIOTH YEUON OTA TPO@IUA TTOU PrivovTal 0TNV Ynotapld, aAd givat KAAUTEPA Va AmoTpEmovTal
Ol AVAPAEEELG YIa va NV KoLV Ta TPO®IUA. [a va pnv undpxXouv aveEENeYKTEG avapAEEeLS, eival
AMOAYTQZ AMAPAITHTO va agatpeite ta ToANG At amo ta Tpd@iua mpiv Ta PoeTe. Mn
Xpnotpomnolgite umepPoAikn moodTnTa papivadag ry cdAtoag.

‘OTav XPNOIUOTIOLEITE TNV YNOTAPLY, PPOVTIOTE Va UTTAPYXEL KOVTA évag KOUBAG e VEPO 1| dupo.

Av apet @wTid To Airmog, akoAouBroTe Tig 0dnyieg mapakdtw.

AvagAeén Tou Aimoug

Na adeldlete kal va kabapilete Tn AekAvn Kat Tn oxdpa Pnoipatog HETa amod KABe xprion,
AMOPAKPUVOVTAG OAA Ta UTTOAEIPUATA TOU PNOIUATOG.

AV XPNOLUOTIOLEITE TNV YNOTAPLA YIa HEYANEG EKONAWOELG, Ba TTPETIEL VAl OBNAVETE TNV YnoTapld
Kat va v kabapilete kaBe Suo wpeG. H Ynotaptd mpémel va kabapiletal ouxvoTePQ, av PHVETE
TTOAU MITapd TPO@IHA (AOUKAVIKA, PTTEIKOV KATL). AV §€V TnpoUVTal AUTEC Ol CUOTACELG, UTTOPEL va
TAPEL PWTLA TO AiTO¢ Kal va UTTAPEEL TPAUPATIONOC 1 va urooTel {nuid n Ynotapld.

Y& mepimtwon avagpAieéng Aimoug/Mposidomoosig:
Kpatrote Toug MAVTEG LAKPLA Ao TNV PnoTapLd Kal TIEPIUEVETE VA OBACOULV Ot PAOYEC.

Mnv KAEIOETE TO KATTAKL KAl YN OKEMAOETE TNV YNnoTaplId.

MH PIXNETE NOTE NEPO XTHN WHXTAPIA. AN XPHZIMOMOIHZETE MYPOXBESTHPA, ©OA MNPEMEI
NA EINAI TYTIOY =HPAY ZKONHX.

Av o1 pAOyeg bev e€aaBevolv R paivetal va Suvapwvouy, KOAEOTE TNV TUPOORECTIKN.

TéMNog Tov Ynoiparog
+ Na kaBapilete TV Ynotaptd petd and KABE XPrion, WOTE VA N CUCCWPEVOVTAL AT TTOU PTTOPE(
va mdpouv ewTid.
« MNePIUEVETE VO KPUWOEL N PNOTAPIA TIPIV KAEIOETE TO KATTAKI 1} TO KAAUMUA KOt TNV ArmoBnKeVOETE.

4. DPONTIAA KAl ZYNTHPHZH

Na kaBapileTe TAKTIKA TNV YNoTapld avAapesa oTIG XPROELS Kal I1aiTepa PETA amd peydho Sidotnua
amoBrikeuong. Mptv kaBapioeTe TNV Pnotaptd Kat Ta e§apTHHATA TG, BePaiwBeite dTI £KOUV KPUWOEL
APKETA. MNV A@AVETE TTOTE TNV PNOTAPLA EKTEDEIEVN OTIC KAIPIKEG CUVONKEG KAl KPATHOTE TN HOKPLd
amné vypaaoia.

+ Mn pixvete TOTE vePO TTAVW OTNV PNOTAPLA OTAV N EMPAVELA TNG Eival KAUTH.

+ Mnv ayyiCete mOTé Ta KAUTA pépn XwpIG va €XeTe TPOOTATEVTEL TA XEPLa 0AG.

MNa va mapataBei n didpkeia {wng TG Ynotaptdg kat va dtatnpnOei og kaAn katdotaon,
OUVIOTOUUE ISIAITEPA VA TNV OKEMALETE, AV TTPOKEITAL VA EIVEL O EEWTEPIKO XWPO Yla HEyANo
S140TN A, 181aiTEPA TOUG XEIUEPIVOUG MAVEG. ZTA TOTIKA KATAOTAMATA UTOPEITE va Bpeite
KOAUppaTa uPNARG avtoxig Kat AAAa afecoudp yla YnoTapLEG.

AKOUa Kal OTav €XETE OKEMATEL TNV YNoTaAPLd Yl TpooTtacia, Oa mMPEMeL va TNV ENEYXETE TAKTIKA,
S10TL UMOpPEl va OXNUATIOTEL LypPasia Kal va urooTei {nptd To TPoiov. Mmopei va xpeldletal va
OKOUTI{OETE TNV vypacia amod TNV Pnotapld Kat and To ECWTEPIKO TOU TPOOTATEUTIKOU
KaAUppatog. Mmopei emiong va apyicouv va oami{ouv umoAeippata AMimoug og oplopéva pépn tng
Ynotaptdc. Autd Ba mpémel va KabaploTouv Pe KAUTO VEPO KAl 0ATTOUVI. AV EVTOTTIOETE
OKOUPlAoUEVa ONnpEia, TTOu Sev £pXOVTAl OE EMAPN UE TA TPOPIUA, Ba TTPETTEL VA TA TTEPACETE HE
SlahuTiké okwpiag Kat va Ta BAYETe Pe OEPUOAVOEKTIKN UTTOYLA YO YNOTAPLEG.

Emepaveia Ppnoiparog

+ DA@OU Kpuwaoel n Pnotapld, kabapioTe T pe Kautd vePo Kat oamouvl. Ma va kabapioete Ta
UTTOAEIMOTA TPOPIHWY, XPNOIHOTTOIROTE AMOPPUMAVTIKO TMATWVY. Mn xpnolpomoleite okAnpda
o@ouyydpla 1} OKANPEG OKOVEC, SIOTL UMTOPE( VO KATAOTPEYPOUV HOVIKA TO PIVIPIOHA TNG PNOTAPLAG.
ZEMNUVETE Kal OKOUTTIOTE KOAA. ZUVIOTOUE VA PNV KABapi{eTe TIG OXAPES OTO MAUVTHPIO THATWY
emeldn eival Baptéc.

« AN EMOANIZTEI ZKOYPIA XTHN EMIOANEIA YHZIMATOZ NOY EPXETAI XE ENAOH ME TA
TPOO®IMA, AYTH H EMIOANEIA OA MPEMEI NA ANTIKATAXTAGEI.
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ZWpa PnoTaplag
Na kaBapilete TaKTIKA Ta Nt amd To owpa TNG YNoTaApLAg KE €va TTavi HOUAIAOHEVO O€
OAMOUVOVEPO Kal ENAPPWE OTPAYYLIOUEVO. MTTOPEITE va agalpeite Ta TOAA AT Kat Ta UTTOAEippaTa
TPOWPiUWV a1Td TO E0WTEPIKSO TOU OWHATOG TN YNOTAPLAC ME Jia VAV OTTATOUAA fj LE pia HOAAKH
TAQOTIKI) OTTATOUAA. M XPNOIUOTTOLEITE Kavéva OKANPS KAaBAPIOTIKO TTPOIOV 1 epyaleio.

Kamakt ynotapiag
KaBapiote To Kamdki TN YnoTtapldg Ye éva HoAako mavi i o@ouyydpt Kat pe {0Ttd oamouvovepo. Mn
XPNOIUOTIOLEITE HETOANIKE OPOUYYaPAKIA 1) KABAPIOTIKEG OKOVEG, SIOTL UITOPET VA KATACTPEPOULV POVIUA TO
@Wiplopa TNG YnoTapldc. TKoutioTe KAAd TNV PnoTapld HETA amd auTtov Tov Kabaplopd yia va pn
OXNHATIOTEI OKOoLPILA.

Zrolxeia orepéwong
JUVIOTOUE VA ENEYXETE KAl VA OPIYYETE TAKTIKA ONEG TIG BIOEC kAt OAa TA PImOUAGVIaL.

AmoOnkevon

« Mptv KOAVYETE Kat TPV amoBnKeVOETE TNV YnoTapld, BePalwdeite 0TI €xEl KOUWOEL TEAEIWG.

+ QuAAETE TV Ynotapld o SpocePO XWPO XwPIG vypacia.

+ Av n Ynotapid €xel peivel amoBnKeupévn yla LeyaAo S1AoTnpa, TTPLV T XPNOLUOTIOOETE, aKoAouBnote
TG 08nyieg eykatdotaong.

5.MPOXZTAZIA TOY NEPIBAANONTOX

270 TéA0G TNG S1ApKeLag {wNG TOU TIPOIOVTOC, TAPASWOTE TO O KEVTPO EMEEEPYATIAC ATTOPPIUUATWY yia
QAvVaKUKAWON.

Av n Ynotapld S1aBETel HOTEP 1 AVEUIOTAPA, UNV TA TTETAEETE Kal unv KAYEeTe Ta BonOntikd e€aptripata.
AKONOUBNOTE TOUC IOXVUOVTEG KAVOVIOUOUG Yla TN GUANOYH, TNV avAKTNON Kal TV AVAKUKAWON QUTWV TwV
TIPOIOVTWV.

6. ANTANNAKTIKA EEAPTHMATA

DuA&Ete autd To €yXELPiSIO SIOTL KABE aiTNMA YIa AVTANOKTIKA TIPEMEL VA TIEPINAMPBAVEL TOUG KWOIKOUG
ava@opag ov avaypa@ovTal oTo KATw HéPog KABe oehidag, KaBwg Kat Tov aplBud Tou £apTiHATOG TOU
AeimeL n gival EANATTWUATIKO.

Mmopeite va mapayyeilete avTaAaKTIKG €apTpaTa ameubeiag amd To KATAoTNUA 1 VO ETTIKOIVWVIOETE
UE TO TUAHA €EUTTNPETNONG TTEAATWY TNG ETAIPEING OTOV TTapakdATtw aptBuod: +33(0)3 85 32 27 50.

7.0POI EITYHZHZ

OPOI EITYHZHZ
AuTr n €yyunon loxUeL OVo yla Xprion o€ pia Kat pévo ISlwTikn olkia kat Sev 1oXVeL yia Ynotapiég Naterial
TTOU XPNOIHOTIOOUVTAL OE EUTTOPIKS 1) KOWOTIKO TEPIBANOV 1] ANa pépn omwg eotiatdpla, Eevodoxeia,
KévTpa SIAKOTIWV Kal UIoOwUEVEG ISI0KTNOIEC.
S € Kapia mepimTwon, oTo MAIcLo auTrg TNG EBENOVTIKAG yyunong, n omoladnmote anmol{nuiwon kabe
€idoug Sev Ba mpémel va unepBaivel To TOGO TNG TIMAG Tou MwANBévTog mpoiovtog Naterial.
AvolapBAveTte To pioko Kal TV uBUvN yia TV anwAeLa, Tn {nuid kg oag ry §évng meptouciag Kabwg Kat
TOV TPAUUATIONO TOV SIKO 006 Kal Twv AANwV, TTou HMopEi va TTpokUYouv amd TNV Kakn Xprion i katdxenon
TOU TIPOIOVTOG i} TN KN TAPNON TwV 0dnywwv Tou mapéxovtal amod tn Naterial oto cuvnupévo gyxepidio
XPNong Tou I81oKTATN.

E€aupéoeig g yyonong
H eyyunon &ev kaAUmTel mpoPArjuaTa fj atuxrpata mou opeilovtal oe AavBacpévn xprion Tou mPoiovToc.
H kdAuwn tng eyyunong meplopiletat otnv aia Tou mPOIOVTOC.
JUYKEKPIMEVQ, Ao TNV eyyunon e€aipolvTal Ta akohouba:
. Dualoloyikn eBopd (oKouPLd, TTAPAUOPPWAT, ATTOXPWHATIONOG...) OE ESAPTAHUATA TTOU
ektiBevtal ameuBeiag oTig PAdyeG 1y o€ Suvartr Beppotnta. Eival puotoloyikd va amatnBei avtikataotaon
e€0PTNUATWY PE TNV TAPOSO TOU XPOVOoU.
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. K&Be {nuia mou o@eiletal o akatdAnAn cuvtripnon 1 AavBaouévn eUAagn, AavBaouévn
OuVaPHOASYNON 1 TPOTIOTIOINJELG TOU TTPOIOVTOG.

. K&Be {npia mou ogeiletal oe A\avBacpévn xprion Tou mPoidvTog (EmayyeAUATIKA XPron, XpPron
WG ATOTEPPWTAG...).

. JuVEmeleG TToU opeilovTal oTnV ékBeon o BaNaooIvo aépa Kal/r) KoVTd o€ TYEG xAwpiou,
OTWG TMOIVEC Kal OTTa.

. Znuiég mou ogeilovtal og akpaia QUOIKA @avopeva Omwg XoAA{l, TUPWVES, GEICUOUG, TOOLVAL,
S1aKOTIEG PEVHATOG, AVEUOOTPORINOUG 1 SuvaTEG KaTatyideg.

AV QVTIHETWTTIOETE TPOBAAHATA HE TO TIPOIOV, areLBUVOEITE 0TO KATAOTNHA AT’ OTTOU TO AYOPAOCATE,
OTOV MTPOICTAPEVO TOU TUAHATOG TPOTOVTWY Kiirmou. OUAAETE TO TIHOAGYIO 1) TNV amdSel€n ayopdg,
81611 Ba oag {nTnBsi yia Tnv eme€epyacia Tou aITpaATog. EuxaploToupe yia Ty ayopd.

EL
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Dziekujemy za wybranie tego produktu. Przy projektowaniu i w czasie produkcji naszych produktéw,
doktadamy wszelkich staran, aby zagwarantowac doskonatg jakos¢ spetniajacg potrzeby uzytkownikow
domowych.

WAZNE! ABY PRODUKT DOSTARCZYL PANSTWU PELNEJ SATYSFAKCJI, PRZED INSTALACJA,
UZYTKOWANIEM | KONSERWACJA ZALECAMY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA INSTRUKCJE.
PROSIMY STOSOWAC SIE DO OSTRZEZEN, PRZESTRZEGAC ZALECEN DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA | ZACHOWAC INSTRUKCJE NA PRZYSZLOSC.

1. WAZNE INFORMACJE

PRZED ZLOZENIEM LUB UZYCIEM PRODUKTU
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE.

Wazne: prosimy zachowac na przysztos¢ i uwaznie przeczytac.

Dziekujemy za wybor i zakup produktu z naszej oferty.

Korzystanie z grilla wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum srodkéw ostroznosci (patrz

zalecenia ponizej). Prosimy chronic srodowisko, dzien na powietrzu nie powinien nigdy powodowac

jego niszczenia lub zanieczyszczenia. Przy pierwszym uzyciu, po rozgrzaniu grilla, nalezy przez co

najmniej 30 minut utrzymywac paliwo rozgrzane do czerwonosci, ma to na celu wypalenie osadow i

smaréw poprodukcyjnych. Spowoduje to takze ustabilizowanie farby. Wskutek wypalenia powstanie

zapach, ktory zniknie przy kolejnych uzyciach.

Dla wiasnego bezpieczenstwa:

+ Nie uzywac w pomieszczeniach!

« OSTRZEZENIE! Do zapalania lub ponownego zapalania nie nalezy uzywac¢ spirytusu lub benzyny!
Uzywac tylko rozpatek zgodnych z norma EN 1860-3!

+ Aby nie dopusci¢ do wstrzasu termicznego i uszkodzenia, nie nalezy la¢ zimnej wody na metalowg mise.

+ Przed rozpoczeciem grillowania nalezy odczekac az palacy sie wegiel pokryje sie warstwa popiotu.

« Korzystanie z urzadzenia wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum srodkéw ostroznosci.

+ Podczas uzywania produktu nalezy bezwzglednie i koniecznie nosi¢ specjalne rekawice chronigce przed
wysokimi temperaturami.

- OSTRZEZENIE! Ten grill nagrzewa sie i jest bardzo goracy. Nie nalezy go przestawia¢ podczas uzytkowania!

« Aby nie dopusci¢ do niekontrolowanych ptomieni, nalezy pilnowac, aby misa byta czysta: przed
rozpoczeciem grillowania nalezy z niej usung¢ nadmiar ttuszczu i marynaty.

+ W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w poblizu przygotowane wiadro z woda lub piaskiem, zwtaszcza
podczas fal upatéw lub przy nadzwyczaj suchej pogodzie.

Natychmiast po otwarciu opakowania nalezy upewnic sig, ze wszystkie elementy potrzebne do uzycia

produktu znajdujg sie w zestawie, w tym celu prosimy skontrolowac¢ czeéci wedtug instrukgji.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen lub usterek prosimy nie uzywac produktu — nalezy go wtedy
zwréci¢ w najblizszym sklepie.
Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze uzywajac go, beda Parstwo z niego w petni

zadowoleni.
Chetnie otrzymamy od Panstwa wszelkie uwagi, mozna je przesta¢ przez strone naszego sklepu
internetowego.

2. PRZYGOTOWANIE | ROZSTAWIENIE

Wybor miejsca
« Wyréb jest przeznaczony do uzytku domowego na dworze.
« Przed uzyciem grill nalezy ustawic¢ na stabilnym i ptaskim podtozu.
« Grill nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 3 metréw od jakichkolwiek budynkéw, w miejscu otwartym
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i przewiewnym.

« Grill nie moze by¢ ustawiony pod jakimikolwiek konstrukcjami wiszacymi (np. weranda, zadaszenie itp.)
lub pod gateziami drzew.

« Aby nie dopusci¢ do rdzewienia powierzchni stalowych, nalezy je chronic¢ przed chlorem i sola. Nie zaleca
sie uzywania grilla nad morzem, na basenach lub przy torach kolejowych.

Przy silnym wietrze grill nalezy ustawic w taki sposéb, aby wiatr nie wzbijat w powietrze iskier.

« OSTRZEZENIE! Chroni¢ przed dzie¢mi i zwierzetami domowymi. Co roku dochodzi do wielu tragicznych
wypadkoéw. Ciezkie oparzenia sg szczegdlnie niebezpieczne w przypadku dzieci, poniewaz z uwagi
na maty wzrost, twarz dziecka znajduje sie prawie na wysokosci palgcego sie wegla drzewnego.

« Grilla nie nalezy uzywac w przestrzeniach zamknietych i/lub mieszkalnych np. w budynkach, namiotach,
przyczepach kempingowych, kamperach i na fodziach.
Grozitoby to $Smiertelnym zatruciem tlenkiem wegla.

A
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3. UZYTKOWANIE

Ostrzezenia

- Przed rozpoczeciem prosimy upewnic sie, ze tre$¢ rozdziatu , WAZNE INFORMACJE” w niniejszej instrukgji
jest w petni zrozumiata.

« Konstrukcja grilla nie dopuszcza zakrywania wiecej niz 50% powierzchni do pieczenia misa do grillowania.

Zastoniecie catej powierzchni do pieczenia spowoduje nadmierng akumulacje ciepta,
co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia grilla. Tego typu uszkodzenia nie sg objete gwarancja.

« Nalezy stosowac wegiel drzewny spetniajacy aktualnie obowigzujace przepisy i normy.

- Wegiel drzewny nalezy umiesci¢ 2 cm pod grillem ustawionym w najnizszej pozycji.

- Nigdy nie nalezy wkfada¢ do grilla wiecej niz 1.0 kg wegla drzewnego.

Zalecenia dotyczace rozpalania

- Mise na wegiel drzewny nalezy napetni¢ najlepiej do jednej trzeciej wysokosci, nie wiecej niz do
potowy wysokosci. Nalezy uzywac wegla drzewnego spetniajacego aktualnie obowiazujace
normy. Wegiel musi sie znajdowac co najmniej 2 cm pod rusztem do opiekania ustawionym
W najnizszej pozycji.

- Najprostszym sposobem rozpalenia wegla drzewnego jest uzycie rozpatki do grilla spetniajacej
norme EN 1860-3, rozpatke taka fatwo dostac¢ w sklepach, jest ona tez catkowicie bezpieczna.

« Nie nalezy rozpoczynac pieczenia zanim paliwo nie pokryje sie warstwa popiotu!
Wegiel drzewny powinien sie zarzy¢ bez ptomieni.

« Nie nalezy ktas¢ pustego rusztu na grill, pozostawiony przez zbyt dtugi czas w wysokiej
temperaturze moze sie on odksztatcic.

« Wielkos¢ ptomieni mozna regulowac otwierajac lub zamykajac wloty powietrza znajdujace sie
w spodniej czesci misy. Im bardziej wloty beda otwarte, tym wieksze beda ptomienie i odwrotnie.

« Jeszcze raz przypominamy, ze w celu rozpalenia grilla lub zwiekszenia ptomienia do grilla nie
wolno wlewac jakichkolwiek tatwopalnych ptynéw.

« Z oczywistych powodéw zwigzanych z bezpieczenstwem, zaleca sig, aby nie przestawiac
rozpalonego grilla.

Zabezpieczenie przed niekontrolowanymi plomieniami * bardzo wazne

+ Niekontrolowane ptomienie lub rozbtyski ognia nastepujg wtedy, gdy soki lub ttuszcz z
opiekanych produktéw kapia na palace sie paliwo (np. wegiel drzewny). Dym przyczynia sie
oczywiscie do uzyskania smaku grillowanej zywnosci, ale niekontrolowanych ptomieni lepiej jest
unika¢, aby nie doprowadzi¢ do osmalenia lub zweglenia produktéw. Aby mie¢ ptomienie pod
kontrola, NAJWAZNIEJSZE jest, aby przed rozpoczeciem opiekania usuna¢ nadmiar thuszczu z
grillowanych produktéw. Marynat i soséw nalezy uzywac w rozsadnych ilosciach.

+ W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w pogotowiu wiadro z piaskiem.

« W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy poste;pgévac’ zgodnie z instrukcjami ponizej.
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Zapalenie sie thuszczu

osady i resztki zywnosci.

« Jezeli grill jest uzywany na duzych imprezach, co 2 godziny nalezy go ugasi¢ ptomieniei
wyczysci¢ grill. Czyszczenie nalezy przeprowadzac czesciej jezeli pieczone s produkty o duzej
zawartosci ttuszczu (kietbaski, merguez itp.). Nieprzestrzeganie tych zalecert moze spowodowac
zapalenie sie ttuszczu, ktére moze doprowadzi¢ do urazéw i uszkodzenia grilla.

W przypadku zapalenia sie thuszczu/Ostrzezenia:

« Wszystkie obecne osoby odsuna¢ od grilla i odczekac, az pfomienie zgasna.

« Nie zamykac pokrywy lub wieka grilla.

« NIGDY NIE NALEZY POLEWAC GRILLA WODA. JESLI MA BYC UZYWANA GASNICA, MUSI TO BYC
GASNICA PROSZKOWA.

- Jedli ptomienie nie zmniejszaja sie lub wrecz wydaje sig, ze sie zwiekszaja, nalezy wezwac straz
pozarna.

Zakonczenie pieczenia

« Aby nie dopusci¢ do zbierania sie osadéw ttuszczu z opiekanych produktéw, ktére mogtyby sie
zapali¢, grill nalezy regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu.
+ Przed zamknieciem pokrywy i schowaniem nalezy odczeka¢, az grill wystarczajaco ostygnie.

4. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

W przerwach miedzy uzytkowaniem oraz zwtaszcza po dtugim okresie przechowywania grill nalezy
regularnie czyscic. Przed czyszczeniem nalezy sie upewnic, ze grill i jego czesci wystarczajaco ostygty.
Grill nalezy chronic¢ przed wilgocia, nigdy nie nalezy go zostawia¢ na dworze podczas niepogody.
+ Gdy powierzchnie grilla s gorace, nigdy nie nalezy polewac grilla woda.
« Nigdy nie wolno dotykac goracych czesci bez odpowiedniego zabezpieczenia dfoni.
Aby wydtuzy¢ czas uzytkowania grilla i utrzymywac go w dobrym stanie, zdecydowanie zaleca sie, aby
w przypadku pozostawienia na dworze przez dtuzszy czas, a zwtaszcza zima, przykry¢ grill odpowiednim
pokrowcem. Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilli mozna kupic¢ w miejscowych sklepach.
Nawet jesli grill jest zabezpieczony i przykryty, nadal nalezy go regularnie kontrolowa¢, poniewaz moga
pojawic sie wilgo¢ i kondensacja, ktére moga doprowadzi¢ do uszkodzen. Grill i wewnetrzna strona jego
pokrowca moga wymagac wysuszenia. Na niektérych czesciach grilla moga tez zacza¢ sie psuc osady z
ttuszczu. Trzeba je wtedy usung¢ bardzo goracg wodg z mydtem. Wszelkie dostrzezone slady rdzy na
czesciach, ktore nie maja kontaktu z zywnoscig nalezy koniecznie oczysci¢ i zabezpieczy¢ farba do
malowania grilli, ktéra jest odporna na wysokie temperatury.
Powierzchnia do pieczenia
- Po ostygnieciu grilla nalezy jg umy¢ goraca woda z ptynem do mycia naczyn. Aby usunac osady z resztek
produktéw spozywczych, mozna uzy¢ detergentu do naczyn. Nie nalezy uzywac $cierajacych myjek lub
proszkéw, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia powtoki wykornczeniowej grilla.
Wyptukac i dobrze wysuszy¢. Z uwagi na znaczny ciezar, nie zaleca sie mycia rusztu w zmywarce.

« JESLI NA POWIERZCHNI DO OPIEKANIA MAJACEJ KONTAKT Z ZYWNOSCIA POJAWI SIE RDZA,
POWIERZCHNIE TE NALEZY WYMIENIC.

Korpus grilla

Z korpusu grilla nalezy regularnie usuwac nadmiar ttuszczu, nalezy w tym celu uzywac sciereczki
zamoczonej w wodzie z mydlinami i lekko wycisnietej. Nadmiar thuszczu i resztki produktow spozywczych
mozna usuna¢ z wnetrza korpusu grilla body drewniang fopatka lub miekka fopatka plastikowa.

Nie wolno uzywac jakichkolwiek srodkow $cierajacych.

Pokrywa grilla

Pokrywe grilla nalezy czyscic Sciereczka lub myjka z niescierajgcego materiatu i goragca wodg z mydtem.
Nie nalezy uzywac myjek lub proszkéw do szorowania, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia powtoki wykorczeniowej grilla. Po czyszczeniu, aby zapobiec pojawieniu sie rdzy, grill nalezy
starannie wysuszy¢.

Elementy mocujace
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Zaleca sig, aby wszystkie $ruby i nakretki regularnie kontrolowac i dokrecac.

Przechowywanie

« Przed przykryciem lub schowaniem nalezy dopilnowac, aby grill catkowicie ostygt.

« Grill nalezy przechowywac w suchym i chtodnym miejscu.

« Przed uzyciem grilla po dtuzszej przerwie nalezy postepowac zgodnie z procedurg przygotowania i
rozstawienia.

5. CHRONMY SRODOWISKO NATURALNE

Gdy urzadzenie osiggnie koniec swojego cyklu eksploatacji, nalezy je odda¢ do recyklingu w punkcie
utylizacji odpaddw.

Jesli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzuca¢, ani wrzuca¢ akcesoriéw do ognia;
prosimy postepowac zgodnie z obowigzujacymi zasadami zbidrki i recyklingu tego typu urzadzen.

6. CZESCI

Niniejszg instrukcje nalezy zachowa¢, poniewaz w przypadku koniecznosci zamodwienia czesci
zamiennych nalezy poda¢ numery katalogowe podane u dotu kazdej strony, a takze numer brakujacej
lub uszkodzonej czesci.

Aby zakupic czesci zamienne, nalezy je zamoéwic bezposrednio w swoim sklepie lub za posrednictwem
naszego dziatu obstugi posprzedazowej, telefonicznie na numer: +33 (0)3 85 32 27 50

7. WARUNKI GWARANCJI —
WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja ma zastosowanie tylko w przypadku uzytkowania produktu w jednym prywatnym
gospodarstwie domowym i nie dotyczy grilléw Naterial uzywanych do celéw komercyjnych,
uzytkowanych kolektywnie lub uzywanych przez wiecej niz jedno gospodarstwo domowe, np. grilléw —
uzywanych w restauracjach, hotelach, osrodkach wczasowych i nieruchomosciach przeznaczonych na

wynajem.
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Jakakolwiek forma rekompensaty udzielonej w ramach niniejszej dobrowolnej gwarancji nie moze,
w zadnym wypadku, przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu Naterial.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialno$¢ za urazy wiasne i utrate lub uszkodzenie swojej wtasnosci
i/lub urazy innych oséb i utrate lub uszkodzenie ich wiasnosci powstate wskutek niewtasciwego lub
niezgodnego z przeznaczeniem uzywania produktu lub nieprzestrzegania zalecen firmy Naterial
podanych w zatgczonej instrukgji uzytkownika.

Elementy nie objete gwarancja

Gwarancja nie obejmuje probleméw lub incydentéw spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem

produktu.

Gwarancja na produkt jest ograniczona wytgcznie do wartosci produktu.

W szczegdlnosci, gwarancja nie obejmuje nastepujacych przypadkow:

« Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenie, blakniecie koloréw itp.) czesci narazonych na bezposrednie
dziatanie ptomieni lub wysokich temperatur. Konieczno$¢ wymiany cze$ci w miare uptywu czasu jest
normalnym zjawiskiem.

« Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieodpowiednia konserwacjg lub niewtasciwym
przechowywaniem, montazem lub wprowadzeniem przerébek.

« Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym uzywaniem produktu (uzywanie do
zastosowan biznesowych, uzywanie w charakterze paleniska itp.).

+ Konsekwencje kontaktu z powietrzem morskim i/lub Zrédfami chloru takimi jak baseny, spa lub
wody termalne.

« Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi zjawiskami naturalnymi takimi jak grad, huragany,
trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W przypadku wystapienia probleméw z produktem nalezy sie skontaktowac z kierownikiem dziatu

ogrodowego w swoim sklepie. Fakture lub paragon kasowy nalezy zachowac¢, poniewaz w przypadku

roszczenia z tytutu gwarancji beda one niezbedne do rozpatrzenia reklamacji. Dziekujemy za zakup
naszego produktu.
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BBepgeHue

Bnarogapvim 3a nprobpeTteHue Halero NpoaykKra. [Mpu pa3paboTke 1 M3roToBNEHU HaLlen
npoAyKLU M Mbl HaNPaBNAeM BCe YCMnusA Ha obecrneyeHne NPeBOCXOAHOMO KauecTBa, KOTopoe
OTBEYaET NOTPe6HOCTAM JOMALLHMX MOJb30BaTeNen.

BAHO! YTOBbl JAHHbIV MPOAYKT NOJIHOCTbIO YAOBJIETBOPA BALUUM
TPEBOBAHUAM NMPU HACTPOUKE, 3KCMTYATALIUN U OBCNYXKUBAHUU, Mbl
PEKOMEHAYEM BHUMATEJIbHO NMPOYUTATb JAHHOE PYKOBOACTBO MNEPE
MUCNOJIb30OBAHUEM MPOAYKTA. COBJIIOAANTE OCHOBHbIE MPABUJIA TEXHUKU
BE3OMNACHOCTU U COXPAHUTE PYKOBOACTBO 414 UCNOJIb3OBAHMA B BYAYLUEM.

1. BAXXHAA UHOOPMALNA

BHUMATE/IbHO NPOUYNTAUTE 3TU
WHCTPYKLUU NEPEL CBOPKON U
NCnoJib30BAHMEM JAHHOIO NPOAYKTA.

BaxHo! BHMMaTenbHO NpounTaiTe 1 COXpaHuTe ANA NCNOMb30BaHUA B OyAyLiEM.

(

Bbl TONIbKO UTO MPUOBPENU MPOAYKT U3 HaLLel KOMMeKLMK, 1 Mbl 6narofapym Bac 3a Bbibop.
Wcnonb3oBaHue 3Toro rpuna TpebyeT MUHUMANbHOTO KOHTPONA 1 MEP NPefOCTOPOXKHOCTM (CM.
peKkoMeHZALMM HUXKeE). 3alumLLaiTe NPUPOAY, BbIXOAHON AeHb HE AOMKEH ObITb NPUYMHON ANA
3arpA3HeHVA OKPYKaloLLeln cpefbl N HaHeceHnA el Bpeaa. Mpu NepBom NCNoNb30BaHUN
HarpewiTe rpub 1 NOAAEPXKMBANTE KPacHbI LBET ropALLero Toninea He meHee 30 MYHYT — 3TO
NO3BONUT YAANUTb OCTATKM CMa3Ku, NCMOJb3yeMOli MpU NPon3BOACTBe. TO Tak»Ke NO3BONNUT
CTabunn3npoBaTb KPacKy 1 NPUBEAET K BbIAENEHNIO 3aMnaxa, KOTOPbI NCYE3HET npu
nocneayoLemM NCNonb3oBaHNN.

[insa obecneueHns 6e3onacHOCTU cobniofaiite crepyiolve Npasuna.

« He ucnonb3yiite BHyTpY nomelleHmin!

- MPEOYNPEXKOEHWE! He ncnonb3yiTe fnis po3xura cnvpT wiv 6eH3uH. Micnonb3yiiTe ToNbKo
CpeAcTBO ANIA PO3XKuUra, COoTBeTCTBYoLee cTaHaapTy EN 1860-3!

« He HanuBaiiTe xonofHyo BOAY B METaNNMYeCKyto Yally BO n3bexaHvie NoBpexaeHnsa ot

TENNoBoro ygapa.

« [lepepn ncnonb3oBaHVeM rpuna JOXAUTECH, MOKa Nenen NOKPOoeT ropALme yriu.

+ Mcnonb3oBaHue 3Toro npoaykta TpebyeT MMHUMaNbHOTO KOHTPOSIA U Mep NPefOCTOPONHOCTH.

« [pwn ncnonb3oBaHKM 3TOro NPOAYKTa HEOOXOAMMO HafeBaTb CrielmasnbHble NepyaTKy,
noaxopALme AnA 3almnTbl OT BbICOKUX TemMneparyp.

- MPEOYNPEXOEHWE! 3TOT rpunb o4eHb CUbHO HarpeBaeTcA. He nepefBuraiiTe ero Bo Bpems

ncnonb3osaHusA!

+ YT06bI M36€XKaTb BCMbIXMBAHUA OFHSA, y6eamTech, YTo Yalla YnCTan, yaanms ULWLHUA XUp 1
MapuHaj nepef Hayanom UCNoNb30BaHMA.

+ Bo Bpema ncnonb3oBaHWA rpuna AepxmTe Bo3ne Hero Befpo C BOAOW UK NeCKOM, 0CO6eHHO B
nepuop CUNbHON »apbl U O4YEHb CyXOW NOrofbl.

Mocne oTKPbITUA YNaKoBKY Y6e[MTech B HANUUMM BCEX KOMMOHEHTOB, HEOOXOAUMbIX ANA

YCTaHOBKM (CM. pyKOBOACTBO).

Ecnv npogyKT NOBPEXAEH UV UMEET KaKne-nnbo HENCMNPABHOCTU, HE UCTIONb3YITE €ro 1 BEpHUTE
06paTHO B MarasuH.

Mbl 6narogapum Bac 3a MOKyrnKy 1 Hafileemca, 4To Bbl byaeTe NONHOCTbIO YAOBNETBOPEHbI
1cnosb3oBaHMeM Hallero npoayKra.
Mbl 6yfem pabl NPUHATb BaluW 3amMeYaHNA Ha caiiTe Hawero VIHTepHeT-marasuHa.

2. HACTPOUKA

Bbi6op MecTa yCTaHOBKU

+ JlaHHOe u3aenue NpefHa3HaueHo 4A GbITOBOrO NCMOMb30BAHNA BHE NMOMELLEHUI.
- [lepep ncnonb3oBaHMeM rpusb HEOGXOAVMO YCTAHOBUTb Ha YCTOMUMBYIO FOPU30OHTaNbHYIO
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NMOBEPXHOCTb.

« YcTaHOBUTE FPWb Ha PACCTOAHMY He MeHee Tpex METPOB OT 34aHNIA, Ha OTKPbITOM 1 XOPOLLO
NpoBeTpPrBaeMoOM MecTe.

+  Y6enmtech, UTo rpuiib HE PACcNONOXKEH NOA HABMCAOLWMMY KOHCTPYKUMAMY (6ankoHamm,
HaBecamu) UM KpoHamu fepeBbeB.

+ Y106bI NpefoTBPaTUTL 06Pa30BaHKE PKaBUMHbI HA MOBEPXHOCTAX U3 HEPKABEIOLLel CTanw, He
noaBeprariTe Nx BO3AENCTBUIO XI0Pa, CONW UK Xenesa. He pekomeHayeTca NCcnonb3oBaTh 3TOT
rpWb Ha NOGEePEXbAX, OKONO HACCENHOB 1 KeNe3HOLOPOXHbIX NyTeN.

B oueHb BeTpeHble AHM pa3mMeLlainTe rpusb Taknum 06pa3om, UTobbl BETep He BblgyBan NCKPbI.

« MPEOYNPEXOEHWE! fepxunTe feten n [OMALLHUX XXMBOTHbIX Nodanblue. Kaxabii rog
NponCcXoauT 60sbLLOE KONMYECTBO TParmyeckmnx HecYacTHbIx cyyaeB. OCO6eHHO OnacHbl 0Xoru,
Korga peub UAeT o AeTAX, Tak KaK 13-3a He6oMbLIOro PocTa KX 1L NOYTY BCeraa HaxoaaTcs Ha
TOW >Ke BbICOTE, UTO U ropALUIA Yrosb.

+ He ucnonb3ynte rpunb B OrpaHNYeHHbIX U (K1) XUNbIX MPOCTPAHCTBAX, HaNPMMep B AOMaX,
nanatkax, dyproHax, Jomax Ha Konecax 1 ofKax.

Puck OTpaB/ieHNA yrapHbIM rasom.

X X X

3. 1CNOJIb3OBAHUE

MpepynpexpaeHna
« [epep ncnonb3oBaHvemM ybeanTeCh, UTo Bbl NMOMTHOCTLIO MOHMMAETE BCE MHCTPYKLMK,
npveeaeHHble B pasgene «BAXKHAA MHOOPMALINA» paHHOro pykoBoACTBa.
+  KoHcTpyKuuaA 3TOro rpuns He npeAHasHaueHa ana ncnonb3osaHus 6onee 50 % noBepxXHOCTY
ONnA npuroToBneHus. Ecnn obnactb AnA NpUroToBAEHUA MWLM NONHOCTLIO 3aKPbITa, 3TO NpYBEAET
K YypesmMepHOMY HaKOMEHUIO Tenna 1, Kak cnefcTene, K NOBPeXAeHUAM rpuna, Ha KOTopble He
pacnpoCTpaHAeTCA rapaHTus.
+ Wcnonb3ynTe gpeBecHblii yronb, COOTBETCTBYIOWMI [eCTBYIOLLEMY 3aKOHOAATENbCTBY.
+  Yronb JOMKEH pacnonaraTbCA Ha 2 CM HIXKe peLLeTKN FPus, KOraa OHa HaXOAUTCA B CAMOM
HNU3KOM MOSIOXKEHNMN.
+ Hukorga He nomelyaiite 6onee 1.0 Kr yrna BHyTPb rpunsa.

PekomeHaauum no posxury

« HanonHaiiTe yawy yrnem He 605ee Yem Ha NOJIOBUHY €€ BbICOTbI, JIyuLlie BCEro Ha TPeTb.
Mcnonb3yiiTe fpeBecHbIi yronb, COOTBETCTBYIOLMI COBPEMEHHDBIM CTaHAApTaM, 1 pa3mMeLuanTte
€r0 Ha PacCTOAHNMN HE MEHEE UYEM Ha 2 CM HUXKE PELLETKMN B € CaMOM HIXKHEM MONOXKEHNN.

« Cambl1 nerkmii cnocob paseub yrosb — UCMONb30BaTb CPEACTBA ANA PO3XKNUra rpuns,
oTBevalowwme ctaHgapTy EN 1860-3, KoTopble JOCTYMHbI B MarasuHax 1 coBeplueHHO 6e30MnacHsbl.

+ He npuctynaiite K roToBKe, NMoKa yrin He NOKPOIOTCA C/IoeM rensia. foToBbTe TONbKO Ha
TNEOLWX YIIIAX, U3 KOTOPbIX HE MOABMAETCA Miams.

+ He cTaBbTe nycTyto pewweTKy Ha rpusib, OHa MOXeET AepOoPMMPOBATLCA, eC ByAeT HarpeBaTbcs
CIIULLKOM JIONTO.

+ Cuny nnameHy MOXXHO PerynnpoBaTh, OTKPbIBas 1 3aKpbiBas BEHTUIIALMOHHbIE OTBEPCTHSA

B HVPKHEN YacTy yawu. Yem 6osblie OHY OTKPbITbI, TEM CUIbHEE Mams, 1 HA06opPOoT.

+ HanomwuHaem, 4To Henb3A NCMONb30BaTb HUKaKME BOCMIAMEHSAIOLLMECH XIAKOCTY AN PO3XKinra
1 yCUNeHUs NaaMeHu B rpune.

+ Mo oueBUAHbLIM NprYMHaM 6€30MacHOCTV Mbl PEKOMEHYEeM MOSTHOCTbIO BO3AEPXKNBATbCA OT
nepemeLLeHus rpusis BO BPEMSA MCMOSb30BaHUA.

OueHb BaXKHO fiepKaTb ry1ams nog KoHTponem *

+ BHe3anHble BO3ropaHus MOryT NPOM30MTY, KOFAA COK UIIM XKNP C MPUFOTOBAAEMON MULLM

KarnaloT Ha ropslyue npeameTbl (Hanpumep, yronb). PasymeeTcs, fibiM NOMOraeT NpyAaTh nuile

0Co6blii BKYC, HO Nyylliee 13beraTb BO3ropaHuii, 4Tobbl NuLLa He cropena. Ytobbl fepaTb nnams
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nop KoHTponem, ABCOJIKOTHO HEOBXOAMMO yganatb n3bbiTKM »Kunpa C N nepeq ee
npurotoeneHnem. icnonb3ynTe mapurHaabl U COYCbl B Pa3yMHbIX KONMYeCTBaXx.

+ Bo Bpems ncnonb3oBaHWA fepXxuTe PAAoM C rpuiem BeApo C NECKOM.

+ B cnyyae BosropaHua xupa cnefynte npuBeAeHHbIM HUXE UHCTPYKLUAM.

Bosropamne Kupa

- OnycrolwaiiTe 1 ounwainTe yally AnsA NPUroToBAEHUA 1 PeLeTKy, yaanas BCe OCTaTK1 NULLm
nocsie KaXnoro UCrnosnb3oBaHus.

+ Ecnu rpunb ncnonb3yetcs Ans 60MbLUMX MEPONPUATUAIA, HEOOXOAVMO TYLUMTb MNAAMA 1 OUULLATD
€ro Kaxable ABa Yaca. [puib HeE06XOANMO YMCTUTD Yalle, eCI HA HEM YacTO FOTOBATCA XKUPHble
NpoAyKTbl (COCMCKM, ATHATUHA). HecobniogeHne 3Trx peKOMEHAALNIA MOXeT NPUBECTU K
BO3ropaHMIo X1pa 1, KaKk CIEACTBIE, K TPAaBMaM 1 MOBPEXAEHWNIO TPUNA.

I'Ipenynpe»(nemnﬂ Ha cnyqaﬁl BO3ropaHvia XXnpa

. Cne,qme 3aTem, YTOObI HUKTO He np|/|6nv|>Kancs1 K Tpunto, n [oXXanTecb, NoKa nnamaA noracHeT.
+ He 3aKkpbiBaiiTe KpbILLKY rpuns.

- HWKOTIAA HE 3ANIMBAMTE rPUb BOAOW. ECJZIN UCMONb3YETCA OTHETYLMUTESb, OH
NOJMXKEH BbITb TOJ/TbKO MOPOLLKOBbIM.

+ Ecnu nnama He cTaHOBUTCA ciabee nn KaXkeTcs, YTO OHO yBeNMYMBaEeTCs, 0bpaTnTech B
NoXapHy'o Cy>K6y 3a NOMOLLbHO.

OKOHuYaHune npuroToBsieHNA

«  CucTemaThyecKy oUnLLANTE rPUMb NOC/E KaXXaoro MCrosib30BaHUs, YTOObI M36exaTb
HaKOMMIEHVA >K1pPa, KOTOPbI MOXET 3aropeTbCa.

- lNopoxpauTe, MOKa rpusib AOCTAaTOYHO OCTbIHET, MPEXAE YeM 3aKpbIBaTb KPbILLKY 1 yorpaTh
rpWSb Ha XpaHeHwe.

4. yXxoa n obCnyXXUBAHUE

PerynsapHo oumwanTe rpub Nocsie Kaxaoro NCNosb30BaHVsA U 0CO6EHHO NOCe ANNUTENIbHOIO
XpaHeHus. MNepep uncTkom ybenutech, UTo rpuisib U ero KOMMOHEHTbI AOCTAaTOUHO OCTbiNu. Hukoraa
He OCTaBnANTE rpyb NOJ BO3AENCTBYEM NMOrOAHbIX YCIOBUIA 1 3alMLLaATe OT BAAXKHOCTU.

+ HuKkorpa He HanuBaiiTe BOAy B rpuib, MOKa €ro NoBEPXHOCTUN ropsayme.

. H|/|Kor,qa He anKacaMTer K rOpAYnNM YacTAM He3alnLWeHHbIMU pyKaMun.

YT06bI NPOANNTL CPOK CIYXObI FPUNA 1 NOAAEPKUBATb €r0 B XOPOLIEM COCTOAHUN, Mbl
HaCcToATENbHO PEKOMEHAYEM HaKpbIBaTb €ro, eCJIN OH OCTAeTCA Ha OTKPbITOM BO3AyXe B TeUeHe
LJIMTENbHOTO BPeMeHM, 0COOEHHO B 3MHUE MecALbl. 3aLMTHbIE KPbILLKY 1 gpyrue
NPUHAANEXHOCTN ANA rpUnsa AOCTYMHbI B MPOAAXKe B MECTHbIX Mara3mHax.

[laxke ecnin rpunb HaKPbIT 3aLUTHON NPUHALIEXHOCTbIO, €ro BCe elle HeObXOANMO PerynspHO
NpoBepATb, TaK Kak Ha HeM MOTYT HaKanI1BaTbCA BNAXXHOCTb 1 KOHAEHCAT, KOTOpble MOTyT
NPVIBECTM K NOBPEXAeHMAM. MOXeT NoTpeboBaTbCA PEryNspHO NPOTUPaTb FPUib U BHYTPEHHIOW
CTOPOHY €ro 3alMTHON KpbILWKN. Kpome Toro, Ha onpefeneHHbIX YacTAX FPUA MOXeT 0CTaTbCA
3aCTbIBLNIA XKMp. Ero He06X0AMMO yaanaTh C MOMOLLbIO OYEHb ropAYE MblIbHON BoAbl. Bce
rop»KaBeBLUME YaCTy, KOTOPbIE He KOHTAKTUPYIOT C NULLEN, JOMKHbI 6bITb 06paboTaHbl CpefCcTBOM
ON15 yAaneHns pXKaBuMHbl U OKpalleHbl TEPMOCTONKON KPacKoii Ans rpuns.

MoBepxHOCTb ANA NPUroTOB/IEHUA

+ Korpga rpunb OCTbIHET, OUMCTHTE Er0 C MOMOLLbIO FopAYel MbiIbHON BoAbl. AnA ynaneHua
0OCTaTKOB MWLM NCMONb3YINTE CPEACTBO ANA MbITbA NocyAbl. He ncnonb3yiite abpasusHble ryokm
WM NOPOLLKK, TaK Kak OHU MOTYT HEO6PATNMO NOBPeAUTb NOKPbITME rpuns. OnonocHuTe n
NONHOCTbIO NpocyLmnTe. Mbl He peKOMeHAyeM MbITb peLleTKM B MOCYAOMOEYHOW MaLlVHe 13-3a X
60sbLUIOro Beca.
« ECJIN HA MOBEPXHOCTW /1A NMPUTOTOBNEHWSA, KOHTAKTUPYIOLLIEW C MLLER, NOABUIACH
PXXABYMHA, TO TAKYIO NMOBEPXHOCTb CNEAYET 3AMEHUTD.

Kopnyc rpunsa
PerynapHo yaanainTe Xup ¢ Kopryca rpunsa ¢ NOMOLLbIO TKaHW, CMOYEHHO B MblIbHON BoAe
M TWaTeNbHO BbXKaToN. [INA yaaneHms )Xnpa 1 oCTaTKoB NULLM C BHYTPEHHE NOBEPXHOCTH
Kopryca rpuia MOXHO 1CMOJb30BaTb ePEBAHHYIO UM MATKYIO NNacTUKOBYIO lonaTky. He
MCNoNnb3yiTe HUKaKue abpasmBHble CPeACTBa.
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Kpbiwka rpunsa
OuuwanTe KpbILWKY FpUis C MOMOLLbIO TKaHW WK FyOKU 13 HeabpasmBHbIX MaTepUanos v ropavei
MbIfIbHOW BOAbI. He ncnonb3yiite abpasmsHble ry6Ky UM NOPOLLKK, Tak Kak OHW MOTYT
HeobpaTNMO NOBPeANTb NOKPbITUE rpuna. Ytobbl n3bexaTb 06pa3oBaHKA PKaBUMHbI, aKKypaTHO
BbICyUJI/IBaI7ITe rpunb nocne O4YNCTKN.

Kpennexnnsa
PekomeHpayeTcA perynapHO NpoBEPATb M 3aTATMBATb BCE BUHTbI U 6ONTbHI.

XpaHeHue

- [pexpe yem HakpbiBaTb U y6MpaTh rpUib Ha XPaHeHue, ybe[uTech, YTO OH MOSTHOCTbLIO OCTbI.
+ XpaHuTe rpuiib B CyxOM NPOXSiafjHoOM MecTe.

+ [Nepep ncnonb3oBaHviem rpunsa Nocne AAMTENbHOTO XpPaHEHUA BbIMOMHATE UHCTPYKLMK MO
HacTpolike.

5. SALULLATE OKPYKAIOLLYIO CPEQLY

Mo OKOHYaHUK CPOKa CNY6bl NPOAYKTa He 3abyabTe CAaTb €ro B LEHTP nepepaboTkm ans
yTunmsauum.

Ecnu rpunb ocHaleH MOTOPOM Ui BEHTUIATOPOM, He BbIGPAchiBaTE 1 He CKMranTe 3Tu
npuHagnexHocty. CobniogaiTe fercTeyiowme npasuna c6opa, U3BneyeHusl n nepepaboTKy Takoi
npoayKuuu.

6. YACTUM3aENNA

CoxpaHuTe faHHOe PYKOBOACTBO, Tak Kak KaxAblii 3anpocC Ha 3aMeHy fieTanei JoMmKeH cogepkaTb
HOMepHble 0603HaUEHNSA, yKa3aHHbIE B HUXKHEN YacTy Kaxaon CTPaHULibl, a Takke HoMep
OTCYTCTBYHIOLLEN NN HENCMPABHOMN YacTU.

Ina npuobpeTeHnA 3anacHbIX YacTel 3aKaKnTe UX HeNMocpeCTBEHHO B MarasuHe unm obpatutechb
B HaLU LIEHTpP Noc/IenpoaaxHoro obcnyxmsaHna no Homepy: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TAPAHTUA
YCNOBUA FAPAHTUAM

[laHHaA rapaHTVA PacnpOCTPaHAETCA TOIbKO Ha UCMO/b30BaHME Ha OTAENbHO CTOALLLEM YAaCTHOM MecTe AnA
MaHrana v He npumMmeHsaeTca K maHranam Naterial, ucnonb3yembim B KOMMepUecKHX, O6LIeCTBEHHbIX MecTax

1 B MeCTax C HeCKOJIbKUMU MaHrafiamu, Hanpumep, B pecTopaHax, oTesifx, TYpUCTUYeCKNX Narepax v NyHKTax
npokara.

B pamkax faHHOW JOGPOBOMbBHON rapaHTVN HY B KOEM Clly4ae He NpeflycMaTPUBAEeTCA HKaKasa KOMMeHcaLus,
npeBblLIalowas CyMmy NoKynku npuobpeteHHoro usgenva Naterial.

Bbl NpuHMMaeTe Ha cebs pUCKK 1 OTBETCTBEHHOCTb 3@ NOTEPI0, MOBPEXAEHNE UK TPaBMbl, KOTOPbIE MOTYT
6bITb MPUYMHEHBI Bam nnu Bawemy nmyLiectsy v (Mnm) TPETbUM IMLIAM 1 UX UMYLLIECTBY B pe3ysibTaTe
HenpaBWIbHON SKCMTyaTauuu, 3n10ynoTpebneHmnii v HecobMoAeHNA NHCTPYKLUIA K nsgenuam Naterial,
NPUBEAEHHbIX B MPWIaraeMoM PyKOBOACTBE.

UcknioueHns rapaHTun

FapaHTWA He PacNpPOCTPaHAETCA Ha NPO6IEMbl UMW UHLIMAEHTbI, CBA3aHHbIE C HEMPaBWIbHbIM
MCNonb30BaHNeM NPOoAyKTa.

[apaHTWA Ha NPOAYKT OrpaHNYMBaeTCA ero CTONMOCTbIO.

OHa He NoKpbIBaeT Nepeync/ieHHble fanee ciyyan.

. EctecTBeHHbIV M3HOC (pXKaBurHa, AepopmaLusA, BbiLBETaHMe...) YacTel, NOABEPKEHHbIX
npAMOMY BO3[ENCTBUIO OTHA UMW CUIbHOTO Xapa. [lepuoamnyeckan 3ameHa Taknx YacTen apnseTca
HOPManbHOW.

. Bce noBpexaeHus, Bbl3BaHHble HEMPaBUIbHbIM 06CYXKMBaHNEM, XpaHeHeM, C6opKoi
nnn BHECEHHbIMN N3MEHEHUNAMN.
. JNio60o1 yulep6, BO3HUKLLNIA B pe3ynbTaTe HENPABUIbHOW SKCMyaTauum NpoayKTa

(ncnonb3oBaHue B KOMMepUeCKuX Lenax, NCnosb3oBaHmne ana OKUraHnAa mycopa n T. a.).
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. MocneacTBuA BO3AENCTBUA MOPCKOTO BO3AYXa U (M) MCTOUHUKOB X10Pa, Taknx Kak
6acceliHbl, TepmasnbHble WK cna-6acceiiHbl.

. Yuwep6, HaHeCeHHbI B pe3y/bTaTe BO3AENCTBUA SKCTPEMATbHbIX MPYPOAHBIX YCIIOBWIA,
TaKMX KaK rpag, yparaHbl, 3eMiIeTPsACeHUA, LlyHaMK, CKauKU Hanps>KeHUs, TOPHAAO0 U CUSTbHble
LWITOPMBI.

B ciiyuae BO3HMKHOBEHWA NPob6iem C MPOAYKTOM CBAXUTECH C MEHEe)KEPOM CafoBOro OTAeNa B
BaLuem MarasuHe. CoxpaHuTe HaKagHyo Unu KBUTaHLMIO, TaK Kak OHY GyAyT 3anpoLueHbl Ans
06paboTKM No6bIX NPeTeH3ni. bnarogapum 3a NOKynKy.
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Ansbices

Ocbl eHiIMi TaHAaFaHbIHbI3Fa paxMeT. OHIMAepAi *kobanay »oHe faiblHhay 6apbicbiHAa 6i3
naripanaHyLwbinapablH KaXKeTTiNIKTepiH KaHaFaTTaHAbIPaTbIH XOfapbl CanaHbl KaMTamMachi3 eTy yLiH 6apnbik
KyLL-Xirepimisgi canambis.

MAHbI3/Ibl AKMAPAT! BYJ1 6HIMAI OPHATY, MANOANAHY XSHE OFAH TEXHUKAJbIK KbI3MET KBPCETY
KE3IHAE ELUIKAHIAN AKAY/IbIK TYbIHIAMAYbI YLLIH, ©HIMII MANOATAHBAW TYPbIN OChbI
HYCKAYJTBIKTbl MYKUAT OKbIM LWbIKKAHbBIHbI3 OY¥PbIC. KY’KATTAFbI KAYINCI3AIKKE KATbICTbI HEFI3T
EPEXXENEPAI OPbIHAAM, BONALUAKTA KAPAY HYCKAYIBIKTbI CAKTAM KOWbIHbI3.

1. MAHbI3Abl AKNAPAT

BYJ1 6HIMAI XKUHAY HEMECE NANAANAHY
ANAbIHAA HYCKAYNbIKTbI MYKUAT OKbIN
LWbIfbIHbI3

MaHbi3abl aknapart: 60/allaKTa Kapay yLiH CaKTan Ko KEPEeK, MyKUSAT OKbIM LWbIFbIHbI3.

TonTamambi3fafbl eHiIMAI TaHAan, caTbin anfaHbiHbI3Fa pakmeT!
Byn 6ap6ekio rpuniH naganany KesiHae Ken 6akblian OTbIpy KaXKeT EMEC XKSHE KoM CaKTbIK WapaHbl KaXeT
eTnengi (TemeHperi ycbiHbICTapAbl KapaHbl3). TabufaTTbl KOPFaHbI3, AeMasnblC KyHi TabuFaTKa 3UAH KenTipyre
oHe OHbl nacTayfa ceben 6onmaybl Kepek. Anfall KongaHap anabiHaa, 6ap6exio rpuniH Kbi3AblPbiHbI3 XKaHe
OTbIHAbI Kem AereHae 30 MUHYT bICTbIK €TiM yCTaHbi3, 6y apKplbl ©HAIPY NPOLECiHEH KanfaH Mai
KanablKTapbl xoviblnaabl. byn coHpan-ak 60ayabl TypakTaHAbIPbIN, Keneci peT nanaanaHsaH Kesae uici
KeTin Kanagpl.
Kayinci3girini3 ywiH:
fumapar iwiHge nanganaHbaubiz!
« «ECKEPTY! TyTaHAbIpy Hemece KaiTa TyTaHAbIpY YLUiH CNUPTTi Hemece 6eH3nHAi nanganaH6anpi3!
Tek EN 1860-3 cTaHAapTblHa call KeneTiH TaMbI3biKTapAbl NariganaHbiHpi3h»
blcTbik ayafiaH 3akbiM anmay yLiH MeTann biAblCKa CyblK Cyfibl TUTi30€H;3.
«  Tpunbpe kakTayabl 6acTamac 6ypbiH, XaHbIN TypFaH KemipAiH, 6eTiH Kyn KanTaFaHLa KyTiHi3.
« Byn eHimpi nanpanaHy KesiHae Ken H6akbinan oTbIpy KaKeT eMeC XaHe Ker CaKTbIK LapaHbl KaxeT
eTnengi.
Byn eHimai napanany KesiHze MiHAETTI TypAe Xofapbl TemnepaTtypagaH Kopfal anaTtblH apHalibl KonFan
KMIO KEpeEK. KZ
+ ECKEPTY! byn 6ap6ekto eTe KaTTbl biCybl MyMKiH. OHbl NaiiAanaHbin )aTkaHaa Ko3fanTnaHbi3!
»KanblH nanbingan KeTneyi ywiH KakTayabl 6actamai Typbin, apTblK Maligbl >koHe MapUHaATbI anbin
TacTan, biAblCTbl Ta3aNaHbl3.
+ bBapbekio rpuniH nanpanaHFaH Ke3ze, OHbIH XaHblHAA Cy HemMece KyM TONTbIPbIFaH Wenek fanbiHaan
KOMbIHbI3 (Cipece anTan bICTbIK HEMeCe eTe Kypfak aya paiibl Ke3iHgae).

KopanTbl alwKaHHAH KeliH, OHbl OPHaTYyFfa KaXXeTTi 6ap/iblK SNEMEHTTEPIHIH, )KETKI3iNreHiHe Ke3 XKeTKi3in,
OpHaTy YLUiH HYCKAY/bIKTbl KapaHbi3.

Erep eHiM 3aKkbiMfaHfaH Hemece Kelbip akaynapbl 6ap 605ca, OHbl NaiAanaHOaHpbI3 XIHe eH, KakblH
LYKeHre anbin 6apbiHpi3.

CaTbIn anfaHblHbI3fa pakmeT. bi3aiH eHiMmAj uriniriHisre nainganaHbiHpI3.

MikipnepiHi3ai AyKeHHiH Be6-caTbiHAa KyaHa-KyaHa Kabbinganmbis.

2. OPHATY

OpbIH TaHAay
+ byn eHim panapa nanpganaHyfa apHanfaH.
+ Bapbekto rpuniH napanaHy anfblHAa TyPakTbl KenaeHeH 6eTke OpHanacTbipy Kepek.
« BapbekKio rpuniH fumapaTTapfaH KeM AereHze yil METP KALbIKTbIKTA, aLblk >KOHE XKaKCbl XKeNAeTINeTiH
Kepre KOMbIHbI3.
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+ Bapbekio rpuniH acnanbl KypblbIMHbIH, (6pe, WaTbIp,...) HEMECE afalll aCTbiHa OPHATNaHbI3.
« ToT 6acnariTbiH 6onat 6eTi TOTTaHbIM KETMeYi YLLiH, OHbl XJ10p, Ty3 Hemece Temipre XonaTnaHpi3. bi3 6yn 6apbekio
rpyniH aranayfa, GacceliHre Hemece TeMip »on TopabblHa »KaKblH epfe naiifanaHbaraHbIHbI3 AypbiC.

KaTTbl >Ken COKKaH KyHAepi rpuiibAi »enfeH yWKbIHAAP TyTaHbIN KeTNenTiHAe eTin OpHanacTblpbiHbI3.
« <kECKEPTY! bananap mMeH yi1 >kaHyapnapblH »KakblHAaTNaHbl3». PacbiHAa, Kbin calibiH 60NaTbIH KalFbibl
OKWfanapblH, caHbl Ken. bananapgbiy, 601ibl KillKeHTal 6onfaHAbIKTaH, 6eTTepi )XaHbIN TypFaH afaLl
KemipmeH 6ip 6uiKTiKTe 60azabl, COHAbIKTaH OflapFa aca KeHin beny Kepek.

« Byn Gapbekto rpuiH abblk KEHICTIKTE »kaHe/Heme ce TYPFbIH Yi-Kaiiaa, MbiCanibl YIATE, LIATbIPA, KbUDKbIMATb!
yiAnepae, MoToprbl YIepae, KalibIkTapaa naipanaHGaHbi3.

KemipTeK ToTbifbIHaH yriaHy Kayri 6ap.
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3. NANAANAHY

Eckeptynep

- MMavpanaHy anablHAa ocbl HycKaynbIKTbiH «<MAHbI3[1bl AKTTAPAT» 6enimiH TONbIK TyCiHreHiHi3re ke3
PKETKI3IHi3.
+ byn 6ap6ekto rpuniHiH, KypbinbiMbl 6olibiHIWA Tabagarbl Nicipy 6eTiHiH, 50 %-biHaH apTbik NaaanaHyfa

6onmaiigbl. Erep nicipy 6eTi TonbiFbiMeH nanganaHbinatbiH 6051ca, 6apbeKto KaTTbl Kbi3biMn KeTir, Gy3blnybl
MYMKiH. MyHAai 3akbimaap Keningikke kipmengi.

« KonpaHblcTafbl 3aHfa CIMKeC KeNeTiH a fall KeMipAi KonAaHblHbI3.

+ Kemipgi rpunb eH TemeHri Kyinfe 6onfaHfia 2 CM TeMEH OpHanacTbipy Kepek.

- bapb6ekiore ewkawan 1.0 Kr) | araw KemipaeH apTblK CaiMaHbi3.

TyTaHAbIPyFa KaTbICTbl YCbIHbICTApP

« LenekTiH ywwTeH 6ip 6eniriH (kapTbiCbHaH acbipMaii) afall KeMipMeH TONTbIPbIHI3. KonaaHbICTaFbl
CTaHAapTTapFa CAlKeC KeNeTiH a fall KeMipAi KonAaHbIHbI3 XaHe NiCipy TOPbIHbI H €H TOMeH i KyNiHeH
KeMiHZe 2 CM TeMeH KOMbIHbI3.

« AraLl KeMipAi TyTaHAbIPYAbIH, eH OHal SAici - AykeHaepaeH oHall Tabyra 6onaTbiH, i Kayincis, EN

1860-3 CcTaH#apTbIHA CIKE C KENETiH, 6apbeKtore apHasFaH OTTbIKTapabl naiiganany.

« OTbIHHbIH 6eTiHAe Kyn nanga 6onmai »atbin, nicipMmeris! Arall KeMip »anblHAaTnam xaHybl yLiH:
« Bapbekto rpuniHe Topabl 60C KyiiHAe KOVIMaHbI3, erep o bICTbIKTa y3aK, yakbT Typca,
nedopmauyanaHybl MyMKiH.

« anblH KyLWiH bIAbICTbIH, aCTbIHAAFbI aya KipeTiH caHblnaynapabl aly He »kaby apKkblibl peTTeyre
6onagbl. HeFypnbiM Ken allcaHbl3, *asiblH COFypbIM KyLuTi 6onaabl.

« Bapbekto xanblHblH TyTaHAbIPY HEMECE apTTbIPY YLUiH TyTaHFbILL CYMbIKTbIKTbI NaliaanaHyra 60ManTbiHb
Typasbl Tafbl eCKepTEMI3.

Kayinci3pikTi kamTamachI3 eTy yLuiH, 6apbektoai naaanaHbin XaTkaHaa KosfanTrnaraHblHpI3 AyPbIC.
OT XanbIHbIH GaKblnan Typy* aca MaHbI3abl

OpT Hemece XarnblH yLWKbIHAAPbI AaliblHAAMbIN XaTKaH TaMaKTbIH LWbIPbIHbI HEMeCe Maiibl XaHbIn
TypfaH 3aTTapfa (Mblcanbl, afall KeMip) TamFaHaa nanga 6onagbl. TyTiH 6apbekioae xacanaTbiH
TamaK AaMiH »Ka KCapTKaHbIMeH, TaMak Kyiin KeTreyi yLiH MyHAai )anblHHbIH, naiaa 6onybiHa
xon 6epmey Kepek. MKanbiHAbl 6akbinan oTbipy yLWiH TaMakTbl Nicipy anfblHAa OHAAFbI apTbIK,

. Mangbl MIHOETTI TYPAE anbin Tactay Kepek. MapuHag, xaHe faribiHaay T y3AblKTapbiH caHasbl

MenLiepze naraanaHbiHbi3.

MaiipanaHy KesiHge, 6ip wenek Kymabl 6apbeKiore XakplH Xepae yCTaHbl3.

MaiipaH 6onfaH oT KesiHe, ToMeHAEe KepCeTiNreH HycKay bk OOMbIHLLA goeKe T eTiHi3.

MaiipaH nanga 60naTbiH XaNblH

Op NavAanaHyAaH KeliH micipy TocTaraHbl MeH TOpAbl 60caTbin, 6apsblK KanAbIKTapAbl anbirn
TacTan, TasanaHpi3.
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« Erep 6ap6ekio rpuni yKeH ic-lapanapaa naraanaHbinica, OHbIH OTbIH eLwipin, 9p eKi caraT canblH
Tasanan Typy KaxeT. KypambiHAa Maiibl Ken Tarampaap (LUyKblK, Mepres,...) 93ipnereH xafaangaa,
OHbI XMi Tazanan Typy Kepek. byn keHecTepai opblHAamacaHbl3, MaliiaH »anblH nainga 6onbin,
apakat anyblHpl3 Hemece 6ap6ekto rpuni 6y3binybl MyMKIH.

ManigaH xxanbiH nanga 6onraH xarganpa/Eckeprynep:
+ Apamzapabl 6ap6eKio rpusiHe )XakblHAATNAHbI3 KOHE »KanblH 63CeHAEereHLe KyTiHi3.
« Bapbekio rpuniHiK KaknafsbiH He XabbIHbIH arnnaHbi3.
« BAPBEKIO I'PUNIHE ELLIKALLAH CY LUALLMAHBI3. EFEP CI3 ©PT COHAIPTILLTI MANOANIAHCAHbI3,
OJ1 YHTAK, KYWIHIE BONYbI TUIC.
+ Erep xanblH 6acenfemece, KepiciHLie KyLlwenin xaTkaHbl 6aikanca, epT CeHAIpy Kbl3MeTiHe
XabapnacbiHpl3.

Micipygi aakray
- Tamak nicipyfeH kanfaH Maii XKuHanbin, epTke ceben 6o5maybl yLIiH, 6ap6ekio rpuniH naiganaHfaH

CaliblH Ta3anan TypbliHbi3.
« Kaknafbl Hemece »abblHbIH Xayblr, CakTayfa KOMacTaH bypblH, 6apbeKto rpyi CankblHAAFAHLLA KyTiHi3.

4. KYTIM XXACAY XKOHE KbIBMET KO6PCETY

MapanaHap anablHAa, Scipece, y3ak naiiaanaHbiiMaraHHaH KeliiH 6ap6ekKio rpuiiH TasanaHbis.
Tasanay angbiHaa 6ap6ekto rpuni xaHe Kypamaac 6esLueKTepi KeTKINIKTI Typae CanKkblH eKeHiHe Ke3
XKeTKi3iHi3. bBapbekto rpuniH Aanaaa alwblk KanablpMaHpl3 XKHe bifiFanfbl Xepre KoMaHpl3.

« beTi bicbin TypFaH rpubre ewKalaH Cy WallnaHpi3.

« blcTbik GenwweKTepai apHaiibl KONFaNCbI3 ycTaMaHbi3.

Bap6ekKio rpuniHiH, XXymbIC icTey Mep3iMiH y3apTy XaHe OHbl KaKCbl KyiAe KyTin ycTay YLUiH, OHbl
y3aK yakbIT 60iibl (3cipece KbIC alilapbliHAa) aLUbIK XePAe Kangblpy Kepek bonfaH »arganaa, 6eTiH
XKarKkaHbIHbI3 XeH. Te3iMainiri Kofapbl KaknakTap MeH 6apbekio rpuniHiK 6acka akceccyapnapbiH
XKeprinikTi fyKkenaepaeH caTblin anyblHpbi3fa 6onagbl.

Bap6ekKio rpuniHiH, CbipTbl KOPFaTbIH MaTepranMeH KanTanfaH 6onca fia, OHbl XKWi Tekcepin Typy
Kepek, cebebi yCTi binfFanaaHybl HeMece KOHAEHCAT Ty3iyi MyMKiH. COHAbIKTaH 6apbekio rpuni meH
KOPFaHbIC KakMafblHbIH, iLLiH KenTipy kepek 60nybl MymKiH. CoHpaii-ak, 6apbekio rpuniniv, 6enrini
6ip aiMaKTapblHAa Mal KangblkTapbl Wipyi MyMKiH. OHbl ©Te bICTbIK CabblHAbI CYMeH Ta3anay
Kepek. Taramfa TUMENTIH TOT 6acKaH aliMakTapAbl TOTTbl KETIPrilll KypanMeH eHAeY Kepek KaHe
6apbekio rpuiHe apHanfaH biCTbikka Te3iMai 6oaymeH 6oy Kepek.

Micipy 6eTi

- bapbekio rpuni cybifaHHaH KeliH, OHbl bICTbIK CabbIHAbI CyMeH Ta3anaHpi3. Taram KanablKTapbiH KZ
KO0 YLUiH bIbIC-asiK KyFbILUTbI NaAanaHblHbi3. AGpasuBTi rybKanapabl Hemece yHTakTapabl
naripanaHbarbi3, ce6ebi 6apbeKio rpuniHisaiH, CbIpTKbl KabaTbiHa 3aKbIM Kenyi MyMKiH. Xakcbinan
LanbIn, KenTipixi3. Topnap ayblp 6onfaHAbIKTaH, 0lapAbl biAbIC XKyaTbiH MaLUHAAA *KyMaFaHbIHbI3 XKeH.
« TAMAKKA TVIN TYPATbIH NICIPY BETIHAE TOT MANIOA BOJIFAH XXAFOANOA, OHbl AYbICTbIPFAH
KeH.

Bbap6ekio rpuniHi4 Kopnycbi
Bap6ekio rpuniHiH, KoprycbiHAafFbl apTblk MaiiAbl CabbIHAbI Cyfa ManblHbIM, KaTTbl CbiFblIFaH
Lwy6epeKneH KeTipiHis. ManaHy MeH Tamak KanAblKTapblH afall TakTallLaHbl HEMeCe KyYMCaK

NNacTuKTi NanaanaHbin, 6ap6ekto rpunb KOPNyCbiHbIH, iiHEH anbin TacTayfa 6onaapl. ElukaHpaii
abpasuBTepai nanaanaHbaHbi3.

Bap6ekio rpuniHiy }KabblHbl

Bapbekio rpuniHi xabbiHbIH LWybepeKneH Hemece abpa3nBTi eMmec MaTepuranjaH XacajfaH MaTaMeH XaHe
bICTbIK CabbIH/bl CyMeH Ta3anaHbi3. Kbipsblll rybkanap Hemece yHTaKTapAbl naiifanaHbamqpi3, cebebi onap
6apbekKio rpuniHiH 6eTKi KabaTblH 3aKbIMAAYbl MyMKiH. TOTTbIH, Nanga 6onybiHa »on 6epmey yLuiH
TasanaypaH KeiiH, 6ap6ekto rpuniH MyK/AT KenTipiHi3.

BekiTkiwTep

BypaHpaanapab! *kaHe bypaHamanapabl TypakTbl Typae Tekcepin, 6eKiTin OTbIpbIHbI3.
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CakTay OpHbI
- ’Kaybin, cakTayfa KoMMacTaH bypbliH, 6apbeKio rpusi ToNbIKTal CanKkbiHAAFAHbIHA KO3 XeTKI3iHi3.
+ bapbekKio rpuniH Kypfak api CankblH Kepae cakTaHbl3.
+ Bapb6ekKio rpuni y3ak yakbIT cakTanfaHHaH KeiiiH, nanganaHb6aii Typbin, opHaTy npoLeaypanapbiH
OpbIHAAHbI3.

5. KOPLWWAFAH OPTAHbI KOPFAUDIK

Bap6ekio rpuniHin KbI3MeT eTy Mep3iMi asKTanfaHHaH KeliH, OHbl yTUM3aLUMa OpTanblFbiHa KallTa enjeyre
TancbIpbiHbI3.

Bap6ekio rpuniHiH, MOTOPbI HEMeCe XengeTkili 6ap 6011ca, OHbl NaKTbIPMaHbI3,

KepekK-XapaKTapblH epTeMeHi3; OCbiHAal eHIMAEPAI XKIMHay, LWblFapy KoHe KalTa eHAey epexenepiH
CaKTaHbl3.

6. BOJILLEKTEPI

Ocbl HYCKAYNbIKTbI CaKkTaHbI3, ce6ebi Kocankpl GesLIeKKe TancbipbiC bepreHae, op 6eTTiH TOMEHTi XafblHa
aHbIKTaMasblK HEMipMIepi MEH XKeTiCNenTiH Hemece akayrbl GesLLeKTiH, HOMIPIH a3bin 6epecis.

Kocankbl 6enwiekTepai caTbin any yLiH onapAbl AyKEHHEH Tikener Tancbipbic 6epin, anbiHbi3 HeMece
Keningik 6oibIHWA KbI3MET KepceTy 6eniMiHe MbiHa HeMmip 6olbliHLWa xabapnacbiHbi3: +33(0)3 85 32 27 50.

7.KENINAIK LWWAPTTAPDI
KENAIK WAPTTAPDI

Byn keningik 6ip »eke frMapaTTa NaganaHyfa KaTbiCTbl KONAAHbINaAbl. KoMmepumanblik Hemece
KOMMYHasnAblK opTaja, 6onmaca, MeripamxaHanap, KOHak yinep, AemanbliC OpTanbIKTapbl MeH Xarfa
anblHfaH MeHLWiK aymarbiHAa naiaanadbinatbiH Naterial 6apbektonepiHe kongaHbinMainapl.

Ew6ip »kafnaliaa, elkaHaain eTemM comachl OCbl epKiH Keningik 6oibiHwwa caTbinFaH Naterial
eHIMiHiH, caTbin any 6aracbiHaH acnaybl Tuic.

OHimpi pypbic nanganaHbay Hemece HeMKypaiinbl NanaanaHy, NanaanaHyLbl HyCKaynblFbIHAAFbI
Naterial HyckaynapbiH opblHAaMay canfapbiHaH nanaa 6onfFaH LWbIFbIH, 3aKbIM HEMECE aiaM XKapaKaTbl
XoHe/Hemece 6acKa afamaapablH KapakaTTaHybl He MySIKiHiH 3aKbIMAanyblHa KaTbICTbl Kayin neH
>KayankepLuinik CisfiH MOMHbIHbI3AA.

Keninpjikke KipmeliTiH Karpaiinap

Keningikte eHimai gypbic naiaanaHbay cangapblHaH TyblIHAAFAH Macenenep MeH OKbIC OKUFanap

KaMTblaIMaiAbl.

OHiM Keninairi eHim KyHbIMEH LeKTenea,.

ATan alTKaHAa, TOMeHAEeri KaFaannap Keninaikre KamTbliManapl:

e XanblH Hemece KaTTbl Kbi3y acepiHe YLIbIpaiTbiH BenlleKTepAiH, KanbinTbl TO3ybl (TOTTaHy, AedopmaLms,
TYCiHiH, ©Hin KeTyi). benrini 6ip yakbITTaH KeliH 6enwweKTep aybICTbIPbIIbIN TYyPaabl.

o [lypbIC }KOHAEMEY HeMece CaKTaMay, }KMHamay Hemece e3repictepai Aypbic eHrizbey cangapbiHaH nainga
6onFaH 3aKkpIMaap.

® OHiIMAi MaKcaTbiHa KalLWbl NaiJanaHyAaH TybliHAAFaH 3aKbIMAAp (Kacibu maKcaTTa, KanaplKTapapl XKafy
YWiH naiaanaxy...).

e TeHi3 ayacbl )aHe/Hemece bacceiHAep, TEPMUANBIK HEMECE CMa Xaybl34apbl CUAKTLI X10p Ke3i 6obin
TabblNaTbiH aliMaKTapAa naaanaHyablH canaapsl.

e bBypuiak, gaybin, Xep CiNKiHici, LyHamun Hemece acKblH KepHey, TOpPHaA0 Hemece TeHi3aeri Aaybln CUAKTbI
Tabufu anaTTap cangapbiHaH nainaa 6onatbiH 3aKpIMAAP.

OHimre KaTbICTbl KaHAaW Aa 6ip akaynblk Naiga 6onca, AyKeHiHisgeri 6aklwa 6enimiHiH MeHeaKepiHe

xabapnacbiHpi3. LLoT-dbakTypa Hemece Ty6ipTeKTi cakTan KolbiHpbI3, ce6ebi onap warbim TycipreHae

cypanagpl. BHIMAi caTbin anfaHbIHpI3Fa PakmeT.
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Nos dias de ventos fortes, por favor, posicione a sua churrasqueira de forma a evitar que o vento
aumente as faiscas.

« "AVISO! Mantenha as criancas e animais de estimagéo longe” Na verdade, a cada ano ha um grande nimero
de acidentes tragicos. Queimaduras graves sdo particularmente uma fonte de preocupagdo quando se trata de

criancas devido a sua pequena altura, fazendo com que seus rostos quase sempre estejam na mesma altura que
0 carvao em brasa.

« Néo utilize a churrasqueira num espago confinado e/ou habitavel, por ex. casas, tendas, caravanas, motor homes, barcos.
Perigo de envenenamento por monéxido de carbono.
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3. OPERACAO

Avisos

Antes de prosseguir, certifique-se de que entendeu completamente a secdo “INFORMACOES
IMPORTANTES” deste manual.

O design desta churrasqueira ndo permite o uso de mais de 50% da superficie de cozimento para uma
assadeira. Se a area de cozimento estiver totalmente coberta, isso resultara em um acimulo excessivo
de calor que pode causar danos a sua churrasqueira que nao sdo cobertos pela garantia.

Use o carvéo que esta em conformidade com a lei atual.

O carvéo deve ser colocado 2 cm abaixo da grelha quando estiver na sua posi¢do mais baixa.

Nunca coloque mais que 1.0 kg de carvao dentro da churrasqueira.

Recomendacgées de acendimento

Encha o recipiente com carvao até um terco da sua altura e ndo ultrapasse a metade da altura. Use
carvao vegetal de madeira que esteja em conformidade com as normas atuais e mantenha o carvao a
pelo menos 2 cm abaixo da grelha de cozimento em sua posi¢do mais baixa.

A maneira mais facil de acender o carvao é usar acendedores de churrasqueira, compativeis com a
norma EN 1860-3, que vocé pode encontrar facilmente nas lojas e que sdo absolutamente seguros.
Nao cozinhe antes que o combustivel tenha uma camada de cinza! E para que o carvao queime
sem produzir chamas.

N&o coloque a grelha vazia na churrasqueira, ela pode se deformar se aquecer por muito tempo.
Vocé pode ajustar a intensidade das chamas abrindo ou fechando as aberturas de entrada de ar
localizadas na parte inferior do recipiente. Quanto mais vocé abre as entradas, mais intensa é a
chama e vice-versa.

Gostariamos de lembra-lo mais uma vez que nenhum liquido inflamavel deve ser derramado para
acender ou aumentar as chamas da churrasqueira.

Por razées ébvias de seguranga, recomendamos que vocé evite mover sua churrasqueira quando estiver
em uso.

Manter a conflagracao sob controle * muito importante

As conflagragdes ou chamas instantaneas acontecem quando os sucos ou gordura dos alimentos
que estdo sendo cozidos gotejam nos objetos em chamas (carvao, por exemplo). A fumaca ajuda,
claro, a dar um sabor agradével ao seu alimento na churrasqueira, mas é melhor evitar essa
conflagragao para impedir a carbonizazagdo da comida. Para manter as conflagragdes sob
controle, ¢ ABSOLUTAMENTE ESSENCIAL remover o excesso de gordura dos alimentos antes de
cozinha-los. Use marinada e molhos de cozinha em quantidades razoaveis.

Mantenha um balde cheio de areia perto da churrasqueira quando estiver em uso.

Em caso de incéndio com gordura, siga as instrugdes abaixo.

Chamas de gordura

Esvazie e limpe o recipiente e a grelha, removendo todos os residuos e fragmentos da cozimento
apos cada utilizacao.
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+ LLlo6 3anob6irTi yTBOpPEHHIO ipXKi Ha MOBEPXHSAX i3 HepKaBitouoi cTani, He nigaaBanTe X Ail xnopy, coni
abo 3ani3a. M1 He peKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBaTH Liel rpunb-6apbekio nobnusy beperis Bogonm,
6aceliHiB abo 3aNi3HNYHUX KONid.
Y AHi, Konv AMe CUNbHWI BiTep, PO3MICTITb rpub-6apbeKio TaKUM YMHOM, WO BITEP HEe PO3AMYXYBaB iCKpY.
+ «MONEPEOXKEHHA. Tpumaiite nopani Aiten Ta AOMaLLHiX TBapUH». DaKTUYHO LLOPOKY TPaMIAETbCA
BE/MKa KiNbKiCTb HelacHnxX BUnagKie. Cepito3Hi oniku CnprymHATb 0COO/VBE 3aHEMOKOEHHS,
KON NAeTbCA Npo fiTelt, Yepes ixHiit HeBenMKUiA 3picT i Te, WO iXHE 06aMYYA MalxKe 3aBxamn nepebysae
Ha Tilh >Ke BUCOTI, Lo 1 BYrinnA, AKe roputb.
+ He BukopucToByiTe 6apbekio B 06MexeHOMyY NpocTopi Ta/abo B KUTIOBOMY MPUMILLEHHI,
Hanpuvknag y 6yanHKax, HameTax, MobinbHUX 6yAnHKax, 6yAVHKaX Ha Konecax, Ha KaTepax.

Hebe3neka OTPYEHHA YaAHUM ra3som.
A

-9

3. EKCMNYATAUIA

MNMonepemkeHHsa

« MepL HiXX NPOAOBXKYBaTH, 060B'A3KOBO 0O3HaNoMTeCs 3 po3ainom «BAXKIIVIBA IHOOPMALLIA»

LbOro nocibHumKa.
« KoHcTpyKuia uboro rpuna-6apbekio He 03BONAE BUKOPUCTOBYBaTM binblue 50% NoBepxHi EMHOCTI
ANA CMaX]eHHA Ha rpuvni. Ko NOBePXHA ANA NPUIroTyBaHHA Xi MOBHICTIO BKPUTA, Lie Npu3Beae Ao
HaAMiPHOrO HaKOMUYEHHs TEMNa, AKE MOXe CNPUYMHUTY NOLLKOAXKEHHA rpuna-6apbekio, Ha AKe He
NOLUNPIOETLCA rapaHTiA.
BukopucToBynTe fepeBHe Byrins, Ake BiANOBifa€ YAHHOMY 3aKOHOAABCTBY.
[lepeBHe Byrinna mae 6yTv po3milleHe Ha 2 cM Nif rpunem, AKWO BiH NepebyBaE B HaHMXYOMY
NOJIOXKEHHi.
Hikonwu He knagiTb GinbLe 1.0 Kr AepeBHOro Byrinna B 6apbekio.

PekomeHpauii oo 3ananioBaHHA

HanoBHiTb MVCKY fepeBHIM BYrinnAM B ifeani Ha TPeTUHyY ii BUCOTU, He Binblue HiX A0 MONOBUHN
BUCOTU. BuKopuncToBYyITE flepeBHe BYrinA, Ake BiANOBIfaE YAHHUM CTaHAapTam,

i nepekoHanTecs, Wo aepesHe BYriNA po3TalloBaHe NPVHaNMHI Ha 2 CM HUXKYe Bif peLliTKn
[NA NPUroTYBaHHSA, KON BOHA NepebyBaE B HAMHMXUYOMY MONOKEHHI.

HaiinpocTiwmit cnoci6 3anantoBaHHA fepeBHOro BYrinaA — BUKOPUCTOBYBATU 3ananbHUYKM ANA
6apbekio, cymicHi 3i cTaHgapTom EN 1860-3, AKi MOXKHA Nerko 3HalT B MarasvHax i siki
abCconoTHO Ge3neyHi.

He cmaxTe, fOKM NannBo He NOKpreTbcA nonenom! [lepeBHe BYrinna Mae ropitu, He
BMPOGNA0oYM Nonym's.

He BCTaHOBNIONTE NOPOXKHIO PELLITKY Ha rpunb-6apbekio, BOHa MoxKe fedopmMyBaTUCH,

AKLLO HarpiBaTu il NPOTAromM HafTO JOBroro yacy.

Bn moxeTe perynioBaTi Cuy BOTHIO, BiKpriBatoun abo 3aKprBatoun NoBiTpo3abipHuKY,
po3TalloBaHi B HUXHIN YacTUHI MucKu. Lo 6inblue Bu BigKpyBaETe iX, TO iIHTEHCUBHILLE NONYM's,
i HaBMaKkwm.

Mw xoTinum 6 Wwe pas HaragaT Bam, WO He CJ1if NMUTU Nerko3anMmncTi piaviHn AnA 3ananioBaHHA
a60 36inblUeHHA Nonym'a 6apbekto.

3 0YeBMAHMX MiPKYBaHb 6e3MeKn My HarosernMBo PeKOMeHAYEMO He nepemilaTi
rpunb-6ap6ekio nig yac poboTtu.

TpuyMaHHA NoNyM'A Nig KOHTPONEM * AyXKe BaXKIMBO

Monym’sa abo cnanaxuv BOrHIO TPANMATHLCA, KOMW COKM abo »KuMp i3 iXi, Lo roTyeTbes,
KpanawTb Ha NpeAMeTH, WO ropATb (Hanpuknag, AepeBHe Byrinna). 3sMyainHo,

MM Hafla€ KpaLumin cMak ki, npuroToBaHiit Ha 6apbekto, ane Kpalle yHUKaT Takoro nonym's,
o6 3anobirT 06ByrneHH:o ixi. LLlob TpumaTti nonym's nifg KOHTponem,
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ABCOJTIOTHO HEOBXIAHO BrpanAaTun 3aiBuii )up i3 NpoayKTiB nepep iX NpuroTyBaHHAM.
BukopurcToByinTe MapuHag i Coycu Afid roTyBaHHA B PO3YMHUX KiflbKOCTAX.
« TMip yac BUKOPUCTaHHA rpunsa-6ap6eKto HeoOXi4HO MaTK NOPYY BiAPO, HaNoOBHEHE MiCKOM.
« Y pasi 3aiimMaHHA Xnpy i AOTPUMYBATUCA HaBeAEHNX HUXKYE BKa3iBOK.
3alimaHHA XKupy

+ MoTiM 0UNCTbTE MUCKY ANA NPUTOTYBaHHA Ta PeLliTKy, BUAANMBLUM BCi 3aNULLKN
Ta GparMeHTy NiCA NPUroTyBaHHS.

« AKLWO rpunb-6ap6eKto BUKOPUCTOBYETLCA A1 BENMKINX 3aXOAiB, HEOOXiAHO racuTi nonym's
Ta YNCTUTVN BUPI6 KOXHI ABi roanHu. Mloro HeoBXiaHO YNCTUTY YacTille, AKLLO BU rotyere
6arato fy»e XMpHOT i (CocMcKkm, KoBbackn mepres Towwo). HegoTpumaHHs Lux
pekoMeH/aLlit MoXe NPU3BECTN A0 3aiMaHHA XNPY, L0 MOXe CNPUYHAUTY TpaBMyBaHHA
Ta NOWKOAKEHHA 6apbekKto.

Y BUNagKy 3aliMaHHs XKnpy/nonepepKeHHs:

- TpumaiiTe BCix nogani Big rpunsa-6ap6ekto Ta 3aueKaiite, JOKM NONYM's HE 3racHe.

+ He 3aKkpuBaiiTe KpuLLKY i He HaKprBaiTe rpunb-bapbekio.

« HIKONW HE NINATE BOLY HA IPU/b-BAPBEKIO. AKLLO B/ BMKOPUCTOBYETE BOTHEFACHWK,
LIE MAE BYTW NMOPOLLUKOBWIA BOTHEFACHWK FORMULA ONE.

« AKWo nonym's He cnabluae, abo, CXoxe, Lo BOHO NMOCUIIOETLCSA, 3aTeNnedOoHyMTe 0 NOXKEXKHOT
OXOPOHW ANA OTPVIMAHHA [JOMOMOTU.

3aKiHYeHHA ceaHCy NpUroTyBaHHA

« PerynapHo ouunwyinTe rpunb-6ap6ekto nicna KOXXHOro BUKOPUCTaHHS, W06 YHUKHYTV HaKOMUYEHHS XUpy,
AKMIA MOXe 3aropiTuch.

« 3auekaiiTe, AOKM rpub-6apbekio bye AOCTaTHLO NPOXONOAHUM, MEPLU HiXK 3aKPUBATV KPULLKY ANs
36epiraHHs.

4. pornag TA obCyiYroByBAHHA

PerynapHo ouuwyyiite rpunb-6apbekto Mix ceaHcamyt BUKOPUCTaHHA, 0CO6AMBO MicNA TPUBANOro
36epiraHHA. NepekoHanTecs, Wo rpuib-6apbekKio Ta Moro KOMNOHEHTY JOCTaTHLO NPOXOMOAHI,
nepLu Hixx ounwaTy ix. Hikonu He 3anuwante rpunb-6apbekio nig BigkputM Hebom Ta obepiranTte
110ro Big BONOrn.

« Hikonu He nuiTe BoAy Ha rpunb-6ap6ekto, KONM Noro NoBepxHA rapava.

+ Hikonu He TopKaiiTeca rapAaumx YaCcTUH FoAMMK pyKamu.

LLlo6 NnopoBXunTI CTPOK Ciy»k6bu rpuna-6ap6ekto Ta 36epertv NOro B rapHOMY CTaHi, My HaCTInHO
peKoMeHYEMO BaM HaKpMBATU MOro, AKLLO Oro JOBeAeTbCA 3aNMLWaTh Ha BiLKPUTOMY NOBITPI
NPOTAroM TPVBANoro Yyacy, ocobnmBo B 3MOBI MiCALLi. BUCOKOCTINKI Yoxnu Ta iHLWi akcecyapw ana
6ap6ekKio AOCTYMNHI B MiCLLEBMX MarasuHax.

HaBiTb AKLLO Ball rpunb-6apbeKio HAKPUTMIA 3aXUCHM HYOXSIOM, 1Oro NOTPIGHO perynapHO ornaaaTy,
OCKifIbKN MOXe YTBOPIOBATMCA BONOra abo KOHAEHCAT, i Lie MOXe CNPUUYNHUTUA NOLUKOAKEHHS.

MoKe BUHVKHYTU HEOOXIAHICTb BUCYLUMTYN rpusib-6apbeKio Ta BHYTPILLHIO YaCTUHY Or0 3aX1CHOTO YOXI1a.
TaKOoX 3aNNLIKI KMPY MOXKYTb NMOYaTU THUTK Ha AEAKUX YacTHax rpunsa-6ap6ekio. Ix notpibHo byge
OUNCTUTY, BUKOPUCTOBYIOUM Aiy>Ke rapavy MunbHy Bogy. byab-Aki nomiyeHi Bamu ip>kaBi 4actuHu,

AKi He KOHTaKTYIOTb i3 >Keto, MaloTb 6yTn 06pobneHi 3aco6om Ansa BAaneHHs ipxi Ta nepedapboBaHi
TepMocTilKolo papboto Ana rpuna-6apbekio.

nOBerHﬂ ANA NPUroTtyBaHHA

+ MicnAa Toro AK rpunb-6apbeKio OXonoHe, MOMUIATE NOro rapAavod MUIbHOK BOLO. [11A yCyHeHHsA
3aNULLKIB >Ki BUKOPUCTOBYINTE MUHWI 3aci6 Ana nocyay. He BukopuncToByiTe abpasuBHi rybku abo
NMOPOLLKU, OCKINIbKM Lie MOXe 3aBfaTu WKoAM 03[06/eHHI0 rpuna-6apbekio. Mpomuiite | o6pe BUCYLWITb.
Mwn He peKOMeHAYEMO MUTU PELLiTKN B MOCYAOMUINHIN MaLlUVHI Yepes iIXHIO BENVKY Bary.

- AKLLO HA MOBEPXHI, AKA KOHTAKTYE 3 TXKEIO, 3'ABMIAETbCA IPXKA, TO TAKY MOBEPXHIO CJ1IA 3SAMIHATU.

Kopnyc rpunsa-6ap6ekio
PerynapHo BugananTe HaAnMLLOK XMpY 3 Kopnycy rpuna-6apbekto, BUKOPUCTOBYIOUM TKAHUHY,
NpPOCOoYeHy B MUNbHIN BOAi, LoOpe BUKPYTITb ii. 3aMBUiA X1P Ta LUMATOYKM IKi MOXHa BUAANUTA
3cepeaunHmn Kopnycy rpuns-6ap6ekio 3a LONoMorot Aepes’sHOT abo M'AKOT M1acTMacoBOi IOMNATKN.
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He BuKopuncToByinTe abpasunBHi maTepianu.

Kpuiuka rpuna-6ap6exio

YuctbTe KpurKy rpuns-6apbekio TKaHHO abo ry6koto 3 Heabpa3mBHOro MaTepiasy Ta rapsauoLo
MWNIbHOI0 BOAOM0. He BUKOPUCTOBYITE abpasuBHi ry6Ky abo MOPOLLKY, OCKINbKU Lie MOXe MOLUKOAUTY
03006neHHA rpuns-6ap6ekio. Micna Takoro oUNLLEHHSA PETENBHO BUCYLWLITb Fpusib-6ap6ekto,

06 3anobirTyi yTBOPEHHIO ipXKi.

KpinneHHs
Mwu pekoMeHYEMO perynapHO NepeBipATA 11 3aTAryBaTV BCi FBUHTY Ta 60NTU.

36epiraHHsa

« MepekoHanTecs, Wo rpunb-6apbeKto MOBHICTIO OXOJOB, MepLU HiXK HAaKpMBaTK abo 36epiratu oro.
+ 36epiraite rpunb-6ap6eKto B Cyxomy MpOoXorofHOMY MicLii.
« Mepea TMM AK BUKOPUCTOBYBaTU rpunb-b6apbekto nicna Tpmeanoro 36epiraHHs,

BMKOHalTe npoLefypy BCTaHOBNEHHS.

5. 3AXUCT AOBKIIA

HanpukiHui cTpoky cny»6u BigHECITb BUPIO Y NHKT yTUNi3aLii BiAX0AiB ANns nepepobKu.
AKWo rpunb-6apbekio Mae MOTOp abo NOBITPOAYB, HE BUKMAAITE OrO Ta HE CMasionTe NOro akcecyapu;
L[OTPUMYINTECH BIAMNOBIAHMX NPaBU 361pPaHHSA, BifHOBNEHHA Ta NepepobKM Taknx NPOAYKTIB.

6. OETAJII

36epiraiiTe Lel NOCiGHNK, OCKINbKIN KOXEH 3amnuT Ha 3anacHi YaCTUHU Ma€ MiCTUTU apTUKYK,
HaBefeHi BHI3Y KOXXHOI CTOPIHKM, a TaKOX HOMep BifiCyTHbOT ab0 HeCcnpaBHOI YaCTUHMN.

[ina npuabaHHA 3anacHWX YacTMH 3aMOBTe X Y CBOEMY MarasuHi 6e3nocepefjHbo abo 3BepPHITLCA 1O
HaLIOro CepBiCHOro LieHTPY 3a UM Homepom: +33(0)3 85 32 27 50.

7.YMOBUW FAPAHTII

FTAPAHTIVHI YMOBU

Lia rapaHTia NOLWMPIOETHCA HA BUKOPUCTAHHA TiNbKY B OOHOMY MPUBATHOMY OyAVHKY | HE 3aCTOCOBYETHCA O
6ap6ekio Naterial, AiKi BUKOPWCTOBYOTLCA B KOMEPLLIHOMY U KOMYHanbHOMY cepefoBuLLi abo BinbLue HixX B
OfHOMY roCrofjapCTBi, HaNpyKNaz y pectopaHax, rotensx, OyAnHKax BiANoUMHKY i opeHoBaHNX 06'eKTax.

Y »opHOMY pasi B pamMKax Lii€i BOOPOBiNbHOI rapaHTii OyAb-AKa KOMMeHcaLlis He MOXe NepeBULLYBaT/ Cymy
BaPTOCTi NOKyMKM npoaaHoro Toapy Naterial.

Bu 6epeTe Ha cebe pu3KK i BiANOBIAANBHICTb 3a BTPATY, MOLUKOAXKEHHS aG0 TPaBMU, LU0 BifOYBaOTbCA 3 BaMM i
BaLLMM MaiHOM i/a60 3 iHLLMMI 0cobamm i iXHIM MaiHOM Y pe3ynbTaTi HenpPaBUIbHOTO BUKOPUCTAHHA Ui
3M0BXMBaHHA BUPOOGOM abo HeOTPUMaHHA IHCTPYKL, HagaHyx Naterial y nocibHMKy KopurcTyBaya.

BuknioueHHs rapaHTii

[apaHTifA He MOWMNPIOETLCA Ha NPO6IEMU Ta IHLMAEHTH, WO BUHUKAIOTb Y pe3ynbTaTi HernpaBuibHOro
BMKOPUCTaHHSA BUPOOY.
[apaHTis Ha BMpi6 0OMeKeHa BapTiCTio BUPOOY.
TakvM YMHOM, BUKJTIOYEHI TaKi BUNagKm:
« HopmanbHuin 3HOC (ip>kaBiHHA, Aedopmallis, BULBITaHHS KOJIbOPIB TOLLO) YaCTWH,
Lo 6e3nocepenHbO NigAaTbCA Ail nonym’a abo cUnbHOMY HarpiBaHH. Lie HopmanbHo,
L0 feAKi AeTasni NoTPibHO 3aMiHIOBATY 3 YaCcOM.
« YA WKoAa, CNpuynHeHa HeHanexHUM o6cnyroByBaHHAM abo HenpaBuIbHIM 36epiraHHAM,
HernpaBubHUM CKNaaHHAM abo moamndikaLiamu.
+ Byab-AKuiA 36UTOK, CIPUYNHEHWI HENPABUIbHVIM BUKOPUCTaHHAM BUPOOY
(BMKOPWCTaHHA B KOMEPLiHNX LiNsX, BAKOPUCTAHHA ANA CNantoBaHHA CMITTA TOLLO).
« Hacnigku BnavBy MOpCbKOro noBiTps Ta/abo gxKepen xnopy, Takmx Ak 6aceiHu,
TepmasnbHi abo cna-6aceiiHu.
+ MOLWKOAMKEHHS, CNPUYNHEHI EKCTPEMaNbHUMM NPUPOAHUMUN YMOBaMU, TAKUMU AK rpaj, yparaHu,
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3emneTpycy, LyHami abo cTprbKIM Hanpyru, TOpHaao abo CUMbHI LUTOPMK.
Y pasi BUHVUKHeHHA Npobsiem i3 BUPOOOM 3BEPHITLCA O MEHeKepa BifAiNy CafjoBMX TOBapIB y BalLOMy
MarasuHi. 36epirainTe paxyHoK-pakTypy abo KBMTaHLi0, OCKiNbKM ix HeobXiaHO byae npea’aBuTY AnA
06p0o6KM byab-AKNX NpeTeHsii. [Jakyemo 3a BaLu BUGIp.
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Va multumim ca ati ales acest produs. La proiectarea si fabricarea produselor noastre, depunem toate
eforturile pentru a asigura o calitate excelenta care sa intampine nevoile utilizatorilor casnici.
IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA ADUCA SATISFACTIE DEPLINA LA MONTARE,
UTILIZARE SI INTRETINERE, VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACEST MANUAL INAINTE

DE A UTILIZA PRODUSUL. VA RUGAM RESPECTATI AVERTISMENTELE BAZICE PRIVIND SIGURANTA
CONTINUTE DE ACEST MANUAL $I PASTRATI MANUALUL PENTRU CONSULTARI VIITOARE.

1. INFORMATII IMPORTANTE

VA RUGAM SA CITITI CU ATENTIE ACESTE
INSTRUCTIUNI INAINTE DE A ASAMBLA SAU
UTILIZA ACEST PRODUS.

Important, a se pastra pentru consultdri viitoare: a se citi cu atentie.

Tocmai ati achizitionat un produs din colectia noastra si va multumim pentru alegere.

Utilizarea acestui gratar necesitd supraveghere si masuri de siguranta minime (consultati recomandarile

de mai jos). Va rugam protejati natura, o zi petrecuta in aer liber nu trebuie sa cauzeze pagube sau poluare.

La prima utilizare, incalziti gratarul si pastrati combustibilul incins timp de minim 30 de minute, aceastd

operatie va elimina reziduurile de unsoare rezultate in urma procesului de fabricatie. Acest lucru va

stabiliza vopseaua si va elimina mirosul degajat in timpul viitoarelor utilizari.

Pentru siguranta dumneavoastra:

A nu se utiliza in spatii inchise.

« AVERTISMENT! Nu utilizati alcool sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere! Folositi numai
aprinzatoare care sunt in conformitate cu EN1860-3!

+ Nu turnati apd rece peste bolul de metal pentru a evita avarierea acestuia in urma socului termic.

- Inainte de a incepe sa prajiti pe gratar, vd rugam asteptati ca un strat de cenusa sa acopere carbunii aprinsi.

« Utilizarea acestui gratar necesitd supraveghere si masuri de siguranta minime.

- Cand utilizati acest produs, este absolut necesar sa purtati manusi speciale pentru a va proteja impotriva
temperaturilor ridicate.

« AVERTISMENT! Acest grdtar va deveni foarte fierbinte. Nu-l deplasati in timpul utilizarii!

« Pentru a evita izbucnirile flacarilor, va rugam asigurati-va ca bolul este curat, indepartand grasimea si
marinada inainte de a incepe prajirea.

« Pastrati o caldare cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timp ce-l utilizati, in special in cazul valurilor
caniculare sau de vreme extrem de uscata.

Imediat dupa desfacerea pachetului, asigurati-va ca toate elementele necesare la montare produsului sunt

prezente, in acest scop, va rugam consultati manualul.

Daca produsul este avariat sau prezinta defecte, va rugam nu-l utilizati si predati-l celui mai apropiat
magazin.

Va multumim pentru achizitia facuta si speram ca va veti bucura de satisfactie totala cand ne utilizati
produsul.
Ne vom bucura sa receptionam toate observatiile dumneavoastra pe website-ul magazinului nostru online.

2. SETAREA

Alegerea unui amplasament

« Acest produs este destinat uzului casnic, in aer liber.

- Gratarul dumneavoastra trebuie amplasat pe o suprafata stabila orizontala inainte de a fi utilizat.

- Amplasati acest gratar la cel putin trei metri distantd de cladiri, intr-un spatiu deschis si bine aerisit.

+ Va rugam asigurati-vd ca grdtarul nu este pozitionat sub o structurd suspendatd (veranda, addpost...) sau
sub coroana unui copac.

- Pentru a preveni formarea ruginii pe suprafetele de inox, va rugam evitati expunerea acestora la clor,
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sare sau fier. Nu va recomanda sa utilizati acest gratar in apropierea litoralului, a piscinelor sau a sinelor
de cale ferata.

In zilele cu vant puternic, va rugdm amplasati gratarul astfel incat sa impiedicati ridicarea scanteilor de

catre vant.

- AVERTISMENT! Tineti la distanta copiii si animalele de companie. In fiecare an sunt inregistrate un numar
de accidente tragice. Arsurile grave sunt indeosebi un motiv de ingrijorare cand vine vorba despre copii
mici. Datorita staturii lor mici, fetele se afla aproape intotdeauna la aceeasi indltime cu carbunele aprins.

« Nu utilizati gratarul intr-un spatiu inchis si /sau locuibil, de exemplu case, corturi, locuinte provizorii,
caravane, barci.

Pericol de otravire cu monoxid de carbon.

A
X X X
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3. UTILIZAREA

Avertismente

- Inainte de a incepe, asigurati-va ca ati inteles sectiunea « INFORMATII IMPORTANTE » a acestui manual.

« Aspectul acestui gratar nu permite ocuparea a peste 50% din suprafata de gatit de cétre o tigaie de gratar.

Daca suprafata de gatit este acoperita in totalitate, acest lucru va duce la acumularea excesivé de caldura
care poate avaria gratarul dumneavoastra, nefiind acoperit de garantie.

- Utilizati carbune care este conform legislatiei in vigoare.

« Cédrbunele trebuie amplasat la 2 cm sub gratar cand se afla in pozitia cea mai joasa.

+ Nu puneti niciodata mai mult de 1.0 kg de carbune in interiorul gratarului.

Recomandari privind aprinderea

« Umpleti bolul cu carbune, ideal la o treime din indltimea sa si depdsiti jumatate din inaltime.
Utilizati carbune de lemn care este conform cu standardele in vigoare si pastrati carbunele la
cel putin 2cm sub gratarul de gatit amplasat in pozitia sa cea mai joasa.

« Modul cel mai usor de a aprinde carbunele este sa utilizati brichete de gratar care sunt
conforme cu norma EN 1860-3, pe care le puteti gdsi cu usurinta in comert, si care sunt cat se
poate de sigure.

+ Nu gatiti inainte de acoperirea carbunelui cu cenusa! Siin cazul care carbunele mai produce
flacari.

« Nu amplasati grilul gol pe gratar, acesta risca sa se deformeze daca este lasat un timp prea lung.

« Puteti regla intensitatea flacarilor deschizand si inchizand fantele de admisie ale aerului
situate dedesubtul bolului. Cu cat acestea sunt deschise mai tare, cu atat flacara va fi mai
intensa si invers.

« Am dori sa va reamintim incd o datd ca niciun lichid inflamabil nu ar trebui sa fie turnat sau sa
sporeasca flacarile din gratar.

+ Din motive evidente, va recomanddm cu caldura sa evitati transportarea gratarului cand aceste
este in functiune.

Pastrarea conflagratiilor sub control * foarte important

« Conflagratiile sau flacari bruste pot avea loc cand sucurile sau grasimea din alimentele gatite se
scurg pe obiectele aprinse (de exemplu cdarbunele). Fumul ajuté la a da gust bun alimentelor
prajite pe gratar, dar este mai bine sa evitati acest izbucniri pentru a preveni arderea alimentului.
Pentru a péstra conflagratiile sub control, este BSOLUT ESENTIAL s& indepdrtati grasimea
excesiva de pe alimente inainte de a le gati. Utilizati marinada si sosurile in cantitati rezonabile.

- Pastrati langa gratarul in curs de utilizare, o gdleata cu nisip.

- In caz de foc alimentat de grasime, va rugam respectati instructiunile de mai jos.

Flacari produse de grasime

« Goliti si curatati bolul si grilul, indepartand toate reziduurile si fragmentele rezultate in urma

gatitului, dupa fiecare utilizare. 47
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« Daca gratarul este utilizat pentru evenimente mari, este nevoie sd stingeti flacarile si sa-I
curatati la fiecare doua ore. Trebuie curatat mai des daca gatiti multe alimente bogate in
grasimi (carnati, merguez...). Nerespectarea acestor recomandari poate duce la flacari produse
de grdsime care pot provoca raniri si avarieri ale gratarului.

in cazul flacarilor produse de grasime/Avertismente:

- Tineti pe toatd lumea la distanta de gratar si asteptati ca flacarile sa se stinga.

«+ Nu inchideti capacul grétarului sau sa acoperiti grilul.

- NU TURNATI NICIODATA APA PE GRATAR. DACA UTILIZATI UN EXTINCTOR, ACESTA TREBUIE
SA FIE UN PE BAZA DE PUDRA.

- Daca flacdrile nu par sa slabeasca in intensitate sau par sa ia amploare, contactati pompierii
pentru ajutor.

Finalizarea sesiunii de gatire

« Va rugam curatati-va gratarul sistematic dupa fiecare utilizare, pentru evitarea acumularilor de grasime
care se poate aprinde.
- Asteptati ca gratarul sa se fi rdcit suficient inainte de a inchide capacul sau de a-| acoperi si de a-| depozita.

4. INGRIJIREA SI INTRETINEREA

Curatati cu regularitate gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare. Asigurati-va
ca gratarul si componentele sale sunt suficient de récite inainte de a le curdta. Nu lasati niciodata gratarul
expus la elementele naturii si feriti-| de umiditate.

« Nu turnati niciodata apa pe gril cand suprafata acestuia este fierbinte.

+ Nu manipulati niciodata partile fierbinti cu mainile neprotejate.

Pentru a prelungi durata de viatd a gratarului dumneavoastra si a-l pastra in stare bund, va recomanddm
cu caldura sa-l acoperiti daca urmeaza a fi lasat in aer liber, in special in timpul lunilor de iarna. Huse foarte
rezistente si alte accesorii pentru gratar sunt disponibile in magazinele dumneavoastra locale.

Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit, tot trebuie inspectat periodic deoarece umiditatea sau
condensul se pot forma si pot avaria gratarul. Este posibil sa fie nevoie sd uscati gratarul si interiorul husei
de protectie. De asemenea, este posibil ca reziduurile de grasime sd inceapa sa mucegdiasca pe anumite
componente ale gratarului. Acesta va trebui curatat utilizand apa foarte calda cu detergent. In ceea ce
priveste pdrtile ruginite observate, care nu intrd in contact cu alimentele, trebuie tratate cu produs de
indepartare a ruginii si revopsite cu o vopsea pentru gratar care este termorezistenta.

Suprafata de gatit
Dupa rdcirea grilului, curdtati-l cu apa calda cu detergent. Pentru eliminarea reziduurilor alimentare,
utilizati detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau prafuri abrazive deoarece acestea riscd sa
avarieze ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Clatiti si uscati bine. Nu vd recomandam spalarea
grilului in masina de spalat vase datoritd greutatii mari.
« IN CAZUL APARITIEI RUGINII PE SUPRAFATA DE GATIT CARE INTRA IN CONTACT CU ALIMENTELE,
ACEASTA SUPRAFATA TREBUIE INLOCUITA.

Corpul gratarului

Indepértati periodic grasimea excesiva de pe corpul gratarului, utilizind o carpa inmuiata in apa cu
sdpun, apoi stoarceti-o bine. Excesul de grasime si bucatile de alimente pot fi indepartate de pe interiorul
gratarului cu ajutorul unei spatule de lemn sau a uneia din plastic moale. Nu utilizati produse abrazive.

Capacul gratarului

Curdtati capacul grdtarului cu o carpa sau cu o lavetd dintr-un material non abraziv, si cu apa calda cu
detergent. Nu utilizati lavete abrazive sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa avarieze ireversibil
finisajul gratarului dumneavoastra. Uscati cu atentie gratarul dupd curdtare pentru a preveni aparitia ruginii.

Elementele de fixare
Va recomandam sa verificati si sa strangeti periodic toate suruburile si bolturile.
Depozitarea

« Asigurati-va cé grdtarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-l depozita.
« Depozitati-va gratarul intr-un loc uscat si racoros.
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- Inainte de a utiliza gritarul dupé perioade lungi de depozitare, urmati procedurile de curatare.

5. PROTEJATI MEDIUL INCONJURATOR

Va rugam sa predati gratarul, la sfarsitul duratei sale de viata, la un centru de tratare a deseurilor pentru
a fireciclat.

Daca gratarul dumneavoastrd este echipat cu motor sau cu o suflantd, nu le aruncati sau sé-i ardeti
accesoriile; va rugam conformati-va reglementarilor aplicabile privind colectarea, indepartarea si
reciclarea acestor produse.

6. COMPONENTE

Va rugam pastrati acest manual deoarece fiecare solicitare pentru piese de schimb trebuie sa includa
numerele de referintd din josul fiecarei pagini, precum si numarul piesei lipsa sau defecte.

Pentru achizitionarea pieselor de schimb, va rugam comandati-le direct de la magazinul dumneavoastra
sau contactand Serviciul nostru post-vanzari la numarul urmator: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMENII GARANTIEI
CONDITIILE GARANTIEI

Aceasta garantie nu se aplica decat unei utilizéri de ctre un singur cdmin particular si nu se aplica gratarelor
Naterial utilizate in medii comerciale, comunale sau mai multor cdmine precum restaurantele, hotelurile, taberele
de vacantd si proprietatile inchiriate.

In niciun caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie indiferent de fel nu va putea depsi totalul
pretului de cumparare a produsului Naterial vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderea, deteriordrile sau ranile cauzate dumneavoastra si bunurilor
dumneavoastra si/sau tertilor si bunurilor acestora rezultate in urma unei utilizari gresite sau abuzarii produsului
ori nerespectdrii instructiunilor furnizate de catre Naterial in manualul de utilizare inclus.

Excluderile garantiei

Garantia nu acopera probleme sau incidente rezultate in urma utilizdrii gresite a produsului.

Acoperirea garantiei produsului se limiteaza la valoarea produsului.

Urmétoarele elemente sunt excluse:

- Uzura normala (rugina, deformare, decolorare...) a pieselor expuse in mod direct la flacéri sau la caldura
intensa. Este normal ca piesele s fie inlocuite in timp.

« Toate pagubele rezultate in urma intretinerii inadecvate sau a depozitdrii gresite, asambldrii gresite sau
modificarilor.

« Orice paguba rezultata in urma utilizarii gresite a produsului (utilizare in scop comercial, utilizarea pe
post de incinerator...).

« Consecintele expunerii la aerul de mare si/sau surse de clor precum piscine, jacuzzi-uri cu apd calda.

« Pagube rezultate in urma conditiilor naturale extreme precum grindind, uragane, cutremure,
tsunami sau fluctuatii de tensiune, tornade ori furtuni puternice.

in caz ca intampinati probleme cu produsul dumneavoastra, va rugam contactati managerul

departamentului de gradina din magazinul dumneavoastra. Pastrati factura sau bonul de casa deoarece

acestea vor fi necesare pentru procesarea oricaror cereri. Va multumim pentru achizitia facuta.
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Obrigado por escolher esse produto. Ao projetar e fabricar nossos produtos, colocamos todos 0s nossos
esforgos para garantir uma excelente qualidade, que atenda as necessidades dos usuarios domésticos
IMPORTANTE! A FIM DE QUE ESTE PRODUTO FORNEGA A VOCE UMA SATISFAGAO COMPLETA NA
INSTALACAO, NO USOENA MANUTENCAO, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA CUIDADOSAMENTE
ESTE MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. POR FAVOR, OBSERVE OS AVISOS BASICOS DE
SEGURANGA NO INTERIOR E GUARDE O MANUAL PARA REFERENCIA FUTURA.

1. INFORMACOES IMPORTANTES

POR FAVOR, LEIA ATENTAMENTE ESTAS
INSTRUCOES ANTES DE MONTAR OU UTILIZAR
ESTE PRODUTO

Importante, a ser mantido para referéncia futura: para ser lido com atencgao.

Vocé acabou de adquirir um produto de nossa cole¢ao e agradecemos por vocé té-lo escolhido.

O uso desta churrasqueira requer um minimo de monitoramento e precaugdes (consulte as
recomendacdes abaixo). Proteja a natureza. Um dia de lazer nunca deve ser motivo para danos nem
poluicdo. Na primeira utilizacdo, aqueca a sua churrasqueira e mantenha o combustivel quente

durante pelo menos 30 minutos. Esta operacao eliminara residuos de gordura do processo de fabricacao.
Isso também estabilizard a tinta e liberara um cheiro que desaparecera nos usos subsequentes.

Para sua seguranca:

+  Nao utilize em ambientes fechados!

«  "AVISO! Néo use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendedores de acordo com
anorma EN 1860-3!"

«Na&o jogue agua fria no recipiente de metal para evitar danos por choque térmico.

+ Antes de comecar a grelhar, espere até que uma camada de cinzas cubra o carvdo em chamas.

« O uso deste produto requer um minimo de monitoramento e precaugdes.

« Ao utilizar este produto, é absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para protegao
contra altas temperaturas.

« AVISO! Esta churrasqueira ficard muito quente. Ndo a movimente durante o uso!

- Para evitar explosoes de chamas, certifique-se de que o recipiente esteja limpo, removendo o excesso
de gordura e marinada antes de comecar a grelhar.

« Mantenha um balde cheio de d4gua ou areia perto da churrasqueira ao usa-la, especialmente no caso de
ondas de calor ou clima extremamente seco.

Assim que vocé abrir a embalagem, certifique-se de que todos os elementos necessarios para a montagem

do produto foram fornecidos e, para fazer isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou tiver alguns defeitos, ndo o utilize e leve-o de volta a loja mais proxima.

Agradecemos pela compra e esperamos que vocé fique totalmente satisfeito ao usar nosso produto.
Ficaremos felizes em receber todos os seus comentarios no site da nossa loja on-line.

2. MONTAGEM

Escolha um local

« Este produto destina-se ao uso doméstico ao ar livre.

« Sua churrasqueira deve ser colocada em uma superficie horizontal estavel antes de ser usada.

» Coloque esta churrasqueira a uma distancia de pelo menos trés metros dos edificios, em uma érea
aberta e bem ventilada.

« Por favor, certifique-se de que a churrasqueira ndo esta posicionada sob uma estrutura suspensa
(varanda, abrigo...) ou sob folhagens de arvore.

« Paraimpedir que a ferrugem se acumule nas superficies de aco inoxidavel, evite expo-las a cloro, sal ou ferro.
Nos ndo recomendamos o uso desta churrasqueira perto da costa, piscinas ou vias férreas.
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Nos dias de ventos fortes, por favor, posicione a sua churrasqueira de forma a evitar que o vento
aumente as faiscas.

« "AVISO! Mantenha as criancas e animais de estimagéo longe” Na verdade, a cada ano ha um grande nimero
de acidentes tragicos. Queimaduras graves sdo particularmente uma fonte de preocupagdo quando se trata de

criancas devido a sua pequena altura, fazendo com que seus rostos quase sempre estejam na mesma altura que
0 carvao em brasa.

« Néo utilize a churrasqueira num espago confinado e/ou habitavel, por ex. casas, tendas, caravanas, motor homes, barcos.
Perigo de envenenamento por monéxido de carbono.
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3. OPERACAO

Avisos

Antes de prosseguir, certifique-se de que entendeu completamente a secao “INFORMACOES
IMPORTANTES” deste manual.

O design desta churrasqueira ndo permite o uso de mais de 50% da superficie de cozimento para uma
assadeira. Se a area de cozimento estiver totalmente coberta, isso resultara em um acimulo excessivo
de calor que pode causar danos a sua churrasqueira que nao sdo cobertos pela garantia.

Use o carvéo que esta em conformidade com a lei atual.

O carvéo deve ser colocado 2 cm abaixo da grelha quando estiver na sua posi¢do mais baixa.

Nunca coloque mais que 1.0 kg de carvao dentro da churrasqueira.

Recomendacgées de acendimento

Encha o recipiente com carvao até um terco da sua altura e ndo ultrapasse a metade da altura. Use
carvao vegetal de madeira que esteja em conformidade com as normas atuais e mantenha o carvdo a
pelo menos 2 cm abaixo da grelha de cozimento em sua posi¢do mais baixa.

A maneira mais facil de acender o carvao é usar acendedores de churrasqueira, compativeis com a
norma EN 1860-3, que vocé pode encontrar facilmente nas lojas e que sdo absolutamente seguros.
Nao cozinhe antes que o combustivel tenha uma camada de cinza! E para que o carvao queime
sem produzir chamas.

N&o coloque a grelha vazia na churrasqueira, ela pode se deformar se aquecer por muito tempo.
Vocé pode ajustar a intensidade das chamas abrindo ou fechando as aberturas de entrada de ar
localizadas na parte inferior do recipiente. Quanto mais vocé abre as entradas, mais intensa é a
chama e vice-versa.

Gostariamos de lembra-lo mais uma vez que nenhum liquido inflamavel deve ser derramado para
acender ou aumentar as chamas da churrasqueira.

Por razées ébvias de seguranga, recomendamos que vocé evite mover sua churrasqueira quando estiver
em uso.

Manter a conflagracao sob controle * muito importante

As conflagragdes ou chamas instantaneas acontecem quando os sucos ou gordura dos alimentos
que estdo sendo cozidos gotejam nos objetos em chamas (carvao, por exemplo). A fumaca ajuda,
claro, a dar um sabor agradével ao seu alimento na churrasqueira, mas é melhor evitar essa
conflagragao para impedir a carbonizazagdo da comida. Para manter as conflagragdes sob
controle, ¢ ABSOLUTAMENTE ESSENCIAL remover o excesso de gordura dos alimentos antes de
cozinha-los. Use marinada e molhos de cozinha em quantidades razoaveis.

Mantenha um balde cheio de areia perto da churrasqueira quando estiver em uso.

Em caso de incéndio com gordura, siga as instrugdes abaixo.

Chamas de gordura

Esvazie e limpe o recipiente e a grelha, removendo todos os residuos e fragmentos da cozimento
apos cada utilizagao.
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Se a churrasqueira for usada para grandes eventos, é necessario extinguir suas chamas e limpa-la
a cada duas horas. O produto tem que ser limpo mais frequentemente se vocé cozinhar muitos
alimentos ricos em gordura (salsichas, merguez, etc.). A ndo observancia destas recomendacdes
pode resultar em chamas de gordura que podem causar ferimentos e danificar sua churrasqueira.

Em caso de chamas de gordura/Avisos:

Mantenha todos longe da churrasqueira e espere as chamas apagarem.

Néo feche a tampa ou cobertura da churrasqueira.

NUNCA JOGUE AGUA NA SUA CHURRASQUEIRA. SE VOCE USAR UM EXTINTOR DE INCENDIO,
TEM DE SER UM TIPO COM FORMULA EM PO.

Se as chamas nao parecem ficar mais fracas ou parecem aumentar, chame os bombeiros para
obter ajuda.

Fim da atividade de cozimento

Limpe sua churrasqueira sistematicamente apds cada uso para evitar o acimulo de gordura do
cozimento, que pode pegar fogo.
« Aguarde até que a churrasqueira esteja fria o suficiente antes de fechar a tampa ou cobertura e guarda-la.

4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente sua churrasqueira entre os usos e, especialmente, apds longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam frios o

suficiente antes de limpé-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos elementos climaticos e a
mantenha longe da umidade.

« Nunca jogue dgua na churrasqueira quando a superficie estiver quente.

+ Nunca manuseie pecas quentes sem proteger suas maos.

A fim de prolongar o ciclo de vida da sua churrasqueira e manté-la em bom estado, recomendamos
enfaticamente que a cubra se for deixada ao ar livre por um longo periodo, especialmente durante
os meses de inverno. Capas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueiras estao
disponiveis em lojas locais.

Mesmo que sua churrasqueira esteja coberta com protecéo, ela ainda precisa ser inspecionada
regularmente porque pode ocorrer situacdes de umidade ou condensacéo e causar danos. Pode
ser necessario secar a churrasqueira e o interior de sua cobertura de protecdo. Também é possivel
que os residuos de gordura comecem a apodrecer em certas partes da churrasqueira. Isso precisara
ser limpo usando dgua com sab&o muito quente. Quaisquer partes enferrujadas que vocé observar,
que nao fiqguem em contato com a comida, devem ser limpas com um removedor de ferrugem e
repintadas com uma tinta para grelha de churrasco que seja resistente ao calor.

Superficie de cozimento

+ Depois que a churrasqueira esfriar, limpe-a com dgua quente e sab&o. Para eliminar residuos de
alimentos, use um detergente. Nao use esponjas ou pds abrasivos, pois isso pode danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Enxdgue e seque bem. Nao recomendamos a |
impeza das grelhas na méaquina de lavar louca devido ao seu peso.

+ CASO OCORRA FERRUGEM NA SUPERFICIE DE COZIMENTO QUE ESTA EM CONTATO COM OS
ALIMENTOS, ENTAO A SUPERFICIE DEVE SER SUBSTITUIDA.

Corpo da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira com um pano embebido
em agua com sabéo e espremido com forga. Excesso de gordura e pedagos de alimentos podem
ser removidos do interior do corpo da churrasqueira usando uma espatula de madeira ou uma de
plastico macio. Nao use abrasivos.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou um pano feito de material ndo abrasivo e com
agua quente e sabado. Nao use esponjas ou pos, pois isso pode danificar permanentemente o
acabamento da churrasqueira. Seque cuidadosamente a churrasqueira apés esta limpeza para
evitar a formacéo de ferrugem.
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Parafusos
Recomendamos que vocé verifique e aperte todos os parafusos e porcas em intervalos regulares.
Armazenamento
- Certifique-se de que sua churrasqueira tenha esfriado completamente antes de cobri-la ou guarda-la.
« Guarde a sua churrasqueira em um local fresco e seco.

+ Antes de usar sua churrasqueira ap6s longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
montagem.

5. VAMOS PROTEGER O MEIO AMBIENTE

Lembre-se de levar a churrasqueira no final do seu ciclo de vida para a instalagdo de tratamento de residuos,
para que seja reciclada.

Se a sua churrasqueira tiver motor ou soprador, ndo a jogue fora, nem queime seus acessorios; por favor,
cumpra as regras aplicaveis para coleta, recuperacgao e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual porque cada solicitagdo de pecas de reposi¢do deve incluir os nimeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pagina, bem como o nimero da peca ausente ou com defeito.

Para adquirir pecas de reposicdo, solicite-as diretamente a sua loja ou entre em contato com o nosso
Servigo Pés-Venda no numero: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMOS DE GARANTIA
CONDICOES DE GARANTIA

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagdo por um tnico local privado e néo se aplica as churrasqueiras
Naterial usadas num ambiente comercial, plblico ou a vérios estabelecimentos tais como restaurantes,
hotéis, centros de férias ou propriedades alugadas.

Em nenhum caso, no contexto desta garantia voluntaria, toda e qualquer compensacdo ndo poderd ser
superior ao valor do preco de compra do produto Naterial vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade pela perda, dano ou avarias causadas em vocé e a sua
propriedade e/ou a outrem e as suas propriedades resultantes do mau uso ou abuso do produto ou do
nao respeito das instrugoes fornecidas pela Naterial neste guia do proprietdrio em anexo.

Exclusoes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes decorrentes do uso incorreto do produto.
A cobertura da garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Excluem-se, nomeadamente, os seguintes casos:

. Desgaste normal (ferrugem, deformacdo, desvanecimento de cores...) de pecas expostas

diretamente a chamas ou calor intenso. E normal que as pecas sejam substituidas ao longo do tempo.

. Todos os danos resultantes de manutencdo inadequada ou armazenamento incorreto, montagem

incorreta ou modifica¢des introduzidas.

. Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (use para fins comerciais, use como

incinerador...).

. Consequéncias da exposicao a fontes de ar a beira-mar e/ou cloro, como piscinas, piscinas termais

ou de spas.

. Danos resultantes de condicdes extremas da natureza, como granizo, furacdes, terremotos, —

tsunamis ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Em caso de problemas com seu produto, entre em contato com o gerente do departamento de
jardinagem de sua loja. Guarde a sua nota de compra ou o seu recibo, porque ele sera solicitado para BR
o processamento de qualquer reclamacgédo. Agradecemos pela compra.
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Thank you for choosing this product. Upon designing and manufacturing our products, we place all of our
efforts into ensuring an excellent quality that meets the needs of home users

IMPORTANT! IN ORDER FOR THIS PRODUCT TO PROVIDE YOU WITH COMPLETE SATISFACTION UPON
SETUP, USE, AND MAINTENANCE, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY READ THIS MANUAL BE-
FORE USING THE PRODUCT. PLEASE OBSERVE THE BASIC SAFETY WARNINGS WITHIN, AND KEEP THE
MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.

1. IMPORTANT INFORMATION

PLEASE CAREFULLY READ THESE INSTRUCTIONS
BEFORE ASSEMBLING OR USING THIS PRODUCT

Important, to be kept for future reference: to be read carefully.

You have just purchases a product from our collection and we thanks you for choosing it.
Use of this BBQ grill requires a minimum of monitoring and precautions (see recommendations
below). Please protect nature, a day out must never be reason for damage nor pollution. Upon first

use, heat your BBQ grilland keep the fuel red hot for at least 30 minutes,this operation will eliminate
grease residues from the manufacture process. This will also stabilize the paint and release a smell

that will vanish upon subsequent uses.
For your safety:

« Do not use indoors!

- "WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying to
EN 1860-3!"

Do not pour cold water onto the metal bowl in order to avoid thermal shock damage.
Before you start grilling, please wait for a layer of ashes to covers the burning coal.

« Use of this product requires a minimum of monitoring and precautions.

When using this product, it is absolutely necessary to wear special gloves suitable for pro
tecting against high temperatures.

+ WARNING ! This barbecue will become very hot. Do not move it during operation!

To avoid burst of flames, please make sure that the bowl is clean by removing excess grease
and marinade before starting to grill.

Keep a bucket filled with water or sand near the BBQ grill while using it, especially in case of
heat waves or extremely dry weather.

As soon as you open the packaging, please make sure that all the elements required for setting up the
product are provided, and in order to do that, please refer to the manual.

If the product is damaged or has some defects, please do not use it and bring it back to the nearest store.

We thank you for your business and hope that you will be totally satisfied upon using our product.
We will be happy to receive all of your remarks on our online store website.

2.SETUP

Choosing a place

« This product is intended for outdoor home use.

« Your BBQ grill must be placed on a stable horizontal surface before being used.

« Place this BBQ grill at a distance of at least three metres from buildings, in an open and well ven
tilated area.

« Please make sure that the BBQ grill is not positioned under a hanging structure (porch, shelter ...
or under tree foliage.

- To prevent rust from developing on the stainless steel surfaces, please avoid exposing them to
chlorine, salt, or iron. We do not recommend using this BBQ grill near the coast, swimming pools, or
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railway tracks.
On days of high wind, please place you BBQ grill in such a way to prevent wind from raising sparks.
« "WARNING! Keep children and pets away" In fact, each year there is a large number of tragic accidents.
Serious burns are particularly a source of concern when it comes to children due to their small height
making their faces almost always at the same height as the burning charcoal.
« Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g. houses, tents, caravans, motor homes, boats.
Danger of carbon monoxide poisoning fatality.

N

X X X**\/
i

3. OPERATION

Warnings

« Before proceeding, please make sure that you have fully understood the « IMPORTANT INFORMA-
TION » section of this manual.

« The design of this BBQ grill does not allow for use of more than 50 % of the cooking surface for a
grill pan. If the cooking area is totally covered, this will result in excessive accumulation of heat that
may cause damage to your BBQ grill that is not covered by the warranty.

« Use the charcoal that complies with the current law.

+ The charcoal must be placed 2 cm under the grill when in its lowest position.

+ Never put more than 1.0 kg of charcoal inside the barbecue.

Lighting recommendations

« Fill the bowl with charcoal to a third of its height ideally, and not exceeding half height. Use
wood charcoal that comply with current standards and keep that the charcoal is at least 2 cm
below the cooking grate in its lowest position.

« The easiest way to light the charcoal is to use BBQ lighters, compliant with EN 1860-3, that you
can easily find in stores, and that are absolutely safe.

+ Do not cook before the fuel has a coating of ash! And for the charcoal to burn without producing
any flames.

+ Do not place your grate empty on the BBQ grill, it may deform if left to heat for too long.

+ You can adjust the strength of flames by opening or closing the air intake vents located at the
bottom of the bowl. The more you open them, the more intense the flame, and vice versa.

« We would like to remind you once more that no flammable liquids should be poured to light or
increase BBQ flames.

- For obvious safety reasons, we totally recommend that you refrain from moving

your BBQ grill when in operation.

Keeping conflagration under control * very important

- Conflagrations or flash flames happen when the juices or fat from foods being cooked drip on
the burning objects (charcoal for example). The smoke helps of course with giving a nice taste to
your BBQ food, but it is better to avoid such conflagration to prevent charring the food. To keep
conflagrations under control, it is ABSOLUTELY ESSENTIAL to remove excess fat from foods before
cooking them. Use marinade and cooking sauces in reasonable quantities.

+ Keep a bucket filled with sand near the BBQ grill when in use.

« In case of a grease fire, please follow the instructions below.

Grease flames

« Empty and clean the cooking bowl and grate, removing all residues and fragments from cooking

after each use.

- If the BBQ grill is used for large events, it is necessary to extinguish its flames and clean it every

two hours. It has to be cleaned more often if you cook a lot of foods rich in fat (sausages, merguez,

...). Failure to observe these recommendationssrgay result in grease flames that could lead to inju- EN
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ries and damage your BBQ grill.
In case of grease flames/Warnings:

- Keep everyone away from the BBQ grill and wait for the flames to die out.

+ Do not close the lid or cover of the BBQ grill.

+ NEVER POUR WATER ON YOUR BBQ GRILL. IF YOU USE A FIRE EXTINGUISHER, IT HAS TO BE A POW-
DER FORMULA ONE.

- If the flames do not seem to get weaker or seem to grow bigger, call your fire department for
help.

End of the cooking session

« Please clean your BBQ grill systematically after each use to avoid accumulation of cooking grease
that may catch fire.
- Wait for the BBQ grill to be cool enough before closing the lid or cover and storing it.

4. CARE AND MAINTENANCE

Regularly clean your BBQ grill between uses and especially after long periods of storage. Make sure
that the BBQ grill and its components are cool enough before cleaning them. Never leave your BBQ
grill exposed to weather elements, and keep it away from humidity.

+ Never pour water on the BBQ grill when its surface is hot.

« Never handle hot parts without protecting your hands.

In order to extend the life cycle of your BBQ grill and keep it in good shape, we strongly recom-
mend that you cover it if it to be left outdoors for a long time, especially during winter months.
High-resistance covers and other BBQ grill accessories are available from your local stores.

Even if your BBQ grill is covered with protection, it still has to be inspected regularly because hu-
midity or condensation may develop on, and may cause damage. It may become necessary to dry
the BBQ grill and the interior of its protection cover. It is also possible for grease residues to start
rotting on certain parts of the BBQ grill. This will need to be cleaned using very hot soapy water.
Any rusty parts that you spot, that are not in contact with the food, must be treated with a rust
remover and repainted with a BBQ grill paint that is heat resistant.

Cooking surface

- After the BBQ grill cools down, clean it with hot soapy water. To eliminate food residues, use a
dish detergent. Do not use abrasive sponges or powders as the may permanently damage the
finishing of your BBQ grill. Rinse and dry well. We do not recommend cleaning the grates in the
dishwasher due to their heavy weight.

« IF RUST APPEARS ON THE COOKING SURFACE THAT IS IN CONTACT WITH FOOD, THEN SUCH SUR-
FACE SHOULD BE REPLACED.

BBQ grill body

Regularly remove excess grease from the body of the BBQ grill using a cloth soaked in soapy water
then tightly squeezed. Excess of grease and food pieces can be removed from the inside of the BBQ
grill body using a wooden spatula or a soft plastic one. Do not use any abrasives.

BBQ grill lid

Clean the BBQ grill lid with a cloth or pad made from non-abrasive material, and with hot soapy
water. Do not use scrub pads or powders, as this may permanently damage the finishing of your
BBQ grill. Carefully dry the BBQ grill after this cleaning to avoid formation of rust.

Fastenings
We recommend that you check and tighten all screws and bolts at regular intervals.

Storage

+ Make sure that your BBQ grill has cooled down completely before covering or storing it.
« Store your BBQ grill in a dry cool place.
- Before using you BBQ grill after extended periods of storage, follow the setup procedures.
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5.LET’S PROTECT THE ENVIRONMENT

Please remember to take at the end of its life cycle to the waste treatment facility in order for it to be recy-
cled.

If your BBQ grill has a motor or a blower, do not throw it away, nor burn its accessories; please comply with
applicable rules for collection, retrieval and recycling of such products.

6. PARTS

Keep this manual because each request for replacement parts must include the reference numbers cited at
the bottom of each page, as well as the number of the missing or faulty part.

To purchase replacement parts, please order them from your store directly or by contacting our After-Sales
Service at the following number: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMS OF WARRANTY

WARRANTY CONDITIONS

This warranty shall only apply to use by a single private residence and shall not apply to Naterial barbecues
used in a commercial or communal environment, or to multiple residences such as restaurants, hotels,
holiday centres and rented properties.

Under no circumstances shall compensation of any kind be in excess of the amount of the purchase price
of the Naterial product sold under this voluntary guarantee.

You shall assume the risk and responsibility for any loss, damage or injury to you and your property and/or
to others and their property resulting from the misuse or abuse of the product or failure to follow the
instructions provided by Naterial in the attached owner’s guide.

Warranty exclusions

The warranty does not cover issues or incidents arising from incorrect use of the product.
The product warranty cover is limited to the value of the product.

Namely excluded are the following cases:

. Normal wear (rust, deformation, fading colours...) of parts exposed directly to flames or intense
heat. It is normal for parts to be replaced over time.

. All damage resulting from inadequate maintenance or incorrect storage, wrong assembly, or
introduced modifications.

. Any damage resulting from incorrect use of the product (use for business purposes, use as an
incinerator...).

. Consequences of exposure to seaside air and/or chlorine sources such as swimming pools, ther-
mal or spa pools.

. Damage resulting from extreme nature conditions such as hail, hurricanes, earthquakes, tsunamis

or power surges, tornadoes or strong storms.

In case of encountering problems with your product, please contact the manager of the garden depart-
ment in your store. Keep your invoice or your receipt because they will be requested for processing any
claims. We thank you for your business.
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Adeo Services
Address (135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN-
France)

TOB «/lepya MepneH YkpaiHa»,
BYN. MonsipHa 17a, m. Kuis 042071, YkpaiHa

Iimnoprep\Mpoaaseu\/MLO YNONHOMOUEHHOE NPUHUMATD
NpeTeH3IM Mo KayecTsy ToBapa:

Ha Teputopun Poccuitckoint ®egepaunn,000 «/TEPYA
MEP/EH BOCTOK», 141031, MO, r. MbiTniy, OCTalwKoBCKoe
wocce, 4.1, PO

Importado e distribuido por LEROY MERLIN

CIA BRASILEIRA DE BRICOLAGEM

Rua Domingas Galleteri Blotta, 315 - Jd Consorcio - CEP -
04455-360 Sao Paulo - SP - Brazil CNP): 01.438.784/0001-05
CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) -4020.5376
(capitais) e 0800.0205376 (demais regices)

Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin
- Leroy Merlin Greenstone Store

Corner Blackrock Street and Stoneridge Drive,
Greenstone Park Ext 2, Edenvale, 1610 Johannesburg,
Gauteng, South Africa

VmnoptTayLbl/ Tayap/ablH canacel 60MblHILa
HapasbinblKTapAbl Kabbinaayra exinerTi TynFa:
«Mepya Mepnen Kazakcran» XIUC Kasakctan
Pecny6nukacsl,050000, AnmaTbl k., KoHaes ketweci, 77,
«ParkView» b0, 6k., 07-keHce

imnoprep\Mpoaaseu\/IMLo ynonHoMoueHHoe
NPUHUMATb NPETEH3NN NO KAYeCTBY TOBapa:

000 «/lepya Mepnen ben, 220020, Pecny6nuka
benapycb, ropog MuHck, npocnexT Mo6eautenei, 100,
ocuc 503
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