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LUMPWOOD CHARCOAL / WARNING! Do
not use spirit, petrol, or comparable fluids
for lighting or re—lighting! WARNING! Do not
use the barbecue in a confined space e.g.
in a house, tent, caravan, vehicle or other
confined space. Risk of fatality from carbon
monoxide poisoning. Keep out of the reach
of children. When igniting, do not inhale the
smoke. Keep particularly sensitive people
away from the direct path of the smoke.
Place food on the barbecue, after the lump
charcoal has a coating of ash. ATTENTION:
Store in a dry place, away from heat and
open fire. EXTINGUISHING: Closed barbecue:
Place the lid on the bowl and close all vents
on the bowl and the lid. Open barbecue: Wait
until lump charcoal embers are completely
out and cold before discarding.

_GRILL-HOLZKOHLE / AUS 100%
NATURLICHEN ROHSTOFFEN / ANGEREI-
CHERT MIT APFELHOLZ / FUR VOLLEN
GESCHMACK UND STARKE HITZE / ACH-
TUNG! Keine leicht brennbaren Fliissigkei-
ten, z. B. Spiritus, Benzin, zum Anziinden
oder Wiederanziinden verwenden! ACHTUNG!
Gefahr einer  Kohlenmonoxidvergiftung.
Grillkohlen nicht in geschlossenen Raumen,
sondern nur im Freien abbrennen oder aus-
glihen lassen. AuBerhalb der Reichweite
von Kindern halten. Beim Anzinden nicht
den Rauch einatmen. Empfindliche Perso-
nen vom Rauch fernhalten. Lebensmittel
erst auf den Grill legen, wenn die Grill-Holz-
kohle eine Ascheschicht aufweist. ACHTUNG:
An einem trockenen Ort lagern und vor Hitze
und offenem Feuer schiitzen. GLUT LOSCHEN:
Geschlossener Grill: Deckel auf den Grill
setzen und alle Offnungen der Kugel und
des Deckels schlieBen. Offener Grill: Warten
bis die Grill-Holzkohle nicht mehr gliht und
kalt ist. Erst danach entsorgen.

CHARBON DE BOIS POUR BARBECUE
AVERTISSEMENT! Ne pas utiliser d‘alcool,
d'essence ou tout autre liquide similaire
pour allumer ou raviver la flamme! AVER-
TISSEMENT! Ne pas utiliser le barbecue
dans un espace confiné ou dans une mai-
son, une tente, une caravane un véhicule
ou tout autre espace fermé. Danger de mort
par intoxication au monoxyde de carbone.
Garder hors de portée des enfants. Lors de
l'allumage, ne pas inhaler la fumée. Garder
les personnes particulierement sensibles a
['écart de la trajectoire directe de la fumée.
Placer les aliments sur le barbecue une fois
que le charbon de bois est couvert d'une
couche de cendres. ATTENTION: A conserver
dans un endroit sec, a 'abri de la chaleur
et des flammes. EXTINCTION: Barbecue fer-
mé: Placer le couvercle sur le barbecue puis
fermer les clapets d'aération ainsi que le
couvercle. Barbecue ouvert: Attendre que
les braises du charbon de bois soient com-
pletement éteintes et refroidies avant de les
retirer.

GRILLKOL / EN HELT NATURLIG BLAND-
NING / MED INSLAG AV APPELTRA /FOR RIK
SMAK & PERFEKT GLOD / VARNING! Anvand
aldrig alkohol, bensin eller liknande vatskor
for att tanda eller fa battre fyr pa grillen!
VARNING! P.g.a risken for kolmonoxidforgift-
ning, anvand aldrig grillen i ett trangt och/
eller daligt ventilerat utrymme som exem-
pelvis ett hus, talt, fordon eller liknande.
Sarskilt kansliga personer bor undvika di-
rektkontakt med roken. Placera maten pa
grillen nar det finns ett lager av aska pa
grillkolen. OBSERVERA: Forvaras torrt. Far e]
forvaras i narheten av varmekalla eller op-
pen laga. SLACKNING: Grill med lock - Lagg
locket pa grillen och stang alla ventiler i
bade lock och balja. Grill utan lock - Vinta
till dess att kolen brunnit ner helt och kall-
nat innan tomning.

CARBON VEGETAL PARA BARBACOA /
TODOS LOS COMPONENTES SON NATURALES
| ENRIQUECIDO CON MADERA DE MANZANO
| PARA UN CALOR INTENSO Y PERFUMADO
| ADVERTENCIA! ;No use alcohol, gasolina
u otros liquidos similares para encender o
volver a ncender la barbacoa! jADVERTEN-
CIA! No use la barbacoa en recintos cerrados
(como, por ejemplo, en el interior de una
casa, una tienda de campana, una caravana,
un vehiculo, etc.). Riesgo de muerte por in-
halacion de mondxido de carbono. Mantenga
la barbacoa fuera del alcance de los nifos.
No inhale los vapores expulsados durante
el encendido. Las personas particularmente
sensibles deben permanecer alejadas de la
ruta de propagacion del humo. Coloque los
alimentos en la barbacoa cuando el carbén
adquiera una capa de ceniza. ATENCION: EL
almacenamiento debe tener lugar en un
lugar seco y alejado del calor y las llamas
abiertas. EXTINCION: Barbacoa cerrada:
cologue la tapa en la cuba y cierre todos
los orificios de la cuba y la tapa. Barbacoa
abierta: espere hasta que las ascuas se ha-
yan apagado y enfriado por completo antes
de desechar el carhon.

CARBONE DI LEGNA PER BARBECUE
ATTENZIONE! Non utilizzare alcool, benzina
0 liquidi simili per accendere o riaccendere
il barbecue! ATTENZIONE! Non utilizzare il
barbecue in uno spazio ristretto, per esem-

pio in interni, tende, roulotte, veicoli o altri
spazi chiusi. Pericolo di morte per avvele-
namento da monossido di carbonio. Tenere
lontano dalla portata dei bambini. Durante
l'accensione, non inalare il fumo. Chiedere
alle persone particolarmente sensibili di te-
nersi a debita distanza dal percorso diretto
del fumo. Mettere il cibo sulla griglia solo
quando il carbone di legna & incandescen-
te e uno strato di cenere si e formato sulla
sua superficie. ATTENZIONE: Conservare in
un luogo asciutto, lontano da fonti di calore
e fiamme libere. SPEGNIMENTO: Barbecue
,chiuso”: Mettere il coperchio e chiudere
tutte le prese daria, anche sul coperchio.
Barbecue ,aperto”; Attendere che le braci di
carbone di legna siano completamente spen-
te prima di rimuoverle.

GRILLIHILET / 100 % LUONNOLLINEN
ILISATTY OMENAPUUTA / TAYDELLISEN
MAUN JA LAMMON TAKAAMISEKSi / VA-
ROITUS! Ald koskaan kayta sytyttamiseen
spriita, bensiinia tai vastaavia nesteita! VA-
ROITUS! Ala koskaan kayta grillia ahtaissa
tiloissa, esimerkiksi talon sisalla, teltassa,
asuntovaunussa tai muussa ahtaassa tilas-
sa, koska se saattaa aiheuttaa hengenvaa-
rallisen hakamyrkytyksen. Pida poissa las-
ten ulottuvilta. Varo hengittamasta savua
grillia sytyttaessasi. Varmista, etta savulle
erityisen herkat henkilot eivat joudu suo-
raan alttiiksi savulle. Kun hiilien pinnalla
nakyy tuhkakerros, laita ruoka qgrilliin.
HUOMAUTUS: Sailyta kuivassa paikassa
kaukana lammonlahteista ja avotulesta.
SAMMUTTAMINEN: Kannellinen grilli: Aseta
kansi grillin paalle ja sulje grillin alaosan
ja kannen kaikki venttiilit. Avoin grilli: Odo-
ta, kunnes hiilet ovat taysin sammuneet ja
jadhtyneet, ennen kuin poistat ne grillista.

GRILLKUL / HELT NATURLIG BLAN-
DING / BERIKET MED EPLETRE / FOR EN
FULL SMAK 0G INTENS STYRKE / ADVAR-
SEL! Bruk ikke sprit, bensin eller lignende
vasker for a tenne grillen, eller for a tenne
grillen pa nytt! ADVARSEL! Bruk ikke grillen
i tildekkede omrader, for eksempel inne i et
hus, telt, campingvogn, kjeretayer eller lig-
nende. Slik bruk medferer fare for dedsfall
som felge av karbonmonoksydforgiftning.
Oppbevares utilgjengelig for barn. lkke
inhaler rayken nar grillen tennes. Spesi-
elt sensitive personer bgr holde seg unna
direkte royk. Plasser maten pa grillen nar
kullbitene har et lag av aske. 0BS! Oppbe-
var pa et tert sted, ikke i nzrheten av var-
me eller apen flamme. SLUKKING: Grill med
lokk: Plasser lokket pa grillen og steng alle
ventiler pa lokket og selve grillen. Grill
uten lokk: Vent til kullbitene er helt slukket
og kalde for du kaster dem.

TRAKUL TIL GRILL / 100 % NATURLIG
| MED ZABLETR/ / INTENS SMAG & KRAFT-
FULD VARME / ADVARSEL! Anvend ikke sprit,
benzin eller lignende vaske til optending
eller genoptending! ADVARSEL! Anvend
ikke grillen i et lukket rum som f.eks. hus,
telt, campingvogn, keretgj eller lignende.
Risiko for dedsfald som falge af kuliltefor-
giftning. Holdes uden for berns rekkevidde.
Undga at indande regen under optending.
Serg for, at srligt falsomme personer ikke
star direkte i ragens bane. Leg maden pa
grillen, nar trekullene har faet en askegra
overflade. NB: Opbevares tert og i sikker
afstand af varme og aben ild. SLUKNING
Lukket grill: Szt laget pa grillen, og luk
alle spjld pa grillen og laget. Aben grill:
Vent med at fjerne trakullet, til gladerne er
helt slukkede, og kullene ikke l®ngere er
varme.

HOUTSKOOL VOOR DE BARBECUE /
NATUURLIJKE MIX / VERRIJKT MET APPEL-
HOUT / VOOR EEN VOLLE SMAAK & INTENSE
HITTE / WAARSCHUWING! Gebruik geen spi-
ritus, benzine of soortgelijke vloeistoffen
om de barbecue aan te steken of opnieuw
aan te steken! WAARSCHUWING! Gebruik de
barbecue niet in een gesloten ruimte, zoals
binnenshuis, in een tent, caravan, voertuig
of andere gesloten ruimtes. Risico om te
overlijden aan koolmonoxidevergiftiging.
Buiten bereik van kinderen houden. Adem
bij het aansteken de rook niet in. Houd met
name gevoelige mensen uit de rook. Leg
pas iets op de barbecue op het moment dat
de houtskool bedekt is met een laagje as.
LET OP: Op een droge plaats bewaren en
uit de buurt van hitte en open vuur houden.
DOVEN: Gesloten barbecue: doe het deksel
op de barbecue en sluit alle ventilatiegaten
in de barbecue en het deksel. Open barbe-
cue: wacht met weggooien totdat de restan-
ten van de houtskool helemaal gedoofd en
koud zijn.

CARVAO VEGETAL PARA BARBECUE /
TODOS 0S COMPONENTES SAO NATURAIS /
ENRIQUECIDO COM MADEIRA DE MACIEIRA
| PARA UM CALOR INTENSO E PERFUMADO
AVISO! Nao use gasolina, petrdleo ou outros
liquidos semelhantes para acender ou rea-
cender! AVISO! Nao utilize o grelhador num
espaco confinado, por ex. numa casa, ten-
da, caravana, veiculo ou outro espago con-
finado. Risco de morte devido a intoxicagao
por mondxido de carbono. Manter fora do

alcance das criangas. Ao acender, nao ina-
lar o fumo. Mantenha pessoas sensiveis
longe do percurso direto do fumo. Coloque a
comida no grelhador apds o carvao possuir
uma camada de cinzas. ATENCAQ: guardar
em local seco, longe do calor e de chamas.
APAGAR: Grelhador fechado: cologue a tam-
pa na cuba, feche todas as ventilagoes da
cuba e a tampa. Grelhador aberto: aguarde
até as brasas de carvao estarem completa-
mente apagadas e frias antes de eliminar.

WEGIEL DRZEWNY DO GRILLA / WYLACZ-
NIE NATURALNE SKEADNIKI / Z dodatkiem
drewna jabtoni / Dla petni smaku & Dla wy-
sokiej temperatury / UWAGA! Do rozpalania
nie wolno uzywac spirytusu, benzyny ani
podobnych ptyndw! UWAGA! Nie nalezy kor-
zystac z grilla w ciasnej przestrzeni, np. w
domu, namiocie, przyczepie, pojezdzie lub w
innych zamknietych przestrzeniach. Ryzyko
zgonu w efekcie zatrucia tlenkiem wegla.
Przechowywac z dala od dzieci. Podczas
zapalania nie wdycha¢ dymu. Szczegdlnie
wrazliwe osoby powinny trzymac sie z dala
od smugi dymu. Gdy kawatki wegla pokryja
sig popiotem, mozna umiesci¢ Zywnos¢ na
grillu. OSTROZNIE: Przechowywac w suchym
miejscu, z dala od ciepta i otwartego ognia.
WYGASZANIE: Grill zamknigty: Umiescic pok-
rywe na misie i zamkng¢ wszystkie otwory
wentylacyjne w misie i pokrywie. Grill ot-
warty: Przed wyrzuceniem wegla poczekac,
az catkowicie zgasnie i wystygnie.

Yrofb gnAa reuns / 100% HA-
TYPAJIIbHbIX COCTAB / Copepxut
ApesecuHy a6noun | [ina Hacbl-
LeHHOro apomarta U UHTEHCUBHOTO
xapa / NMPEOYNPEXOEHME! He wnc-
nonb3ynTe Ans po3kura (B TOM yucre
MOBTOPHOrO) CMPT, GEH3NH WMNK Npo-
4Me CXOAHble MO COCTaBY KWUAKOCTU.
MPEOYNPEXIOEHWE! He ncnonbayir-
Te rpunb 6apbekto B 3aKpbITbIX NOMe-
LeHMsIX, Hanpumep, B AOME, nanatke,
XUMOM  (pyproHe, aBTomMobune u T.4.
OTpaBneHne yrapHbIM rasoM MOXeT
cTaTb MPUYMHON NeTarbHOro Mcxoaa.
XpaHuTb B MeCTax, HeAOCTYMHbIX AN
aeten. He BapixaiTe gbIM NpK PO3KM-
re. He paspeLuaiite niogsam, 4yBCTau-
TeSbHbIM K BO3LENCTBIKO [bIMa, Haxo-
OVMTbCSA HA MyTU €ro pacnpocTpaHeHus.
PasmMelLanTe nNpoayKTbl Ha peLueTke
KapOBHW MOCME TOrO, KaK KyCKW Yrs
nokporotca cnoem nenna. BH/MA-
HWE: XpaHuTb B CyXOM MecTe, He [0-
nyckasl BO3OENCTBUS BbICOKUX TeMne-
patyp u oTkpbIToro orHs. FALEHWUE:
3akpbiTas xaposHs ans 6apbekio: Ha-
KPOMTE YaLLly KPbILLIKOM W 3aKpOWTe BCe
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS B Yalle
N B Kpbllwke. OTKpbITas XapoBHS Ans
Bapbekio: MogoxauTe, Noka KyckoBble
YN He OCTbIHYT MOMHOCTBHO, Npexae
4eM 1x BblbpachIBaTh.

GRILOVACI UHLI / POUZE Z PRIRODNICH
SUROVIN / OBOHACENO 0 DREVO Z JABLO-
NE / PRO PLNOU CHUT & INTENZIVNI ZAR /
VARQVANI! Pro podpalovani a znovu-zapalo-
vani nepouzivejte lih, benzin nebo podob-
né tekutiny! VAROVANI! Gril nepouZivejte v
uzavrenych prostorech napf. v domé, stanu,
karavanu, vozidle nebo jiném uzavieném
prostoru. Nebezpeci otraveni oxidem uhel-
natym. UdrZujte mimo dosah déti. Pfi podpa-
lovani nevdechujte kouf. Udrzujte obzvlast
citlivé osoby mimo primy proud koufe. Po-
krmy pokladejte na gril jakmile bude dreveé-
né uhli dostatecné rozpalené a na povrchu
zuhelnatélé. UPOZORNENI: Skladujte na su-
chém misté mimo Zar a otevieny ohef. HA-
SENI: Uzavreny gril: Priklopte gril poklopem
a uzavrete vSechny otvory na grilu, i na viku.
Otevreny gril: Pred likvidaci uhli se ujistéte,
ze jsou uhliky naprosto vychladlé.

GRILOVACIE UHLIE / LEN Z PRIRODNYCH
SUROVIN / OBOHATENE 0 DREVO Z JABLONE
| PRE PLNU CHUT & INTENZIVNY ZIAR / PO-
ZOR! Na zapalovanie nepouZivajte alkohol,
benzin, ani Ziadne tekutiny podobného dru-
hu! POZOR! NepouZivajte gril v uzavretych
priestoroch ako dom, stan, prives, vozidlo,
atd. Riziko smrti pri otrave kyslicnikom
uholnatym. Udrziavajte mimo dosahu deti.
Nevdychujte dym pocas roznecovania zdro-
ja. UdrZiavajte obzvlast citlivych [udi mimo
priameho pridu dymu. Jedlo ukladajte na
gril, ked su uhliky rozpalené natolko, Ze st
obalené popolom. POZOR: Skladujte na su-
chom mieste, mimo tepelného zdroja a otvo-
reného ohna. AKO HASIT: Uzavrety gril: Gril
zakryte poklopom a uzavrite vSetky ventily
na fiom aj na poklope. Otvoreny gril: Pred
likvidaciou uhlikov sa uistite, Ze su dplne
vyhasnuté a vychladnuté.

FASZEN / TERMESZETES KEVEREK TEL-
JESEN / ALMAFAVAL DUSITVA / A TELJES Iz
ES A NAGY HO KEDVEERT / FIGYELMEZTETES!
Ne haszndljon alkoholt, benzint vagy ha-
sonld folyadékot a begyujtashoz vagy az dj-
ragyljtashoz! FIGYELMEZTETES! Ne hasznal-
ja a grillt zart helyen, példaul hazon beliil,
satorban, lakokocsiban, jarmiiben vagy mas
zart helyen! Ugyeljen erre a halalos szén-
monoxid-mérgezés veszélyének elkerilése
érdekében. Gyermekektdl elzarva tartando!

Begyujtaskor ne lélegezze be a fiistot! Ne
hagyja, hogy az erre kiilonosen érzékeny
személyek kozvetleniil a fiist Gtvonaldba
alljanak. Akkor helyezzen élelmiszert a
grillre, miutan a faszéndarabokat mar ha-
muréteg boritja. FIGYELEM: Tarolja szaraz
helyen, hdforrastol és nyilt tiiztol tavol! EL-
OLTAS: Zart grill: Helyezze a fedelet az iistre
és zarjon el minden szellézdnyilast az iiston
és a fedélen. Nyitott grill: Varjon, amig az
izz0 brikettdarabok teljesen kialszanak és
kihdlnek, és csak ez utan helyezze el azokat
a hulladékban. Nyitott grill: Varjon, amig az
izzo faszéndarabok teljesen kialszanak és
kihdlnek, és csak ez utan helyezze el azokat
a hulladékban.

CARBUNI BARBECUE / AMESTECAT
100% NATURAL / IMBOGATIT CU LEMN DE
MERE / PENTRU GUST PLIN SI CALDURA
INTENSA / AVERTIZARE! Nu folositi alcool,
benzing, sau lichide similare pentru a aprin-
de sau a reaprinde! AVERTIZARE! Nu folositi
gratarul intr-un spatiu inchis, de ex., in
casd, cort, rulotd, vehicul sau in alt spatiu
inchis. Pericol de moarte prin intoxicatie cu
monoxid de carbon. Nu-l [asati la indemna
copiilor. Nu inhalati fu-mul in timpul aprin-
derii. indepdrtati persoanele deosebit de
sensibile din calea directa a fumului. Asezati
alimentele pe gratar, dupa ce bucatile de
mangal s-au acoperit cu un strat de cenusa.
ATENTIE: Pastrati-l intr-un loc uscat, ferit de
caldura si foc deschis. STINGEREA: Gratar in-
chis: Puneti capacul pe vas si inchideti toate
orificiile de pe vas si capac. Gratar deschis:
Asteptati pana cand taciunii din bucatile de
mangal sting si se racesc complet inainte de
a-iarunca.

. OGLJE ZA PEKO / POPOLNOMA NARAVNA
MESANICA / OBOGATENA Z LESOM JABLA-
NE / ZA POLN OKUS IN INTENZIVNO VROCI-
NO / OPOZORILO! Za priZiganje ali ponovno
priziganje ne uporabljajte Spirita, bencina
ali podobnih tekocin! OPOZORILO! Zara ne
uporabljajte v zaprtih prostorih, npr. v hisi,
Sotoru, prikolici, vozilu ali v drugem zapr-
tem prostoru. Obstaja nevarnost zastrupitve
z ogljikovim monoksidom s smrtnim izidom.
Hranite izven dosega otrok. Med priziganjem
ne vdihavajte dima. Posebej obcutljive ose-
be se naj umaknejo z obmocja z dimom. Hra-
no poloZite na Zar, ko je na oglju vidna plast
pepela. POZOR: Hranite na suhem mestu,
vstran od toplote in odprtega ognja. GASE-
NJE: Zaprt Zar: Namestite pokrov na posodo
in zaprite vse prezracevalne reze na posodi
in pokrovu. Odprt Zar: Polakajte, da oglje
preneha Zareti in se ohladi.

UGLJEN ZA ROSTILJANJE | POTPUNO
PRIRODNA MJESAVINA / OBOGACEN JABU-
KOVIM DRVOM / ZA PUNOCU OKUSA I IN-
TENZIVNU TOPLINU / UPOZORENJE! Ne rabite
Spirit, benzin ii druge zapaljive tekucine za
paljenje ili ponovno paljenje! UPOZORENJE!
Ne rabite rostilj u zatvorenim prostorima,
npr. u kuci, Satoru, prikolici, vozilu ili dru-
gom zatvorenom prostoru. Opasnost od
smrtnih posljedica uslijed trovanja ugljicnim
monoksidom. DrZite podalje od dohvata dje-
ce. Prilikom paljenja ne udiSite dim. Osobito
osjetljive osobe drZite podalje od izravne
putanje dima. Hranu stavite na rostilj nakon
Sto se drveni ugljen prekrije slojem pepela.
PAZNJA! Cuvajte na suhom mjestu, podalje
od topline i otvorenog plamena. GASENJE:
Zatvoreni rostilj: Zatvorite poklopac na zdjeli
i zatvorite sve otvore za zrak na zdjeli i pok-
lopcu. Otvoreni rostilj: Prije bacanja price-
kajte da dok se Zar drvenog ugljena potpuno
ne ugasi i ohladi.

GRILLSOETUKID / TAIESTI LOODUSLIK
SEGU / RIKASTATUD OUNAPUU PUIDUGA /
PARIMA MAITSE JA INTENSIIVSE KUUMUSE
SAAVUTAMISEKS / HOIATUS! Arge kasutage
tule siiitamiseks ega uuesti siiitamiseks
alkoholi, bensiini ega sarnaseid vedelikke!
HOIATUS! Arge kasutage grilli kinnises ruu-
mis nagu naiteks majas, telgis, haagissuvi-
las, soidukis voi teistes kinnistes ruumides.
Vingumiirgitusse suremise oht. Hoida last-
ele kattesaamatus kohas. Grilli sidtamisel
hoiduge suitsu sisse hingamast. Ulitundlikel
inimestel on soovitatav hoiduda otsese suit-
sujoa eest. Asetage toit grillile alles siis, kui
soed on kattunud tuhakiniga. TAHELEPANU!
Hoida kuivas kohas, kuumusest ja lahtisest
tulest eemal. KUSTUTAMINE Kinnine grill:
asetage kaas grillile ning sulgege koik grilli
ja kaane dhuavad. Lahtine grill: oodake, kuni
soed on tdiesti kustunud ja jahtunud ning
visake siis ara.

GRILA KOKOGLES I_PILNiGI DABISKS
MAISIJUMS | PAPILDINATAS AR ABELES
KOKSNI / BAGATIGAI GARSAI UN LIELAM
KARSTUMAM / BRIDINAJUMS! Aizdedzina-
Sanai vai atkartotai aizdedzinaSanai neiz-
mantojiet spirtu, benzinu vai lidzigus deg-
Skidrumus. BRIDINAJUMS! Nelietojiet grilu
slegtas vietas, piemeram, maja, telti, treileri,
transportlidzeklivai cita slegta vieta. Pastav
risks letali saindeties ar tvana gazi. Glaba-
jiet bérniem nepieejama vieta. Aizdedzinot
izvairieties no dumu ieelpoSanas. Nelau-
jiet 1pasi jutigam personam atrasties tiesa
dumu cela. Novietojiet edienu uz grila pec
tam kad kokogles ir parklajusas ar pelnu

kartinu. UZMANIBU! Glabajiet sausa vieta,
kur nevar pieklat karstums un atklata lies-
ma. APDZESANA. Noslegts grils: uzlieciet uz
grila vaku un aizveriet visas grila un vaka
ventilacijas atveres. Atverts grils: pirms ko-
koglu izmeSanas parliecinieties, ka gailosas
ogles ir pilniba izdeguSas un atdzisusas,
res. Atveriet grilu: pirms brikeSu izmeSanas
parliecinieties, ka gailosas ogles ir pilniba
izdegusas un atdzisusas.

MED?IO ANGLYS KEPSNINEI / NATURALIY
MEDZIAGY MISINYS / PRATURTINTAS OBE-
LIES MEDIENA / SODRIAM SKONIUI IR IN-
TENSYVIAM KARSCIUI / JSPEJIMAS! Uzdegti
ar pakartotinai jZiebti ugnj nemeéginkite
naudodami spiritg, benzing ar kitus degius
skyscius. |SPEJIMAS! Kepsninés nenaudoki-
te uzdaroje vietoje, pvz., namuose, palapiné-
je, namelyje ant raty, transporto priemonéje
ar kitoje uzdaroje vietoje. Rizika mirtinai
apsinuodyti anglies monoksidu. Laikykite
vaikams neprieinamoje vietoje. Degdami
nejkvepkite dumy. Jautriems Zmonéms ne-
leiskite artintis ten, kur kyla dumai. Maista
ant kepsninés groteliy dékite tik tada, kai
medZio angliy gabaliukai pasidengia pe-
leny sluoksniu. DEMESIO: laikykite sausoje
vietoje, toliau nuo karscio Saltiniy ir atviros
liepsnos. GESINIMAS: kepsninés uzdarymas:
uzdekite dangtj ant dubens ir uZdarykite
visas dubens bei dangcio védinimo angas.
Kepsninés atidarymas: prie$ iSimdami pa-
laukite, kol medZio angliy Zarijos visiskai
uzges ir atves.

BARBEKU KOMURU /100% dogal
hammaddeden / Elma agaci odunuyla
zenginlestirilmis / Yogun tat ve kuvvetli
1s1 igin / UYARI! Yakmak veya yeniden yak-
mak icin ispirto, benzin veya benzer sivilar
kullanmayin. UYARI! Barbekiyi ev, ¢adir,
karavan, arac veya benzeri kapali alanlarda
kullanmayin. Karbon monoksit zehirlenme-
sinden dolayi olim riski bulunur. Cocuklarin
ulasamayacag yerlerde saklaymn. Tutugtur-
ma sirasinda dumani solumayin. Ozellikle
duyarli kisiler dumanla dogrudan temastan
kaginmalidir. Komirler kor haline geldik-
ten sonra yiyecekleri barbekiiye yerlestirin.
DIKKAT: Isi ve atesten uzak, kuru bir yerde
saklayin. SONDURME: Kapali Barbekii: Bar-
bekiiniin kapagini kapatin ve kapak ve haz-
ne lzerinde bulunan bitin havalandirma
sirgilerini kapatin. Agik Barbeku: Killeri
bogaltmadan once kozlerin tamamen soniip
sogumasini bekleyin.

KAPBOYNATIA MNAPMNEKIOY
| NAHPQX OYZIIKO MEITMA |/
EpmAoutiopévo pe §UAo  pnhidg
I T peotq yeoon & évrovn
OeppoétnTa / MPOEIAOMOIHZH! Mnv
XPNOIUOTIOIEITE OIVOTIVEUNA, BEVCiv )
Trapduola uypd yia va Ta avayeTe
va ta gavavayere! MPOEIAOMOIHZH!
Mnv XPnOIUOTIOIEITE TO PTTAPMTTEKIOU
pEOoQa O€ KAEIOTO Xwpo T.Y. Uéoa OF
OTTiTl, OKnvA, TPOXOOTITO, OXNua A
Mo Tepiopiopévo Xwpo. Kivduvog
Bavarou Aoyw dnAnTnpiaong
amd povoeidio Tou avBpaka. Na
@uAdaaovTalyakpiaamoTaidid. Kard
70 AVAUUA, PNV EICTTVEETE TOV KOTTVO.
Kparhote 10 18101mépw¢  euaiobnta
dropa  pakpl@  omd TV - Aueon
dladpopny Tou kamvoU. TotmoBethoTe
T0 QAYNTO OTO PTTAPHTIEKIOU, OPOTOU
10 ¢UAokdpBouva aToKTioOouV éva
oTpwya  otaxmg. MPOZOXH: Na
QuAdooovTal o€ ¢NPd PEPOG, HakpId
amd BepudTnTa KAl avoixTy Qwrid.
ZBHZIMO: KAelotd  UTTOPUTTEKIOU:
TomoBetAOTE TO KATIAKI OTO OWA
TOU UTTAPMTIEKIOU Kal KAEiOTE GAOUG
TOUG aepaywyols ToU  UTTApYouV
0TO CWUO Kal TO KaTakl. AvoIxto
prappTekiou:  TMepipévere  Péxpl N
Bpdka amd 1O CuAokdpBouva va
OBACEI KOl VO KPUWOEI EVIEAWS TTPIV
TNV TIETAEETE.
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WEBER GUARANTEES GARANTIE WEBER GARANTIAS WEBER WEBER GARANTIE

WEBER Lump Charcoal is made of natural wood (hornbeam,  Le charbon de bois Weber contient des bois naturels [charme,  El carbon vegetal Weber estd hecho de madera natural Weber houtskool is gemaakt van natuurlijk hout (haagbeu-
beech, oak, birch and other European hardwoods) and is  hétre, chéne, bouleau et autres bois durs européens) et est  [carpe, haya, roble, abeduly otras duras maderas europeas) ken, beuken, eiken, berken en andere Europese hardhoutso-
enriched with fruit wood. enrichi avec des bois fruitiers. y esta enriquecido con madera de fruta. orten) en is verrijkt met vruchtenhout.

NATUREL

POUR UN GOUT INCOMPARABLE A
ET UNE CHALEUR INTENSE FSC [SRgonan

NATURALI

PER UN CALORE INTENSO
E PROFUMATO

WEBER GARANTIERT WEBER GARANTERAR
Die Grill-Holzkohle von WEBER besteht aus natiirlichen ~ Weber trékol tillverkad av naturliga tréslag (avenbok, bok, ek, Il carbone Weber & composto di legni naturali (carpino,
Holzern (Hainbuche, Buche, Eiche, Birke und anderen  bjork och andra europeiska harda traslag) samt frukttrad. faggio, quercia, betulla e altri legni duri europei] ed

europaischen Harthélzern) und ist angereichert mit Obstholz. @ arricchito con legno di alberi da frutto.

w @ E

This product is made of wood from well-managed FSC®-certified forests and raw material from agricultural plantations.

Dieses Produkt wurde aus Holz hergestellt, welches aus vorbildlich bewirtschafteten, FSC®-zertifizierten Waldern stammt und von Rohmaterial aus
landwirtschaftlichen Plantagen.

Le produit est fabriqué a partir de bois provenant de foréts responsables et certifiés FSC®, a partir de matiere premiére provenant de plantations
Charcoal from agtales, queap p p p premiere p p

responsible sources
WWW.WEBER.COM gwfsscocg FSC® C019044

GARANZIA WEBER

WWW.WEBER.COM

SGS

1 |
PERFORMANCE |
u TESTED J
Recommmended by / Empfohlen von Wwww.sgs-tuev-saar.com Gepruft

Recommandé par / Rekommenderas Av REG. NR. 3H201
Recomendado por / Raccomandato da S A A R TGG171119 . )
P DIN EN 1860-2

GRILLACADEMY MIX

THE ORIGINAL BY WEBER®

Produkten ar tillverkad av tra fran FSC®-certifierade skogar och frukttradgardar.
Este producto estd hecho de madera de bosques que cuentan con el certificado FSC® y de materia prima de plantaciones agricolas.
Questo prodotto & realizzato in legno proveniente da foreste certificate FSC® e da materie prime provenienti da piantagioni agricole.

0077924 0779247079078

WWW.WEBER.COM

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS WEBER-STEPHEN PRODUCTS

C.S.80322 - 95617, (U.K.) LIMITED

Cergy Pontoise Cedex, FRANCE 10th Floor - Metro Building, 1 Butterwick,
TEL: (+33) 81019 32 37 Hammersmith, London W6 8DL, UK
service.consommateurs@ TEL: +44 (0) 203 630 1500
weberstephen.com customerserviceuk@weberstephen.com
FR, ES, PT, IT, BE, LU, NL GB, IE

© 2018 Weber-Stephen Products LLC. / Weber,

the 2 silhouette and the kettle configuration are
registered U.S. trademarks of

Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road,
Palatine, IL 60067-6266 U.S.A. Made in Poland.
Hecho en Polonia. Fabriqué en Pologne.

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND (GMBH)
Rheinstrasse 194, 55218

Ingelheim, DEUTSCHLAND

TEL: (+49) 6132 89990
info-de@weberstephen.com

DE, AT, CH, HU, CZ, SK, RO, RU, HR, BG,

GR, SI, UA, CY, AE, KW, QA, BH, SA, EG WEBER-STEPHEN PRODUCTS (EMEA) GmbH

FranklinstraBe 28/29

WEBER-STEPHEN NORDIC APS WEBER-STEPHEN POLSKA SP.Z 0.0. DOST BAHCE DIS TICARET MUMESSILLIK ANONIM 10587 Berlin, GERMANY

Bggildsmindevej 23, UL. Mieczystawa Pozaryskiego 32, 04-703, Warszawa, SIRKETI YUNUS MAHALLESI ADIL SOK. NO.3
DK-9400, Nerresundby, DANMARK POLSKA Kartal Istanbul, Turkey

TEL: (+45) 99 36 30 10 TEL. (+48) 22 392 04 69 TEL: (+49) 6132 89990
info@weberstephen.dk info-pl@weberstephen.com info-de@weberstephen.com

DK, SE, FI, NO, LV, EE, LT PL TR

0779247079078




