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INTRODUCTION )

Nous vous remercions d’avoir choisi ce produit. Dans la conception et la fabrication de nos
produits, nous mettons tout en oeuvre pour garantir une excellente qualité répondant aux besoins
des habitants (utilisateurs).

IMPORTANT ! AFIN QUE CE PRODUITVOUS APPORTE ENTIERE SATISFACTION LORS DU MONTAGE,
DE L’UTILISATION ET DE LENTRETIEN, NOUS VOUS CONSEILLONS DE LIRE ATTENTIVEMENT
CETTE NOTICE AVANT D’UTILISER CE PRODUIT. RESPECTEZ LES MISES EN GARDE DE SECURITE
ELEMENTAIRE QU’ELLE CONTIENT ET CONSERVEZ-LA PRECIEUSEMENT..

(1. INFORMATIONS IMPORTANTES )

IMPORTANT, A CONSERVER POUR TOUTE REFERENCE
ULTERIEURE : A LIRE ATTENTIVEMENT

Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions (voir les
recommandations ci-aprés).

Merci de protéger la nature, une journée a Uextérieur ne doit pas engendrer des dommages ou
de la pollution. Lors de la premiére utilisation, faites chauffer votre barbecue et maintenez le
barbecue doit étre chauffé et le combustible doit étre maintenu incandescent pendant au moins
30 minutes avant d'effectuer la premiére cuisson, cela permet d’éliminer les résidus de graisse
laissés lors de la fabrication. Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de dégager une odeur
qui disparaitra au fil des utili ations.

Pour votre sécurité :

- ATTENTION! Ne pas utiliser dans des locaux fermés!

-ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout autre liquide analogue pour allumer ou
réactiver le barbecue ! Utiliser uniquement des allume-feu conformes a ' EN 1860-3!

‘Ne versez pas d’eau froide sur la cuve en métal afind’éviter des dommages dus au choc thermique.
- Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.

- L'utilisation de ce produit nécessite un minimum de surveillance et de précaution.

- Lors de lutilisation, il est indispensable de porter des gants de protection adaptés aux fortes
Températures.

- ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation.

- Pour éviter des flambées veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la
marinade en excés avant de commencer a griller.

- Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment
lors des vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

Dés louverture de 'emballage, nous vous conseillons de vérifie que chaque élément permettant
le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la notice. Si le
produit est endommagé ou présente des défauts, merci de ne pas Uutiliser et de le rapporter a
votre magasin le plus proche.

Nous vous remercions de votre confiance et espérons que ce produit vous apportera entiére
satisfaction.

(2. INSTALLATION )

- Choisir un emplacement

-Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

- Le barbecue doit étre installé sur un support horizontal stable avant utilisation.

- Disposez appareil a au moins trois métres des batiments, dans un espace ouvert et aéré.

- Assurez-vous que Uappareil ne soit pas situé sous une structure suspendue (porche, abri..) ou
Sous un feuillage.

- Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce qu’elles ne soient pas exposées a du
chlore, du sel ou du fer.
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-fNoys recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d’une piscine ou d’une voie
errée.

- Par journée a vent fort, placer votre barbecue de telle maniére que le vent ne souléve pas
d’étincelles.

-ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques.
On déplore, en effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les brllures sont
particulierement graves chez les enfants, car du fait de leur petite taille, leurs visages se trouvent
presque toujours a hauteur de foyer.

- Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons,
tentes, caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde

de carbone.
X[@y v

(3. CONSEILS D’UTILISATION )

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section « informations importantes »
de cette notice.

- La conception de ce barbecue proscrit Uutilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.

- Utiliser du charbon de bois conforme aux normes en vigueur de sorte que le charbon de bois soit
2 cm en dessous de la grille de cuisson en position basse.

Recommandations d’allumage

-Remplissez la cuve avec du charbon de bois idéalement jusqu’a 1/3 de sa hauteur et sans dépasser
sa mi-hauteur. Utilisez du charbon de bois conforme aux normes en vigueur et veillez a ce qu’il
soit au moins 2 cm plus bas que la grille de cuisson quand elle est dans sa position la plus basse.

- Le moyen le plus facile pour allumer le charbon de bois est d’utiliser des allume-feu pour
barbecue conformes a la norme en 1860-3, que vous pouvez facilement vous procurer dans le
commerce et qui sont parfaitement slrs.

- Ne cuisinez pas avant que le combustible ne soit couvert de cendres ! Et attendez que la
combustion du charbon de bois ait cessé de produire des flammes

- Ne laissez pas la grille de cuisson vide sur le barbecue quand il est allumé, car elle risque de se
déformer si elle est exposée a la chaleur pendant trop longtemps sans aliments dessus.

- Nous nous permettons de vous rappeler encore une fois qu’aucun liquide inflammable ne doit
étre versé pour allumer ou accroitre les flammes du ba becue.

- Pour des raisons de sécurité, nous vous recommandons de ne jamais déplacer votre barbecue
pendant son utilisation.

Il est trés important de maintenir les flambées sous contréle

-Les flambées se produisent quand les jus ou les graisses des aliments cuits gouttent sur les objets
en combustion (par exemple du charbon de bois). Bien que la fumée aide a donner un meilleur
golt aux aliments cuits au barbecue, il est préférable d’éviter ce type de flambées pour éviter de
carboniser les aliments. Pour limiter les flambées, il est ABSOLUMENT IMPERATIF de retirer les
graisses en excés des aliments avant de les cuire. Utilisez de la marinade et des sauces de cuisson
en quantités raisonnables.

- Laissez un seau rempli de sable prés du barbecue pendant son utilisation.

- En cas de feu de graisses, respectez les instructions ci-dessous.

Flambées de graisse

- Videz et nettoyez la cuve et la grille de cuisson, et enlevez tous les résidus et fragments de
cuisson apreés chaque utilisation.
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-Sile barbecue est utilisé pour des réunions d’ampleur; il faut éteindre ses flammes et le nettoyer
toutes les deux heures. Il doit étre nettoyé plus souvent si vous cuisinez beaucoup d’aliments
riches en graisses (saucisses, merguez...). Ne pas respecter ces recommandations peut provoquer
des flambées de g aisse pouvant provoquer des blessures et détériorer votre barbecue.
Avertissements en cas de flambées de graisse:

- Maintenez toutes les personnes éloignées du barbecue et attendez que les flammes s’éteignent.
- Ne fermez pas le couvercle et ne recouvrez pas le barbecue.

- Ne versez jamais d’eau sur votre barbecue. Si vous utilisez un extincteur, il doit

Etre a poudre.

- Si les flammes ne semblent pas baisser d’intensité ou semblent prendre plus d’ampleur, appelez
les pompiers.

Fin de la session de cuisson

- Nettoyez toujours votre barbecue aprés chaque utilisation pour prévenir laccumulation de
graisses de cuisson pouvant s’enflamme .

- Attendez que le barbecue ait refroidi avant de fermer son couvercle ou de le recouvrir et de le
ranger.

(4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE )

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et notamment aprés les longues
périodes de rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamm t froids
avant de les nettoyer.

Ne laissez pas votre barbecue exposé aux intempéries et protégez-le de Uhumidité.

- Ne versez pas d’eau sur le barbecue quand ses surfaces sont chaudes.

- Ne manipulez jamais les parties chaudes sans protéger vos mains.

Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue et le maintenir en bon état, nous vous
recommandons fortement de le couvrir si vous le laissez dehors pendant longtemps, notamment
pendant les mois d’hiver. Des housses trés résistantes et d’autres accessoires pour barbecue sont
disponibles dans les magasins locaux.

Méme si votre barbecue est couvert par une housse de protection, il doit quand méme étre
régulierement inspecté, car de 'humidité et de la condensation peuvent se développer et
le détériorer. Il peut devenir nécessaire de sécher le barbecue et lUintérieur de sa housse de
protection. Il est également possible que des résidus de graisse se détériorent sur certaines
parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de l'eau savonneuse et trés chaude. Toute piéce
rouillée détectée non en contact avec les aliments doit étre traité avec un produit antirouille et
repeinte avec une peinture spéciale barbecue résistante a la chaleur.

Surface de cuisson

- Aprés que le barbecue ait refroidi, nettoyez-le a U'eau chaude savonneuse. Pour éliminer les
résidus alimentaires, utilisez du produit lave-vaisselle. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge
abrasive, car elle pourrait endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Rincez et
séchez bien. Nous recommandons de ne pas nettoyer les grilles dans un lave-vaisselle, car elles
sont lourdes.

- Si de la rouille se forme sur une surface de cuisson en contact avec les aliments, cette surface
doit étre remplacée.

Boitier du barbecue

Enlevez réguliérement la graisse en excés du boitier du barbecue avec un chiffon trempé dans
de l'eau savonneuse et complétement essoré. L'excés de graisses et de morceaux d’aliment peut
étre enlevé de Uintérieur du boitier du barbecue avec une spatule en bois ou en plastique tendre.
N’utilisez aucun ustensile/produit abrasif.

Fixations

Nous vous recommandons d’inspecter toutes les vis et tous les boulons a intervalles réguliers et
de les resserrer.
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Rangement

- Vérifiez que votre barbecue a complétement refroidi avant de le couvrir ou de le ranger.

- Rangez votre barbecue dans un endroit sec et frais.

- Avant d’utiliser votre barbecue aprés une période de rangement prolongée, respectez les
procédures d’installation.

(5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT )

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage. Si
votre barbecue comporte un moteur ouun souffleur, ne le jetez pas et ne briilez pas ses accessoires.
Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.

(6. PIECES )

Conservez cette notice, car chaque demande de piéce de rechange doit inclure les numéros de
référence fournis au bas de chaque page, ainsi que le numéro de la piéce manquante ou
défectueuse. Pour acheter des piéces de rechange, commandez-les directement auprés de votre
magasin local.

(7. GARANTIE )

Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux
barbecues utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels que
les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
manquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel
genre ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous et
votre propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou de
labus du produit ou du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire ci-joint.
Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du
produit. La garantie du produit est limitée a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration..) Des piéces exposées directement aux
flammes ou a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

- Tout dommage résultant d’un entretien inapproprié, d’'un rangement incorrect, d’'un assemblage
erroné ou de Uintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
Incinérateur...).

- Conséquences de Uexposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un
bassin thermal.

- Les dommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

Si vous avez des questions concernant le montage ou Uutilisation de votre appareil vous pouvez
contacter le service aprés-vente de votre magasin.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - France.
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INTRODUCCION )

Gracias por haber elegido este producto. Durante el disefio y la fabricacion de nuestros productos,
nos esforzamos por garantizar una excelente calidad que responda a las necesidades de los
usuarios.

ilMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE PROPORCIONE UNA SATISFACCION TOTAL
DURANTE SU INSTALACI6N, SU UTILIZACION Y SU MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS
QUE LEAATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO. TENGA EN CUENTA
LAS ADVERTENCIAS BASICAS RELACIONADAS CON LA SEGURIDAD QUE SE INCLUYEN EN ESTE
MANUAL Y CONSERVELO PARA POSTERIORES CONSULTAS.

(1. INFORMACION IMPORTANTE )

(fﬁm IMPORTANTF,ACONSERVAR PARAPOSTERIORES
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE

Para usar esta barbacoa hace falta un minimo de vigilancia y precauciones (véanse las siguientes
Recomendaciones). Proteja la naturaleza: pasar un dia fuera no debe ser motivo para causar
danos ni contaminar. Después del primer uso, caliente la barbacoa y mantenga el combustible
al rojo vivo durante al menos 30 minutos; esta operacion eliminara los residuos de grasa del
proceso de fabricacion. También estabilizara la pintura y liberara un olor que se desvanecera en
usos posteriores.

Por su seguridad:

-iNo la use eninteriores!

- «jAdvertencia! jNo utilice productos que contengan alcohol ni gasolina para prender o avivar el
fuego! jUtilice Gnicamente productos de encendido de barbacoas que cumplan con la norma en
1860-3!»

- No vierta agua fria en el recipiente metalico para evitar dafos por choque térmico.

- Antes de comenzar a asar, espere a que una capa de cenizas cubra el carbdn encendido.

- Para usar este producto hace falta un minimo de vigilancia y precauciones.

- Al usar este producto, es absolutamente necesario usar guantes especiales adecuados para
protegerse contra las altas temperaturas.

- jAdvertencia! Esta barbacoa se calienta mucho. iNo la mueva durante el uso!

- Para evitar lamarazos, aseglirese de que el recipiente esté limpio retirando el exceso de grasay
el adobo antes de comenzar a asar a la parrilla.

- Deje un balde lleno de agua o arena cerca de la barbacoa mientras la usa, especialmente en caso
de olas de calor o clima extremadamente seco.

En cuanto abra el paquete, asegiirese de que se contenga todos los elementos necesarios para
montar el producto; para hacerlo, consulte el manual.

Si el producto esta dafnado o tiene algln defecto, no lo use y llévelo a la tienda mas cercana.

(2. INSTALACION )

- Este producto solo ha sido disefado para uso privado en exteriores.

- Coloque la barbacoa en una supercie horizontal estable antes de usarla.

- Coloque la barbacoa a una distancia de al menos tres metros con respecto a edicios, en un area
Abiertay bien ventilada.

- Asegirese de que la barbacoa no esté colocada debajo de una estructura colgante

(Porche, marquesina...) O debajo del follaje de los arboles.

- Para evitar que se forme 6xido en las supercies de acero inoxidable, evite exponerlas al cloro, la
sal o el hierro. No recomendamos utilizar esta barbacoa cerca de la costa, piscinas o vias férreas.
En dias de mucho viento, coloque la barbacoa de forma que pueda evitar que el viento provoque
chispas.
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- «j dvertencia! Mantenga alejados a los nifos y mascotas.» De hecho, cada ano hay una gran
cantidad de tragicos accidentes. Las quemaduras graves son particularmente una fuente de
preocupacion cuando se trata de nifos debido a su poca estatura, ya que su rostro queda casi
siempre a la misma altura que el carbon encendido.

o use la barbacoa en un espacio cerrado y/o residencial, como casas, tiendas de campana,
caravanas, autocaravanas, embarcaciones. Peligro de muerte por intoxicacion por monoxido de

X[®y v
N

('3. CONSEJOS DE UTILIZACION )

Advertencias

- Antes de proceder a utilizar el producto, asegiirese de haber leido y entendido completamente
las indicaciones proporcionadas en la seccion titulada «informacion importante» que se incluye
en este manual.

- Esta barbacoa no esta disefada para usar mas del 50 % de espacio de coccion de una parrilla. Si
el area de coccion esta totalmente cubierta, se producira una acumulacion excesiva de calor que
puede dafar la barbacoa, lo cual no esta cubierto por la garantia.

- Utilice un carbdn acorde a la normativa actual.

- El carbdn debe colocarse a 2 cm debajo de la parrilla cuando esté en su posicidn mas baja.

X

Recomendaciones de encendido

-Loideal es llenar el recipiente de carbon a un tercio de su altura, y no superar la mitad de altura.
Use carbdn de lefia que cumpla con los estandares actuales y mantenga el carbdn al menos 2 cm
por debajo de la parrilla en su posicion mas baja.

- La manera mas facil de encender el carbon es usar productos de encendido de barbacoas
qgue cumplan con la norma en 1860-3; se pueden encontrar facilmente en las tiendas y son
absolutamente seguros.

- iNo comience el asado hasta que se cree una capa de ceniza sobre el carbon! El carbon debe
arder sin producir llamas.

- No coloque la rejilla vacia en la barbacoa, ya que puede deformarse si se deja calentar durante
Un tiempo prolongado.

- Deseamos recordarle una vez mas que no se deben verter liquidos inflamables pa a encender o
aumentar las llamas de la barbacoa.

- Por razones de seguridad obvias, le recomendamos totalmente que evite mover la barbacoa
cuando esté en uso.

Mantener la llama bajo control * muy importante

Se producen llamaradas cuando los jugos o la grasa de los alimentos que se cocinan gotean sobre
la combustidn (como el carbén). Sin duda, el humo ayuda a darle un sabor agradable a su comida
hecha a la parrilla, pero es mejor evitar las llamas para que no se carbonice la comida. Para
mantener las llamas bajo control, es absolutamente esencial eliminar el exceso de grasa de los
alimentos antes de cocinarlos.

Utilice marinadas y salsas solo en cantidades razonables.

- Deje un cubo lleno de arena cerca de la barbacoa mientras la use.

- En caso de incendio por grasa, observe las siguientes instrucciones.

Llamas de grasa

Vaciey limpie el recipiente de coccion y la parrilla, eliminando todos los residuos y fragmentos
De coccion después de cada uso.
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i la barbacoa se usa para eventos grandes, es necesario apagar las llamas y limpiarla cada
dos horas. Debe limpiarse mas a menudo si cocina muchos alimentos ricos en grasa (salchichas,
chorizos,...). Si no se observan estas recomendaciones, se pueden producir llamas de grasa que
Podrian conllevar lesiones y dafar la barbacoa.

En caso de llamaradas / advertencias:

- Mantenga a todos alejados de la barbacoay espere a que las llamas se apaguen.

- No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.

- Nunca vierta agua en la barbacoa. Si usted utiliza un extintor de incendios, debe ser de polvo
quimico.

-Siparece que las llamas no se debilitan o que incluso se hacen mas grandes, llame a los bomberos
locales para que le ayuden.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la barbacoa, proceda como sigue:

- Limpie la barbacoa sistematicamente después de cada uso para evitar la acumulacion de grasa
de cocina que pueda incendiarse.

- Espere a que la barbacoa se haya enfriado lo suciente antes de cerrar la tapa o cubierta y
guardarla.

(ln. MANTENIMIENTO Y CONSERVACION )

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacion y, especialmente, tras periodos
Prolongados de almacenamiento. Aseglrese de que la barbacoa y sus componentes se hayan
enfriado lo suciente antes de limpiarlos. Nunca deje su barbacoa expuesta a la intemperie y
manténgala alejada de la humedad.

-Nunca vierta agua en la barbacoa cuando la supercie de esta esté caliente.

- Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la proteccion de manos adecuada.

Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
Encarecidamente que la cubra si la deja en el exterior durante mucho tiempo, especialmente
durante los meses de invierno. Encontrara cubiertas de alta resistencia y otros accesorios para
Barbacoas en sus tiendas locales. Incluso si su barbacoa estad cubierta y protegida, debe
inspeccionarse regularmente porque puede desarrollar humedad y condensacion, lo cual
puede causar danos. Es posible que sea necesario secar la barbacoa y el interior de la cubierta
protectora. También es posible que los residuos de grasa comiencen a deteriorar ciertas partes de
la barbacoa. Para eliminar esta suciedad, debera utilizarse agua jabonosa muy caliente. Cualquier
pieza oxidada que detecte y que no esté en contacto con la comida debera tratarse con un
producto antiéxido y volver a pintarse con una pintura para barbacoas que sea resistente al calor.
Supercie de coccion

- Después de que se haya enfriado la barbacoa, limpiela con agua caliente y jabon. Para eliminar
los residuos de comida, use un detergente para platos. No use estropajos ni polvos abrasivos,
ya que pueden danar permanentemente el acabado de la barbacoa. Enjuague y seque bien. No
recomendamos lavar las rejillas en el lavavajillas debido a su gran peso.

- Si aparece 6xido en la superficie de coccion que esta en contacto con los alimentos, debera
reemplazarse tal superficie

Cuerpo de la barbacoa

Elimine regularmente el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con un pafio empapado en
agua jabonosay bien escurrido. El exceso de grasa y los trozos de comida se pueden eliminar del
interior del cuerpo de la barbacoa con una espatula de madera o una de plastico suave. No utilice
productos o implementos abrasivos.

Almacenamiento

- Aseglrese de que su barbacoa se haya enfriado por completo antes de cubrirla o guardarla.

- Guarde la barbacoa en un lugar fresco y seco.

- Antes de utilizar la barbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe los
procedimientos de montaje.
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(5. PROTEJAMOS EL MEDIOAMBIENTE )

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al nal de su vida atil para que
se pueda reciclar. Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme sus
accesorios; cumpla con las normas aplicables para la recogida, la recuperacion y el reciclaje de
dichos productos.

(6. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta comienza a partir de la fecha de compray durante el periodo definid .

Esta garantia solo se aplica al uso por parte de un Gnico hogar privado y no se aplica a

entornos comerciales, comunales o multidomésticos como restaurantes, hoteles, centros de
vacacionesy

restaurantes, hoteles, complejos turisticos y propiedades de alquiler.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y mano de obra: las piezas y componentes
que falten, asi como los dafos que se produzcan en un uso normal. Las reparaciones y las piezas
de recambio no prolongan el periodo de garantia original.

En ninglin caso, en virtud de esta garantia voluntaria, la compensacion de cualquier tipo superara
el precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, el dafo o las lesiones a usted y a su
propiedad y/o a otros y a su propiedad que resulten del mal uso o del abuso del producto o del
incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por el manual del propietario adjunto.
Exclusiones de garantia

La garantia no cubre los problemas o incidentes derivados del uso inadecuado del producto.

La garantia del producto esta limitada al valor del mismo.

Se excluyen especificame te los siguientes casos:

- esgaste normal (6xido, deformacién, decoloracion..) Piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el tiempo.

- Danos derivados de un mantenimiento inadecuado, un almacenamiento incorrecto, un montaje
incorrecto o la introduccion de modificaciones

- Cualquier dafo resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, uso como
incinerador...).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro, por ejemplo, piscina, spa o jacuzzi.

- Danos debidos a condiciones naturales extremas, por ejemplo, granizo, huracanes terremotos,
tsunamis, subidas de tension, tornados o tormentas eléctricas severas.

Si tiene alguna duda sobre la instalacion o el uso de su aparato, pongase en contacto con el
servicio técnico de su tienda.

Adeo services - 135 rue sadi carnot ¢s 00001 - 59790 ronchin - francia
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INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Ao projetar e fabricar os nossos produtos, esforcamo-nos por
garantir uma excelente qualidade que responda as necessidades dos utilizadores.

IMPORTANTE! PARA OBTER A MAIOR SATISFAcl:\O DESTE PRODUTO QUANDO INSTALAR,
UTILIZAR E CONSERVAR, RECOMENDAMOS QUE LEIA ATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES
DE UTILIZAR O PRODUTO. PRESTE ATEN(;RO AOS AVISOS DE SEGURANCA BASICOS CONTIDOS
NESTE MANUAL E CONSERVE-O PARA REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

(fﬁm IMPORTANTE, A CONSERVAR PARA FUTURAS CONSULTAS:
LEIAATENTAMENTE

A utilizacdo deste grelhador requer um minimo de monitorizacdo e precaucdes (consulte as
recomendacdes em baixo). Proteja a natureza. Um passeio nunca deve ser razao para danicar
nem para poluir. Na primeira utilizacao, aquega o seu grelhador e mantenha o combustivel em
brasa durante, pelo menos, 30 minutos. Esta operacao elimina residuos de gordura do processo
de fabrico. Isto também estabiliza a tinta e liberta um odor que desaparece passadas algumas
utilizacoes. Para a sua segurancga:

-Nao use nointerior!

- Aviso! Nao use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendalhas em
conformidade com a norma en 1860-3!

- Nao verta agua fria na estrutura de metal, para evitar danos devido a um choque térmicos.

- Antes de comecar a grelhar, espere que uma camada de cinza cubra o carvao em brasa.

- A utilizagao deste produto requer um minimo de monitorizacao e precaugoes.

- Quando usar este produto, & absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para o
proteger contra temperaturas elevadas.

- Aviso! Este grelhador ca muito quente. Nao o mova durante o funcionamento!

- Para evitar chamas altas, certique-se de que a estrutura esta limpa, eliminando o excesso de
gordura e molhos antes de comecar a grelhar.

- Mantenha um balde com agua ou areia perto do grelhador enquanto o usa, especialmente no
caso de ondas de calor ou temperatura extremamente seca.

Mal abre a embalagem, certique-se de que sdo fornecidos todos os elementos necessarios para a
montagem do produto. Para isso, consulte o manual. Se o produto estiver danicado ou defeituoso,
nao o use e devolva-o na loja mais proxima.

(2. MONTAGEM )

- Este produto foi criado para um uso doméstico no exterior.

- 0 seu grelhador tem de ser colocado numa superficie horizontal estavel antes de ser usado.

- Coloque este grelhador a uma distancia de, pelo menos, trés metros de edificios, numa area
aberta e bem ventilada.

- Certique-se de que o grelhador nao ca posicionado por baixo de uma estrutura suspensa
(alpendre, abrigo...) Ou de folhagem de uma arvore.

- Para evitar o aparecimento de ferrugem nas superficies de ago inoxidavel, evite exp6-las ao
cloro, sal ou ferro. Nao recomendamos a utilizacao do grelhador perto da costa, piscinas ou linhas
de caminhos-de-ferro.

Em dias de muito vento, coloque o seu grelhador de modo a evitar que o vento levante faiscas.

- Aviso! Mantenha criangas e animais afastados. Na verdade, todos os anos acontecem varios
acidentes

Tragicos. As queimaduras sérias sdo uma fonte particular de preocupacao quando se trata de
criancas, devido a sua pequena estatura, fazendo com que o rosto destas quem quase a mesma
altura do carvao em brasa.
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- Nao use o grelhador num espaco connado e/ou habitavel, como casas, tendas, caravanas ou

barcos. Perigo de envenenamento por mondxido de carbono.

('3. CONSELHOS DE UTILIZAGAO )

Avisos

Antes de continuar, certique-se de que compreende a sec¢ao da “informacao importante”

Deste manual.

- 0 design deste grelhador ndo permite a utilizagdo de mais de 50% da superficie de confegdo. Se
aarea

De confecao car totalmente coberta, isto dara origem a acumulagéo excessiva de calor que pode
causar

Danos no grelhador que nao sao abrangidos pela garantia.

- Use o carvao em conformidade com as leis atuais.

-0 carvao tem de ser colocado 2 cm abaixo da grelha, quando esta estiver na posicao mais baixa.

X

Recomendacoes de acendimento

- Encha o grelhador com carvao, idealmente, até um terco da altura, e ndo exceda metade da
altura. Use carvao de madeira em conformidade com as normas atuais, e mantenha o carvao a,
pelo menos, 2 cm abaixo da grelha na sua posicao mais baixa.

- 0 modo mais facil de acender o carvao & usando acendalhas para grelhador em conformidade
com a norma en 1860-3, que pode encontrar facilmente em lojas, e que sdo completamente
seguras.

-Nao cozinhe antes de o carvao ter uma na camada de cinza! O carvao tem de arder sem produzir
chamas.

- Nao coloque a grelha vazia no grelhador. Esta pode deformar se for deixada a aquecer durante
muito tempo.

- Gostariamos de o lembrar novamente de que nao devera usar liquidos inamaveis para acender
ou aumentar as chamas no grelhador.

- Por razdes dbvias, recomendamos que ndo mova o seu grelhador durante o funcionamento.

E muito importante manter o controlo das chamas*

- Chamas repentinas podem aparecer quando os molhos ou gordura dos alimentos pingam para
objetos a arder (por exemplo, o carvao). Naturalmente, o fumo ajuda a dar um sabor agradavel
aos seus alimentos grelhados, mas & melhor evitar o aparecimento de tais chamas, para evitar
gueimar os alimentos. Para manter o controlo das chamas, & absolutamente essencial retirar o
excesso de gordura dos alimentos antes de os cozinhar. Use molhos de marinada e de confecao
em quantidades razoaveis.

- Mantenha um balde cheio de areia perto do grelhador quando o utilizar.

- No caso de a gordura pegar fogo, siga as instrugdes apresentadas em baixo.

Chamas de gordura

- Esvazie e limpe a estrutura e a grelha, retire todos os residuos e fragmentos de confe¢io apos
Cada utilizagao.

- Se o grelhador for usado para grandes eventos, & necessario apagar as chamas e limpar a
cada duas horas. Tem de ser limpado mais frequentemente se cozinhar muitos alimentos ricos
em gordura (salsichas, merguez, etc.). Ndo seguir estas recomendacdes pode dar origem ao
aparecimento de chamas de gordura que podem dar origem a lesdes ou danos no seu grelhador.
No caso de chamas de gordura / avisos:

- Mantenha toda a gente afastada do grelhador e espere que as chamas quem mais fracas.

- Nao feche a cobertura ou a tampa do grelhador.
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- Nunca verta agua para o seu grelhador. Se usar um extintor, tem de ser um de po.

- Se as chamas nao enfraquecerem, ou parecerem maiores, contacte os bombeiros.

Final da sessao de confecao

- Limpe o seu grelhador sistematicamente apos cada utilizacdo, para evitar a acumulacao de
gordura que possa dar origem a chamas.

- Espere que o grelhador que sucientemente frio antes de fechar a tampa ou cobertura e antes de
o guardar.

(4. MANUTENGAO E CONSERVAGAO )

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacdes e especialmente apds longos periodos de
Armazenamento. Certique-se de que o grelhador e respetivos componentes estao sucientemente
Frios antes de proceder & limpeza. Nunca deixe o seu grelhador exposto aos elementos
atmosféricos e mantenha-o afastado da humidade.

- Nunca verta agua para o grelhador quando a superficie estiver quente.

- Nunca manuseie pecas quentes com as maos desprotegidas.

De modo a prolongar o tempo de vida Gtil do grelhador e o seu estado, recomendamos fortemente
que o cubra se o deixar no exterior durante um longo periodo de tempo, especialmente durante
os meses de inverno. As coberturas altamente resistentes e outros acessorios do grelhador
encontram-se disponiveis no seu revendedor.

Mesmo que o seu grelhador que coberto com uma protecao, continua a ter de ser inspecionado
Regularmente, pois pode aparecer humidade ou condensacao que podem causar danos. Pode ser
necessario secar o grelhador e a parte interior da cobertura de protecao. Os residuos de gordura
também podem comecar a apodrecer nalgumas partes do grelhador. Estes tém de ser limpos com
agua muito quente e detergente. Se encontrar sinais de ferrugem que ndo estejam em contacto
com os alimentos, tem de os tratar com um produto de eliminacao da ferrugem, e pintar essas
partes com uma tinta especial para grelhadores, resistente ao calor.

Superficie de aquecimento

- Quando o grelhador tiver arrefecido, limpe-o com agua quente e detergente. Para eliminar os
residuos dos alimentos, use detergente para a loica. Nao use esponjas nem pds abrasivos, pois
estes podem danicar permanentemente o acabamento do seu grelhador. Passe bem por agua e
seque bem. Nao recomendamos a limpeza da grelha na maquina de lavar loica, devido ao peso.

- Se aparecer ferrugem na superficie de confecdo que esteja em contacto com os alimentos, essa
superficie devera ser substituida.

Estrutura do grelhador

Retire regularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador com um pano embebido
em agua com detergente e depois bem espremido. O excesso de gordura e pedacos de alimentos
podem ser retirados do interior da estrutura do grelhador usando uma espatula de madeira ou
uma espatula suave de plastico. Nao use produtos abrasivos.

Arrumacao

- Certique-se de que o seu grelhador arrefeceu por completo antes de o cobrir ou armazenar.

- Guarde o seu grelhador num local fresco e seco.

- Antes de usar o seu grelhador apds um periodo prolongado de tempo, siga os procedimentos na
seccdo da montagem.

(5. PROTEGER O MEIO AMBIENTE )

No nal do seu tempo de vida Gtil, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalacoes de
tratamento, de modo a ser reciclado. Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, nao o
elimine nem queime os acessorios. Siga as regras de recolha, recuperacgao e reciclagem de tais
produtos.
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(6. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comeca a partir da data de compra para o periodo definid .

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagcdo num Gnico agregado doméstico privado e nédo se
aplica a churrascos utilizados num ambiente comercial, comunitario ou multi-doméstico, tais
como restaurantes, hotéis, centros de férias e propriedades de aluguer.

Esta garantia cobre todos os defeitos nos materiais e na mao-de-obra: pecas e componentes em
falta, bem como danos que ocorram sob utilizagdo normal. As reparacoes e pecas de substituicao
nao prolongam o periodo de garantia original.

Em nenhuma circunstancia, ao abrigo desta garantia voluntaria, qualquer compensacao de
qualquer tipo podera exceder o preco de compra do produto vendido.

0 utilizador assume o risco e a responsabilidade por perda, dano ou prejuizo para si e para a sua
propriedade e/ou para outras pessoas e os seus bens resultantes da utilizagao indevida ou abusiva
do produto ou da naoobservancia das instrucoes fornecidas pela nomanual do proprietario anexo.
Exclusdes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes resultantes da utilizagao indevida do produto. A
garantia do produto & limitada ao valor do produto.

Estao especificame te excluidos os seguintes casos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloragdo..) Pegas expostas directamente as
chamas ou calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.
-Danosresultantesde manutencaoincorrecta,armazenamentoincorrecto, montagemincorrecta
ou a introducao de modificagoes

- Qualquer dano resultante de uma utilizacdo incorrecta do produto (utilizacado comercial,
utilizagdo como um

Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, por exemplo, piscina, spa ou banheira de
hidromassagem.

- Danos devidos a condi¢des naturais extremas, por exemplo, granizo, furacoes terramotos,
tsunamis, surtos de energia, tornados ou trovoadas severas.

Se tiver alguma divida sobre a instalacao ou utilizacao do seu dispositivo, por favor contacte o
departamento de servigo da sua loja.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 Ronchin -Franca
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INTRODUZIONE )

Grazie per aver acquistato questo prodotto. AlLmomento della concezione e della fabbricazione dei
nostri prodotti, ci impegniamo al massimo per assicurare un’eccellente qualitd che corrisponda
alle esigenze degli utilizzatori.

IMPORTANTE! PERCHE QUESTO PRODOTTO VI DIA COMPLETA SODDISFAZIONE ALLA SUA
POSA, USO E MANUTENZIONE, RACCOMANDIAMO DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO
MANUALE PRIMA DELL’USO. S| PREGA DI TENERE CONTO DELLE AVVERTENZE RELATIVE ALLE
P10 ELEMENTARI NORME DI SICUREZZA CONTENUTE IN QUESTO MANUALE E CONSERVARE IL
DETTO MANUALE PER ULTERIORE CONSULTAZIONE.

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

(fﬁm IMPORTANTE, DA.CONSERVARE PER ULTERIORE
CONSULTAZIONE: LEGGERE ATTENTAMENTE

L'uso di questo barbecue richiede una minima supervisione e alcune precauzioni (riportate di
seguito). Rispettare l'ambiente e la natura: una giornata all'aperto non deve essere causa di danni
o inquinamento. Prima di usare il barbecue per la prima volta, riscaldarlo e mantenere le braci
calde per almeno 30 minuti; questa operazione permette di eliminare i residui di grasso dovuti
al processo di fabbricazione. Stabilizzera anche la vernice e permettera il rilascio di un leggero
odore che scomparira nei successivi utilizzi. Per la propria sicurezza

-Non usare in interni!

- "Avvertenza! Non usare alcol o benzina per l'accensione o la riaccensione! Utilizzare
esclusivamente accendifuoco conformi a en 1860-3."

- Non versare acqua fredda sul contenitore metallico per evitare danni dovuti allo shock termico.
- Prima di iniziare la cottura, attendere che si formi uno strato di cenere sul carbone ardente.

- L'uso di questo prodotto richiede una minima supervisione e alcune precauzioni.

-Durante l'uso del prodotto, & assolutamente necessario indossare appositi guanti per proteggersi
dalle alte temperature.

- Avvertenza! L'apparecchio puo diventare molto caldo. Non spostarlo quando € in funzione!

- Per evitare il rischio di ammate, assicurarsi che il contenitore sia pulito rimuovendo il grasso e il
condimento in eccesso prima di iniziare la cottura.

- Tenere un secchio pieno d'acqua o di sabbia in prossimita del barbecue durante l'uso, in
particolare in caso di ondate di caldo o clima particolarmente asciutto.

Dopo aver aperto l'imballaggio, assicurarsi che siano presenti tutti gli elementi necessari
all'assemblaggio; fare riferimento al manuale. Se l'apparecchio & danneggiato o difettoso, non
usarlo e riportarlo presso il rivenditore.

(2. INSTALLAZIONE )

- Questo apparecchio é destinato al solo uso domestico all'aperto.

- Il barbecue deve essere posizionato su una supercie stabile e orizzontale prima dell'uso.

- Posizionare il barbecue in un'area aperta e ben ventilata, ad almeno 3 metri di distanza da altri
edici.

- Assicurarsi che il barbecue non sia posizionato sotto una struttura pensile (verande, porticati) o
sotto la chioma di un albero.

- Per evitare la formazione di ruggine sulle superci in acciaio inox, evitarle di esporle a cloro, sale o
ferro. Si raccomanda di non usare il barbecue in zone costiere o in prossimita di piscine o ferrovie.
In caso diforte vento, posizionare il barbecue in modo tale da evitare che il vento sollevi le scintille.
- "Avvertenza! Tenere a distanza bambini e animali domestici"; ogni anno si vericano numerosi
incidenti. Il rischio di ustione & particolarmente elevato per i bambini: il loro viso si trova quasi
sempre alla stessa altezza delle braci ardenti.
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- Non usare il barbecue in uno spazio ristretto e/o abitato, come case, tende, roulotte, camper,

imbarcazioni. Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio.

('3. CONSIGLIPER L'USO )

Avvertenze

- Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione "informazioni importanti" di questo
manuale.

-1l design di questo barbecue impedisce l'uso di pit del 50% della supercie di cottura. La copertura
totale dell'area di cottura comporta un eccessivo accumulo di calore, che pud danneggiare il
barbecue e annullare la garanzia.

- Utilizzare carbone conforme alle normative in vigore.

- Posizionare il carbone a 2 cm dalla parte inferiore della griglia nella sua posizione pili bassa.

Istruzioni per l'accensione

- Versare il carbone nel contenitore, idealmente no a un terzo della sua altezza; in ogni caso
non superare meta della sua altezza. Usare carbone di legna conforme agli standard in vigore;
mantenere il carbone a 2 cm dalla parte inferiore della griglia di cottura nella sua posizione pit
bassa.

- Ilmodo piti semplice e sicuro per accendere il carbone & utilizzare un accendifuoco per barbecue,
Conforme a en 1860-3, disponibile in commercio.

-Non iniziare la cottura se il combustibile non ha ancora formato una patina di cenere. Assicurarsi
che il carbone bruci senza produrre amme.

- Non lasciare la griglia vuota troppo a lungo sul barbecue per evitare che si deformi a causa del
calore.

- Vi ricordiamo ancora una volta che & vietato versare liquidi inammabili per accendere o
aumentare le amme.

- Per motivi di sicurezza, si raccomanda di non spostare il barbecue quando € in funzione.
Controllo delle ammate * molto importante

Le ammate si vericano quando i succhi o i grassi degli alimenti in cottura cadono su oggetti
ardenti (come il carbone). Naturalmente il fumo contribuisce a dare un buon sapore agli alimenti,
tuttavia & meglio evitare le ammate perché possono carbonizzarli. Per mantenere le ammate
sotto controllo, & assolutamente necessario rimuovere il grasso in eccesso dagli alimenti prima di
cuocerli. Usare marinate e salse di cotture in quantita ragionevoli.

- Tenere un secchio pieno di sabbia in prossimita del barbecue quando € in uso.

-In caso diincendio da grasso, seguire le istruzioni riportate di seguito.

Incendio da grasso

- Svuotare e pulire il contenitore e la griglia di cottura, rimuovendo tutti i residui alimentari dopo
Ogni utilizzo.

- Se il barbecue & utilizzato per un lungo periodo, & necessario estinguere le amme e pulirlo ogni
due ore. Deve essere pulito con maggiore frequenza in caso di cottura di numerosi alimenti icchi
di grassi (salsicce, merguez, ecc.). Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di
Incendio da grasso, che pud causare lesioni e danneggiare il barbecue.

In caso di incendio da grasso / avvertenze

- Allontanare tutte le persone presenti dal barbecue e attendere che le amme si estinguano.

- Non chiudere il coperchio del barbecue.

- Non versare acqua sul barbecue. Se si utilizza un estintore, deve essere in polvere.

- Se le amme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i vigili del fuoco.
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Termine della sessione di cottura

Pulire il barbecue sistematicamente dopo ogni utilizzo per evitare l'accumulo di grasso di cottura,
che potrebbe prendere fuoco.

- Attendere che il barbecue sia abbastanza freddo prima di chiudere il coperchio, coprirlo e riporlo.

(4. MANUTENZIONE E RIPARAZIONI )

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di
inutilizzo. Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano abbastanza freddi prima di pulirli.
Non lasciare il barbecue esposto agli agenti atmosferici, e conservarlo al riparo dall'umidita.

- Non versare acqua sul barbecue quando la sua supercie & calda.

- Non toccare le parti calde con le mani nude. Per prolungare la durata di vita del barbecue e
mantenerlo in condizioni ottimali, si raccomanda di coprirlo se lo lascia all'aperto per lunghi
periodi, in particolare durante i mesi invernali. In commercio sono disponibili coperture resistenti
e altri accessori per barbecue. Anche se il barbecue & coperto con una protezione, deve essere
ispezionato regolarmente per evitare la formazione di umiditd e condensa, potenzialmente
dannose. Potrebbe essere necessario asciugare il barbecue e l'interno della copertura. In alcune
partidel barbecue, eventuali residui di grasso potrebbero iniziare a marcire. In tal caso, rimuoverli
con acqua calda saponata. Eventuali parti arrugginite devono essere trattate con un antiruggine
e ridipinte con un'apposita vernice per barbecue termoresistente, purché tali parti non siano a
contatto con gli alimenti.

Supercie di cottura

+ Quando il barbecue si & rareddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per eliminare i residui
alimentari, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergentiin polvere perché
possono danneggiare lariniturain modo permanente. Risciacquare e asciugare accuratamente. Si
raccomanda di non lavare le griglie in lavastoviglie a causa del loro peso.

- In caso di formazione di ruggine sulla superficie di ¢ ttura a contatto con gli

Alimenti, tale superficied ve essere sostituita.

Corpo del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito
con acqua calda saponata e strizzato. Il grasso in eccesso e i residui alimentari possono essere
rimossi dall'interno del barbecue con una spatola in legno o in plastica. Non usare sostanze
abrasive.

Conservazione

- Assicurarsi che il barbecue si sia rareddato completamente prima di coprirlo o riporlo.

- Riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto.

- Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, seguire le istruzioni di
installazione.

(5. PROTEGGIAMO L’AMBIENTE )

Al termine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei riuti anché
venga riciclato. Se il barbecue é dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli
accessori; rispettare tutte le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.
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(6. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita parte dalla data di acquisto per il periodo defini o.

Questa garanzia si applica solo all'uso da parte di una singola famiglia e non si applica ai barbecue
utilizzati in un ambiente commerciale, comune o multi-familiare come ristoranti, hotel, centri
vacanze e proprieta in affitto.

Questa garanzia copre tuttii difetti nei materiali e nella lavorazione: parti e componenti mancanti,
nonché i danni che si verificano durante il normale utilizzo. Le riparazioni e le parti di ricambio
non prolungano il periodo di garanzia originale.

In nessun caso, nell'ambito di questa garanzia volontaria, qualsiasi compensazione di qualsiasi
tipo superera il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

Lei si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni a lei e alla sua proprieta e/o
ad altri e alla loro proprieta derivanti dall'uso improprio o dall'abuso del prodotto o dal mancato
rispetto delle istruzioni fornite da nel manuale d'uso allegato.

Esclusioni di garanzia

La garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un usoimproprio del prodotto. La garanzia
del prodotto € limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificame te esclusi:

- Usura normale (ruggine, deformazione, scolorimento...) Parti esposte direttamente alle fiamme
o al calore intenso. E normale dover sostituire delle parti nel corso del tempo.

- Dannirisultanti da manutenzione impropria, stoccaggio errato, montaggio errato o introduzione
di modifiche

- Qualsiasi danno derivante da un uso scorretto del prodotto (uso commerciale, uso come
Inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, ad esempio piscina, spa o vasca idromassaggio.

- Danni dovuti a condizioni naturali estreme, per esempio grandine, uragani terremoti, tsunami,
sovratensioni, tornado o forti temporali.

In caso di domande relative all'installazione o all'uso del dispositivo, contattate il servizio di
assistenza del vostro negozio.

Adeo services - 135 rue sadi carnot ¢cs 00001 - 59790 ronchin - francia
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306 EUXOPLOTOULE TIOU ETIAEEATE TO TUYKEKPIUEVO TIPOTOV. KaTd TOV OXESIAOMO KAl TNV KATAGKEUT) TWV
TPOIOVTWY HaG KATAaBAANNOUKE KADE Suvatr) IPOOTIAdELa Yia TNV e£a0PANON APLOTNG TTOLOTNTAG TIOU
80 AVTATIOKPIVETAL OTIG AVAYKEG TWV XPNOTWV.

SHMANTIKO! MPOKEIMENOY NA AMOAAYSETE =TO EMAKPO TO SYTKEKPIMENO POIiON
KATA TH ZYNAPMOAOIHZH, TH XPHZH KAI TH ZYNTHPHZH TOY, ZAZ ZYMBOYAEYOYME NA
AIABAZETE MPOZEKTIKATO MAPON EFrXEIPIAIO XPHEHE MPIN XPHZIMOMOIHZETE TO MPOION.
AABETE YIMOWIN TIZ NMPOEIAOMOIHZEIZ AZPAAEIAZ ZTO MAPON ErXEIPIAIO. ®YAA=TE TO
EFXEIPIAIO A MEAAONTIKH ANA®OPA.

(1. SHMANTIKES MTAHPO®OPIES )

(fﬁm ZHMANTIKO, NA OYAAXOEI 1A MEAAONTIKH ANAGOPA
[TAPAMOMITH: AIABAZTE MPOZEKTIKA

a va XPNOLUOTIOOETE auT TNV YNnotapld, da TPEMEL va AABETE KATOLEG EAAXLOTEG TIPOPUAAEELG
KOl VO TIPOOEEETE oplopéva onueia (BA. Zuotdosl mapakdtw). Mpootatelote to MePBANAOV: Ol
EKSPOUEG 0N HUON SeV PETEL VA TIPOKAAOUY KATAOTPOGDEG Kal puTtavan). Thv Tpwn ¢opd mou da
XPNOLUOTIOOETE TNV YNOTAPLA, AVAPTE KAl KPOTHOTE TTUPWHEVN TNV KAUGLUN VAN yia touAdytotov 30
Aemtd. ‘ET01 8a AMOPaKEUVA0LV Ta KatdAoura ypdoou Tou UTIAPXOLV 0T cUaKELN and ) Sladikacia
KATOoKeUNG. AuT n Sladikacia 8a otadepomolnoet emiong T padr) Kal 8a ArMeAELIEPWOEL LAl OO
oV 8a 0P AVIOTEL OTIG EMOPEVEG XPNOELG. A TNV AoPANELd 0aG:

- Na U Xxpnotuomoleital oe EcwtePLkd XWpo!

- «Mpogisomnomaon! Mn xpnopomoleite ovomveupa ) BevZivn yla va avagete tn cuoKeUN !

Na xpnotporoteite pdvo mpooavappata mposdiaypadwv en 1860-3!»

* Mn xOvete KpUO VEPO PETA OTN HETAAANIKT) AEKAVT YA VA NV UTIOOTEL {NULAL Ao TNV AmOTON SEPIIKN
METABOAN.

- Mpw apxioete va PrVeTe, TEPIUEVETE VA OKEMAOTOUV TA AVAUUEVA KAPBOLVA LE EVA OTPWHA OTAXTNG.
- Mo va XPNOUOTIOOETE AUTO TO TIPOIOV, da TIPETEL VA TIPOCEEETE OPLOPEVA ONpEia Kal va AABeTe
KATOLEG EAAXLOTEG TIPOPUAAEELG.

- ‘0tav XPNOOTOLETE AUTO TO TIPOIOVY, TIPETEL UTIOXPEWTIKA VA POPATE EISIKA TIPOCTATEVTIKA yAvTld,
KATAAANAQ Y1 UPNAEG BEPOKPATTLEG.

- MpoegiSomnomon! Avty n Ynotapld ival kavty otav eival avappévn. Mnv ) HETaKWeite otav
Bpioketal og Aettoupyial

- Ma va unv netdlyovtat pAOyeG, pepaiwdeite Ot ) Aekavn eival kadapr), adpalpwvag ta TEPLTIA Ain
KQlL TNV TIEPIOOELD apvasag TPV EEKIVIOETE TO Y)OLO.

-'0tav Xpnotonoleite v Ynotaptd, Gpoviiote va UTIAPXEL TTAVTA KOVTA €Vag KOUBAG HE VEPO 1) ApUO,
€161KA Qv ETUKPATEL KALOWVAG 1} UTEEPPROALKT| Enpaaia.

ApEowg HOALG avoigete ) ouokevaaoia, pepaiwdeite Gt uTIAPYOLV OAA TA EEQPTLATA TTOU aTtaltolvTal
yla va ouvappoAoyndei n ouakeun. Ma va eAéyEete ta €0pTrpata, avatpeEte oto eyxelpislo. Av To
TPOIOV €xel LUTOOTEL NUIA 1) Elval EAATIWHATIKO, NV TO XPNOLUOTIOOETE KAl EMOTPEPTE TO OTO
TIANCLECTEPO KATAOTNHA.

(2. SYNAPMOAOTH:H )

+ AUTO 10 TIPOIOV TIPOOPITETAL YIA OIKIOKY) XPT0N OE EEWTEPIKO XWPO.
- Tomodetriote v Ynotapld oe otadepr) optlOVIIA EMUPAVELD TIPWV TN XPNOLUOTIOW | OETE.
- Tomodeote TV PYNoTapld O€ AmOOTAON TOUAGXIOTOV TPV HETPWY OO OTIOLOST|TIOTE KTiOKA, KAl O
QVOLKTO Kal KAAA EE0EPITOEVO XWPO.
- Mnv Tomodeteite TV YPnotaptd KATW arnd omolashToTE KATAOKELT (OKEMAOT| BEPAVTA, UTIOOTEYO
K.ATL) 'H kdtw amno sévipa.
- [0 va Jn 0KOUPLAOOULV Ol ETUPAVELEG ATd aVOEEISWTO ATTAAL, SEV TIPEMEL va £pXOVTIaL OE emadr) HE
¥Awpivn, aAGt 1 Gi6NPO. SUVICTOULE VA N XPNOLOTIOLEITE AUTY) TNV YNoTAPLA KOVTA O€ AKTEG, TILOIVEG
1 OI6NPOSPOUIKEG PAYEC.
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Av eTikpatel Suvatog agpag, TOMOJETNOTE TV Ynotapld o€ Tétola 8€on, WOTE va Unv TETayovial
OTidEC.

- «[Mpoetsomoinon! Kpatote Hakpld ta masld kat ta katolkisia {wal» Kade xpovo, onpelbvovial
TIOALAPIBUA TPAYIKA atuynuata. ISlaitepa 6oov adopd ta malsdld, UTApxEL kivSuvog copapiv
EYKAUUATWY, 510TL TO TIPOCWTTO TOUG PPICKETAL OXESOV TTAVTA OTO {510 UYPOG e Ta avappeva kappouva.
+ Mn XPNOLUOTIOLEITE TNV YNOTAPLA OE TIEPIOPLTUEVO KaL/T) KATOIKNUEVO XWPO, TL.X., MEéoa O KATOLKIEG,
OKNVEG, TPOXOOTUTA, AUWHEVA OTHiTIA, OKADN.

Yrapxel kivéuvog davatou amnd povoteisio touv dvapaka.

X X

X[®y v

(3. SYSTASEIZ XPHSHS )

Mpogisomomoelg

- Mpu ouveyioete, pePalwdeite OTL £XETE KATAVONOEL TIAPWE 60 AVAPEPOVTAL 0NV EVOTNTA
«ZNUOVTIKEG TTANPODOPLEG» TE AUTO TO EYXELPISLO.

+ Aut n Pnotapld gival oXeSIO0PEVN €101 WOTE VA PNV EMITPEMETAL VA XPNOLoToINdel Tavw ano
10 50 % ¢ erudpavelag Ynaoiparog. Av kaAuddei oAdKANEN N emipavela Pnaoiparog, da avamtuydei
UTIEPPBOALKN) BEPHOTNTA KAL 1] Y1OTAPLA IToPEl va UTtooTEL LA TIOU SV KAAUTITETAL ATTO TNV £yyUnaon.
+ XpNOoTooTE KApPOoUVA TIoU KAAUTITOLV TIG AMAUTOELG TG LloXVouaag vopodeaiag.

- Ta kGppouva TPEMEL va TOTodeTolVTaL 2 cm KATW arod v Ynotapld 0tav PPioKeTal atn XapnAoTeEPn
d¢on.

ZUOTAOELG YA TO AVAUQA

- lepiote ) Aekdvn pe KApPoLVA, IBAVIKA PEXPL TO Eva TPITO Tou DYPOUG TNG AEKAVNG, KAl OXL TTAVW amnd
10 MO0 ToU LYOUG NG AekAvng. Xpnaopomoote EUAOKAPBOLVA TIOU KAAUTITOUV TIG ATALTNOELG TWV
oxUovIwy mpotiTWyY Kat pepalwdeite Ot Bpiokovial TOUAAXLIOTOV 2 CM KATW armd ) oxapa Ynaoipatog
otav n oxapa Ppioketal otn XapnAotepn d¢on.

- 0 €UKOAOTEPOG TPOTIOC YIa VO AVAPETE TA KAPPOUVA Eival VA XPNOLHOTIOCETE TPOCAVAUUATA Vi
bbg, mou MAnpoLV 1o PoTUTIo en 1860-3, Ta omoia eivat amoAUTWE AohaAr| Kal Uropeite e0KOAA va
Bpeite 010 EUMOPLO.

+ Mnv Eekvrioete 10 Yoo av Sev €Xouv TPWTA OKEMAOTElL ta Kdppouva HE €va OTPWHA
otayng! MepLueveTe emiong va apxioouv va kaiyovtat ta kdppouva xwpig va Byaiouv GAGYeG.

- Mnv tornodeteite m oxdpa kevr mavw oy Ynotaptd ylati prnopei va mapapopdwaei av deppavst
TIOAAT) Wpa.

- YTevAUUITOUPE GANN Wi dpopd OTL Sev TIPEMEL va pixveTe 0MAEKTA LYPA yla VO AVAYETE 1) va
Suvapwoete ) GAGYA G Ynotapldg.

- NMa pogaveic Adyoug aodaAeiaGg, GUVIOTOUE KATNYOPNUATIKA VA N LETAKVETE TV Ynotapld dtav
Bpioketal og Aettoupyia.

'EAeyX0G avadAEEEwV* TIOAD ONIAVTIKO

+ AvadAé€elc ouppaivouv dtav otdlouv XUpoi 1) ATog amod ta TPOdIUA TIOU PrivovTal TIAVW OE KAUTEC
erdpAveleg (ta kAppouva, yia Mapaselypa). DUOIKA, 0 KATVOE SIVEL T XAPAKINPLOTIKY) KAMVIOT Yeuon
ota TPAGIA TTou Yrivovial onv Pnotaptd, aAAd ival KAAUTEPA VA ATIOTPETOVTAL Ol AVADAEEELS yia
VA NV KaoUV ta 1pddua. Ma va pnv uttapxouv aveEEAEYKTEG AVADAEEELG, EVaL AMOAUTWG ATAPAITNTO
va adalpeite ta TOAAA AiTn Ao Ta TpOdIUa TPV TA P)oETE. Mn XPNOLLOTIOLETE LTIEPPOAIKT) TTOCOTNTA
papvasag ry cdAtoag.

-'0tav XPNOHOTOLEITE TV YNatapld, GPOoVTIOoTE va UTIAPXEL KOVTA £VAG KOUBAG E VEPO 1} AMO.

- AV TAPEL GWTLA TO AiTTOG, AKOAOUBNOTE TIG 08NYIEG TIAPAKATW.

AvAagAeEn tou Airtoug

- Na adelalete kat va kadapilete m Aekavn kal ) oxapa Ynoidatog YeTd amd kade xprion,
ATOMAKPUVOVTAG O TO UTTOAE (AT TOU YNaipatog.
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+ AV XPN\OLUOTIOLEITE TV PNOTAPLA YIa LEYANEG EKSNAWOTELG, 8A TIPETEL VAL OPNVETE TNV PNoTapld Katva
mv kadapitete kAde 800 WPEG. H Pnotaptd mpemneL va kadapietal ouxvotepa, av Privete TOAD Amapd
POPIUA (NOUKAVIKA, PITEIKOV K.ATL). AV SEV TNPOVVTAL QUTEC Ol CUOTATELC, PMOPEL va TIApEL dwTid To
AITOG Kal val UTTAPEEL TPAVKATIOUOC 1) va LUTIOOTEL TNLA N Ynotapld.

3¢e nepintwon avadAeEng Airou/mPoEeISOTOLOENG:

- Kpat)ote 10Ug TTAVTEG MOKPLA ATTO TNV Ynotapld KAl TIEPIUEVETE VA ORNTOLV O PAOYEG.

* MnV KAEIOETE TO KATIAKL KA [N OKETIAOETE TNV YNnoTtapla.

* Mn PIXVETE TIOTE VEPO TTNV YNOTAPLA. AV XPNOLLOTIOINTETE TUPOTRETTNPA, 8 TIPETEL VA ELVAL TUTIOU
&npag okovng.

+ Av oL HAOYEG Sev €E0TBEVOLV 1) aiveTaL VA SUVAUWVOULY, KAAEDTE TNV TIUPOCPETTIKN.

TéAog Tov YPnoipatog

- Na kadapilete v Ynotapla HETA anod KAJE xprion, WOTE Va ) CUCCWPEEVOVTAL AiTtn TTIOU WIMopEl va
Tapouv pwud.

- MNePUEVETE VA KPLWOEL N YNOTAPLA TIPWV KAEIOETE TO KATIAKL 1} TO KAAUUHA KAL TNV ArtodnKeVOETE.

(4. ®PONTIAA KAI SYNTHPHSH )

Na kadapiCete Takukd Ty Ynotapld avapesa otig XPrioeLg Kal I8laitepa HETA amnd PeyAAo Slaotnua
anodrikevong. Mpw kadapioete TV Ynotapld kal Ta EaPTUATA NG, PEPALWBEITE OTL £X0UV KPUWOEL
OPKETA. MV adr)VETE TIOTE TNV YN OTAPLA EKTESEIUEVT) OTIC KALPIKEG TUVAT|KEG KOl KPATOTE TN HAKPLA
ano vypaaia.

+ Mn) pixvete otE vepd TAvw atnv Ynotapld otav n emdAveld g eivat kaut).

+ Mnv ayyiZete TOTE T KAUTA PEPN XWPIG VA EXETE TTPOOTATEVOEL TA XEPLA OOG.

lMa va mapatadei n Siapketa Lwng g Ynotapldag katl va slampndei o KaAr] KATAOTAOT, CUVIOTOUUE
15laiTEPQ VA TNV OKETIATETE, AV TIPOKELTAL VA HEVEL OE EEWTEPIKO XWPO YA LEYANO Sl1Aotnua, W8laitepa
TOUG XEWWMEPIVOUG MVEG. STA TOTIKA KATOOTATA ITOPEITE va BPEite KAAUPUATA UYNAIG AVIOXTG Kal
AANQ 0EETOUAP VIO YNOTAPLEG.

AKOUO KO OTAV EXETE OKEMATEL TNV YNoTapLd yia Tpoataacia, 8a MPEMEL VA TNV EAEYXETE TAKTIKA, S1OTL
UIOPEl va oXNUATIOTEL LYPAGIa KAl Va UTTOOTEL {NKLA TO TTPoidV. MTopel va Xpelddetal va OKOUTIOETE
MV uypacia amnoé v Ynotapld Kal anod 10 ECWTEPIKO TOU TIPOTTATEVTIKOU KAADUUATOG. MTopel emtiong
va apyioouv va oamifouv UTtoAsippata AouG 0€ opLopEVa PEPN TG YNOTOPLAG. Autd 8a TipEmel
Va Ka8aplotolV HE KAUTO VEPS Kal oamolvL. AV EVIOTIIOETE OKOUPLAOHEVA ONpEia, TIou §ev €pyovtal
o¢ enmadn HE T TPOPIA, 80 TPEMEL VA TA TIEPACETE HE SIOAUTIKO okwplag Kal va ta PAYETE pE
9EPUOAVIEKTIKN UTTOYLA YA PNOTAPLEG.

Emgpaveia gmoiparog

- Dagol kpuwoel n Ynotapld, kadapiote ) He KAUTO VEPO Kal oamouvl. Ma va kadapioete ta
UTIOAE{paT TPOGIMWY, XPNOIUOTIONOTE ATIOPPUTIAVTIKG TATWY. Mn xpnoldomoleite OKAnpd
odouyydpla 1} OKANPEG OKOVEG, 10T UMOPEL va KATAGTPEPOUV HOVIUA TO GVIpLoUA TG YNnoTaplag.
ZeMAUVETE KOl OKOUTIIOTE KOAA. SUVIOTOUHE va Unv Kadapilete TG oXAPEG 01O TALVTNPLO TUATWY
EMELST) elval BapLeg.

- AV gUdAVIOTEL OKOUPLO 0TV ETPAVELD POLUOTOC TIOU EPXETAL OE EMAPN HE TA TPOPIUA, QUTN N
EMPAVELD A TIPETIEL VAL AVTIKATAOTAJEL

Swpa Pnotaplag

Na kadapilete TOKTUKA Ta At amd 1o oWHA TG Ynotaplag Pe £va Tavi JOUALACHEVO O CATIOUVOVEPO
Kal eEhadpwg atpayylopévo. Mmopeite va adalpeite ta OAAA Al kal ta UTIOAEiUATA TPODIHWY
and 10 ECWTEPIKO TOU OWUATOG TG YNOTAPLAG HE pia EUAIVN OTIATOUAA 1} HE LA LAACKTY) TTAQOTIKN
OTIATOUAQ. M XPNOIHOTIOLELTE KAVEVA OKANPO KAAPLOTIKO TIPOTOV 1) EpYaAEio.

Anodrikeuon
- MpWv KAAOYETE KAl TPV omoanksuoets mv q)notapla ﬁsbalwaslts OTL EXEL KPUWOEL TEAEIWG,.
- DUNGgTE TV lpnotapla (o} Spoospo XWpo xwpig vypaaia.
- Av n ¢notapld €xel peivel aMOBNKEVHEVN yla PEYAAO Sl1A0TNUA, TPV TN XPNOIUOTIOOETE,
0KOAOULANOTE TG 08NYIEG EyKATAOTAONG.
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(5. AZ NMPOZTATEWOYME TO NEPIBAAAON MAZ )

310 T€A0G NG SLapkeLag JwnG Tou TPOTOVTOG, MAPASWOTE TO OE KEVIPO EMECEQYATING AMOPPIUHATWY
yla avakUKAwan. Av n gnotapld SIA8ETEL HOTEP 1) AVELLOTPA, KNV TA TETALETE KAl PNV KAPETE Ta
Bondntika €aptipata. AKOAOUANOTE TOUG LOXVOVIEG KAVOVIOHOUG Yia T GUAAOYY), TNV AVAKTNOY Kal
TNV QVAKUKAWGON QUTWV TWV TIPOTOVTWV.

(6. EITYHZH )

‘Opot eyyinong

H gyyunon mwAnong apxidel amod my nUEPOUNVia ayopdg yia v kadoplopévn mepioso.

H mapoloa yylnon WoxVEL LOVO yla XPrion amnd £va Kal HOVO ISLWTIKO VOIKOKUPLO Kal 8EV IOYXVEL yid
UTTAPMIEKIOU TIOU XPNOOTIOOUVTAL OE EUTIOPIKO, KOWWOXPENOTO 1) TIOAUKATOIKIOKS TIEPIBAAAOV, OTIWG
eouatopla, EevoSoxeia, KEVipa SLAKOTIWVY Kal VOIKLA{OMEVA akivnta.

AuT 1 €yyoNnon KAAUTITEL OAQL TAL EAATTWHATA UAKWV KOl KATOOKEUNG: EAAElToVTA e€apTripata Kat
oLOTATIKA, KABWE KAl TNILEG TTIOL CUKBAIVOULV UTIO KAVOVIKN XP10T). Ot ETIIOKEVEG KA TA AVTAAAOKTIKA
Sev apateivouv v apxLkn epioso eyyunong.

Se Kapia TEPIMIwon, oTo TAQICLI0 QUG TNG €8ENOVTIKNG €yyUNoNG, N anodnuiwon omolousdnIoTE
€l60u¢ Sev uTIEPPAIVEL TNV TN ayopdG TOU TPOIGVTOG IOV nw)\r']anKs

Avamuﬁquta ToV Kiv6LuVo Kal Vv €uduvn ya ATWAELEG, Cnuleq n tpauuauououq o€ soac Kal mv
TIEPLOVGIa 0aG 1)/KaL € AANOUG KO TNV TIEPLOUGIQ TOUG TIOU TIPOKUTTTOLY ATtd KAKT) XPTiom 1] Katdxenon
TOU TPOIOVTOG 1) ATO TNV KN TPNON TWV 08NYLWV TIOU TIAPEXOVTAL ATt T 0TO CUVNUUEVO EYXELPISI0
Xpriong.

E€alpéoelg eyyonong

H eyyunon &ev KOAUTITEL TPOPANLATA 1) TIEPLOTATIKA TIOU TIPOKUTITOLV ATIO OKATAAANAN XPrion Tou
TPOIGVTOC. H eyyunan tou mpoidvtog eplopidetal oty agia tou mpoidvtog,.

E€aupolvtal pntd ol akOAOUIEG TIEPIMTWOELG:

- Kavovikr $8opd (okouptd, mapapdpdwon, anoxpwHatiopoc...) Mépn mou ektievial ansudsiog og
dAOYEG 1) éviovn Seppotta. Eivat puolohoyiko va XpelAeTal Va OVTIKATAOTHOETE EEQPTUATA UE TNV
Tap0o50 Tou Xpdvou.

- ZNUIEG TIOU TIPOKUTITOUV Ao AKATAAANAN ouVTPNON, €0GOAUEVN OTOJNKELON, €0PAAPEVN
OUVAPHOAGYNON 1) EL0AYWYT| TPOTIOTIOCEWV.

- OTIOLOSHTIOTE TNULA TIPOKVYPEL ATtd AAVBAGPEVT XENIOT) TOU TIPOIBVTOC (EUMOPLKE XEHiom, XENoT WG
ATotedpwIPAG...).

- SUVETTELEG TNG €KBEONG OE TINYEG XAwpiov, TLY. Tiiaiva, oTa 1) uspopacal.

- ZNWEG AOYW aKpaiwv GUOIKWY GUVANKWY, TLX. XAAAQL, TUPWVEG OEIOHOUGE, TOOUVALL, UTIEPTATELG
PEVHATOG, AVELOOTPOPBIAOUG 1) LOXUPEG KATALY{SEG.

EQv €XETE OTOIETENTIOTE EPWTNOEIG OXETIKA LE TNV £YKATACTOON 1) T XPriON NG CUOKEUNG oag,
ETUKOWWVNOTE PE TO TUNHA EEUTINPETNONG TOU KATAOTUATOC 00G.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 ronchin - yaAAia
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WSTEP

!

Dziekujemy za wybor tego produktu. Projektujac i wytwarzajac nasze produkty, doktadamy
wszelkich staraf w celu zapewnienia doskonatej jakosci aby spetni¢ oczekiwania uzytkownikow.
WAZNE! ABY PRODUKT TEN ZAPEWNIt CALKOWITA SATYSFAKCJE PODCZAS JEGO INSTALACII,
UZYTKOWANIAI KONSERWACJI, ZALECAMY UWAZNE PRZECZYTANIE NINIEJSZEJ INSTRUKCJI
OBStLUGI. PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY ZWROCIC UWAGE NA PODSTAWOWE
OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ZAWARTE W NINIEJSZEJ INSTRUKCII |
ZACHOWAC JADO WYKORZYSTANIAW PRZYSZLOSCI.

(1. WAZNE INFORMACIE )

WAZNE, ZACI;IOWAé INSTRUKCJE DO WYKORZYSTANIA
W PRZYSZLOSCI: UWAZNIE PRZECZYTAC

Korzystanie z grilla wymaga nadzoru i zachowania choéby minimum Srodkéw ostroznosci
(patrz zalecenia ponizej). Prosimy chronié Srodowisko, dzieA na powietrzu nie powinien nigdy
powodowac jego niszczenia lub zanieczyszczenia. Przy pierwszym uzyciu, po rozgrzaniu grilla,
nalezy przez co najmniej 30 minut utrzymywac paliwo rozgrzane do czerwonosci, ma to na
celu wypalenie osaddw i smaréw poprodukcyjnych. Spowoduje to takze ustabilizowanie farby.
Wskutek wypalenia powstanie zapach, ktéry zniknie przy kolejnych uzyciach.

Dla wtasnego bezpieczehstwa:

- Nie uzywac w pomieszczeniach!

- Ostrzezenie! Do zapalania lub ponownego zapalania nie nalezy uzywac spirytusu lub
benzyny!Uzywac tylko rozpatek zgodnych z norma en 1860-3!

- Aby nie dopusci¢ do wstrzasu termicznego i uszkodzenia, nie nalezy lac zimnej wody na
metalowa mise.

- Przed rozpoczeciem grillowania nalezy odczekac az palacy sie wegiel pokryje sie warstwa
popiotu.

- Korzystanie z urzadzenia wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum §rodkdw ostroznosci.
- Podczas uzywania produktu nalezy bezwzglednie i koniecznie nosi¢ specjalne rekawice
chroniagce przed wysokimi temperaturami.

- Ostrzezenie! Ten grill nagrzewa sie i jest bardzo goracy. Nie nalezy go przestawiac podczas
uzytkowania!

- Aby nie dopusci¢ do niekontrolowanych ptomieni, nalezy pilnowac, aby misa byta czysta: przed
rozpoczeciem grillowania nalezy z niej usunac nadmiar ttuszczu i marynaty.

- W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w poblizu przygotowane wiadro z woda lub piaskiem,
zwtaszcza podczas fal upatdow lub przy nadzwyczaj suchej pogodzie.

Natychmiast po otwarciu opakowania nalezy upewnic sie, ze wszystkie elementy potrzebne
do uzycia produktu znajduja sie w zestawie, w tym celu prosimy skontrolowac czesci wedtug
instrukcji.W przypadku jakichkolwiek uszkodzen lub usterek prosimy nie uzywac produktu —
nalezy go wtedy zwroci¢ w najblizszym sklepie. Dziekujemy za zakup naszego produktu.

(2. INSTALACIA )

- Wyrob jest przeznaczony do uzytku domowego na dworze.

- Przed uzyciem grill nalezy ustawi€ na stabilnym i ptaskim podtozu.

- Grill nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 3 metrow od jakichkolwiek budynkdw, w miejscu
otwartym i przewiewnym.

- Grill nie moze by¢ ustawiony pod jakimikolwiek konstrukcjami wiszacymi (np. Weranda,
zadaszenie itp.) Lub pod gateziami drzew.

- Aby nie dopusci¢ do rdzewienia powierzchni stalowych, nalezy je chroni¢ przed chlorem i sola.
Nie zaleca sie uzywania grilla nad morzem, na basenach lub przy torach kolejowych.

Przy silnym wietrze grill nalezy ustawi€ w taki sposoéb, aby wiatr nie wzbijat w powietrze iskier.
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- Ostrzezenie! Chroni¢ przed dziecmi i zwierzetami domowymi. Co roku dochodzi do wielu
tragicznych wypadkow. Ciezkie oparzenia sq szczegblnie niebezpieczne w przypadku dzieci,
poniewaz z uwagi

Na maty wzrost, twarz dziecka znajduje sie prawie na wysokosci palacego sie wegla drzewnego.
- Grilla nie nalezy uzywac w przestrzeniach zamknietych i/lub mieszkalnych np. W budynkach,
namiotach, przyczepach kempingowych, kamperach i na todziach.

Grozitoby to Smiertelnym zatruciem tlenkiem wegla.

X

O
N

(3. INSTRUKCIJE UZYTKOWANIA )

Ostrzezenia

- Przed rozpoczeciem prosimy upewnic sie, ze tres¢ rozdziatu ,wazne informacje” w niniejszej
instrukcji jest w petni zrozumiata.

- Konstrukcja grilla nie dopuszcza zakrywania wigcej niz 50% powierzchni do pieczenia misg do
grillowania. Zastoniecie catej powierzchni do pieczenia spowoduje nadmierng akumulacje ciepta,
Co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia grilla. Tego typu uszkodzenia nie sg objete gwarancja.

- Nalezy stosowac wegiel drzewny spetniajacy aktualnie obowigzujace przepisy i normy.

- Wegiel drzewny nalezy umiesci¢ 2 cm pod grillem ustawionym w najnizszej pozycji.

Zalecenia dotyczace rozpalania

- Mise na wegiel drzewny nalezy napetni¢ najlepiej do jednej trzeciej wysokosci, nie wiecej niz
do potowy wysokosci. Nalezy uzywaé wegla drzewnego spetniajacego aktualnie obowigzujace
normy. Wegiel musi sie znajdowac co najmniej 2 cm pod rusztem do opiekania ustawionym

W najnizszej pozycji.

- Najprostszym sposobem rozpalenia wegla drzewnego jest uzycie rozpatki do grilla spetniajacej
norme en 1860-3, rozpatke taka tatwo dostac w sklepach, jest ona tez catkowicie bezpieczna.

- Nie nalezy rozpoczynac pieczenia zanim paliwo nie pokryje sie warstwa popiotu!

Wegiel drzewny powinien sie zarzy¢ bez ptomieni.

- Nie nalezy ktas¢ pustego rusztu na grill, pozostawiony przez zbyt dtugi czas w wysokiej
temperaturze moze sie on odksztatcic.

- Jeszcze raz przypominamy, ze w celu rozpalenia grilla lub zwiekszenia ptomienia do grilla nie
wolno wlewac jakichkolwiek tatwopalnych ptynow.

- Z oczywistych powoddw zwiazanych z bezpieczehstwem, zaleca sie, aby nie przestawiac
rozpalonego grilla.

Zabezpieczenie przed niekontrolowanymi ptomieniami * bardzo wazne

- Niekontrolowane ptomienie lub rozbtyski ognia nastepuja wtedy, gdy soki lub ttuszcz z
opiekanych produktow kapig na palace sie paliwo (np. Wegiel drzewny). Dym przyczynia sie
oczywiscie do uzyskania smaku grillowanej zywnosci, ale niekontrolowanych ptomieni lepiej
jest unikac, aby nie doprowadzi¢ do osmalenia lub zweglenia produktow. Aby mie¢ ptomienie
pod kontrola, najwazniejsze jest, aby przed rozpoczeciem opiekania usungé nadmiar ttuszczu z
grillowanych produktow. Marynat i sosow nalezy uzywac w rozsadnych ilosciach.

- W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w pogotowiu wiadro z piaskiem.

- W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami ponizej.
Zapalenie sie ttuszczu

- Po kazdym uzyciu nalezy oproznic i umy¢ mise do opiekania i ruszt oraz usunac z nich wszelkie
osady i resztki zywnosci.

- Jezeli grill jest uzywany na duzych imprezach, co 2 godziny nalezy go ugasi¢ ptomienie i
wyczyscic grill. Czyszczenie nalezy przeprowadzac czesciej jezeli pieczone sg produkty o duzej
zawartosci ttuszczu (kietbaski, merguez itp.). Nieprzestrzeganie tych zaleceih moze spowodowac
zapalenie sie ttuszczu, ktdre moze doprowadzi¢ do urazéw i uszkodzenia grilla.
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W przypadku zapalenia sie ttuszczu/ostrzezenia:

- Wszystkie obecne osoby odsunac od grilla i odczekaé, az ptomienie zgasna.

- Nie zamykac pokrywy lub wieka grilla.

- Nigdy nie nalezy polewac grilla woda. Jesli ma by¢ uzywana gasnica, musi to by¢ gasnica
proszkowa.

- Jesli ptomienie nie zmniejszaja sie lub wrecz wydaje sie, ze sie zwiekszaja, nalezy wezwac straz
pozarna.

Zakohczenie pieczenia

- Aby nie dopusci¢ do zbierania sie osaddw ttuszczu z opiekanych produktow, ktore mogtyby sie
zapali¢, grill nalezy regularnie czysci€ po kazdym uzyciu.

- Przed zamknieciem pokrywy i schowaniem nalezy odczekac, az grill wystarczajaco ostygnie.

(4. KONSERWACJIA | UTRZYMANIE )

W przerwach miedzy uzytkowaniem oraz zwtaszcza po dtugim okresie przechowywania
grill nalezy regularnie czyscic. Przed czyszczeniem nalezy sie upewnic, ze grill i jego czesci
wystarczajaco ostygty. Grill nalezy chroni¢ przed wilgocia, nigdy nie nalezy go zostawiac na
dworze podczas niepogody.

- Gdy powierzchnie grilla sg gorace, nigdy nie nalezy polewac grilla woda.

- Nigdy nie wolno dotyka¢ goracych czesci bez odpowiedniego zabezpieczenia dtoni.

Aby wydtuzy¢ czas uzytkowania grilla i utrzymywac go w dobrym stanie, zdecydowanie zaleca
sie, aby w przypadku pozostawienia na dworze przez dtuzszy czas, a zwtaszcza zima, przykryé
grill odpowiednim pokrowcem. Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilli mozna kupi¢ w
miejscowych sklepach. Nawet jesli grill jest zabezpieczony i przykryty, nadal nalezy go regularnie
kontrolowac, poniewaz moga pojawic sie wilgo¢ i kondensacja, ktdore moga doprowadzi¢ do
uszkodzen. Grill i wewnetrzna strona jego pokrowca moga wymagac wysuszenia. Na niektorych
czeSciach grilla moga tez zaczac sie psuc osady z ttuszczu. Trzeba je wtedy usunaé bardzo
goraca woda z mydtem. Wszelkie dostrzezone §lady rdzy na czesciach, ktore nie majq kontaktu
z zywnoscig nalezy koniecznie oczyscic i zabezpieczy¢ farba do malowania grilli, ktora jest
odporna na wysokie temperatury.

Powierzchnia do pieczenia

- Po ostygnieciu grilla nalezy ja umy¢ goraca woda z ptynem do mycia naczyf. Aby usuna¢ osady
z resztek produktow spozywczych, mozna uzyc detergentu do naczyh. Nie nalezy uzywac
Scierajacych myjek lub proszkdw, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia
powtoki wykonczeniowej grilla. Wyptukaé i dobrze wysuszy€. Z uwagi na znaczny ciezar, nie
zaleca sie mycia rusztu w zmywarce.

- Jesli na powierzchni do opiekania majacej kontakt z zywnoscia pojawi sie rdza, powierzchnie te
nalezy wymienic.

Korpus grilla

Z korpusu grilla nalezy regularnie usuwac nadmiar ttuszczu, nalezy w tym celu uzywac sciereczki
zamoczonej w wodzie z mydlinami i lekko wyciSnietej. Nadmiar ttuszczu i resztki produktow
spozywczych mozna usunaé z wnetrza korpusu grilla body drewniang topatka lub miekka
topatka plastikowa. Nie wolno uzywac jakichkolwiek Srodkéw Scierajacych.

Przechowywanie

- Przed przykryciem lub schowaniem nalezy dopilnowac, aby grill catkowicie ostygt.

- Grill nalezy przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu.

-Przed uzyciem grilla po dtuzszej przerwie nalezy postepowac zgodnie z procedura przygotowania
i rozstawienia.

(5. CHRONMY SRODOWISKO NATURALNE )

Gdy urzadzenie osiagnie koniec swojego cyklu eksploatacji, nalezy je oddac do recyklingu w
punkcie utylizacji odpaddw. Jesli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzucac, ani
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wrzucac akcesoriow do ognia; prosimy postepowac zgodnie z obowigzujacymi zasadami zbiorki i
recyklingu tego typu urzadzen.

(6. GWARANCIA )

Warunki gwarancji

Gwarancja sprzedazy obowiazuje od daty zakupu przez okreslony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo
domowe i nie ma zastosowania do grilli uzywanych w Srodowisku komercyjnym, komunalnym
lub przez wiele gospodarstw domowych, takich jak restauracje, hotele, osrodki wypoczynkowe i
wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i wykonawcze: brakujace czesci i
komponenty, a takze uszkodzenia powstate w wyniku normalnego uzytkowania. Naprawy i
czesci zamienne nie przedtuzaja okresu pierwotnej gwaranciji.

W zadnym wypadku w ramach tej dobrowolnej gwarancji jakiekolwiek odszkodowanie nie moze
przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnoS¢ za straty, uszkodzenia lub obrazenia ciata
uzytkownika i jego mienia i/lub innych oséb i ich mienia, wynikajace z niewtasciwego uzycia lub
naduzycia produktu lub nieprzestrzegania instrukcji dostarczonych przez fi me w zataczonej
instrukcji obstugi.

Wytaczenia z gwarangc;ji

Gwarancja nie obejmuje problemdw lub zdarzef wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania
produktu. Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

W szczegdlnosci wytaczone sa nastepujace przypadki:

- Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia..) Czesci wystawione bezposrednio na
dziatanie ptomieni lub intensywnego ciepta. Normalnym zjawiskiem jest konieczno$¢ wymiany
czeSci w miare uptywu czasu.

- Uszkodzenia wynikajace z niewtasciwej konserwacji, nieprawidtowego przechowywania,
nieprawidtowego montazu lub wprowadzenia modyfikacji.

- Wszelkie szkody wynikajace z niewtasciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie w celach
komercyjnych, uzytkowanie jako

Spalarnia...).

- Konsekwencje narazenia na dziatanie zrodet chloru, np. basenu, spa lub jacuzzi.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, np. gradobiciem,
huraganami

trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W razie jakichkolwiek pytaf dotyczacych instalacji lub uzytkowania urzadzenia nalezy
skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 ronchin - Francja
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3ATAJIbHA IHOOPMALIA )

Mu osiKyeMo BaM 3a BMGIp LbOro npogykKTy. MNpu po3pobLi i BUPOGHMUTBI HaLLIOi NpogyKLuii Mu
AOKNafaemMo BCiX 3yCW/b [0 TOro, LLI06 3a6e3ne4mTn YyfoBY sKiCTb, LLIO BigMOBigae notpebam
KOpMCTYBauiB.

BAXK/TUBO! OJid TOro, LLob OTPUMATU MAKCUMAJNMbHE 3A0O0BOJIEHHA Bl OAHOIo
NMPOAYKTYMPU VIOFOVCTAHOBLI,I,BMKOPMCTAHHIIOBCHVFOBVBAHHI,MM PEKOMEHAOYEMO
BAM YBAXKHO MPOYUTATU LEE KEPIBHULITBO 3 EKCI'IHVATALI,I'I' NEPEQ BUKOPUCTAHHAM
NMPOAYKTY. bYAb JIACKA, 3BEPHITb YBAT'Y HA OCHOBHI NONEPEOAXXEHHA NMPO BE3MNEKY B
LbOMY KEPIBHULTBI, | 3BBEPEXITb noro anda nogAnbLLUOro BUKOPUCTAHHA.

(1. BAXKIIMBA IH®OPMALLISA )

BAX/UBO, 3bEPEXITH 114 NOAANbLLIOrQ
BHKOPHCTAHHA BY/1b JTACKA, YBAXHO MIPOYHTAHTE

BMKOPUCTaHHS LbOro rpuns-6ap6ekio BMMara€ MiHIManbHOrO KOHTPOSIKO Ta 3anobiXKHUX
3axogie (OuB. PekoMeHpauii HMXKue). byab nacka, 6epexiTe npupoay! BuxigHnn geHb He Ma€
6y TV NPUYMHO LLIKOOM A1 A0BKiNAA UM Moro 3a6pyaHeHHs. Mig Yac nepLUIoro BUKOPUCTaHHS
HarpinTe rpunb-6ap6ekio Ta 36epiranTe NanMBo B PO3)KapeHOMy [0 YEPBOHOMO KOMbOPY CTaHi
NpoTAroM NpuUHarMMHi 30 XBUNKH, Lie facTb 3MOrY BUOANUTM XKUP, LLIO 3aIMLLMBCA 3 MpoLecy
BMPO6HMLUTBA. Lle Takox cTabinisye papby Ta BUOAE 3anax, SKMM 3HUKAE Mig vac noganbLuoro
BMKOPUCTaHHS. [1n1s BaLLIOi 6e3neKu:

- He BMKOPMCTOBYMTE Yy MPUMILLIEHHI!

«lMonepeg)keHHs. He BUKOPUCTOBYMTE CNUPT abo G6EH3UH [/ PO3BEOEHHS BOMHHO
a60 MOBTOPHOro 3anantBaHHA! BMKOPUCTOBYWTE nuLLe Jerko3aMmUCTi PEYOBUHMW, LLIO
BignoBigatoTb cTaHAAPTY en 1860-3!»

- He nuinTe xonogHy Bogy Ha MeTaneBy MUCKY, LLIO6 YHUKHYTU MOLLKOOKEHHS BHACMifgoK
TensioBoro LLIOKY.

- MepLU HiX NnovaTn CMaXXeHHs Ha rpuni, 3a4eKanTe, 4OKM LUap rnorneny He BKPUE BYTINA, LLIO
ropuTh.

- BUKOPUCTaHHSA LibOro BUPO6Y BUMara€ MiHiMaribHOr0 KOHTPOSIH Ta 3amno6iXKHMX 3aX0fiB.

- Mig yac BUKOpPMCTaHHA LibOro BUPo6Y abCoNTHO HeobXigHO ogaraTy crewianbHi pyKaBuUYKu,
npuaaTHi 4na 3axXUCTY Bif BUCOKMX TeMMepaTyp.

- MNMonepen)keHHs. Lie 6ap6ekto cTae Qy»Ke rapsuymm. He pyxanTe noro nig yac po6otu!

+ LLI06 YHMKHYTW BMKMZY NOMyM’s,, MEPEKOHANTECH, LL|0 MUCKa Y1CTa, BUOANMBLUM HagIMLLIOK
XKUPY Ta MapuHagy nepef novaTkoM NpuroTyBaHHS Ha Fpuni.

- Mig yac BUKOpUCTaHHSA HEeOoO6XigHO MaTu Bigpo, HanMOBHEHE BOAOK abo MiCKOM, 6ins rpumio-
6ap6ekto, 0CO6/IMBO B pa3i CMEKOTHOT a60 HaA3BMYaMHO CyX0i Moroau.

BigKpMBLLM YyNaKOBKY, MePeKOHaNTECh, LLIO BCi eNleMeHTU, HeobXigHi 419 BCTaHOBIEHHS BUPOOY,
€ B HasIBHOCTI, /18 LIbOro CKOPUCTAMUTECh iIHCTPYKLIE. AKLLO BMPI6 MOLLKOOMXEHUN a0 Ma€
nebekTn, He BUKOPUCTOBYMTE MOro Ta MOBEPHITb MOro 40 HaN6IMXKUY0ro MarasmHy.

(2. YCTAHOBKA )

- Llen BMpi6 npn3HayeHM nunLLie gas nobyToBOro BUKOPUCTAHHS NMo3a NPUMILLIEHHSAM.

- MNepen BUKOPUCTaHHAM rpus 6ap6eKto HEOOXiOHO MOCTaBUTUM MOr0 Ha CTilIKY FOPU30HTabHY
MOBEPXHIO.

- Po3MicTiTb Uen rpunb-6apbekio Ha BiOCTaHi MPUHaAMMHI TPbOX MeTpiB Big 6yAisenb, y
BiKPUTOMY Ta 06pe NPOBiTPHOBAHOMY MicCLyi.

- MepekoHamTecs, Lo rpub-6ap6eKio He po3TaLLloBaHMi Mif NiABICHOK KOHCTPYKLiE (raHoK,
HaBiC...) A6O Mig TMCTAM Oepes.
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- LLlo6 3ano6irTi yTBOPEHHHO ipXKi Ha MOBEPXHSX i3 Hep>KaBitouoi cTani, He niggaBanTe ix Aii
Xropy, coni a6o 3anisa. M He peKOMeHOYEMO BUKOPUCTOBYBATU Liel Frpunb-6ap6ekto nobnmsy
6eperiB BOOOMM, 6acelHiB abo 3anisHUYHUX KOMi.

Y [OHi, KONY OMe CUMbHUI BiTep, PO3MICTITb rpunb-6ap6eKd TakKMM UYMHOM, LLI06 BiTEP HE
pPO34MyXyBaB iCKpW.

- «[lonepemeHHs. TpumanTe nogani AiTeM Ta AOMALUHIX TBapuH». DakTWUYHO LLIOPOKY
TPannseTbCs BeNMKa KinbKiCTb HelLlacHMX BMMNagKiB. CEpro3Hi OMikn CNPUYMHSAKOTL 0CO6NMBE
3aHEMNOKOEHHS, KON MOETbCA NPo AiTen, yepes iXHi HEBENUKWUI 3pPICT i Te, L0 iIXHE 0611nuus
MawnKe 3aBXKAK NepebyBaE Ha Til Xe BUCOTI, LLIO 1 BYTiNns, AKe ropuTb.

- He BMKopucTOBYINTE 6ap6ekio B 06MeXeHOMY MpOCTOpi Ta/a6o B »KUTNOBOMY MPUMILLIEHHI,
Hanpuknagy 6yguHkKax, HameTax, MobinbHUX 6yauHKax, 6ygMHKax Ha Konecax, Ha KaTepax.

He6e3neka OTPYEHHSA YafHMM rasoMm.

('3. NOPAQM LLIOAO BUKOPUCTAHHS )

Monepen KeHHA

- MepLu Hi>XXK NpPoOoBXyBaTK, 060B’I3KOBO 03HAMOMTECH 3 PO3MiINIOM «BaXknmBa iHbopMauis»
LIbOro NMoci6HMKa.

- KoHCTpyKLUia uboro rpuns-6ap6ekto He [O3BOMSE BUKOPUCTOBYBATU GinbLue 50% NOBepXHi
€MHOCTI A1 CMaXKeHHS Ha rpuni. KLLO NOBEPXHS AN NPUIroTYBaHHS iXKi MOBHICTHO BKPUTa, Lie
npu3Bene 4o HagMipHOro HaKOMMUYEeHHs Tensa, Ike MoXe CMPUYNHUTU MOLLIKOMXKEHHS Frpuns-
6ap6eKto, Ha siKe He NMOLLIMPIOETHLCA rapaHTis.

- BUKOPUCTOBYMTE flepeBHE BYTiNns, AKe BifNoBifa€ YNHHOMY 3aKOHO4aBCTBY.

- [lepeBHe ByTinna Mae 6y TW po3MiLLieHe Ha 2 CM Mig rpurem, SKLLIo BiH MepebyBaE B HAMHMKYOMY
MOSIOKEHHI.

PekomeHAaLlii LLio40 3ananioBaHHA
- HanoBHiTb MUCKY OEepeBHUM BYrinnisaM B igeani Ha TPeTUHY ii BUCOTU, He GinbLUe HiXK A0
MOMOBMHWN BUCOTU. BUKOPUCTOBYMTE flepeBHe BYrifss, AsKe BiAMNoBigaE YNHHUM CTaHOapTaM, i
rnepekoHamTecs, L0 OepeBHe BYrins po3TaLloBaHe MpUHarMMHI Ha 2 CM HMXKYe Bif peLUiTKu
0719 NPUroTYyBaHHS, KON BOHA NepebyBa€ B HAMHMXKUYOMY MOSOXKEHHI.
+ HamnpocTiluni cnoci6é 3anantoBaHHsA 0EePeBHOr0 BYrifis — BUKOPUCTOBYBATU 3analibHUYKM
Ona 6ap6ekto, cyMicHi 3i cTaHgapToM en 1860-3, AKi MOXKHa Nerko 3HamTW B MarasuHax i aKi
a6CoMTHO 6e3MneyHi.

He cmaxTe, [OKM ManmMBO He MOKPUETLCA nornenom! [epeBHe BYrinns Mae ropitm, He
BMPOGIAUN NONyM’s.
- He BCTaHOBMOMTE MOPOXHIO PELLITKY Ha rpub-6ap6eKto, BOHa MoXKe AedopMyBaTUCS, AKLLIO
HarpiBaTu il NPOTAroM HagTo A0BrOro Yacy.
- MU x0Tinm 6 LLe pa3 HaragaTu BaM, LLIO He CMiJ INTU NNErko3arMuCTi PiguHW ONs 3anantoBaHHs
a60 36iNbLUEHHS NoNyM’st 6ap6ekKto.
- 3 04EBUOHMX MipKYBaHb 6€3MeKK M1 HarnonernnMBo PEKOMeHOYEMO He nepemiLLiaTu
[punb-6ap6eKto nig vyac po6oTu.
TpuMaHHs NMonyM’sa Nig KOHTPoNeM * fy»Ke BaXK/iuBo
- MonyM’s a6o crnanaxm BOrHI0 TPanstoTbCs, KON COKM a60 XMp i3 1Ki, LLI0 FOTYETbLCS, KpanawTb
Ha npeaMeTw, Lo ropaTb (Hanpuknag, OepeBHe BYrinmf). 3BMuanHoO, AMM Hadae KpaLlum
CMakK Ki, MpUroToBaHin Ha 6apbekto, ane Kpalle yHUKaTWU Takoro nosym’s, o6 3ano6irtu
06BYrfeHHI0 iXi. LLlo6 TpuMaTu nonym’s mig KOHTposieM, abCoTHO HEO6XigHO BMOanaTu
3aMBUN XKP i3 NPOQYKTIB nepen iXx NpUrotyBaHHAM. BUKOPUCTOBYTEe MapuHag, i coycu ans
roTyBaHHS B PO3YMHMUX KiNTIbKOCTSIX.
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- Mg yac BUKoOpUCTaHHSA rpuns-6ap6ekto Heo6XigHO MaTW MOPYY Bifpo, HAaNoOBHEHE MiCKOM.

- Y pasi 3aMMaHHS$ XXu1py cnig A0TPUMYBaTUCA HaBeEHMX HUXKYe BKa3iBOK.

3aMMaHHS XKupy

- MOTiM 0YMCTBTE MUCKY 0151 MTPUrOTYBaHHSA Ta PELUiTKY, BUAANMBLLN BCi 3aULLKMK

Ta pparMeHTM Nicns NPUroTyBaHHS.

* AKLLI0 rpub-6ap6eKto BUKOPUCTOBYETLCSA A5 BEMTMKMX 3aX0[iB, HEO6Xi4HO racuTu nonym’s Ta
UNCTUTU BUPI6 KOXHI ABi roguHN. Moro HeobXigHO YMCTUTK YacTiLLe, AKLLO BU FOTy€ETe 6araTo
[Oy>e XUpHOi Ki (cocnckM, KoB6acku Mepres TOLLO). HeooTpUMaHHS LUX pekomeHpalin
MO>Ke NMPU3BECTU A0 3aUMaHHS XUPY, L0 MOXKE CMIPUYMHUTU TPaBMyBaHHS Ta MOLLKOOXEHHS
6ap6ekKto.

Y BUNagKy 3aMaHHs Xupy/nonepeaKeHHs:

- TpuMawnTe BCix nogani Big rpuns-6ap6exto Ta 3auekanTe, OKU NOMyM’st HE 3racHe.

- He 3aKpuBalTe KPULLIKY 1 HE HaKpMBaMTe rpunb-6ap6ekto.

- Hikonun He nuinTe Body Ha rpunb-6ap6ekto. AKLLO BU BUKOPUCTOBYETE BOrHEraCHMK, Lie Mae
6y TV NOPOLLIKOBUI BOrHeracHuK formula one.

- AAKLLIO NonyM’s He cnabLuae, abo, CX0Xe, LLI0 BOHO MOCUIOETLCS, 3aTenedoHYNTe 00 NOXKeXHOT
OXOPOHM A8 OTPMMaHHS [OMOMOTW.

3akiH4eHHs ceaHCy NPUroTyBaHHSA

- PerynspHo ouuLlynTe rpunb-6ap6ekio Micns KOXHOr0 BMKOPUCTAHHS, LLO6 YHUKHYTW
HaKOMUUYEHHS XKMPY, AKMI MOXKe 3aropiTUCh.

- 3ayekalnTe, OOKM rpunb-6ap6ekio 6yae OO0CTaTHbO MPOXOMOAHWM, MEepLU HiXK 3akpuBaTu
KPULLIKY 0151 36epiraHHs.

(4. pornap TA OBCNYTOBYBAHHS )

PerynsipHo ouumLLynTe Tpunb-6ap6eKkto MK ceaHCaMW BMKOPUCTAHHS, OCO6GMMBO Micns
TpWBanoro 36epiraHHs. NepekoHamTecs, L0 rpunb-6apbeKto Ta MOro KOMMNOHEHTU 4OCTaTHLO
NPOXON0A4HI, MepLL HiXK oumLLaTK ix. Hikonn He 3anuwianTe rpunb-6ap6exto nig BigKpPUTUM
HeboM Ta obepiranTe MOro Big Bosforu. - Hikonu He NUNTe Bogy Ha rpuib-6ap6ekto, Konm 1oro
NoBepxHs rapaya. - Hikonm He TopKamMTecs rapsiumx 4acTUH FoNMMU pyKamu.

LLI06 Mog0BXMTW CTPOK CIY>K6U Fpuns-6ap6eKto Ta 36eperTv Moro B rapHOMY CTaHi, MM HacTiiHO
pekoMeHZYEMO BaM HaKpMBaTM MOro, SIKLLIO MOro J0Be4EeThCA 3anMLLaTH Ha BiGKPMTOMY MOBITPI
NMpOTAroM TPMBAroro Yacy, 0Co6/iMBO B 3MMOBI MicsLi. BUCOKOCTINMKiI Yoxnm Ta iHLUI akcecyapwm
Ons 6ap6ekto OOCTYMHI B MiCLLEBMX MarasmHax. HaBiTb AKLLO BaLl rpuib-6ap6eKkto HaKpUTU
3aXMCHUM YOXJ10M, MO0 MOTPI6HO perynspHoO ornsgaTi, OCKINbKN MOXe YyTBOPIOBATMCA BOSora
a60 KoHAeHcaT, i Lie MoXKe CITPUYNHUTY NMOLLIKOLKEHHS.

Mo>ke BMHUKHYTW HEOOXiOHICTb BUCYLLUTM Fpunb-6ap6ekto Ta BHYTPILLHIO YacTUHY MOro
3aXMCHOrO Yox/a. TaKoX 3aULLIKM XKUPY MOXYTb MOYaTV FTHUTU Ha OesIKMX YaCTUHaX rpuns-
6ap6ekto. Ix NoTpibHO 6yae OUMCTUTU, BUKOPUCTOBYHOUN Oy>Ke rapsvy MuUibHYy Bogy. byab-siKi
NMOMiYeHi BaMU ipXaBi YaCTMHU, AKi He KOHTaKTYHTb i3 Keto, MatoTb 6yTW 06po6neHi 3aco6oM
ONs BUOaneHHs ipxi Ta nepedapboBaHi TepMOCTinKo dap6oto s rpuns-6ap6exto.
MoBepxHsA Anf NPUroTyBaHHsA

- Micns Toro fK rpunb-6ap6ekio OXosioHe, MOMUATE MOro rapsvyord MUbHOK Bodok. [Ons
YCYHEHHS 3anuLLKIiB iXKi BUKOPUCTOBYMTE MUMHUI 3aci6 gns nocyny. He BMKOpUCTOBYMTe
abpa3uBHi ry6KM abo MOPOLLIKM, OCKIifIbKM Lie MOXXe 3aBhaTW LLUKOAW 03006MeHHI0 rpuns-
6ap6ekto. NpomMunTe i [O6pPe BUCYLLITb. MU HE PEKOMEHAYEMO MUTW PELLITKU B MOCYAOMUNHIN
MaLLMHi Yepes iXH0 BEMMKY Bary.

- AKLLIO Ha MOBEPXHI, IKa KOHTAKTYE 3 iXKeto, 3’ABNAETHLCA ipxKa, TO TaKy NMOBEPXHHO Cri 3aMiHUTW.
Kopnyc rpuns-6ap6ekio

PerynspHo BUugansmTe HagMLLIOK XUPY 3 KOPMyCy rpuns-6ap6ekto, BUKOPUCTOBYHOUM TKAHWUHY,
NpPOCoYeHy B MUMbHIl BOAI, 406pe BUKPYTIThb ii. 3aMBUM XKMP Ta LLMATOYKM iXKi MOXKHa BUOanUTH
3cepeguHN Koprnycy rpuns-6ap6ekio 3a [OMOMOrow [[epeB’siHoi abo M’KOi MracTMacoBoi
nonatku. He BUKOPMCTOBYMTe abpa3nBHi MaTepianu.
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36epiraHHs

- NepekoHamnTecs, Lo rpuib-6ap6eKto NMOBHICTH OXO0B, MEPLL HiXK HaKpMBaTK abo 36epiraty
noro.

- 36epiranTe rpunb-6ap6ekKio B CyXoMy NpoxorogHoMy Micui.

- Meped TMM SIK BUKOPUCTOBYBATW rpunb-6ap6ekto nicns Tpueanoro 36epiraHHs, BUKOHaUTe
npoLeaypy BCTaHOBEHHS.

(5. 3AXUCT HABKOJIMLLIHBOIO CEPE[JOBULLIA )

HanpukiHui CTPoKy Cry>K6u BiHeCiTb BUPI6 y NYHKT yTUNi3aLii BigXo4iB A4ns nepepo6Ku.

AKLLO rpunb-6ap6ekio Mae MOTOP a6o NOBITPOAYB, HE BUKMOANTeE MOro Ta He crnasntonTe Noro
akcecyapw; 0OTPUMYMTECh BigMOBIOHUX NPaBu 36MpaHHs, BiGHOBEHHS Ta NepepobKM Takmx
npoaykKTiB.

(6. TAPAHTIS )

FapaHTilHi ymoBU

[is rapaHTii NOYMHAETLCA 3 MOMEHTY MOKYMKM Ha 3a3HaYeHM Ha ynaKoBLi nepiof.

Lis rapaHTis MOLUMPIOETLCA NMLLIE Ha BUKOPWUCTAHHS Ha OKpPeMoMy MpuBaTHOMY Micui Ons
MaHrany i He 3aCTOCOBYETbCS O MaHraniB, IKi BAKOPUCTOBYOTbCSA B KOMEPLiIMHWX, FPOMafCbKUX
MicLsX Ta B MicLiAX 3 AeKiNbKOMa MaHranamm, Hanpuknag, y pectopaHax, rotensx, TypUcTUIHUX
Tabopax Ta MyHKTax NpoKary.

Lis rapaHTis NOLLMPOETLCS Ha BCi fedeKTU MaTepianis i BUrOTOBNEHHS: KOMMNEKTYoui TageTani,
LLIO BiOCYTHI, @ TaKOX MOLLIKOOXKEHHS, LLI0 BUHWKAKTb 38 HOPManbHWX YMOB eKcryaTadii.
PeMOHT Ta 3aMiHa feTanem He NpPU3BOAATb A0 MPOLOBXKEHHS MOYaTKOBOrO rapaHTiHOMO
TEPMIHY.

Y pamkax Lji€i [o6poBiNbHOI rapaHTii B )K04HOMY pasi He nepefbtayacTbes KogHa KoMneHcauis,
LLI0 NepeBULLIYE CyMy KyMiBNi npuag6aHoro BMpooy.

Bu npunmaeTe Ha cebe pM3MKK Ta BiQNOBIOaNbHICTb 3a BTPATY, MOLLKOAKEHHS a60 TPaBMWU, sKi
MOXYTb 6y TI 3anofisHi Bam a6o BaLLoMy MaiHy Ta (a60) TpeTiM 0co6aM Ta ix MaiHy BHac/igoK
HenpaBW/bHOI eKcnnyaTalii, 3M0BXMBaHb ab0 HEeAOTPUMaHHS IHCTPYKUiM OO0 BMpPOGIB,
HaBeOeHUX Y LibOMY MOCIGHUKY.

BUHATKM 3 rapaHTii

FapaHTis He MOLLUMPIETLCA Ha MNpo6reMn Ta iHUMOEHTM, LLUO BUHWKAKTb Yy pesynbraTi
HenpaBuIbHOIO BUKOPUCTaHHSA BUPOGBY. FapaHTis Ha BUPi6 06MeXKeHa BapTICTH BUPO6Y. Taknm
UMHOM, BMKIIOUYEHi Taki BMnagku: HopMarnbHUi 3HOC (ipXKaBiHHA, gedopMalif, BULBITaHHS
KOJbOPIB TOLLIO) YaCTMH, LLIO 6e3rocepenHbO Miaa0aroThbes Aii Monym’s a60 CUNIbHOMY HarpiBaHHIo.
Lle HopMarbHo, Lo AesKi aeTani noTpi6HO 3aMiHIOBATM 3 YaCOM.

- Yca wkofa, CnpuYMHEeHa HeHaneXXHUM 06CyroByBaHHSIM a60 HENpaBUIbHUM 36epiraHHAM,
HenpaBWbHMM CKNagaHHsAM a6o MogudikalisMu.

- Byb-AIKU1 36MTOK, CMPUUMHEHWI HEMPaBUIIbHUM BUKOPUCTaHHSAM BUPO6Y (BUKOPUCTaHHSA B
KOMEPLIiMHUX LinsaX, BUKOPUCTAHHSA A7 CranioBaHHA CMIiTTA TOLLIO).

- Hacnigku BRMBY MOPCLKOMO NMOBITPS Ta/a6o gpKepen Xnopy, Takux sik 6acerHu, TepMarnbHi abo
crna-6acenHun.

- MOLUKOOKEHHS, CMPUYMHEHI eKCTpeManbHUMK MPUPOgHMMU YMOBaMM, TakUMUK AK rpag,
yparaHu, 3emneTpycu, LyHaMmi abo CTPMOKM Hanpyru, TopHago abo CUMbHI LUTOPMM.

Y pasi BUHMKHEHHS NPo6/ieM i3 BUPO6OM 3BEPHITLCS A0 MEHEMXKEpPa Bigainy cagoBMx TOBapiB y
BaLLOMY MarasuHi.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 ronchin - ¢paHLuis
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INTRODUCERE )

Va multumim ca ati ales acest produs. La proiectarea si la fabricarea produselor noastre, facem
tot ce putem pentru a asigura o calitate excelenta care raspunde nevoilor utilizatorilor.
IMPORTANT! PENTRU CA ACEST SA VA OFERE O SATISFACTIE TOTALA LA INSTALAREA,
UTILIZAREA S| INTRETINEREA SA, VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACEST MANUAL
iNAINTE DE A FOLOSI ACEST PRODUS. VA RUGAM SA TINETI SEAMA DE AVERTISMENTELE
DE BAZA REFERITOARE LA SECURITATEA CONTINUTULUI ACEST MANUAL S| CONSERVAREA
ORICAREI REFERINTE ULTERIOARE.

(1. INFORMATII IMPORTANTE )

m IMPORTANT, PASTRATI PENTRU ORICE REFERINTA
ULTERIOARA: CITITI ol ATENTIE

Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere i masuri de sigurana minime (consultai
recomandarile de mai jos). Va rugam protejai natura, o zi petrecuta in aer liber nu trebuie sa
cauzeze pagube sau poluare. La prima utilizare, incalzii gratarul i pastrai combustibilul incins
timp de minim 30 de minute, aceasta operaie va elimina reziduurile de unsoare rezultate in urma
procesului de fabricaie. Acest lucru va stabiliza vopseaua i va elimina mirosul degajat in timpul
viitoarelor utilizari. Pentru sigurana dumneavoastra:

Anu se utiliza in spaii inchise.

- Avertisment! Nu utilizai alcool sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere! Folosii numai
aprinzatoare care sunt in conformitate cu en1860-3!

- Nu turnai apa rece peste bolul de metal pentru a evita avarierea acestuia in urma ocului termic.
-Inainte de a incepe sa prajii pe gratar, va rugam ateptai ca un strat de cenua sa acopere carbunii
aprini.

- Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere i masuri de sigurana minime.

- Cand utilizai acest produs, este absolut necesar sa purtai manui speciale pentru a va proteja
impotriva temperaturilor ridicate.

- Avertisment! Acest gratar va deveni foarte erbinte. Nu-l deplasai in timpul utilizarii!

- Pentru a evita izbucnirile acarilor, va rugam asigurai-va ca bolul este curat, indepartand
grasimea i marinada fnainte de a incepe prajirea.

- Pastrai o caldare cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timp ce-l utilizai, in special in cazul
valurilor caniculare sau de vreme extrem de uscata.

Imediat dupa desfacerea pachetului, asigurai-va ca toate elementele necesare la montare
produsului sunt prezente, in acest scop, va rugam consultai manualul. Daca produsul este avariat
sau prezinta defecte, va rugam nu-l utilizai i predai-l celui mai apropiat magazin.

(2. INSTALARE )

- Acest produs este destinat uzului casnic, in aer liber.

- Gratarul dumneavoastra trebuie amplasat pe o suprafaa stabila orizontala inainte de a utilizat.
- Amplasai acest gratar la cel puin trei metri distana de cladiri, intr-un spaiu deschis i bine aerisit.
- Va rugam asigurai-va ca gratarul nu este poziionat sub o structura suspendata (veranda,
adapost...) Sau sub coroana unui copac.

- Pentru a preveni formarea ruginii pe suprafeele de inox, va rugam evitai expunerea acestora la
clor, sare sau er. Nu va recomanda sa utilizai acest gratar in apropierea litoralului, a piscinelor sau
ainelor de cale ferata.

In zilele cu vant puternic, va rugam amplasai gratarul astfel incat sa impiedicai ridicarea
scanteilor de catre vant. .

- Avertisment! Tinei la distana copiii i animalele de companie. In ecare an sunt inregistrate un
numar de accidente tragice. Arsurile grave sunt indeosebi un motiv de ingrijorare cand vine vorba
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despre copii mici. Datorita staturii lor mici, feele se aa aproape intotdeauna la aceeai inalime cu
carbunele aprins.

- Nu utilizai gratarulintr-un spaiuinchis i /sau locuibil, de exemplu case, corturi, locuine provizorii,
caravane, barci.

Pericol de otravire cu monoxid de carbon.

X[®y v
.

(3. SFATURI DE UTILIZARE )

Avertismente

-Tnainte de a incepe, asigurai-va ca ai ineles seciunea « informaii importante » a acestui manual.
- Aspectul acestui gratar nu permite ocuparea a peste 50% din suprafaa de gatit de catre o tigaie
de gratar. Daca suprafaa de gatit este acoperita in totalitate, acest lucru va duce la acumularea
excesiva de caldura care poate avaria gratarul dumneavoastra, neind acoperit de garanie.

- Utilizai carbune care este conform legislaiei in vigoare.

- Carbunele trebuie amplasat la 2 cm sub gratar cand se aa in poziia cea mai joasa.

Recomandari privind aprinderea

- Umplei bolul cu carbune, ideal la o treime din Tnalimea sa i depaii jumatate din inalime. Utilizai
carbune de lemn care este conform cu standardele in vigoare i pastrai carbunele la cel puin 2cm
sub gratarul de gatit amplasat in poziia sa cea mai joasa.

- Modul cel mai uor de a aprinde carbunele este sa utilizai brichete de gratar care sunt conforme
cu norma en 1860-3, pe care le putei gasi cu uurina in comer, i care sunt cat se poate de sigure.

- Nu gatii Tnainte de acoperirea carbunelui cu cenua! |1n cazul care carbunele mai produce

Acari.

- Nu amplasai grilul gol pe gratar, acesta risca sa se deformeze daca este lasat un timp prea lung.

- Am dori sa va reamintim inca o data ca niciun lichid inamabil nu ar trebui sa e turnat sau sa
sporeasca acarile din gratar.

- Din motive evidente, va recomandam cu caldura sa evitai transportarea gratarului cand aceste

Este in funciune.

Pastrarea conagraliilor sub control * foarte important

- Conagraiile sau acari brute pot avea loc cand sucurile sau grasimea din alimentele gatite se scurg
pe obiectele aprinse (de exemplu carbunele). Fumul ajuta la a da gust bun alimentelor prajite pe
gratar, dar este mai bine sa evitai acest izbucniri pentru a preveni arderea alimentului.

Pentru a pastra conagraiile sub control, este bsolut esen” il sa indepartai grasimea

Excesiva de pe alimente Thainte de a le gati. Utilizai marinada i sosurile in cantitai rezonabile.

- Pastrai langa gratarulin curs de utilizare, o galeata cu nisip.

-In caz de foc alimentat de grasime, va rugam respectai instruciunile de mai jos.

Flacari produse de grasime

- Goliii curaaiboluli grilul, indepartand toate reziduurile i fragmentele rezultate in urma gatitului,
dupa ecare utilizare.

- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente mari, este nevoie sa stingei acarile i sa-l curaai
la ecare doua ore. Trebuie curaat mai des daca gatii multe alimente bogate in grasimi (carnai,
merguez...). Nerespectarea acestor recomandari poate duce la acari produse de grasime care pot
provoca ranirii avarieri ale gratarului.

n cazul acarilor produse de grasime/avertismente:

- .inei pe toata lumea la distana de gratar i ateptai ca acarile sa se stinga.

- Nu inchidei capacul gratarului sau sa acoperii grilul.

-Nu turna“i niciodata apa pe gratar. Daca utiliza” i unextinctor, acesta trebuie

Safieunpeb zadepudra.
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- Daca acarile nu par sa slabeasca in intensitate sau par sa ia amploare, contactai pompierii
Pentru ajutor.

Finalizarea sesiunii de gatire

- Va rugam curaai-va gratarul sistematic dupa ecare utilizare, pentru evitarea acumularilor de
grasime care se poate aprinde.

- Ateptai ca gratarul sa se racit sucient Tnainte de a inchide capacul sau de a-l acoperi i de a-l
epozita.

(4. INTRETINERE S| MENTENANTA )

Curaai cu regularitate gratarul intre utilizari i mai ales dupa perioade lungi de depozitare.
Asigurai-va ca gratarul i componentele sale sunt sucient de racite inainte de a le curaa. Nu lasai
niciodata gratarul expus la elementele naturii i ferii-l de umiditate.

- Nu turnai niciodata apa pe gril cand suprafaa acestuia este erbinte.

- Nu manipulai niciodata parile erbini cu mainile neprotejate.

Pentru a prelungi durata de viaa a gratarului dumneavoastra i a-l pastra in stare buna, va
recomandam cu caldura sa-l acoperii daca urmeaza a lasat in aer liber, in special in timpul lunilor
de iarna. Huse foarte rezistente i alte accesorii pentru gratar sunt disponibile in magazinele
dumneavoastra locale. Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit, tot trebuie inspectat
periodic deoarece umiditatea sau condensul se pot forma i pot avaria gratarul. Este posibil sa e
nevoie sa uscai gratarul i interiorul husei de protecie. De asemenea, este posibil ca reziduurile
de grasime sa inceapa sa mucegaiasca pe anumite componente ale gratarului. Acesta va trebui
curaat utilizand apa foarte calda cu detergent. in ceea ce privete parile ruginite observate, care
nu intra in contact cu alimentele, trebuie tratate cu produs de indepartare a ruginii i revop5|te cu
0 vopsea pentru gratar care este termorezistenta.

Suprafala de gatit

- Dupa racirea grilului, curaai-l cu apa calda cu detergent. Pentru eliminarea reziduurilor
alimentare, utilizai detergent de vase. Nu utilizai burei abrazivi sau prafuri abrazive deoarece
acestea risca sa avarieze ireversibil nisajul gratarului dumneavoastra. Clatii i uscai bine. Nu va
recomandam spalarea grilului in maina de spalat vase datorita greutaii mari.

- In cazul aparitiei ruginii pe suprafata de gatit care intra in contact cu alimentele,

Aceasta suprafata trebuie inlocuita.

Corpul gratarului

indepartai periodic grasimea excesiva de pe corpul gratarului, utilizdnd o carpa inmuiata in apa
cu sapun, apoi stoarcei-o bine. Excesul de grasime i bucaile de alimente pot indepartate de pe
interiorul gratarului cu ajutorul unei spatule de lemn sau a uneia din plastic moale. Nu utilizai
produse abrazive.

Depozitarea

- Asigurai-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-| depozita.

- Depozitai-va gratarulintr-un loc uscat i racoros.

- Inainte de a utiliza gratarul dupa perioade lungi de depozitare, urmai procedurile de curaare.

(5. SAPROTEJAM MEDIUL )

Va rugam sa predai gratarul, la sfaritul duratei sale de viaa, la un centru de tratare a deeurilor
pentru a reciclat. Daca gratarul dumneavoastra este echipat cu motor sau cu o suanta, nu le
aruncai sau sa-i ardei accesoriile; va rugam conformai-va reglementarilor aplicabile privind
colectarea, indepartarea i reciclarea acestor produse.
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(6. GARANTIE )

Conditii de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data cumpararii pentru perioada definita.

Aceastad garantie se aplicd numai in cazul utilizarii de catre o singura gospodarie privata si nu se
aplica gratarelor utilizate intr-un mediu comercial, comun sau de mai multe gospodarii, cum ar fi
restaurante, hoteluri, centre de vacanta si proprietati inchiriate.

Aceastd garantie acopera toate defectele de materiale si de manopera: piesele si componentele
lipsd, precum si daunele aparute in conditii normale de utilizare. Reparatiile si piesele de schimb
nu prelungesc perioada de garantie initiala.

In nici un caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie de orice fel nu va depdsi
pretul de achizitie al produsului vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderi, daune sau vatamari suferite de
dumneavoastra si de bunurile dumneavoastra si/sau de alte persoane si de bunurile acestora,
rezultate din utilizarea necorespunzatoare sau abuziva a produsului sau din nerespectarea
instructiunilor furnizate de in manualul de utilizare anexat.

Excluderi din garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele care rezulta din utilizarea necorespunzatoare a
produsului. Garantia produsului este limitata la valoarea produsului.

Urmatoarele cazuri sunt excluse in mod special:

- Uzura normala (rugind, deformare, decolorare...) Piesele expuse direct la flacari sau la caldura
intensa. Este normal sa trebuiasca sa inlocuiti piesele n timp.

- Deteriordri rezultate in urma intretinerii necorespunzétoare, a depozitdrii incorecte, a
asamblarii incorecte sau a introducerii de modificari

- Orice dauna rezultat din utilizarea incorecta a produsului (utilizare comercial, utilizare ca un
Incinerator...).

- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu, piscing, spa sau cada cu hidromasaj.

- Pagube cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindind, uragane

cutremure, tsunami, supratensiuni, tornade sau furtuni puternice.

In cazul in care aveti intrebari privind instalarea sau utilizarea dispozitivului, va rugam sa
contactati departamentul de service al magazinului dvs.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot CS 00001 - 59790 Ronchin - Franta
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INTRODUGAO )

Obrigado por escolher este produto. Ao projetar e fabricar nossos produtos, implementamos
nossos esforcos para garantir uma excelente qualidade, atendendo as necessidades dos usuarios.
IMPORTANTE! PARA ESTE PRODUTO OFERECER UMA SATISFACAO TOTAL AO INSTALAR,
USAR E REALIZAR SERVICO DE MANUTENGCAO, RECOMENDAMOS QUE LEIA ESTE MANUAL
CUIDADOSAMENTE ANTES DE URILIZAR O PRODUTO. CONSIDERE OS AVISOS DE SEGURANCA
BASICOS CONTIDOS NESTE MANUAL E MANTENHA-O PARA REFERENCIA FUTURA.

(1. INFORMAGCOES IMPORTANTES )

(fﬁm IMPORTANTE, A CONSERVAR PARA FUTURAS CONSULTAS:
LEIA CUIDADOSAMENTE

0 uso desta churrasqueira requer um minimo de monitoramento e precaucoes (consulte as
recomendacdes abaixo). Proteja a natureza. Um dia de lazer nunca deve ser motivo para danos
nem poluicdo. Na primeira utilizacao, aqueca a sua churrasqueira e mantenha o combustivel
quente durante pelo menos 30 minutos. Esta operacgao eliminara residuos de gordura do processo
de fabricacéo. Isso também estabilizara a tinta e liberara um cheiro que desaparecera nos usos
subsequentes. Para sua seguranga:

- Nao utilize em ambientes fechados!

- “Aviso! Nao use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendedores de
acordo com a norma en 1860-3!”

- Nao jogue agua fria no recipiente de metal para evitar danos por choque térmico.

- Antes de comecar a grelhar, espere até que uma camada de cinzas cubra o carvdo em chamas.

- 0 uso deste produto requer um minimo de monitoramento e precaucdes.

- Ao utilizar este produto, & absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para
protecado contra altas temperaturas.

- Aviso! Esta churrasqueira card muito quente. Nao a movimente durante o uso!

- Para evitar explosoes de chamas, certique-se de que o recipiente esteja limpo, removendo o
excesso de gordura e marinada antes de comecar a grelhar.

- Mantenha um balde cheio de dgua ou areia perto da churrasqueira ao usa-la, especialmente no
caso de ondas de calor ou clima extremamente seco.

Assim que vocé abrir a embalagem, certique-se de que todos os elementos necessarios para a
montagem do produto foram fornecidos e, para fazer isso, consulte o manual. Se o produto estiver
danicado ou tiver alguns defeitos, ndo o utilize e leve-o de volta a loja mais proxima.

(2. INSTALAGAO )

- Este produto destina-se ao uso doméstico ao ar livre.

- Sua churrasqueira deve ser colocada em uma superficie horizontal estavel antes de ser usada.

- Coloque esta churrasqueira a uma distancia de pelo menos trés metros dos edificios, em uma
area aberta e bem ventilada.

- Por favor, certique-se de que a churrasqueira ndo esta posicionada sob uma estrutura suspensa
(varanda, abrigo...) Ou sob folhagens de arvore.

- Paraimpedir que a ferrugem se acumule nas superficies de aco inoxidavel, evite exp6-las a cloro,
sal ou ferro.

Nos ndo recomendamos o uso desta churrasqueira perto da costa, piscinas ou vias férreas.

Nos dias de ventos fortes, por favor, posicione a sua churrasqueira de forma a evitar que o vento
Aumente as faiscas.

- “Aviso! Mantenha as criancas e animais de estimacao longe” na verdade, a cada ano ha um
grande nimero de acidentes tragicos. Queimaduras graves sao particularmente uma fonte de
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preocupacado quando se trata de criancas devido a sua pequena altura, fazendo com que seus
rostos quase sempre estejam na mesma altura que o carvao em brasa.

-Naoutilize achurrasqueira num espago connado e/ou habitavel, por ex. Casas, tendas, caravanas,
motor homes, barcos.

Perigo de envenenamento por mondxido de carbono.

X[®y v
N

(3. MODO DE USAR D

Avisos

- Antes de prosseguir, certique-se de que entendeu completamente a secao “informacoes
Importantes” deste manual.

- 0 design desta churrasqueira nao permite o uso de mais de 50% da superficie de cozimento para
uma assadeira. Se a area de cozimento estiver totalmente coberta, isso resultara em um acimulo
excessivo de calor que pode causar danos a sua churrasqueira que ndo sao cobertos pela garantia.
- Use o carvao que esta em conformidade com a lei atual.

- 0 carvao deve ser colocado 2 cm abaixo da grelha quando estiver na sua posi¢ao mais baixa.

Recomendacdes de acendimento

- Encha o recipiente com carvao até um tergo da sua altura e nao ultrapasse a metade da altura.
Use carvao vegetal de madeira que esteja em conformidade com as normas atuais e mantenha o
carvao a pelo menos 2 cm abaixo da grelha de cozimento em sua posi¢cao mais baixa.

- A maneira mais facil de acender o carvao é usar acendedores de churrasqueira, compativeis
com a norma en 1860-3, que vocé pode encontrar facilmente nas lojas e que sao absolutamente
seguros.

- Nao cozinhe antes que o combustivel tenha uma camada de cinza! E para que o carvao queime
Sem produzir chamas.

- Nao coloque a grelha vazia na churrasqueira, ela pode se deformar se aquecer por muito tempo.
- Gostariamos de lembra-lo mais uma vez que nenhum liquido inamavel deve ser derramado para
acender ou aumentar as chamas da churrasqueira.

- Por razbes 6bvias de seguranca, recomendamos que vocé evite mover sua churrasqueira quando
estiver em uso.

Manter a conagracao sob controle * muito importante

As conagracdes ou chamas instantaneas acontecem quando os sucos ou gordura dos alimentos
Que estdo sendo cozidos gotejam nos objetos em chamas (carvéo, por exemplo). A fumaca ajuda,
claro, a dar um sabor agradavel ao seu alimento na churrasqueira, mas & melhor evitar essa
conagracao para impedir a carbonizazagao da comida. Para manter as conagragoes sob controle,
é absolutamente essencial remover o excesso de gordura dos alimentos antes de

Cozinha-los. Use marinada e molhos de cozinha em quantidades razoaveis.

- Mantenha um balde cheio de areia perto da churrasqueira quando estiver em uso.

- Em caso de incéndio com gordura, siga as instrucoes abaixo.

Chamas de gordura

- Esvazie e limpe o recipiente e a grelha, removendo todos os residuos e fragmentos da cozimento
Apds cada utilizacao.

-Se a churrasqueira for usada para grandes eventos, & necessario extinguir suas chamas e limpa-
la a cada duas horas. O produto tem que ser limpo mais frequentemente se vocé cozinhar muitos
alimentos ricos em gordura (salsichas, merguez, etc.). A nao observancia destas recomendacdes
pode resultar em chamas de gordura que podem causar ferimentos e danicar sua churrasqueira
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Em caso de chamas de gordura/avisos:

- Mantenha todos longe da churrasqueira e espere as chamas apagarem.

- Nao feche a tampa ou cobertura da churrasqueira.

-Nunca jogue dgua na sua churrasqueira. Se vocé usar um extintor de incéndio, tem de ser um tipo
com formula em po.

- Se as chamas nao parecem car mais fracas ou parecem aumentar, chame os bombeiros para
Obter ajuda.

Fim da atividade de cozimento

- Limpe sua churrasqueira sistematicamente apds cada uso para evitar o acimulo de gordura do
cozimento, que pode pegar fogo.

- Aguarde até que a churrasqueira esteja fria o suciente antes de fechar a tampa ou cobertura e
guarda-la.

(4. MANUTENCAO E CONSERVAGAO )

Limpe regularmente sua churrasqueira entre os usos e, especialmente, apos longos periodos
de armazenamento. Certique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam frios o
suciente antes de limpa-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos elementos climaticos e
amantenha longe da umidade.

-Nunca jogue agua na churrasqueira quando a superficie estiver quente.

- Nunca manuseie pecas quentes sem proteger suas maos.

Am de prolongar o ciclo de vida da sua churrasqueira e manté-la em bom estado, recomendamos
Enfaticamente que a cubra se for deixada ao ar livre por um longo periodo, especialmente durante
os meses de inverno. Capas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueiras estao
disponiveis em lojas locais.

Mesmo que sua churrasqueira esteja coberta com protecao, ela ainda precisa ser inspecionada
regularmente porque pode ocorrer situacdes de umidade ou condensacao e causar danos.
Pode ser necessario secar a churrasqueira e o interior de sua cobertura de protecao. Também é
possivel que os residuos de gordura comecem a apodrecer em certas partes da churrasqueira.
Isso precisara ser limpo usando agua com sabao muito quente. Quaisquer partes enferrujadas que
vocé observar, que nao quem em contato com a comida, devem ser limpas com um removedor de
ferrugem e repintadas com uma tinta para grelha de churrasco que seja resistente ao calor.
Superficie de cozimento

- Depois que a churrasqueira esfriar, limpe-a com agua quente e sabao. Para eliminar residuos
de alimentos, use um detergente. Nao use esponjas ou pos abrasivos, pois isso pode danicar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Enxague e seque bem. Nao recomendamos a
limpeza das grelhas na maquina de lavar louga devido ao seu peso.

- Caso ocorra ferrugem na superficie de cozimento que esta em contato com os alimentos, entao
a superficie deve ser substituida.

Corpo da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira com um pano embebido
em agua com sabao e espremido com forga. Excesso de gordura e pedacos de alimentos podem
ser removidos do interior do corpo da churrasqueira usando uma espatula de madeira ou uma de
plastico macio. Nao use abrasivos.

Armazenamento

- Certique-se de que sua churrasqueira tenha esfriado completamente antes de cobri-la ou
guarda-la.

- Guarde a sua churrasqueira em um local fresco e seco.

-Antes de usar sua churrasqueira apds longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos
de montagem.
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(5. PROTEGER NOSSO MEIO AMBIENTE )

Lembre-se de levar a churrasqueira no nal do seu ciclo de vida para a instalacao de tratamento de
residuos, para que seja reciclada. Se a sua churrasqueira tiver motor ou soprador, ndo a jogue fora,
nem queime seus acessorios; por favor, cumpra as regras aplicaveis para coleta, recuperacgao e
reciclagem de tais produtos.

(6. GARANTIA )

Condicoes de garantia

Os produtos sao projetados de acordo com os mais altos padroes de qualidade para produtos
destinados aos consumidores. A garantia de venda cobre um periodo de xxx anos a partir da
data de compra do produto. A garantia cobre todos os defeitos de fabricagao: pecas e elementos
em falta, danos ocorridos em condigoes normais de uso. Reparos e substituicoes de pegas nao
resultam em uma extensao do periodo de garantia original.

Exclusdes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes decorrentes do uso incorreto do produto. A
cobertura da garantia do produto & limitada ao valor do produto. Excluem-se, nomeadamente,
0s seguintes casos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacéo, desvanecimento de cores..) De pecas expostas
Diretamente a chamas ou calor intenso. E normal que as pecas sejam substituidas ao longo do
tempo.

-Todos os danos resultantes de manutenc¢ao inadequada ou armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou modicagdes introduzidas.

-Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (use para ns comerciais, use como
Incinerador...).

- Consequéncias da exposicao a fontes de ar a beira-mar e/ou cloro, como piscinas, piscinas
termais ou de spas.

- Danos resultantes de condicoes extremas da natureza, como granizo, furacoes, terremotos,
Tsunamis ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Em caso de problemas com seu produto, entre em contato com o gerente do departamento de
Jardinagem de sua loja.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 ronchin - franca
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- Om roest op roestvrijstalen oppervlakken te voorkomen, moet u ervoor zorgen dat deze niet
worden blootgesteld aan chloor, zout of ijzer.

. V\flij raden het gebruik van deze barbecue in de buurt van de zee, zwembaden of spoorwegen
af.

- Plaats uw barbecue op een winderige dag zodanig dat de wind geen vonken veroorzaakt.

- LET OP! Houd de barbecue buiten het bereik van kinderen en huisdieren.

Elk jaar gebeuren er veel ongelukken. Brandwonden zijn bijzonder ernstig bij kinderen, omdat

hun gezichten door hun kleine formaat bijna altijd op de hoogte van het brandpunt zijn.

- Gebruik de barbecue niet in afgesloten ruimten en/of woonruimten zoals huizen, tenten,
caravans, campers, boten. Gevaar voor overlijden door koolmonoxidevergiftiging.

C3. AANBEVELINGEN VOOR GEBRUIK )

Waarschuwingen

- Voordat u verder gaat, moet u ervoor zorgen dat u het hoofdstuk "belangrijke informatie" van
deze handleiding begrijpt.

- Het ontwerp van deze barbecue verbiedt het gebruik van meer dan 50% van het
kookoppervlak als vaste plaat. Als de platen volledig bedekt zijn, leidt dit tot overmatige
warmteontwikkeling die de barbecue kan beschadigen en niet onder de garantie valt.

- Gebruik houtskool die voldoet aan de geldende normen, waarbij de houtskool zich in de
laagste stand 2 cm onder het grillrooster bevindt.

Ontstekingsaanbevelingen

- Vul de kuip met houtskool, idealiter tot 1/3 van de hoogte en niet meer dan halverwege.
Gebruik houtskool die voldoet aan de geldende normen en zorg ervoor dat deze in de laagste
stand ten minste 2 cm lager ligt dan het kookrooster.

- De gemakkelijkste manier om de houtskool aan te steken is het gebruik van
barbecueaanstekers die voldoen aan de norm en 1860-3, die gemakkelijk in winkels
verkrijgbaar zijn en volkomen veilig zijn.

. siet léoken voordat de brandstof met as is bedekt! En wacht tot de houtskool is gestopt met

randen.

- Laat het lege grillrooster niet op de barbecue liggen als deze is aangestoken, omdat het rooster
kan vervormen als het te lang aan hitte wordt blootgesteld zonder dat er voedsel op ligt.

- U kunt de sterkte van de vlammen aanpassen door de ventilatieopeningen op de bodem van de
schaal te openen of te sluiten. Hoe verder u ze opent, hoe intenser de vlammen, en omgekeerd.

- Wij willen u er nogmaals aan herinneren dat u geen brandbare vloeistoffen in het vuur mag
gieten om het vuur van de barbecue aan te steken of te versterken.

- Om veiligheidsredenen raden wij u aan uw barbecue nooit te verplaatsen terwijl hijin gebruik
is.

Het is zeer belangrijk om oplaaiende viammen onder controle te houden

- Oplaaiende vlammen ontstaan wanneer sappen of vetten van gebakken voedsel op brandende
voorwerpen (bv. houtskool) druppelen. Hoewel rook helpt om gebarbecued voedsel beter te
laten smaken, is het het beste om dit soort vlammen te vermijden om te voorkomen dat het
voedsel verkoolt. Om oplaaiende vlammen te beperken, is het ABSOLUUT NOODZAKELIJK om
overtollig vet voor de bereiding uit voedsel te verwijderen. Gebruik marinade en kooksauzen in
redelijke hoeveelheden.

- Laat een emmer vol zand bij de barbecue staan als deze in gebruik is.

- Volg in geval van vetbrand de onderstaande instructies.

Vetvlammen

- Leeg enreinig de schaal en het grillrooster en verwijder na elk gebruik alle resten en
kookafval.
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- Als de barbecue voor grote bijeenkomsten wordt gebruikt, moeten de vlammen om de
twee uur worden gedoofd en de barbecue worden schoongemaakt. Hij moet vaker worden
schoongemaakt als u veel vet voedsel kookt (worst, merguez, enz.). Als u deze aanbevelingen
niet opvolgt, kan er vet gemorst worden dat letsel en schade aan uw barbecue kan
veroorzaken.

Waarschuwingen in geval van vetvlammen:

- Houd alle mensen uit de buurt van de barbecue en wacht tot de viammen zijn gedoofd.

- Sluit het deksel niet en dek de barbecue niet af.

- Giet nooit water op uw barbecue. Als u een brandblusser gebruikt, moet het een droge
chemische blusser zijn.

- Als de vlammen niet lijken af te nemen of groter lijken te worden, bel dan de brandweer.

Einde van de kooksessie

- Maak uw barbecue altijd schoon na elk gebruik om te voorkomen dat zich vet ophoopt dat
vlam kan vatten.

- Wacht tot de barbecue is afgekoeld voordat u het deksel sluit of de barbecue afdekt en
opbergt.

(4. VERZORGING EN ONDERHOUD )

Maak uw barbecue regelmatig schoon tussen de gebruiksbeurten door en vooral na een lange

opslagperiode. Controleer of de barbecue en de onderdelen ervan voldoende zijn afgekoeld

voordat u ze schoonmaakt.

Stel uw barbecue niet bloot aan weersinvloeden en bescherm hem tegen vocht.

- Giet geen water op de barbecue wanneer de oppervlakken ervan heet zijn.

- Hanteer nooit hete onderdelen zonder uw handen te beschermen.

Om de levensduur van uw barbecue te verlengen en hem in goede staat te houden, raden

we u sterk aan hem af te dekken als u hem lange tijd buiten laat staan, vooral tijdens de

wintermaanden. Robuuste hoezen en andere accessoires voor barbecues zijn verkrijgbaar bij

plaatselijke verkooppunten.

Zelfs als uw barbecue is afgedekt met een beschermhoes, moet hij toch regelmatig worden

gecontroleerd, omdat vocht en condensatie kunnen ontstaan en hem kunnen beschadigen.

Het kan noodzakelijk zijn de barbecue en de binnenkant van de beschermhoes te drogen. Het

is ook mogelijk dat vetresten op bepaalde delen van de barbecue bederven. Dit moet worden

schoongemaakt met zeer heet water en zeep. Alle roestige onderdelen die niet in contact komen

met voedsel moeten worden behandeld met een roestverwijderaar en opnieuw worden geverfd

met een speciale hittebestendige barbecueverf.

Kookoppervlak

- Nadat de barbecue is afgekoeld, reinigt u hem met heet water en zeep. Gebruik afwasmiddel
om etensresten te verwijderen. Gebruik geen schuursponsjes of schuurmiddelen, want die
kunnen de afwerking van uw barbecue onherstelbaar beschadigen. Spoel en droog goed af. Wij
raden niet aan de rekken in de vaatwasmachine te reinigen, omdat ze zwaar zijn.

- Als er roest ontstaat op een kookoppervlak dat in contact komt met voedsel, moet het
oppervlak worden vervangen.

Behuizing van de barbecue

Verwijder regelmatig overtollig vet uit de behuizing van de barbecue met een grondig

uitgewrongen, in zeepsop gedrenkte doek. Overtollig vet en stukjes voedsel kunnen van de

binnenkant van de barbecuebehuizing worden verwijderd met een houten of zachte plastic

spatel. Gebruik geen schurende gereedschappen/producten.

Deksel van de barbecue

Reinig het deksel van de barbecue met een doek of spons van een niet-schurend materiaal

en heet water met zeep. Gebruik geen schuursponsjes of schuurmiddelen, want die kunnen

de afwerking van uw barbecue onherstelbaar beschadigen. Droog de barbecue na het

schoonmaken goed af om roestvorming te voorkomen.

Bevestigingen

Wij raden u aan alle schroeven en bouten regelmatig te controleren en aan te draaien.
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Opslag

- Controleer of uw barbecue volledig is afgekoeld voordat u hem afdekt of opbergt.

- Bewaar uw barbecue op een koele, droge plaats.

- Volg de installatieprocedures voordat u uw barbecue na een lange opslagperiode in gebruik
neemt.

(5. LATEN WE ONZE OMGEVING RESPECTEREN )

Vergeet niet uw product aan het einde van zijn levensloop naar het afvalverwerkingscentrum
te brengen voor recycling. Als uw barbecue een motor of blower heeft, gooi deze dan niet weg
en verbrand de accessoires niet. Volg de geldende voorschriften voor de inzameling en recycling
van dergelijke producten.

(6. ONDERDELEN )

Bewaar deze handleiding, want bij elke aanvraag voor vervangende onderdelen moeten de
referentienummers

onderaan elke pagina worden vermeld, evenals het nummer van het ontbrekende of defecte
onderdeel. Vervangende onderdelen bestelt u rechtstreeks bij uw plaatselijke verkooppunt.

(7. GARANTIE )

Garantievoorwaarde

De verkoopgarantie gaat in vanaf de datum van aankoop voor de vastgestelde periode.
Deze garantie geldt alleen voor gebruik door één particulier huishouden en is niet van
toepassing op

vuurkorven die in een commerciéle, gemeenschappelijke of multi-huishoudelijke omgeving
worden gebruikt, zoals

restaurants, hotels, vakantieoorden en huurwoningen.

Deze garantie dekt alle materiaal- en fabricagefouten: ontbrekende onderdelen en
componenten, alsmede schade die zich onder normale gebruiksomstandigheden voordoet.

Reparaties en vervangende onderdelen verlengen de oorspronkelijke garantieperiode niet.

In geen geval zal onder deze vrijwillige garantie een vergoeding van welke aard dan ook de

aankoopprijs van het verkochte product overschrijden.

U aanvaardt het risico op en de verantwoordelijkheid voor verlies, schade of letsel aanu en

uw eigendommen en/of aan anderen en hun eigendommen als gevolg van verkeerd gebruik of

misbruik van het product of het niet opvolgen van de instructies in de bijgevoegde handleiding.

Garantie-uitsluitingen

De garantie dekt geen problemen of incidenten die het gevolg zijn van onjuist gebruik van het

product. De productgarantie is beperkt tot de waarde van het product.

De volgende gevallen zijn uitdrukkelijk uitgesloten:

- Normale slijtage (roest, vervorming, verkleuring...) van onderdelen die direct aan vlammen
of intense hitte zijn blootgesteld. Het is normaal dat na verloop van tijd onderdelen moeten
worden vervangen.

- Alle schade als gevolg van onjuist onderhoud, onjuiste opslag, onjuiste montage of het
aanbrengen van aanpassingen.

- Eventuele schade als gevolg van onjuist gebruik van het product (commercieel gebruik,
gebruik als afvalverbrander, enz.).

- Gevolgen door blootstelling aan chloorbronnen, bv. zwembad, spa of bubbelbad.

- Schade door extreme natuurlijke omstandigheden, bijvoorbeeld hagel, orkanen, aardbevingen,
tsunami's, blikseminslag, tornado's of zware stormen.

Als u vragen heeft over de montage of het gebruik van uw product, neem dan contact op met de

serviceafdeling van uw verkooppunt.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Frankrijk.
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INTRODUCTION )

Thank you for choosing this product. Upon designing and manufacturing our products, we place
all of our efforts into ensuring an excellent quality that meets the needs of the users.
IMPORTANT ! IN ORDER TO OBTAIN THE UTMOST SATISFACTION FROM THIS PRODUCT UPON
SETTING IT UP, USING IT, AND MAINTAINING IT, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY
READ THIS USER MANUAL BEFORE USING THE PRODUCT. PLEASE PAY ATTENTION TO BASIC
WARNINGS RELATING TO SAFETY WITHIN THIS MANUAL, AND KEEP THE MANUAL FOR LATER
REFERENCE.

(1. IMPORTANT INFORMATION )

r=Nj [MPORTANT, TOBE KEPTFOR FUTURE REFERENCE:
(ﬁm PLEASE READ CAREFULLY

Use of this bbq grill requires a minimum of monitoring and precautions (see recommendations
below). Please protect nature, a day out must never be a reasonfor damage nor pollution. Upon
f rst use, heat your bbq grill and keep the fuel red hot for at least 30 minutes,this operation will
eliminate grease residues from the manufacture process. This will also stabilize the paint and
release a smell that will vanish upon subsequent uses. For your safety:

- Do not use indoors!

"Warning! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only f relighters complying to
en1860-3!"

- Do not pour cold water onto the metal bowl in order to avoid thermal shock damage.

- Before you start grilling, please wait for a layer of ashes to covers the burning coal.

- Use of this product requires a minimum of monitoring and precautions.

-When using this product, it is absolutely necessary to wear special gloves suitable for protecting
against high temperatures.

- Warning ! This barbecue will become very hot. Do not move it during operation!

- To avoid burst of flames please make sure that the bowl is clear by removing any excess grease
and marinade before starting to grill.

- Keep a bucket f lled with water or sand near the bbq grill while using it, especially in case of heat
waves or extremely dry weather.

As soon as you open the packaging, please make sure that all the elements required for setting
up the product are provided, and in order to do that, please refer to the manual. If the product is
damaged or has some defects, please do not use it and bring it back to the nearest store.

(2. seTuP )

- This product is intended for outdoor home use.

- Your bbq grill must be placed on a stable horizontal surface before being used.

- Place this bbq grill at a distance of at least three metres from buildings, in an open and well ven
tilated area.

- Please make sure that the bbq grill is not positioned under a hanging structure (porch, shelter
...) Or under tree foliage.

- To prevent rust from developing on the stainless steel surfaces, please avoid exposing them to
chlorine, salt, or iron. We do not recommend using this bbq grill near the coast, swimming pools,
or railway tracks.

-Ondays of high wind, please place you bbq grillin such a way to prevent wind from raising sparks.
- "Warning! Keep children and pets away" in fact, each year there is a large number of tragic
accidents. Serious burns are particularly a source of concern when it comes to children due to
their small height making their faces almost always at the same height as the burning charcoal.
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- Do not use the barbecue in a conf ned and/or habitable space e.G. Houses, tents, caravans, motor

homes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning fatality.
DAY

(3. USE RECOMMENDATIONS )

Warnings

- Before proceeding, please make sure that you have fully understood the « important informa-
tion » section of this manual.

- The design of this bbq grill does not allow for use of more than 50 % of the cooking surface for a
grill pan. If the cooking area is totally covered, this will result in excessive accumulation of heat
that may cause damage to your bbq grill that is not covered by the warranty.

- Use the charcoal that complies with the current law.

- The charcoal must be placed 2 cm under the grill when in its lowest position.

Lighting recommendations

-Fillthe bowl with charcoal to a third of its height ideally, and not exceeding half height. Use wood
charcoal that comply with current standards and keep that the charcoal is at least 2 cm below
the cooking grate in its lowest position.

- The easiest way to light the charcoal is to use bbq lighters, compliant with en 1860-3, that you

- Do not cook before the fuel has a coating of ash! And for the charcoal to burn without producing
any f ames.

- Do not place your grate empty on the bbq grill, it may deform if left to heat for too long.

- We would like to remind you once more that no flammabl liquids should be poured to light or
increase bbq flames

- For obvious safety reasons, we totally recommend that you refrain from moving your bbq grill
when in operation.

Keeping conflagration under control *very important

Confla rations or f ash flame happenwhen the juices or fat from food being cooked drip on the
burning objects (charcoal for example). The smoke helps of course with giving a nice taste to
your bbq food, but it is better to avoid such confla rationto prevent charring the food. To keep
confla rations under control it is absolutely essential to remove excess fat from foods before
cooking them. Use marinade and cooking sauce in reasonable quantities.

- Keep a bucket flled with sand near the bbq grill when in use

-In case of grease f re, please follow the instructions below

Grease flames

Empty and clean the cooking bowl and grate, removing all residues and fragments from cooking
After each use.

If the bbq grill is used for large events, it is necessary to extinguish its flame and clean it every
two hours. It has to be cleaned more often if you cook a lot of foods rich in fat (sausages, merguez,...)
Failure to observe these recommendations may result in grease flame that could lead to injuries
and damage your bbq grill.

In case of grease flames warnings

- Keep everyone away from the bbq grill and wait for the flames to die out.

- Do not close the lid or cover of the bbq grill.

- Never pour water on your bbq grill. If you use a f re extinguisher, it has to be a powder formula
one.

- If the flame do not seem to get weaker or seem to grow bigger, call your f re department for
help.
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End of the cooking session

- Please clean your bbq grill systematically after each use to avoid accumulation of cooking grease
that may catch f re.

- Wait for the bbq grill to be cool enough before closing the lid or cover and storing it.

(4. CARE AND MAINTENANCE )

Regularly clean your bbq grill between uses and especially after long periods of storage. Make
sure that the bbq grill and its components are cool enough before cleaning them. Never leave
your bbq grill exposed to weather elements, and keep it away from humidity.

- Never pour water on the bbq grill when its surface is hot.

- Never handle hot parts without protecting your hands.

In order to extend the life cycle of your bbq grill and keep it in good shape, we strongly recommend
that you cover it if it to be left outdoors for a long time, especially during winter months. High-
resistance covers and other bbq grill accessories are available from your local stores. Even if
your bbq grill is covered with protection, it still has to be inspected regularly because humidity or
condensation may develop on, and may cause damage. It may become necessary to dry the bbqg
grill and the interior of its protection cover. It is also possible for grease residues to start rotting
on certain parts of the bbq grill. This will need to be cleaned using very hot soapy water. Any rusty
parts that you spot, that are not in contact with the food, must be treated with a rust remover and
repainted with a bbq grill paint that is heat resistant.

Cooking surface

- After the bbq grill cools down, clean it with hot soapy water. To eliminate food residues, use a
Dish detergent. Do not use abrasive sponges or powders as the may permanently damage the
finish ng of your bbq grill. Rinse and dry as well. We do not recommend cleaning the grates in the
dishwasher due to their heavy weight.

- If rust appears on the cooking surface that is in contact with food, then such surface should be
replaced.

Bbq grill body

Regularly remove excess grease from the body of the bbq grill using a cloth soaked in soapy water
then tightly squeezed. Excess of grease and food pieces can be removed from the inside of the bbq
grill body using a wooden spatula or a soft plastic one. Do not use any abrasives.

Storage

- Make sure that your bbq grill has cooled down completely before covering or storing it.

- Store your bbq grillin a dry cool place.

- Before using you bbq grill after extended periods of storage, follow the setup procedures.

(5. LET’S PROTECT OUR ENVIRONMENT )

Please remember to take at the end of its life cycle to the waste treatment facility in order for it to
be recycled. If your bbq grill has a motor or a blower, do not throw it away, nor burn its accessories;
please comply with applicable rules for collection, retrieval and recycling of such products.
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(6. WARRANTY )

Warranty conditions

The sales guarantee starts from the date of purchase for the defined period.

This guarantee applies only to use in a single private household and does not apply to
commercial, communal or multi-family environment such as restaurants, hotels, shopping
centres, etc.

restaurants, hotels, holiday centres and rental properties.

This warranty covers all defects in materials and workmanship: missing parts and components
as well as damage occurring under normal use. Repairs and replacement parts do not extend the
original warranty period.

Under no circumstances under this voluntary warranty shall any compensation of any kind
exceed the purchase price of the product sold.

You assume the risk and responsibility for loss, damage or injury to you and your property and/or
to others and their property resulting from misuse or abuse of the product or failure to follow the
instructions provided by in the enclosed owner's manual.

Warranty Exclusions

The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product.
The product warranty is limited to the value of the product.

The following cases are specifi ally excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discoloration...) Parts exposed directly to flame or
intense heat. It is normal to have to replace parts over time.

- Damage resulting from improper maintenance, incorrect storage, incorrect assembly or the
introduction of modifi ations.

- Any damage resulting from incorrect use of the product (commercial use, use as an
Incinerator...).

- Consequences of exposure to chlorine sources, e.g. swimming pool, spa or hot tub.

- Damage due to extreme natural conditions, e.g. hail, hurricanes

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or severe thunderstorms.

If you have any questions regarding the installation or use of your device, please contact the
service department of your shop.

Adeo services - 135 rue sadi carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - France
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Ce produit se recycle, s’il n’est plus utilisable déposez-le en déchetterie.
Notice a trier. Pour en savoir plus : www.quefairedemesdechets.fr

@ Ce produit est recyclable. S'il ne peut plus étre utilise, veuillez tapporter dans un centre de recyclage de déchets.

@ Este productoes reciclable. Siyano se puede usar, lévelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto & reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ Questoprodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd o mipoidv elvar avakukAdouo. EQu ev pmopel mhéov vat xpnotomomBet, JETageépete Ty o KAToLo KEVIPO VaKIKAWONG aopppTuy.
@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byc uzyteczny nalezy dostarczyG go do punktu zbiorki odpadaw.

@ e npogykT MoXe niepepoGnaTICs. SKLLIO BOHO GiMlbLLIE HE C MPVAATHE [1A BAKODUCTYBAHHS, 3AITE 0r0 B YTWNISaLiHMYA LiEHTP. CTPOK
CyX01 5 poKiB.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca numai poate ti folosit, va rugam sa il aduceti intr-un centru de reciclare a deseurilor.
@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ Dit product is recyclebaar. Als het niet meer gebruikt kan worden, breng het dan naar een afvalrecyclingcentrum.

@ This product s recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.
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Made in China/KpaiHa noxog»xeHHs Kutamn /
Fabricado na China

** Garantie 5 ans/ 5 afnos de garantia / Garantia de 5 anos / Garanzia 5 anni/ Eyyunon 5 eubv / Gwarancja
5-letnia/ FapaHTist 5 pokis / Garantie 5 ani/ Garantia 5 anos / 5-year warranty

ADEO: business name (Adeo Services)

Address (135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France)
www.product-regulatory.adeoservices.com

UA: Bupo6Huk: TOB "Aeo Cepsice3 CA.", Byn. Cagi KapHo, CS 00001, 59790
PoHLUEH, ®paHuis. IMnopTep: TOB "Mepya MepneH YkpaiHa', 04201 YkpaiHa,
M.Kuis, Byn. MonspHa 17A, +380 44 498 46 00. IMnopTep NpuitMaE NpeTeH3ii
Bif} CNOXMBaYiB LLIOLO TOBApY, @ TAKOX MPOBOANTH MOr0 PEMOHT, TEXHIYHE i
rapaHTiiHe 06CyroByBaHHS.

BR: Importado e distribuido por LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE
BRICOLAGEM CNPJ: 01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais, n°. 525, 6° andar cj
61a 64, Vila Cordeiro, Sao Paulo -SP. CEP:

04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376
Demais Regides 0800-0205376

IMAGENS ILUSTRATIVAS

SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin,

Hosted in Leroy Merlin Fourways Store, 35 Roos Street, Witkoppen Ext 97,
Sandton, 2191 Johannesburg, Gauteng, South Africa

Tel: +2710 493 8000 Email: contact@leroymerlin.co.za



