E& INTRODUCTION )

Nous vous remercions d’avoir choisi ce produit. Dans la conception et la fabrication de nos produits,
nous mettons tout en oeuvre pour garantir une excellente qualité répondant aux besoins des habitants
(utilisateurs).

IMPORTANT ! AFIN QUE CE PRODUIT VOUS APPORTE ENTIERE SATISFACTION LORS DU MONTAGE, DE
L’UTILISATION ET DE L’ENTRETIEN, NOUS VOUS CONSEILLONS DE LIRE ATTENTIVEMENT CETTE NOTICE
AVANT D’UTILISER CE PRODUIT. RESPECTEZ LES MISES EN GARDE DE SECURITE ELEMENTAIRE QU’ELLE
CONTIENT ET CONSERVEZ-LA PRECIEUSEMENT...

(1. INFORMATIONS IMPORTANTES )

fﬁm IMPORTANT, ACONSERVER POURTOUTE REFERENCE
ULTERIEURE A LIRE ATTENTIVEMENT

- ATTENTION ! Ne pas utiliser exemple des maisons, tentes,

dans des locaux fermés! caravanes, camping-cars,

- ATTENTION ! Ce barbecue bateaux. Risques de déces

va devenir trés chaud. Ne par empoisonnement au

pas le déplacer pendant son monoxyde de carbone.
utilisation. - ATTENTION ! Ne pas utiliser

- ATTENTION ! Ne pas laisser d'alcool, d'essence ou tout

le barbecue a la portée des autre liquide analogue pour
enfants et des animaux allumer ou réactiver le
domestiques. barbecue. Utiliser uniquement
- ATTENTION ! Ne pas utiliser des allume-feu conformes a

le barbecue dansun espace  ['EN1860-3!

confiné et/ou habitable par

- Ne versez pas d’eau froide sur la cuve en métal afin d’éviter
des dommages dus au choc thermique.
Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de
précautions.

- Merci de protéger la nature, une journée a Uextérieur ne doit pas
engendrer des dommages ou de la pollution.

(Voir les recommandations ci-aprés)
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Pour votre sécurité:

- Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.

- L'utilisation de ce produit nécessite un minimum de surveillance et de précaution.

- Lors de Lutilisation, il est indispensable de porter des gants de protection adaptés aux fortes températures.
- Pour éviter des flambées, veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la marinade en
excés avant de commencer a griller.

- Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment lors des
vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

Dés Uouverture de lemballage, nous vous conseillons de vérifier que chaque élément permettant le montage
du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la notice. Si le produit est endommagé ou
présente des défauts, merci de ne pas Uutiliser et de le rapporter a votre magasin le plus proche.

Nous vous remercions de votre confiance et espérons que ce produit vous apportera entiére satisfaction.

(2. INSTALLATION )

- Choisir un emplacement idéal.

- Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

- Le barbecue doit &tre installé sur un support horizontal stable avant utilization.

- Disposez lappareil @ au moins trois métres des batiments, dans un espace ouvert et aéré.

- Assurez-vous que appareil ne soit pas situé sous une structure suspendue (porche, abri..) ou sous un
feuillage.

- Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox et aciers, veillez a ce qu’elles ne soient pas exposées a du
chlore, du sel ou du fer.

- Nous recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d’une piscine ou d’une voie ferrée.

- Par journée a vent fort, placer votre barbecue de telle maniére que le vent ne souléve pas d’étincelles.
-ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques.

Ondéplore, en effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les brilures sont particuliérement graves
chez les enfants, car du fait de leur petite taille, leurs visages se trouvent presque toujours a hauteur de
foyer.

- Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde de carbone.

(3. CONSEILS D’UTILISATION )

Avertissements

- Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section « informations importantes » de cette
notice.

-La conception de ce barbecue proscrit Uutilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme plaque
solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation excessive de chaleur qui
pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.

- Utiliser du charbon de bois conforme aux normes en vigueur de sorte que le charbon de bois soit 2 cm en
dessous de la grille de cuisson en position basse.

- Ne jamais mettre plus de 1.5 kg de charbon de bois dans le barbecue.

Premiére utilisation

- Le barbecue doit &tre chauffé et le combustible doit étre maintenu incandescent pendant au moins 30 minutes
avant d'effectuer la premiére cuisson, cela permet d’éliminer les résidus de graisse laissés lors de la fabrication.
Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de dégager une odeur qui disparaitra au fil des utilisations.

Recommandations d’allumage

- Remplissez la cuve avec du charbon de bois idéalement jusqu’a 1/3 de sa hauteur et sans dépasser sa mi-
hauteur. Utilisez du charbon de bois conforme aux normes en vigueur et veillez a ce qu’il soit au moins 2 cm
plus bas que la grille de cuisson quand elle est dans sa position la plus basse.

-Le moyen le plus facile pour allumer le charbon de bois est d’utiliser des allume-feu pour barbecue
conformes a la norme en 1860-3, que vous pouvez facilement vous procurer dans le commerce et qui sont
parfaitement sirs.

- Avant chaque cuisson le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit étre maintenu incandescent
pendant au moins 30 min avant d’effectuer la premiére cuisson.

-Ne cuisinez pas avant que le combustible ne soit couvert de cendres ! Et attendez que la combustion du
charbon de bois ait cessé de produire des flammes.

Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.
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- Ne laissez pas la grille de cuisson vide sur le barbecue quand il est allumé, car elle risque de se déformer si
elle est exposée a la chaleur pendant trop longtemps sans aliments dessus.

- Vous pouvez régler la puissance des flammes en ouvrant ou en ferment les orifices d’entrée d’air au bas de
la cuve. Plus vous les ouvrez, plus les flammes sont intenses, et vice-versa.

- Nous nous permettons de vous rappeler encore une fois qu’aucun liquide inflammable ne doit étre versé
pour allumer ou accroitre les flammes du barbecue.

- Pour des raisons de sécurité, nous vous recommandons de ne jamais déplacer votre barbecue pendant son
utilisation.

-Avant d'ouvrir complétement le couvercle il est fortement conseillé de l'ouvrir lentement plusieurs fois
de quelques centimétres pour le ventiler - cela permet a l'air entrant de pénétrer lentement et d'éviter
un retour de flamme. Soyez trés prudent lorsque vous ouvrez ce barbecue chaud, car l'afflux soudain d'air
peut provoquer une dangereuse flambée. En cas de retour de flamme, fermez rapidement le couvercle et les
orifices d'aération pour contréler la flamme, et soyez trés prudent lorsque vous rouvrez votre barbecue. Il
est toujours conseillé de porter des gants résistant a la chaleur et de prendre soin de se protéger.

Il est trés important de maintenir les flambées sous contrdle

- Les flambées se produisent quand les jus ou les graisses des aliments cuits gouttent sur les objets en
combustion (par exemple du charbon de bois). Bien que la fumée aide & donner un meilleur godt aux aliments
cuits au barbecue, il est préférable d’éviter ce type de flambées pour éviter de carboniser les aliments.
Pour limiter les flambées, il est ABSOLUMENT IMPERATIF de retirer les graisses en excés des aliments avant
de les cuire. Utilisez de la marinade et des sauces de cuisson en quantités raisonnables.

- Laissez un seau rempli de sable prés du barbecue pendant son utilisation.

- En cas de feu de graisses, respectez les instructions ci-dessous.

Flambées de graisse

- Videz et nettoyez la cuve et la grille de cuisson, et enlevez tous les résidus et fragments de cuisson aprés
chaque utilisation.

- Si le barbecue est utilisé pour des réunions d’ampleur; il faut éteindre ses flammes et le nettoyer toutes
les deux heures. Il doit étre nettoyé plus souvent si vous cuisinez beaucoup d’aliments riches en graisses
(saucisses, merguez...). Ne pas respecter ces recommandations peut provoquer des flambées de graisse
pouvant provoquer des blessures et détériorer votre barbecue.

Avertissements en cas de flambées de graisse :

- Maintenez toutes les personnes éloignées du barbecue et attendez que les flammes s’éteignent.

- Ne fermez pas le couvercle et ne recouvrez pas le barbecue.

- Ne versez jamais d’eau sur votre barbecue. Si vous utilisez un extincteur, il doit étre a poudre.

-Si les flammes ne semblent pas baisser d’intensité ou semblent prendre plus d’ampleur, appelez les
pompiers.

Fin de la session de cuisson

- Nettoyez toujours votre barbecue aprés chaque utilisation pour prévenir laccumulation de graisses de
cuisson pouvant s’enflammer.

- Attendez que le barbecue ait refroidi avant de fermer son couvercle ou de le recouvrir et de le ranger.

(4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE )

Nettoyez réguliérement votre barbecue entre les utilisations et notamment aprés les longues périodes de
rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamment froids avant de les nettoyer.

Ne laissez pas votre barbecue exposé aux intempéries et protégez-le de Uhumidité.

- Ne versez pas d’eau sur le barbecue quand ses surfaces sont chaudes.

-Ne manipulez jamais les parties chaudes sans protéger vos mains.

Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue et le maintenir en bon état, nous vous recommandons
fortement de le couvrir si vous le laissez dehors pendant longtemps, notamment pendant les mois d’hiver.
Des housses trés résistantes et d’autres accessoires pour barbecue sont disponibles dans les magasins
locaux.

Méme si votre barbecue est couvert par une housse de protection, il doit quand méme étre réguliérement
inspecté, car de Uhumidité et de la condensation peuvent se développer et le détériorer. Il peut devenir
nécessaire de sécher le barbecue et Uintérieur de sa housse de protection. Il est également possible que
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des résidus de graisse se détériorent sur certaines parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de l'eau
savonneuse et trés chaude. Toute piéce rouillée détectée non en contact avec les aliments doit étre traitée
avec un produit antirouille et repeinte avec une peinture spéciale barbecue résistante a la chaleur.

Surface de cuisson

-Aprés que le barbecue ait refroidi, nettoyez-le a Ueau chaude savonneuse. Pour éliminer les résidus
alimentaires, utilisez du produit lave-vaisselle. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge abrasive, car elle pourrait
endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Rincez et séchez bien. Nous recommandons de
ne pas nettoyer les grilles dans un lave-vaisselle, car elles sont lourdes.

+Si de la rouille se forme sur une surface de cuisson en contact avec les aliments, cette surface doit étre
remplacée.

Cuve du barbecue

Enlevez régulierement la graisse en excés de la cuve du barbecue avec un chiffon trempé dans de l'eau
savonneuse et complétement essoré. L'excés de graisses et de morceaux d’aliment peut étre enlevé de
lintérieur de la cuve du barbecue avec une spatule en bois ou en plastique tendre. N'utilisez aucun ustensile/
produit abrasif.

Couvercle du barbecue

Nettoyez le couvercle du barbecue avec un chiffon ou un tampon en matiére non abrasive et avec de
l'eau chaude savonneuse. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge abrasive, car elle risque d’endommager
irremédiablement la finition de votre barbecue. Séchez soigneusement le barbecue aprés ce nettoyage pour
prévenir la formation de rouille.

Fixations

Nous vous recommandons d’inspecter toutes les vis et tous les boulons a intervalles réguliers et de les
resserrer.

Rangement

- Vérifiez que votre barbecue a complétement refroidi avant de le couvrir ou de le ranger.

- Rangez votre barbecue dans un endroit sec et frais.

- Avant d’utiliser votre barbecue et aprés une période de rangement prolongée, respectez les procédures
d’installation.

CS. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT )

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage. Si votre
barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne brllez pas ses accessoires. Respectez les
réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.

(6. PIECES )

Conservez cette notice, car chaque demande de piéce de rechange doit inclure les numéros de
référence fournis au bas de chaque page, ainsi que le numéro de la piéce manquante ou défectueuse. Pour
acheter des piéces de rechange, commandez-les directement auprés de votre magasin local.

(7. GARANTIE )

Condition de garantie

La garantie de vente démarre a partir de la date d'achat pour la durée définie.

Cette garantie ne s’applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s’applique pas aux

barbecues utilisés dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels que

les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

Cette garantie couvre tous les défauts de matériaux et de fabrication : piéces et composants
mangquants ainsi que les dommages survenant dans des conditions normales d'utilisation.

Les réparations et les piéces de rechange ne prolongent pas la période de garantie initiale.
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En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n’importe quel genre ne
pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous et votre
propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou de Uabus du produit ou
du non-respect des instructions fournies par le guide du propriétaire ci-joint.

Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les problémes ou incidents résultant d'une utilisation incorrecte du produit. La
garantie du produit est limitée a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

- Usure normale (rouille, déformation, décoloration...). Des piéces exposées directement aux flammes ou a la
chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

- Tout dommage résultant d’un entretien inapproprié, d’'un rangement incorrect, d’'un assemblage erroné ou
de lintroduction de modifications.

- Tout dommage résultant d’un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme

Incinérateur...).

- Conséquences de Uexposition a des sources de chlore, par exemple une piscine, un spa ou un bassin thermal.
- Les dommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

-En cas de dommages esthétiques comme des rayures, en cas de défaillances causées par un
événement échappant au contréle du vendeur, en cas de vol du produit.

En cas d’utilisation du produit dans un pays autre que celui dans lequel il a été acheté, votre
demande de garantie peut étre invalidée. Dans ce cas, veuillez vous rapprocher de Uenseigne du
pays d’origine dans laquelle vous avez acheté le produit qui étudiera au cas par cas la demande
de garantie.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - France.
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§~ INTRODUCCION )

Gracias por haber elegido este producto. Al disefary fabricar nuestros productos, nos esforzamos al maximo
para garantizar una excelente calidad que satisfaga las qecesidades de la poblacién (los usuarios).
ilMPORTANTE! PARAGARANTIZARSU TOTAL SATISFACCION DURANTE EL MONTAJE,USOY MANTENIMIENTO
DE ESTE PRODUCTO, LE RECOMENDAMOS QUE LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DE
UTILIZARLO. RESPETE LAS ADVERTENCIAS BASICAS DE SEGURIDAD INCLUIDAS EN EL MISMO Y GUARDELO
EN UN LUGAR SEGURO...

(1. INFORMACION IMPORTANTE )

ﬁm IMPORTANTF, CONSERVELO PARA FUTURAS
CONSULTAS: LEAATENTAMENTE

- iATENCIéN! No utilice en caravanas, autocaravanasy

locales cerrados. barcos. Riesgo de muerte por
- jATENCION! Esta barbacoa intoxicacion de monoxido de
se calentara mucho. No la carbono.

mueva du[ante Su uso. - jATENCION! No utilice

- jATENCION! No deje la alcohol, gasolina ni liquidos
barbacoa al alcance de nifos similares para encender o

y animales domeésticos. reactivar la barbacoa. Utilice
- jATENCION! No utilice la Gnicamente un iniciador
barbacoa en un espacio de fuego que cumpla con la

cerrado y/o habitable,como  norma EN 1860-3.
casas, tiendas de campana,

- No vierta agua fria en la cubeta metalica para evitar dafnos
debidos al choque térmico.

- Eluso de esta barbacoa requiere un minimo de supervisiony
precauciones.

- Le rogamos que proteja la naturaleza; un dia al aire libre no puede
ser una fuente de danos o contaminacion

(véanse las recomendaciones siguientes)
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Por su seguridad:

- Antes de empezar a cocinar, espere a que una capa de ceniza cubra el combustible.

- Eluso de este producto requiere un minimo de supervision y precauciones.

- Al utilizarlo, es imprescindible llevar guantes de proteccion adecuados para altas temperaturas.

- Para evitar llamaradas, aseglrese de que la cubeta esté limpia, retirando el exceso de grasa y adobo antes
de comenzar a asar.

- Coloque un cubo lleno de agua o arena cerca de la barbacoa durante su uso, especialmente, durante olas de
calor o periodos extremadamente secos.

En cuanto abra el embalaje, le recomendamos que compruebe que contiene todos los elementos que
permiten el montaje del producto. Para ello, consulte el manual. Si el producto estuviera dafado o presentara
alglin defecto, no lo use y devuélvalo a su tienda mas cercana.

Le agradecemos su confianza y esperamos que quede plenamente satisfecho con este producto.

(2. INSTALACION )

- Elija una ubicacion ideal.

- Este producto esta destinado a un uso doméstico y al aire libre.

- La barbacoa debera colocarse sobre una superficie horizontal estable antes de utilizarla.

- Coloque el aparato a una distancia minima de tres metros de los edificios, en un espacio abierto y ventilado.
- Asegiirese de que el aparato no esté colocado debajo de una estructura en suspension (porche, cobertizo,
etc.) o debajo de follaje.

- Para evitar que las superficies de acero inoxidable u otro tipo de acero se oxiden, aseglirese de que no
exponerlas al cloro, la sal o el hierro.

- Recomendamos no utilizar esta barbacoa cerca del mar, de una piscina o de una via férrea.

- Enun dia de fuertes vientos, coloque la barbacoa de forma que el viento no levante chispas.

-jATENCION! No deje la barbacoa al alcance de nifios y animales domésticos.

De hecho, cada afio se produce un gran nimero de accidentes. Las quemaduras son especialmente graves en
los nifos, ya que debido a su baja estatura, sus rostros estan casi siempre a la altura del fuego.

- No utilice la barbacoa en un espacio cerrado y/o habitable, como casas, tiendas de campana, caravanas,
autocaravanas y barcos. Riesgo de muerte por intoxicacion con mondxido de carbono.

('3. CONSEJOS DE USO )

Advertencias

- Antes de continuar, aseglrese de haber comprendido perfectamente la seccion «informacion importante»
de este manual.

-El disefo de esta barbacoa impide el uso de mas del 50 % del area de cocinado como plancha sélida. Si las
planchas estan totalmente cubiertas, se producira una acumulacion excesiva de calor que podria danar la
barbacoa y que la garantia no cubre.

- Utilice carbdn vegetal que cumpla con la normativa vigente de forma que el carbdn quede 2 cm por debajo
de la parrilla de cocinado en su posicion baja.

- Nunca ponga mas de 1.5 kg de carbdn dentro de la barbacoa.

Primer uso

- Cuando utilice la barbacoa por primera vez, caliéntela y mantenga el combustible al rojo vivo durante, al
menos, 30 minutos; esto ayudara a eliminar los residuos de grasa que quedaron durante la fabricacion. Esto
también estabilizara la pintura y desprendera un olor que desaparecera con el uso.

Recomendaciones de encendido

-Llene la cubeta con carbon vegetal, preferiblemente, hasta 1/3 de su altura y sin sobrepasar su altura
media. Utilice carbon vegetal que cumpla con las normas vigentes y asegiirese de que este se encuentre, al
menos, 2 cm por debajo de la parrilla de cocinado cuando esta esté en su posicion mas baja.

- Lamanera més facil de encender el carbén vegetal es usar iniciadores de fuego para barbacoa que cumplan
con lanorma EN 1860-3, que se pueden adquirir facilmente en las tiendas y son totalmente seguros.

- Antes de cada cocinado, debera calentarse la barbacoa y mantener el combustible incandescente durante,
al menos, 30 minutos antes del primer cocinado.

-iNo cocine hasta que el combustible no esté cubierto de cenizas! Y espere hasta que el carbon vegetal
encendido haya dejado de producir llamas.

- No deje la parrilla de cocinado vacia en la barbacoa cuando esta esté encendida, ya que podria deformarse
si se expone al calor durante mucho tiempo sin comida encima.
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- Podra ajustar la potencia de las llamas, abriendo o cerrando los orificios de entrada de aire de la parte
inferior de la cubeta. Cuanto mas las abra, mas intensas seran las llamas, y viceversa.

- Le recordamos una vez mas que no se debe verter ningln liquido inflamable para encender o aumentar las
llamas de la barbacoa.

- Por razones de seguridad, le recomendamos que no mueva nunca su barbacoa mientras esté en uso.

- Antes de abrir completamente la tapa, se recomienda encarecidamente abrirla lentamente varias veces
unos pocos centimetros para ventilar; esto permite que el aire entrante penetre lentamente y evita que se
aviven las llamas. Tenga mucho cuidado al abrir esta barbacoa caliente, ya que una repentina rafaga de aire
podria provocar una llamarada peligrosa. En caso de que se aviven las llamas, cierre rapidamente la tapa y
los orificios de ventilacion para controlarlas, y tenga mucho cuidado al volver a abrir la barbacoa. Siempre
es recomendable usar guantes resistentes al calor y tener cuidado de protegerse.

Es muy importante mantener las llamaradas bajo control

- Las llamaradas se producen cuando los jugos o las grasas de los alimentos cocinados gotean sobre objetos
en combustion (por ejemplo, carbon vegetal). Aunque el humo ayuda a que la comida cocinada en la barbacoa
sepa mejor, es mejor evitar este tipo de llamaradas para no carbonizar la comida.

Para limitar las llamaradas, es ABSOLUTAMENTE OBLIGATORIO eliminar el exceso de grasa de los alimentos
antes de cocinarlos. Use adobos y salsas para cocinar en cantidades razonables.

- Deje un cubo lleno de arena cerca de la barbacoa mientras esta esta en uso.

- En caso de fuego por grasa, respete las instrucciones que se presentan a continuacion.

Llamaradas por grasa

-Vacie y limpie la cubeta y la parrilla de cocinado, y retire todos los residuos y fragmentos de cocinado
después de cada uso.

- Sila barbacoa se utilizara para grandes acontecimientos, deberan apagarse las llamas y limpiarse cada dos
horas. Deberé limpiarse con mayor frecuencia si se cocinan muchos alimentos ricos en grasas (salchichas,
merguez, etc.). No respetar estas recomendaciones podria originar llamaradas por grasa que pueden
provocar lesiones y dafar su barbacoa.

Advertencias en caso de llamaradas por grasa:

- Mantenga a todas las personas alejadas de la barbacoa y espere a que se apaguen las llamas.

- No cierre la tapa ni cubra la barbacoa.

-Nunca vierta agua sobre la barbacoa. Si utilizara un extintor, este debera ser de polvo.

-Si las llamas no parecieran bajar de intensidad o parecieran intensificarse, llame a los bomberos.

Fin de la sesion de cocinado

- Limpie siempre su barbacoa después de cada uso para evitar la acumulacion de grasas de cocinado que
podrian encenderse.

- Espere a que la barbacoa se haya enfriado antes de cerrar la tapa o cubrirla y guardarla.

(4. CUIDADO Y MANTENIMIENTO )

Limpie su barbacoa con frecuencia entre usos y, especialmente, después de largos periodos de
almacenamiento. Compruebe que la barbacoa y sus componentes estén lo suficientemente frios antes de
limpiarlos.

No deje la barbacoa expuesta a la intemperie y protéjala de la humedad.

- No vierta agua sobre la barbacoa cuando sus superficies estén calientes.

- Nunca manipule las partes calientes sin protegerse las manos.

Para prolongar la vida @til de su barbacoa y conservarla en perfecto estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la dejara al aire libre durante mucho tiempo, especialmente, durante los
meses de invierno. En las tiendas locales, se pueden adquirir fundas resistentes y otros accesorios para
barbacoas.

Incluso si cubre su barbacoa con una funda protectora, debera inspeccionarse periddicamente, ya que la
humedad y la condensacion podrian deteriorarla. Podria ser necesario secar la barbacoa y el interior de
su funda protectora. También es posible que los residuos de grasa se deterioren en ciertas partes de la
barbacoa. Estos deberan limpiarse con agua jabonosa muy caliente. Las partes oxidadas detectadas que no
estén en contacto con los alimentos deberan tratarse con un producto antioxidante y volver a pintarse con
una pintura resistente al calor especial para barbacoas.
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Superficie de cocinado

-Una vez que la barbacoa se haya enfriado, limpiela con agua jabonosa caliente. Para eliminar los restos de
comida, utilice liquido lavavajillas. No utilice polvos o estropajos, ya que podrian provocar dafos irreparables
en el acabado de su barbacoa. Enjuague y seque bien. Recomendamos no lavar las parrillas en un lavavajillas,
ya que son pesadas.

-Si se formara oxido en una superficie de cocinado en contacto con alimentos, dicha superficie debera
sustituirse.

Cubeta de la barbacoa

- Retire periddicamente el exceso de grasa de la cubeta de la barbacoa con un pafio empapado en agua
jabonosay bien escurrido. Elexceso de grasay los restos de comida se pueden retirar delinterior de la cubeta
de la barbacoa con una espatula de madera o de plastico blando. - No utilice utensilios/productos abrasivos.

Tapa de la barbacoa

-Limpie la tapa de la barbacoa con un pafio o una bayeta no abrasiva y agua jabonosa caliente. No utilice
polvos o estropajos, ya que podrian provocar dafios irreparables en el acabado de su barbacoa. Seque bien la
barbacoa después de esta limpieza para evitar la formacion de oxido.

Fijaciones
Le recomendamos que inspeccione periddicamente todos los tornillos y pernos y que los vuelva a apretar.

Almacenamiento

- Asegirese de que la barbacoa esté completamente fria antes de cubrirla o guardarla.

- Guarde la barbacoa en un lugar fresco y seco.

- Antes de usar la barbacoa después de periodos prolongados de almacenamiento, respete los procedimientos
de instalacion.

(5. RESPETEMOS EL MEDIO AMBIENTE )

Al final de la vida Gtil del producto, recuerde llevarlo a un centro de seleccion de residuos para su reciclaje.
Si su barbacoa tuviera un motor o un soplador, no la tire ni queme sus accesorios. Cumpla con la normativa
aplicable para la recogida y el reciclaje de este tipo de productos.

(6. PIEZAS )

Conserve estas instrucciones, ya que cada vez que solicite piezas de repuesto, debera indicar los niimeros de
referencia que se proporcionan en la parte inferior de cada pagina, asi como el nimero de la pieza faltante o
defectuosa. Para comprar piezas de repuesto, pidalas directamente a su tienda local.

(7. GARANTIA )

Condiciones de la garantia

La garantia de venta entrara en vigor a partir de la fecha de compra para la duracion definida.

Dicha garantia Gnicamente se aplica a la utilizacion por parte de un solo hogar privadoy no se aplicara a las
barbacoas utilizadas en un entorno comercial, comunal o multifamiliar, como restaurantes, hoteles, centros
de vacaciones y propiedades alquiladas.

Esta garantia cubre todos los defectos de materiales y de fabricacion: piezas y elementos que
falten, asi como dafnos ocasionados en condiciones normales de utilizacion.

Las reparaciones y las piezas de recambio no supondran una prorroga del periodo de garantia
inicial.

En ningln caso, dentro del marco de esta garantia voluntaria, una compensacion de cualquier tipo podra ser
superior al importe del precio de compra del producto vendido.

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por la pérdida, los danos o las lesiones causadas a usted y
a sus bienes y/o a terceros y a sus bienes resultantes del uso inadecuado o abusivo del producto o del
incumplimiento de las instrucciones suministradas en la guia del propietario adjunta.
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Exclusiones de la garantia

La garantia no cubrira los problemas o incidentes que sean resultado de un uso incorrecto del producto. La
garantia del producto estara limitada al valor del producto.

Quedan excluidos especificamente los casos siguientes:

- Desgaste normal (6xido, deformacion, decoloracion, etc.) Piezas expuestas directamente a las llamas o aun
calor intenso. Es normal tener que sustituir piezas con el transcurso del tiempo.

- Cualquier dano resultante de un mantenimiento inapropiado, de un almacenamiento incorrecto, de un
montaje erroneo o de la realizacion de modificaciones.

- Cualquier dafio resultante del uso incorrecto del producto (uso comercial, utilizacién como

incinerador, etc.).

- Consecuencias de la exposicion a fuentes de cloro; por ejemplo, una piscina, un spa o una piscina termal.

- Dafos debidos a condiciones naturales extremas; por ejemplo, granizo, huracanes,

terremotos, tsunamis, sobretensiones de corriente, tornados o tormentas violentas.

-En caso dedanos estéticos, tales como arafazos, en caso de averias causadas por un
acontecimiento ajeno a la voluntad del vendedor, y en caso de robo del producto.

Si el producto se utiliza en un pais distinto de aquel en el que realizd la compra, la garantia
podria quedar invalidada. En dicho caso, acérquese a la tienda del pais de origen en la que
compro el producto, que estudiara caso por caso la solicitud de garantia.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Francia
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E& INTRODUGAO )

Agradecemos por ter escolhido este produto. Durante o projeto e o fabrico dos nossos produtos, ndo medimos
esforgos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades dos moradores (utilizadores).

IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTA COMPLETAMENTE SATISFEITO COM ESTE PRODUTO DURANTE A
MONTAGEM, UTILIZA(;AO E MANUTEN(;AO RECOMENDAMOS QUE LEIAATENTAMENTE ESTAS INSTRU(;OES
ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO. SIGA 0S AVISOS BASICOS DE SEGURANCA E GUARDE AS PRESENTES

INSTRUGOES NUM LOCAL SEGURO...

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES

rﬁm IMPORTANTE, CONSERVAR PARA QUALQUER
REFERENCIA FUTURA: PARA LER ATENTAMENTE

- ATENCAO! Nao o utilize em
locais fechados!

- ATENCAO! Este barbecue
vai ficar muito quente. Nao
o desloque durante a sua
utilizagao.

- ATENCAO! Nao deixe o
barbecue ao alcance de
criancas e animais
domeésticos.

- ATENCAO! N&o utilize

0 barbecue em espacos
confinados e/ou habitaveis,

como por exemplo em
casas, tendas, caravanas,
autocaravanas, barcos.
Risco de morte devido a
envenenamento por
monoxido de carbono.

- ATENCAO! Nao utilize alcool,

gasolina ou qualquer outro
liquido analogo para acender
ou reacender o barbecue!
Utilize exclusivamente um
acendedor de acordocom a
norma EN 1860-3!

- Nao coloque agua fria na cuba de metal de forma a evitar
danos devido ao choque térmico.
- Autilizacao deste barbecue exige um minimo de supervisao e

cuidado.

- Proteja a natureza, um dia ao ar livre nao deve causar danos ou

poluicao.

(ver recomendacdes abaixo)
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Para sua seguranca:

- Antes de comegar a cozinhar, espere que uma camada de cinzas cubra o combustivel.

- A utilizacao deste produto exige um minimo de supervisao e cuidado.

- Durante a utilizagao, & essencial usar luvas de protegdo adequadas a temperaturas elevadas.

- Para evitar explosoes, tenha cuidado para que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e a marinada em
excesso antes de comecar a grelhar.

- Mantenha um balde cheio de agua ou de areia perto do barbecue durante a sua utilizagdo, sobretudo em
época de ondas de calor e tempos extremamente secos.

Aconselhamos que verifique, desde a abertura da embalagem, se todos os elementos que permitem a
montagem do produto estao presentes e, para tal, consulte o folheto. Se o produto estiver danificado ou tiver
defeitos, ndo o utilize e leve-o a loja mais proxima.

Agradecemos a sua confianga e esperamos que este produto lhe proporcione uma satisfacao total.

(2. INSTALAGAO )

- Escolha um local ideal.

- Este produto esta previsto para utilizagdo doméstica e externa.

-0 seu barbecue deve ser colocado numa superficie horizontal estavel antes de ser utilizado.

- Coloque o aparelho a, pelo menos, trés metros de distancia de edificios, num espaco aberto e ventilado.

- Certifique-se de que o aparelho néo se encontra debaixo de uma estrutura suspensa (alpendre, telheiro,
etc.) ou debaixo de folhagem.

- Para prevenir a ferrugem nas superficies em aco inoxidavel e aco, tente nao as expor ao cloro, sal ou ferro.

- Recomendamos que ndo utilize este barbecue perto do mar, de uma piscina ou de uma linha ferroviaria.

- Num dia de vento, posicione o seu barbecue de modo a que o vento ndo produza faiscas.

-ATENGAO! Nao deixe o barbecue ao alcance de criancas e animais domésticos.

De facto, todos os anos ha o registo de um grande niimero de acidentes. As queimaduras sao particularmente
graves nas criancas, porque, devido ao seu tamanho pequeno, os seus rostos estao quase sempre ao nivel
da lareira.

-Nao utilize o barbecue em espacos confinados e/ou habitaveis, como por exemplo em casas, tendas,
caravanas, autocaravanas, barcos. Risco de morte devido a envenenamento por monoxido de carbono.

('3. CONSELHOS DE UTILIZAGAO )

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de que entendeu bem a sec¢ao “Informacdes importantes” deste manual.
-0 projeto deste barbecue ndo permite a utilizacao de mais de 50% da area de cozimento como placa solida.
Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultara na acumulacdo excessiva de calor que
podera danificar o barbecue e isso ndo sera coberto pela garantia.

- Utilize carvao de madeira, conforme as normas em vigor de modo que o carvao de madeira fique 2 cm abaixo
da grelha de cozimento, na posicao baixa.

- Nunca coloque mais de 1.5 kg de carvao no grelhador.

Primeira utilizacao

-Durante a primeira utilizagdo, aqueca o seu barbecue e mantenha o combustivel no vermelho, pelo menos,
30 minutos. Isto ira permitir eliminar os residuos de gordura deixados durante o fabrico. Isto também ira
permitir estabilizar a pintura e libertar um odor que desaparecera ao longo da sua utilizagao.

Recomendacodes para o acendimento

-Encha a cuba inferior com carvao de madeira preferencialmente até 1/3 da sua altura e sem ultrapassar
metade da sua altura. Utilize carvao vegetal que cumpra as normas em vigor e certifique-se de que esta. pelo
menos, 2 cm mais baixo do que a grelha de cozedura quando esta estiver na sua posicao mais baixa.

-0 modo mais facil de acender o carvao de madeira é utilizar um isqueiro para barbecues, conforme a norma
EN1860-3, que podera encontrar facilmente nas lojas e que & perfeitamente seguro.

- Antes de cada cozedura, o barbecue deve ser aquecido e o combustivel mantido aceso durante, pelo menos,
30 minutos antes da primeira cozedura.

- Nao cozinhe antes do combustivel estar coberto de cinzas! Espere que a combustédo do carvao de madeira
tenha parado de produzir chamas.

-Nao deixe a grelha de cozedura vazia sobre o barbecue quando este esta aceso pois corre o risco de se
deformar se exposta ao calor durante muito tempo sem quaisquer alimentos em cima.
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- Pode regular a poténcia das chamas abrindo ou fechando os orificios da entrada de ar debaixo da cuba.
Quanto mais abertos, mais as chamas sao intensas e vice-versa.

- Lembramos-lhe novamente que nenhum liquido inflamavel deve ser usado para acender ou aumentar as
chamas do barbecue.

- Por motivos de seguranca, recomendamos que nunca desloque o barbecue durante a sua utilizacao.

- Antes de abrir completamente a tampa, é fortemente aconselhado abri-la lentamente, varias vezes alguns
centimetros para ventilar; isto permite a entrada lenta de ar e evita o retorno da chama. Seja muito prudente
ao abrir este barbecue pois o fluxo brusco do ar pode provocar explosdes perigosas. Em caso de retorno da
chama, feche rapidamente a tampa e os orificios de ventilacao para controlar a chama e seja muito prudente
ao abrir o seu barbecue. E sempre aconselhavel utilizar luvas resistentes ao calor e tentar proteger-se.

E muito importante manter as chamas sob controlo

+As chamas sdo produzidas quando os molhos ou as gorduras dos alimentos cozidos gotejam sobre os
objetos em combustao (por exemplo, o carvao de madeira). Apesar do fumo ajudar a dar um gosto melhor
aos alimentos cozidos no barbecue, & preferivel evitar este tipo de explosdes de forma a ndo carbonizar os
alimentos.

Para limitar as chamas, @ ABSOLUTAMENTE IMPERATIVO retirar a gordura em excesso dos alimentos antes
de coloca-los no barbecue. Utilize a marinada e os molhos do cozimento em quantidades razoaveis.

- Tenha um balde cheio de areia perto do barbecue durante a sua utilizagao.

- Em caso de incéndio de gordura, siga as instrucoes abaixo.

Explosoes de gordura

- Esvazie e limpe a cuba e a grelha de cozimento e retire todos os residuos e fragmentos de cozimento apos
cada utilizacao.

-Se 0 barbecue for utilizado para grandes encontros, serd necessario apagar o fogo e limpa-lo a cada
duas horas. Ele deve ser limpo mais frequentemente caso cozinhe alimentos ricos em gordura (linguicas,
merguez..). O incumprimento destas recomendacdes pode provocar explosdes de gordura que podem
causar ferimentos e danos no seu barbecue.

Avisos no caso de explosoes de gordura:

- Mantenha todas as pessoas afastadas do barbecue e espere que as chamas se apaguem.
- Nao feche a tampa nem cubra o barbecue.

- Nunca atire agua para o seu barbecue. Se utilizar um extintor, ele deve ser de po seco.

- Se as chamas nao baixarem a intensidade ou entdo aumentarem, chame os bombeiros.

Fim da sessao de cozedura

- Limpe sempre o0 seu barbecue apds cada utilizagdo para prevenir a acumulagdo das gorduras do cozimento
que podem incendiar.

- Espere que o barbecue arrefeca antes de fechar a sua tampa ou de cobri-lo para o guardar.

(4. CONSERVAGAO E MANUTENGAO )

Limpe regularmente o seu barbecue entre utilizagdes e sobretudo, ap6s longos periodos de armazenamento.
Verifique se 0 barbecue e os seus componentes estao suficientemente frios antes de os limpar.

N&o deixe o seu barbecue exposto as intempéries e proteja-o da humidade.

- N&o atire agua para o barbecue com as suas superficies ainda quentes.

- Nunca manipule as partes quentes sem proteger as suas maos.

Para prolongar o tempo de vida do seu barbecue e manté-lo em bom estado, recomendamos vivamente que
o0 cubra, caso o deixe ao ar livre durante muito tempo, sobretudo durante os meses de inverno. Capas muito
resistentes e outros acessorios para o barbecue estao disponiveis nas lojas locais.

Mesmo se 0 seu barbecue estiver coberto com uma capa de protecao, deve ser regularmente inspecionado,
uma vez que pode haver humidade e condensagdo que podem danifica-lo. Pode ser necessario secar o
barbecue e o interior da capa de protecao. Também & possivel que os residuos de gordura se deteriorem
em certas partes do barbecue. Isto deve ser limpo com dgua quente com sabao. Qualquer parte enferrujada
que nao esteja em contacto com alimentos deve ser tratada com um removedor de ferrugem e pintada
novamente com uma tinta especial para barbecue resistente ao calor.
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Superficie de cozimento

- Depois do barbecue ter arrefecido, limpe-o com agua quente e sabao. Para remover residuos alimentares,
utilize detergente de louca. Nao utilize esponjas ou pds abrasivos, pois isso poderia danificarirreparavelmente
o0 acabamento do seu barbecue. Lave e seque bem. Recomendamos que nao limpe as grelhas numa maquina
de lavar louga, pois elas sao pesadas.

- Se houver formacao de ferrugem numa superficie de cozimento em contacto com alimentos, esta superficie
deve ser substituida.

Cuba do barbecue

Remova regularmente o excesso de gordura da cuba do barbecue com um pano embebido em dgua com sabao
e seque completamente. O excesso de gordura e os pedagos de alimentos podem ser removidos nointerior da
cuba do barbecue com uma espatula de madeira ou plastico macio. Ndo utilize utensilios/produtos abrasivos.

Tampa do barbecue

Limpe a tampa do barbecue com um pano ou toalha de material ndo abrasivo e agua quente com sabao.
Na&o utilize esponjas ou pds abrasivos, pois eles podem danificar permanentemente o acabamento do seu
barbecue. Seque bem o barbecue apos a limpeza para evitar a formacao de ferrugem.

Fixacoes
Recomendamos que inspecione todos os parafusos em intervalos regulares e os aperte.

Armazenamento

- Certifique-se de que o seu barbecue esta frio antes de cobri-lo ou guarda-lo.

- Guarde o seu barbecue num local fresco e seco.

- Antes de utilizar o barbecue apds longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de instalacao.

(5. RESPEITAMOS O NOSSO MEIO AMBIENTE )

Lembre-se de devolver o seu produto no final de sua vida Gtil no centro de eliminacao de residuos para
reciclagem. Se o seu barbecue tiver motor ou ventilador, ndo o coloque no lixo ou queime os seus acessorios.
Respeite os regulamentos aplicaveis de recolha e reciclagem deste tipo de produto.

(‘6. PECAS )

Conservar estas instrugdes, uma vez que cada pedido de pecas de substituicdo deve incluir os nimeros de
referéncia indicados na parte inferior de cada pagina, assim como o nimero da peca em falta ou com defeito.
Para comprar pecas de substituicdo, encomende-as diretamente no seu estabelecimento local.

(7. GARANTIA )

Condicoes de garantia

Agarantia de venda comeca a partir da data de compra pelo periodo definido.

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagdo por um Gnico agregado familiar e nao se aplica a barbecues
utilizados num ambiente comercial, coletivo ou com varios agregados familiares, como restaurantes, hotéis,
centros de férias e propriedades arrendadas.

Esta garantia cobre todos os defeitos de materiais e de fabrico: pecas e componentes em falta,
bem como danos que ocorram em condi¢bes normais de utilizagao.

As reparacoes e as pecas de substituicdo nao estendem o periodo de garantia original.

Em nenhuma circunstancia a indemnizacao de qualquer tipo ao abrigo desta garantia voluntaria excedera o
preco de compra do produto vendido.

0 utilizador assume o risco e a responsabilidade por perdas, danos ou ferimentos em si e nos seus bens

e/ou em terceiros e nos seus bens resultantes de uma utilizagdo incorreta ou abusiva do produto ou do
incumprimento das instrucdes fornecidas no manual do utilizador incluido.
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Exclusdes da garantia

A garantia ndo cobre os problemas ou incidentes resultantes de uma utilizacao incorreta do produto. A
garantia do produto esta limitada ao valor do produto.

Estao especificamente excluidos os seguintes casos:

-0 desgaste normal (ferrugem, deformacéo, descoloracao...). Pecas diretamente expostas a chamas ou a um
calor intenso. E normal ter de substituir pecas ao longo do tempo.

-Qualquer dano que resulte de uma manutencao inapropriada, de um armazenamento incorreto, de uma
montagem indevida ou de modificagdes do produto.

- Qualquer dano resultante de uma utilizacdo incorreta do produto (utilizacao comercial, utilizacado como
incinerador, etc.).

- Consequéncias da exposicao a fontes de cloro, como uma piscina, um spa ou um banho termal.

- Danos causados por condi¢des naturais extremas, como granizo, furacoes,

terramotos, tsunamis, picos de energia, tornados ou tempestades violentas.

-Em caso de danos estéticos, como riscos, em caso de avaria causada por um evento fora do
controlo do vendedor, em caso de roubo do produto.

Se o produto for utilizado num pais diferente daquele em que foi comprado, o seu direito a
garantia pode ser invalidado. Neste caso, queira contactar a marca no pais de origem onde
comprou o produto que ira estudar, caso a caso, o pedido de garantia.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot ¢s 00001 - 59790 Ronchin - Franga.
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§~ INTRODUZIONE )

Grazie per aver scelto questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri prodotti ci
impegniamo ad assicurare un’eccellente qualita che possa soddisfare le necessita degli utilizzatori.
IMPORTANTE! AFFINCHE QUESTO PRODOTTO FORNISCA COMPLETA SODDISFAZIONE DURANTE IL
MONTAGGIO, L'USO E LA MANUTENZIONE, S| RACCOMANDA DI LEGGERE ATTENTAMENTE LE PRESENTI
ISTRUZIONI PRIMA DEL SUO UTILIZZO. SEGUIRE LE AVVERTENZE DI SICUREZZA STANDARD E CONSERVARLE
IN UN LUOGO SICURO...

(1. INFORMAZIONI IMPORTANTI )

fﬁm IMPORTANTE, DA CONSERVARE PER QUALSIASI
" RIFERIMENTO FUTURO: DA LEGGERE CON ATTENZIONE

- ATTENZIONE! Evitare di di spazi confinati e/o abitabili
utilizzare allinterno di locali come ad esempio abitazioni,
chiusi! tende, roulotte, camper e

- ATTENZIONE! Questo imbarcazioni. Rischio di morte
barbecue raggiunge dovuta ad avvelenamento da

temperature molto elevate.  monossido di carbonio.
Evitare di spostarlodurante - ATTENZIONE! Evitaredi
Cuso. utilizzare alcol, benzina

- ATTENZIONE! Tenereiil o qualunque altro liquido
barbecue fuori dalla portata analogo per accendere
dei bambini e degli animali oravvivare il barbecue!

domestici. Utilizzare esclusivamente un
- ATTENZIONE! Evitare di accendifuoco conforme alla
utilizzare il barbecue norma 1860-3!

allinterno

- Evitare di versare acqua fredda sulla vasca in metallo per
scongiurare danni causati dallo choc termico.

- L'uso del barbecue richiede un minimo di sorveglianza e
precauzioni.

- Pensiamo a proteggere la natura; trascorrere una giornata all’aria
aperta non significa causare danni o inquinamento.

(vedi raccomandazioni sotto)
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Per la propria sicurezza:

-Prima diiniziare a cucinare, attendere che uno strato di cenere ricopra il combustibile.

-L'uso del prodotto richiede un minimo di sorveglianza e precauzioni.

-Durante l'utilizzo & indispensabile indossare guanti protettivi adatti alle alte temperature.

-Per evitare flammate improvvise, assicurarsi che la vasca sia pulita, rimuovendo i residui di grasso e di
marinatura in eccesso prima di iniziare a grigliare.

-Durante luso, posizionare un secchio pieno di acqua o sabbia vicino al barbecue, soprattutto in periodi di
caldo intenso o con clima particolarmente secco.

Non appena aperta la confezione si consiglia di verificare la presenza di tutti gli elementi che permettano il
montaggio del prodotto; per fare cid, fare riferimento alle istruzioni. Nel caso in cui il prodotto dovesse essere
danneggiato o difettoso, evitare di utilizzarlo e riportarlo al rivenditore di zona.

Grazie per la fiducia accordataci; ci auguriamo che le vostre aspettative siano pienamente soddisfatte
dall'uso del nostro prodotto.

(2. INSTALLAZIONE )

-Scegliere una postazione idonea.

- Questo prodotto € progettato per un uso domestico e in ambiente esterno.

-Prima dell'uso, il barbecue deve essere collocato su una superficie orizzontale stabile.

-Collocare l'apparecchio ad almeno tre metri di distanza dagli edifici, in uno spazio aperto e ventilato.
-Assicurarsi che l'apparecchio non si trovi sotto una struttura sospesa (veranda, ricovero, ecc.) o sotto il
fogliame.

-Per evitare che le superfici in inox e quelle in acciaio arrugginiscano, fare in modo che non vengano a
contatto con cloro, sale o ferro.

- Consigliamo fortemente di non utilizzare il barbecue in prossimita del mare, di una piscina o una ferrovia.
-Nelle giornate ventose, posizionare il barbecue in modo che il vento non sollevi scintille.

-ATTENZIONE! Tenere il barbecue fuori dalla portata dei bambini e degli animali domestici.

Ogni anno, infatti, si registra un gran numero di incidenti. Le ustioni sono particolarmente gravi nei bambini
poiché a causa della loro altezza, il viso viene a trovarsi quasi sempre al livello del focolare.

- Evitare di utilizzare il barbecue all'interno di spazi confinati e/o abitabili come ad esempio abitazioni, tende,
roulotte, camper e imbarcazioni. Rischio di morte dovuta ad avvelenamento da monossido di carbonio.

(3. CONSIGLI PER L’'USO )

Avvertenze

-Prima di proseguire, assicurarsi di aver ben compreso il paragrafo "Informazioni importanti delle presenti
istruzioni.

-1l barbecue & progettato per un uso che non copra piti del 50% della zona di cottura della sua piastra. Nel
caso in cui le piastre dovessero essere totalmente ricoperte, si verificherebbe un eccessivo accumulo di
calore che potrebbe danneggiare il barbecue, danni che la garanzia non coprirebbe.

- Utilizzare carbonella conforme alla normativa in vigore, in modo che tale combustibile sia posizionato 2 cm
al di sotto della griglia di cottura, compattato verso la parte inferiore della vasca.

- Non posizionare pit di 1.5 kg di carbone all'interno del barbecue.

Primo utilizzo

-In occasione del primo uso, far scaldare il barbecue e mantenere il combustibile arroventato per almeno
30 minuti; cio permettera di eliminare i residui di grasso depositati durante la fabbricazione. L'operazione
permettera, inoltre, di far stabilizzare la verniciatura e di far sprigionare il caratteristico odore, che
scomparira uso dopo uso.

Raccomandazioni per laccensione

-Riempire la vasca con carbonella, idealmente fino ai 1/3 della sua altezza, senza oltrepassarla. Utilizzare
carbonella conforme alla normativa in vigore e assicurarsi che tale combustibile sia posizionato almeno 2
cm al di sotto della griglia di cottura, inserita nella posizione pili bassa.

-1l modo pit semplice per accendere la carbonella & quello di servirsi di un accendifuoco per barbecue
conforme alla norma 1860-3, facilmente reperibile in commercio e assolutamente sicuro.

-Prima di ogni cottura, il barbecue deve essere riscaldato e il combustibile mantenuto incandescente per
almeno 30 minuti prima di iniziare a cuocere.

-Evitare di cucinare prima che il combustibile sia ricoperto dalla cenere! Attendere, inoltre, che la
combustione della carbonella non produca pit fiamme.
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-Evitare di lasciare la griglia di cottura vuota sul barbecue acceso, poiché potrebbe deformarsi se esposta al
calore per periodi prolungati senza alimenti poggiati sopra.

-E possibile regolare la potenza delle flamme aprendo o chiudendo i fori di ingresso per laria posizionati
nella parte inferiore della vasca. Pit questi saranno aperti, pit le fiamme saranno intense e viceversa.

- Teniamo ancora a ricordare di evitare di versare liquido inflammabile per accendere o ravvivare le fiamme
del barbecue.

- Per motivi di sicurezza, raccomandiamo di evitare di spostare il barbecue durante Uuso.

-Prima di aprire completamente il coperchio, si raccomanda di aprire lo stesso lentamente per piu volte
di qualche centimetro, in modo da creare della ventilazione; cid permettera all’aria di penetrare poco alla
volta, evitando un ritorno di fiamma. E necessario usare prudenza all’apertura del coperchio con il barbecue
ancora caldo, poiché il repentino afflusso di aria potrebbe provocare una pericolosa fiammata. In caso di
ritorno di fiamma, chiudere rapidamente il coperchio e i fori di aerazione per poter riuscire a controllarla;
usare prudenza quando poi ci si appresta a riaprire il barbecue. E sempre consigliabile indossare guanti
resistenti al calore e pensare a proteggersi.

E fondamentale mantenere le fiammate sotto controllo

-Le fiammate si producono quando i succhi o i grassi degli alimenti che stanno cuocendo sgocciolano sugli
elementi arroventati (ad esempio sulla carbonella). Anche se il fumo aiuta a dare miglior gusto agli alimenti
cotti sul barbecue, & preferibile evitare questo tipo di fiammate per non carbonizzare le pietanze.

Per limitare le fiammate, & ASSOLUTAMENTE IMPERATIVO rimuovere il grasso in eccesso dagli alimenti
prima della cottura. Utilizzare marinature e salse ante cottura in quantita ragionevole.

-Durante l'uso, posizionare un secchio riempito di sabbia vicino al barbecue.

-In caso di fiammate dovute ai grassi di cottura, sara necessario agire rispettando le seguenti istruzioni.

Fiammate dovute al grasso

-Dopo ogni uso, svuotare e pulire la vasca e la griglia di cottura; rimuovere, inoltre, tuttii residui e i frammenti
di cibo rimasti.

-Nel caso in cui il barbecue dovesse essere utilizzato per raduni di una certa ampiezza, sara necessario
spegnere le fiamme e pulirlo ogni due ore. Dovra essere pulito anche pili spesso nel caso in cui si dovessero
cucinare molti alimenti ricchi in grassi (salsicce, "merguez", ecc.). Il mancato rispetto di tali raccomandazioni
pud provocare fiammate improvvise dovute al grasso; cid potrebbe causare ferite allutilizzatore e
danneggiamenti al barbecue.

Avvertenze in caso di fiammate dovute al grasso:

-Non far avvicinare nessuno al barbecue e attendere che le fiamme si spengano.

-Evitare di chiudere il coperchio e di ricoprire il barbecue.

-Evitare di versare acqua sul barbecue. Nel caso in cui venga utilizzato un estintore, assicurarsi che esso sia
a polvere.

-Nel caso in cui le fiamme non dovessero abbassarsi o prendere ancora pili vigore, chiamare i vigili del fuoco.

Fine della fase di cottura

- Pulire sempre il barbecue dopo ogni uso, in modo da prevenire laccumulo di grassi di cottura che potrebbero
inflammarsi.

- Attendere che il barbecue si sia raffreddato prima di chiudere il coperchio o di ricoprirlo e riporlo.

(4. CURAE MANUTENZIONE )

Pulire regolarmente il barbecue tra un uso e laltro e soprattutto dopo lunghi periodi di inutilizzo. Verificare
che il barbecue e tutti i suoi componenti siano sufficientemente freddi prima di ripulirli.

Evitare di lasciare il barbecue esposto alle intemperie e assicurarsi che sia al riparo dallumidita.

-Evitare di versare acqua sul barbecue quando le sue superfici sono ancora calde.

- Evitare di manipolare componenti ancora caldi senza proteggersi le mani.

Per prolungare la durata di vita del barbecue e preservalo in buono stato, si raccomanda fortemente di coprirlo
nel caso in cui sia necessario lasciarlo allaperto per un lungo periodo, soprattutto durante i mesi invernali.
Custodie molto resistenti e altri accessori per barbecue sono comunemente reperibili in negozi specializzati.
Anche se il barbecue dovesse essere coperto con una custodia protettiva, sara necessario ispezionarlo
regolarmente, poiché Ueventuale formazione di umidita e condensa potrebbe deteriorarlo. Potrebbe essere
necessario asciugare il barbecue e Uinterno della custodia protettiva. Potrebbe anche succedere che residui

38



di grasso si deteriorino su alcune parti dello stesso. In questo caso, sara necessario pulirlo con acqua
saponata molto calda. Tutte le parti arrugginite non a contatto con gli alimenti dovranno essere trattate con
prodotto antiruggine e riverniciate con speciale vernice per barbecue resistente al calore.

Superficie di cottura

- Attendere che il barbecue si raffreddi e pulire con acqua calda saponata. Per eliminare i residui di cibo,
utilizzare un detergente per stoviglie. Evitare di utilizzare polveri detergenti o spugne abrasive, poiché tali
prodotti potrebbero danneggiare irrimediabilmente la finitura del barbecue. Risciacquare e lasciar asciugare
completamente. A causa della loro pesantezza, si raccomanda di non pulire le griglie in lavastoviglie.

-Nel caso in cui dovesse formarsi della ruggine sulla superficie di cottura a contatto con gli alimenti,
quest’ultima dovra essere sostituita.

Vasca del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso depositato sulla vasca del barbecue con un panno imbevuto
di acqua saponata e ben strizzato. L'eccesso di grasso e di resti di cibo puo essere rimosso dallinterno della
vasca del barbecue con una spatola in legno o in plastica morbida. Evitare di utilizzare utensili/prodotti
abrasivi.

Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con un panno o una spugna non abrasiva e acqua calda saponata.
Evitare di utilizzare polveri detergenti o spugne abrasive, poiché tali prodotti potrebbero danneggiare
irrimediabilmente la finitura del barbecue. Asciugare accuratamente il barbecue dopo la pulizia, in modo da
prevenire la formazione di ruggine.

Fissaggi
Si raccomanda di ispezionare regolarmente tutte le viti e i bulloni, stringendoli se necessario.

Conservazione del prodotto

- Assicurarsi che il barbecue si sia completamente raffreddato prima di coprirlo o di riporlo.

-Conservare il barbecue in un luogo fresco e asciutto.

-Prima di utilizzare nuovamente il barbecue dopo lunghi periodi di inutilizzo, seguire le procedure di
installazione.

(5. RISPETTIAMO L’AMBIENTE )

Non dimenticare di smaltire il prodotto giunto a fine vita pressoun centrodiraccolta, in modo da permetterne
il riciclo. Nel caso in cui il barbecue sia dotato di un motore o di un ventilatore, evitare di abbandonare o di
bruciare tali accessori. Rispettare sempre la normativa applicabile alla raccolta e al riciclaggio di questo tipo
di prodotti.

(6. COMPONENTI )

Conservare queste istruzioni, poiché ogni richiesta di componenti di ricambio deve includere i numeri di
riferimento riportati in fondo a ogni pagina, cosi come il numero del componente mancante o difettoso. |
componenti di ricambio potranno essere acquistati ordinandoli direttamente presso il proprio rivenditore
dizona.

(7. GARANZIA )

Condizioni di garanzia

La garanzia di vendita decorre dalla data di acquisto per il periodo definito.

La garanzia si applica solo per un uso da parte di un unico nucleo privato e non si applica a barbecue utilizzati
in ambienti commerciali, comuni o multifamiliari, quali ad esempio ristoranti, alberghi, centri vacanze e
immobili in affitto.

La garanzia copre tutti i difetti riguardanti i materiali di fabbricazione: componenti ed elementi
mancanti, nonché danni conseguenti a normali condizioni d'uso.
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Le riparazioni e i componenti di ricambio non comportano alcuna estensione della garanzia
iniziale.

In nessun caso l'indennizzo, sotto qualunque forma, previsto dalla presente garanzia volontaria, potra
oltrepassare il prezzo di acquisto del prodotto venduto.

L'utilizzatore si assume il rischio e la responsabilita di perdite, danni o lesioni verso sé stesso e verso le sue
proprieta e/o nei confronti di terzi e delle loro proprieta, derivanti da un uso improprio o da un abuso del
prodotto, oppure dalla mancata osservanza delle istruzioni fornite nel manuale d'uso allegato.

Esclusione di garanzia

La presente garanzia non copre problemi o incidenti derivanti da un uso scorretto del prodotto. La copertura
della garanzia & limitata al valore del prodotto.

| seguenti casi sono specificamente esclusi:

-Normale usura (ruggine, deformazione, decolorazione...). Parti esposte direttamente alle fiamme o al calore
intenso. E normale dover sostituire i vari componenti nel corso del tempo.

-Qualsiasi danno derivante da una manutenzione inadeguata, da una conservazione impropria, da un
assemblaggio errato o da modifiche del prodotto.

-Qualsiasi danno derivante da un uso improprio del prodotto (uso commerciale, uso come

inceneritore...).

- Conseguenze dell'esposizione a fonti di cloro, quali, ad esempio, piscine, spa o vasche termali.

-Danni causati da condizioni naturali estreme, quali, ad esempio, grandine o uragani,

terremoti, tsunami, sbalzi di tensione, tornado o tempeste violente.

-In caso di danni estetici come graffi, in caso di guasti causati da eventi che sfuggano al controllo
del rivenditore, in caso di furto del prodotto.

Se il prodotto viene utilizzato in un Paese diverso da quello in cui € stato acquistato, la richiesta
di garanzia potrebbe essere invalidata. In questo caso, rivolgersi al negozio del Paese in cui il
prodotto € stato acquistato, per studiare nello specifico una soluzione alla richiesta di garanzia.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - Francia
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9

306 EVXOPLOTOVE TIOU ETUAECATE AUTO TO TPOIOV. KATA TOV OXESIOOMO KAL TNV KATAOKELY) TWV TIPOIOVIWY HAG,
KATaBAANOUKE KABE Suvatr) TMPOOTAdELd Yl va SLIATPANTOUKE TV APLOTN TIOLOTNTA TOUG TIOU AVTATIOKPIVETAL

OTIG AVAYKEC TWV Katoikwv (xpnotwv).

SHMANTIKO! FA NA AMOAAYSETE $TO METIZTO TO MPOION, KATA THN EFKATASTASH, TH XPHEH KAl
TH ZYNTHPHZH, ZAZ 3YMBOYAEYOYME NA AIABAZETE MPOZEKTIKA TO MAPON ErXEIPIAIO, MPIN AMO
TH XPHZH TOY MPOIONTOZ. NA AKOAOYOEITE TIZ ZHMANTIKEZ OAHTIEZ AZ®AAEIAZ NOY NMEPIEXEI TO

MAPON KAINATO ®YAAZETE NMPOZEKTIKA....

(1. 2ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ

)

N

ZHMANTIKO, KPATHZTE TO [1A MEAAONTIKH
ANAGOPA: AJABAZTE TO MPOZEKTIKA

- MPOZOXH! Na unv
XPNOIHOTIOLE(TAL € KAEIOTOUG
Xwpouc!

- MPOZOXH! Auti n Ynaotapla
8a avantugel VPNAEG
depuUoKpaTiec. Mnv
HETAKIVEITE KOTA TN XPN)0N.

- MPOZOXH! Mnv a¢prjvete v
Pnotapld Kovta o€ atsla Kait
Katolkidia.

- MPOZOXH! Mnv
XPNOIoTIoLETE TNV Ynotapld
HECO OE TIEPLOPLOHEVO XWPO 1)/
Kall XWPO Tou KATOoLKEtal, yla

TIAPASEIY O OE OTUTLA, OKNVEG,
TPOXOOTITA, AUTOKIVOUHEVA,
okagn. Yapxel kivéuvog
davartou amno SnAnmpiaon pe
HovoEeiSlo Tou av8paka.

- MPOZOXH! Mnv
XPNOILOTIOLEITE OVOTIVEUHA,
Bevlivn 1) omtolodnmote AAAO
TIAPOOL0 LYPO YA va avAaeTe
1 va evepyormooete Eava v
gnotapld! Xpnaolpormoleite
QTOKAELTTIKA TIPOGAVALA TIOU
OUMHOPPWVETAL JIE TO TIPOTUTIO
EN 1860-3!

- Mnv pixvete kpLO VEPO GTOV PETAAALKO KAS0, KA8WE UTIAPXEL
Kiv6uvog va TipokAn8ouv InuiEC e€attiag tov 8epULkol GOK.
- H xprjon aut¢ ¢ Ynotaplac amattei Kamola nipAedn kat

TIPOPUAAEELC.

- Mpoatatevate m ¢Uan. Mia pepa otnv LA PO SEV TIPETEL VAL

TIPOKAAEL Tnuia 1) pumavan.

(avartpé€re otig mopakATw CULBOUAEG)
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Ma mv acpaieid oag:

- 10 vaL EEKIVNOETE TO PrIOLLO, TIPETEL VA TIEPIUEVETE PEXPL VA KAAUDIEL TO KAVTIO HE pia oTpwon T€Ppag.

- H xprion 1ou Tipoidvtog amattel kamota emipAePn Kat TPOPUAAEELG.

- Katd m xprion, eival amoAlTtwe anapaitmto va ¢popdte yaviia mpootaaiog, KAtaAANAA yia uPnAEG Seppokpaaoties.
- N va anoplyete v pdkANon eAoyag, pepalwdeite 0Tt 0 kAS0G eivat kadapdg amopakpivovtag To MEPIoOLo
ATTOG Kall T Hapwvasa mpwv EEKWVAOETE T0 YGIUO 0T OXApa.

- Tomtodeteite €vav KouBA LE VEPO 1) AL KOVTA 0NV Ynotapld Katd ) Xprion, L8IKA Katd ) SIApKELa kavowva
1} 6TV 0L KAUPLKEG CUVANKEG Elval EEAPETIKA ENPEC.

MOAIG QVOIEETE T CUOKELATIA, TOG CUUBOUAEDOUHE VA ENEYEETE OTLUTIAPXEL KAGE EEAPTNLA YLa TN GUVAPLOAOYNON
TOU TPOIOVTOG. M val TO KAVETE, AVATPELTE OTIG 08NYieg. EAV T0 TPoioV ival KATETTPAUMEVO 1) ENATIWHATIKO, SEV
TIPETIEL VA TO XPNOLUOTIOOETE. ETIOTPEPTE TO OTO TTANCIETTEPO KATACTNAL.

S0G EVXAPLOTOULE YLa TNV EUTLOTOTUVN 0aG KA EATIITOULE OTL 8 PElVETE AMOAUTA KAVOTIONEVOL AUTH TO TIPOTOV.

(2. ETKATAZTAZH )

- ETUAEETE TO KATAAANAOGTEPO ONEiD TOTOBETONG.

- Autd 10 TiPoidV PooPITeTal yia OIKIaKY XPr\0M, O€ EEWTEPIKO XWPO.

- H Ynotapla mpénel va eykadiotatal o eninedn kat otadepn emidavela, mpv and m xpron.

- TOOETOTE Tr) CUOKELT) OE AMOOTAOT TOUAAXLOTOV TPV HETPWVY ATO OTIOLOSHTIOTE KTiPLo, O aVOLXTO Kal agPI{OUEVO
XWwpo.

- H ouoKeu) SeV TIPETIEL VAL TOMOJETEITAL KATW QMO KATOIA SO TIOU TPOEEEXEL 1) Elval avapmuévn (UMaAKovL,
0téyaotpo...) 1) KAtw and GUAADMATA.

- A val anodUYETe T okoupla o€ EMPAVELEG LETAANIKEG Kal amd XAAUBQ, TIPOOEXETE VAL PNV EKTIBEVTAL O€ YAWPLO,
aAdtLy oidnpo.

+ UVIOTOUE VO LNV XPNOLLOTIOLETE AUTH TNV PnoTapLd Kovtd ot 8AA0od, 0€ TILOIVa 1) 08 GLENPOSPOLIKES YPOALES.
+ 2€ OUVONKEG e Loxupo AVEO, N PnoTapLa TIPETEL VAL TOTTOBETETAL IE TPATIO TIOU VA LNV TEETAYOVTAL OTISEG.
-MPOZOXH! Mnv adrvete v Ynotapld kovid o€ ausLd kat Katolkisia.

Eival aAidela ot kade xpovo 8pNnVoUpE HEYANO apIBHO atuxnuatwy. EWSkA ta masld vdiotavial oAy copapd
€yKaUuUaTa, Kadwg, Adyw Tou kol LPOUE TOUG, T TPOTWTIA TOUG BpioKovTal OXESOV AvTa 0To YOG TG EOTIAC.

+ MnVv XpNnOIHOMOLELTE TV YNOTaPLA HEGO OE TIEPLOPLOUEVO XWPO /KA XWPO TTOU KATOLKETaL, Y10 MApASELypa o omitia,
OKNVEG, TPOXOOTILTA, AUTOKIVOUHEVA, OKADN. YTIAPXEL Kiv6uvog davdtou amd SnAntnpiaon pe PovoEeisio Tou dvpaka.

(3. OAHFIES XPHSHS )

Mpoeisonomoeig

- Mpv ouveyioete, BEPALWAELTE OTL EXETE KATAVONTEL TNV EVOTITA «SNUAVTIKEG TTANPODOPIEG? AUTOU TOU EVXEIPISIOU.

- 0 OXE8LA0UOG AUTAG TG YNOTAPLAG ATIAYOPEVEL VA XPNOILOTIOLETAL TAVW amo 1o 50% TG TEPLOXNG YNnaipatog we
oupmayng MAAGka. EQv ot TAAKEG eivat TAPWG KOAUMMEVEG, AUTO 8a €XEL WG ATIOTEAECHA T OUTOWPEVOT UTIEPBOAIKY|G
8EPUOTNTAG OV 8a PIopoloE VA KATAOTPEYEL TNV PNoTapld. AUTO T0 EVEEXOUEVO SV KAAUTITETAL ATO TV £yyUnan.

- Xpnotgoroteite EuAoKApBOLVA TIOU GULHOPDWVOVTAL LE Ta LlaXVoVTa TPOTUTIA, KE TETOLO TPOTO WOTE Ta EUAOKApBoLVA
va BpiokovIal 2 EKATO0TA KATW Ao T OXAPA HAYELPEUATOC 0T XAUNAY d€on.

Mn pagete mote neploodtepa amnd 1.5 kg kappouva Péga atnv Ynotapld.

Mpuwn xprion

+'0tav ) XPNOOTOLETE yia PWTN Hopd, LECTAVETE TNV YNOTAPLA KL KOATHOTE TO KAUGLLO AVAUMEVO YIa TOUAAXLOTOV
30 Aemtd, kadwg autd fonda oty eEAAELYN TwV KATAAOUTWY AITIOUG TIOU ATTOPEVOUV Ao TN S1a8IKAGia TG KATATKEUNG.
AuTo 0T0dePOTOLEL EMIONG TO XPWHA KA AVASISEL Lot LUPWSLA TTOU 8a EEadAVITTEL e T XprioN.

3UCTACELG AVARUATOG

- Tepiote Tov kA8o pe EuhokapPouVa ISAVIKA PEXPL Ta 1/3 ToU UYOUG TG KAt GXL TAVW OO Tr) MEDT). XPNOLOTIOW)OTE
EUNOKAPPBOUVO TIOU CUHOPPUWVETAL E TA LOXVOVTA TPOTUTIA KAl GPOVTIOTE TO UPOG TOU VAl Eival 2 EKATOOTA TILO KATW
and m oxapa Pnoiuatog oy o XaunAr 8éon mg.

+ 0 EUKOAOTEPOG TPATIOC Y10 VA avAPETE Ta EUAOKAPPOLVA EIVAL VA XPN OO OETE IPOCAVALA ELSIKA Y1 POTAPLES,
oupBaTo e To pdtuTo EN 1860-3, TTOU €ival Apeaa SL08ETILO TTO EUMOPLO KA EVaL ATOAUTA AOPANEG.

-Mpw amnd kade Yoo, 1 YnotapLd TPEMEL va TEOTAVETAL KAl TO KAUTIHO TIPEMEL va Slatnpeital TUPAKTWHEVO €M
ToUAdYLoTov 30 min TPV Ao T0 TPEWTO YrOLHO.

+ Mnv €ekNoete 10 payeipepa péxpl n kabolun AN va Kahuddel pe otdym! Meplévete péxpt n Kavon twv
EUNOKAPBOUVWV VA OTAUATOEL VA TIOPAYEL GAOVEG.

- Mnv adrvete m oxapa Ynaoipatog dsela otnv Pnotaptd 6tav eivat avappévn, Kadwe Hropei va mapapopdwdei av
€KTEDEL OTN HEPUOTNTA VIOl TTAPATETAUEVO SIACTNHA, XWPIG daynto mavw ¢,
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- Mnopeite va pudpioete v éviaon g GAGYag avoiyoviag 1 KAEIVoVTag TiG EL0050UG a€pa 0To KATW PEPOG TOU KASOU.
‘000 TL0 TIOAU TIG AVOiyETe, TO0O TTo €vtovn eivatn GAGYa Kal 1o avtiotpodo.

- Yrievdupitoupe Eava ot Sev pémel va XOvete Kavevog €i6oug eUPAEKTO LYPO yia va aVvAYPETE 1} va QUENOETE TIG
HAOYEC TNG PN OTAPLAG.

- Tla Adyoug aodaAeiag, GUVIOTOUE Va PNV METAKIVELTE TIOTE TV YNnoTapLd eV XpnoLomoLEitat.

- Mpw avoi€ete teAeiwg Tov 80A0, uVIOTATAL BEPUA VA TOV LTOAVOIEETE OPYA OPKETEG POPEG LEPIKA EKATOOTA YIat
Va 0EPLOTEL. AUTO ETUTPEMEL OTOV ELOEPXOMEVO 0€Pa va SIEWTSUOEL apyd Kat va anodeuxdel 0 Kiveuvog ematpodnig
dAOyag. Na eiote TOAD POTEKTIKOL OTAV AVOIYETE AUTH TV YNoTaPLA EVW) Eivat Sepur), KadWG 1o Eadvikd pela ToU
aépa Unopel va IPOKAAETEL ETIKIVEUYN avAdAEEN. S€ Tiepimtwon uTooTPodNiG TG GAGYAC, KAEIOTE YPryOPa TO KATIAKL
KO TIG OTTEG ALEPLTMOL Yo va eAEYEETE T HAOYQ Kal val €ioTe TIOAD TIPOaEKTIKOL OTav avoiyete Eava v Ynotapld oac.
SuvioTdtal mavta va $popdte yaviia avAeKTIKA 0Tn depudnTa Kat va GPovTilete Ty ATOWIKT) 00G TTPooTasia.

Eivat MoAD onpavTiko va £XETe UTIO EAEYXO TIG AVAPAEEELG

- OLavadAEEELC ouppaivouv Otav JoULd 1) Airn amd payelpepéva payntd otaouv mavw o€ AVTIKEILEVA TTIOU KakyovTal
(rx. EuhoKApPPOLVO). MAPGAO TTIOL 0 KATIVAS PONJAEL 0TV KAAUTEPT YELEN TOU GaynTol TIOU YHVETAL OTNV PnoTapld,
€lval KAAUTEPO VOl ATODEVYETE TETOLEG AVADAEEELC VIO VAL NV amav8pakwaei 1o paynto.

MNa va neplopioete T avadAeEelg, eivat ANOAYTQS EMITAKTIKO va adpaipéoete 1o mepioato Aimog amno ta paynta
TIPW TO LOYEIPEPETE. XPNOLUOTIOLEITE POPIVASEG KAL LOYEIPIKEG TANTEG O€ AOYIKEG TIOOOTNTEG.

- Na éxete évav koupa He APPOo KovTa oy Ynatapld yia 600 T XPNOUOTOLE(TE.

- 3€ Mepintwon 1o Snploupyndei dwTLA amnod Ainog, MapaKAAOULE VO AKOAOUBNOETE TIG TTAPAKATW 08NYIEC.

AvadAEEeLg Airmoug

- ASELA0TE Kal Ka8apioTe Tov kA0 Kal ) oxapa Ynaipatog, kat adatpeate OAA TA UTIOAEIUUATA KAL TO ATTOREVAPLA TOU
MOYELPEUATOG PETA aMO KASE XPrioN.

- EQv n Ynotapld XpnoOTOLEiTaL Yia TOPATETAEVN SIAPKELD, da TIPEMEL val OBiveL kal va kadapiletat kade 500
WpeC. MpéneL va kadapiZetal To ouxva Qv HOYEIPEVETE IOAG GaynTd pe LYPNAY TIEPLEKTIKATNTA OE AN (AOUKAVIKQ,
MEPYKET KATL). H un THpNoN QUTWVY TWwv GUCTACEWY UMOPEL val TIPOKOAETEL QVAPAEEELG TOU ATIOUG KAt OKOAOUBWG
TPOAVHATIONS Kal TN 0TV Ynotapld oag.

Mpogidonomoeig og nepintwon pwtidg and Airog:

+ ATOLLOKPUVETE TOV KOOMO TtO TV PNoTapLa KAt TIEPIUEVETE Va GPFIO0UV 0L GAGYEG.

* MV KAEIVETE TO KATIAKL KAl UNV KOAUTITETE TV Ynotapid.

+ Mnv pixVete MOTE VePO 0TV Ynotapld oag. EGv xpnolpomoleite mupoopeotnpa, da mpénel Na gival Tunou Enpag
KOVEWG.

- EQv ol HAOYeC Sev daivetal va Pewvovtal 1 paiverat va HEYAAMDVOUV, KAAETTE TNV TUPOCPECTIKN.

A0 TEAEWOETE TO P1|CIH0

- Na kadapiZete mAvta Ty Ynotapld HETA amo KAJE XPrion YLa va AnOTPEPETE T CUCOWPEVON MAYEIPIKWY AWV IOV
80 uropovoav va avapAeyoLv.

- MePIUEVETE PEXPL VA KPUWOEL N YNoTaptd TPV KAEITETE T0 KATIAKL TG 1) TPV TOTOJETOETE TO KAAUPMA KAl TV
AMOSNKEVOETE.

(ln. ®PONTIAA KAI 2YNTHPHZH )

Na kadapilete TV YnoTapld TAKTIKA METAE) TWY XPNOEWVY Kal EI8IKA PETA amd PeYANEG TiEPLOSOUG amodrKeuang.
EAeyEre 6T n Ynotapld kat ta eEaptipatd g Sev eival héov eppd mpwv ta kadapioete.

Mnv aprvete My Ynaotapld EKTEIEIIEVN OTIG KAPLKEG CUVTKEG KAL VAL TNV TIPOCTATEVETE Ao TV uypaaia.

+ Mnv piyvete vepd oty Pnotapld otav ot eMGAVELEG TG elval BEPUEG.

- Mnv xelpiCeote Toté Geppdt PEPN XWPIG VO TIPOOTATEVETE TA XEPLA OTG.

Ma va mopateivete ) Stdpkela TwNHG G Ynotapldg kat va ) Slatnproete o€ KO KATAoTaon, ouviotatal
QAVEMIPUAOKTA VO TG TOTIOSETETE KANUUUA AV TIPOKELTAL VAL TV APrjVeTE 0 EEWTEPIKO XWPO yia PeYAAo Stdotnua,
€151KA KATA TOUG XEIMEPWOUG MVEC. STA TOTIKA 0aG KATaoTuata 8a Bpeite KAAUpUATA Bapéws TUToU Kat AAAa
a€eaouap EL8IKA Yia PNOTAPLEG.

AKOMQ KAl €AV 1) YnaTapld KAAVPBEL e TIPOTTATEVTIKO KAAUMUA, 80 TIPETIEL VAL TNV EAEYXETE TAKTIKA, KABWE UMOpPEL va
avantuxdei uypacia Kt CUMTIUKVWON, KE ATTOTEAETHA VAL UTIOOTEL TNWLAL. TowG XPELATTEL va OTEYVWOETE TV Ynotapld
KOl TO E0WTEPLIKO TOU TPOOTATEUTIKOU KOAUMpatog. Eival emiong mdavo ta umoAeippata Aimoug va pouxMdoouy
navw ota eEapTpata MG Ynotaplac. Oa mpémel va kadapifovial og MoAL {eatd oamouvovepo. TUXOV OKoUpLaTpEVa
€€0PTATA TIOU SEV €QXOVTAL OE EMADT LE TPODIUA TIPEMEL VA UTIOBAAAOVTAL OF EMECEPYATIA LE AVTIOKWPLKO Kal val
BAdovtal €K VEOU e EISIKT, BEPHOAVTOXN BadT| YIa YNOTAPLEC.
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Empaveia Pmoiparog

- Apol kpuwoel n Ynatapld, kadapiote Ty pe Leatd oamouvovepo. Ma va apalpéoete ta UTOAEIppHaTa dayntou,
XPNOLOTIOMTTE AMOPPUTIAVTIKO TTAUVTNPIOU THATWY. MNnv XpnaotpoToteite Aelaviikr mouspa 1y adouyydpla, kadwg da
umopoloav va BAAPOUY avenavopdwta 1o Gpwiplopa g Ynotaptds. ZEMADVETE Kal OTEYVWOTE KAAd. Suviotdtal va
uNV Ka8apiZete TIG OXAPEG OTO TAUVTHPLO TILATWY, KAGWG Elval BAPLEG.

- EQv oxnuatotel okoupld o pia emidavela Ynaoipatog mou pxetal o€ enadn He 10 Gayntd, autr n empavela TPETEL
V0 QVTIKATAoTABEL.

Kasog Ymotapidg

Na kadapifete TaKTIKA T0 Aiog amnod Tov kAs0 NG YnaTaplag Ke Tavi EUMOTIOUEVO PE CATIOUVOVEPOD Kal KAAA
OTPAYYIOUEVO. To AIOG KAl Ta KOppdTtia ¢payntol Hmopolv va armopakpuvdoly armo T0 ETWTEPLKO TOU KASOU NG
PNOTOPLAG HE JLaL MAAaKY) EOAWVN 1) TTAGTIKY) OTIATOUAC. MNV XPNOLOTIOLETE AELAVTIKA OKEUN/Tipoiovia.

Kandakt mg Ymotapiag

Kadapiote 10 Kamakl m¢ Ynotapldg pe pn AElavtikd mavi 1 opouyyapdkl kat {EoTO 0AMOUVOVEPO. Mnv
XPnotpomoleite Aslaviiki Touspa 1y adouyyapla, Kadwe uTApxel Kivsuvog va PAAPOLY avemavopdwia to
dwiplopa g Ynotaptdc. STEYVIHVETE KAAA TNV YnoTapld PETA Ao autov Tov Kadaplopd yia va anodUyeTe Tov
OXNHATIOUO OKOUPLAG.

E€apuipata otepéwong
SUVIOTOUHE VO ETIBEWPEITE OAEG TG PISECG KA TA TOUAGVLAL OE TAKTA XPOVIKA SlaoTrpata Kat va ta Eavaodiyyete.

Anodrkeuon

- Bepauwaeite ot n Ynotaptd oag eival kpha TPV TV KAAVYETE 1) TNV AMOdNKEVOETE.

- H amodrikeuon va yivetal og P€pog Enpo kat 5poaeo.

- MeTd amo peyAao S1A0TNA ANo81KELONG, AKOAOUBNOTE TIG S1a8IKATiEG EYKATATTAONG, TPV VA XPNOOTIO|OETE
gavd mv Ynotapld.

(5. 2EBOMAZTE TO NEPIBAAAON MAZ )

Oupna8eite va eMOTPEPETE TO TIPOIOV 0aG 0TO TEAOG TNG LWNG TOU OTO KEVIPO AVAKUKAWONG YL VA AVAKUKAWASEL
H Ynotapla oag el HOTEP 1) GUONTPA, UNV TO TIETAEETE KAl PNV KAYETE 1A AEETOUVAP TOU. NOL CUUHOPPWVETTE LE
TOUG LoXUOVTEG KAVOVIOUOUG YIa T GUAAOYN KAl TNV avakUKAWGT autol Tou TOTou TPoidviog.

(6. EEAPTHMATA )

DUNAETE TO TTOPOV EYXELPISLO0, KABWG KATE aitnpa yia AVIAAACKTIKA TIPETEL VA TEPIAAUBAVEL TOUG API8HOUG
avadopdg Tou Bpiokovtal 0To KATw PEPOG KASE OENSAG, kAW KAl TO VOULEPO TOU EEQPTAAUTOG TIOU AETEL ) €lavt
EAATTWHATIKO. MMa v ayopACETE TA AVTAANAKTIKA EEQPTAUATA, TIAPAYYEIAETE T OTO TILO KOVIIVO 0AG KATATTNA.

(7. EITYHzH )

MNpoimodéceig eyyomong

H gyylinon mwAnong Eekvd va loxVeL amnd v nUePoUnVia ayopdg yia v kadoptopévn mepioso.

H eyyunon auti oxLel yla WTKN Xprion amd €va HOVOo VOLKOKUPLO Kal Sev LoXUEL yia Ynotaplég mou
XPNOLHOTIO0VVTAL OE TIEPIBAANOVTA EMAYYEAUATIKA, KOWOTIKA 1) ard TIOAAA VOLKOKUPLA, OTwG and eouatopla,
gevodoyxeia, kEvipa SLOKOTWV KAl EVOLKIATOMEVEG EYKATAOTATELG.

H napoloa eyyonon KAAUTITEL OAQ TA EAATTWHATA UALKWYV KAl KATAOKELNG: E€0pTaTa KAl HEPN TIOU
Aeimouv kal {nLEG TIOL TIPOKUTITOUV LTIO CUVENKEG GUCIONOYIKIG XPTIONG.

Ol ETUOKEVEG KA N AVTIKOTAOTAON EEAPTNUATWY SV TIOPATEVOLV TNV apX LK TEEPI0S0 £yyunong.

310 MAao10 TG TOPOVTa TIAPEXOHEVNG EYYUNONG, O€ Kapia epimtwon n anonpiwong omoloudnnote eisoug Sev
Umopei va umepPaivel TV TN AyoPAg TOU TPOIOVTOG TIOU TIOUABNKE.

AvOAaPBAVETE E0EIG TOV KiVEUVO KaL TNV EVBUVN VLA ATIWAELD, INKLA 1) TPAVUATIOHOUE O E0AC 1)/KaL TV 15loKTaia
00G 1)/kat o€ AANOUG Kal TIG ISLOKTNOIEG TOUG WG AMOTEAETHA KAKNG XPNIONG 1} Katdyenong Tou Tpoiovtog iy pn
GUHHOPOWONG LE TIG 08NYiEG TTOU TIAPEXOVTAL ATO TIG CUVNUUEVEG 08NYIEG XPrioNG.
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E€aipéoeig eyyimong

H eyyunon 6ev KaAUTITEL TIPOPANHATA 1) TIEQLOTATIKA TIOU TPOKUTITOUV amnd eapaipévn xprion tou mpoidviog. H
€yylnong tou Tpoidvtog meplopietal oty agia tou.

Ol MapaKATW TEPUTTWOELG CUYKEKQUEVA EEalpolvTaL:

- ®Jopd arnd Kavovikr) Xpror (okouptd, Tapaudpdwon, arnoxPWHATIOMAC K.ATL). Mépn Tou ektidevtal oe dpeon
dAOYa 1) €viovn deppdtnta. Eival puolohoyiko va XpeLaoTel avTikatdotaon eEaptNUATWY eV KALPW.

- Omoladnmote {NA TIOU TIPOKUTITEL AMO AKATAAANAN GUVTIENGT, OKATAAANAN AMOSTKEVOT, EAQTIWHATIKY
OUVOPUOAGYNON Y| TPOTIOTIOINON OTO TPOTOV.

- OTIOLAGHTIOTE TNLA TIOU TIPOKOTITEL OO AKATAAANAN XPTi0T) TOL TPOIGVTOG (EUMOPIKY) XPrioN,

XPr01 TOU TPOIOVTOG WG AmoTePPWINPA...).

- SUVETELEG Ao €KAEDN O€ TINYEG XAwPIoU, OTIWG Yo TapASElypa armod Tiaiva, oma i takoUqL.

+ ZNIIEG AOYW aKPaiwv ouvaNKWV, OTwg XOAAZ!, TUPWVEG,

OELOHOL, TOOULVAL, UTIEPTAON, AVEUOOTPOPBIAOL 1] LOXUPEG KATALYISEG.

-3¢ mepimwon $Jopdg awodnukng ¢vong, onwg ypatlouvieg, o€ Tepimwon PAABWY TOU
T(POKAAOUVTAL ATTO YEYOVOTA TIEPA ATIO TOV EAEYXO TOU TIWANTH, O€ TIEPITTTWOT) KAOTIG TOU TIPOIOVTOG.

Edv 10 mpoidv xpnaoluomnoindei og xwpa SlapopETIKN and ekeivn otnv omoia ayopdotnke, n agiwon
€yyUNONG eVEEXETAL VA OKUPWAEEL SNV TEPIMIWON AUTH, TTAPAKAAEITSE VA ETUKOWVWVNOETE LE TO
KATAOTNUA 0N XWPa TPOEAELONG and v omnoia ayopacate 1o mPoiody, To onoio da e€etdoel Vv
agiwon gyyunong katd nepintwon.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - laAAia.
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\S
E WPROWADZENIE )
S

Dziekujemy za wybor tego produktu. Projektujac i wytwarzajac nasze produkty, doktadamy wszelkich
staran, by zagwarantowaé doskonatg jakos¢, spetniajaca potrzeby mieszkancow (uzytkownikéw)

WAZNE! ABY ZAPEWNIC PELNA SATYSFAKCIE Z PRODUKTU PODCZAS JEGO MONTAZU, UZYTKOWANIA |
KONSERWACJI, ZALECAMY UWAZNE ZAPOZNANIE SIE Z NINIEJSZA INSTRUKCJA PRZED ROZPOCZECIEM
KORZYSTANIA Z PRODUKTU. NALEZY PRZESTRZEGAC PODSTAWOWYCH OSTRZEZEN DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA 1 ZACHOWAC INSTRUKCJE.

(1. WAZNE INFORMACIJE )

WAZNE ZACHOWAC NA PRZYSZLOSC: PRZECZYTAC
UWAZNIE

- UWAGA! Nie uzywac mieszkalnych, takich jak

w pomieszczeniach domy, namioty, przyczepy
zamknietych! kempingowe, kampery czy

- UWAGA! Ten grill ulegnie todzie. Ryzyko Smierci z
silnemu nagrzaniu. Nie powodu zatrucia tlenkiem
nalezy przenosic go wegla.

podczas uzytkowania. - UWAGA! Nie uzywac

- UWAGA! Grill nalezy alkoholu, benzyny lub innych
przechowywac w miejscu podobnych ptyndéw do
niedostepnym dla dzieci i rozpalania lub ponownego
zwierzat domowych. rozpalania grilla! Nalezy

- UWAGA! Nie uzywajgrilla  uzywa€ wytacznie podpatek
W pomieszczeniach zgodnych z norma EN 1860-3!

zamknietych i/lub

- Aby unikna¢ uszkodzenia spowodowanego szokiem
termicznym, nie nalezy polewac¢ metalowej misy zimng woda.

- Korzystanie z grilla wymaga minimum nadzoru i srodkow
ostroznosci.

- Pamietaj, by chronic przyrode, dzieh spedzony na Swiezym
powietrzu nie moze powodowac szkod ani zanieczyszczen.

(patrz zalecenia ponizej)
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Dla bezpieczenstwa:

- Przed rozpoczeciem grillowania poczekaj, az warstwa popiotu pokryje paliwo.

- Korzystanie z produktu wymaga minimum nadzoru i Srodkdw ostroznosci.

- Podczas uzytkowania nalezy nosic rekawice ochronne odpowiednie do wysokich temperatur.

- Aby uniknaC ptomienia, upewnij sie, ze misa jest czysta, usuwajac nadmiar ttuszczu i marynaty przed
rozpoczeciem grillowania.

- Umies¢ wiadro wypetnione woda lub piaskiem w poblizu grilla, gdy jest on uzywany, szczegblnie podczas
upatdw lub duzej suszy.

Zalecamy, by zaraz po otwarciu opakowania sprawdzi¢, czy znajduja sie w nim wszystkie czesci potrzebne
do ztozenia produktu. W tym celu nalezy zapoznac sie z instrukcja. Jezeli produkt jest uszkodzony lub ma
jakiekolwiek wady, wowczas nie nalezy z niego korzystac i nalezy go zwrdcic do najblizszego sklepu.
Dziekujemy za okazane zaufanie, i mamy nadzieje, ze produkt zapewni Ci petng satysfakcje.

(2. INSTALACIA )

- Wybierz idealng lokalizacje.

- Produkt jest przeznaczony do uzytku domowego i na zewnatrz.

- Przed uzyciem grill nalezy umiescic na stabilnej, poziomej powierzchni.

-UmieS¢ urzadzenie w odlegtosci co najmniej trzech metréw od budynkdw, na otwartej, przewiewnej
przestrzeni.

-Upewnij sie, ze urzadzenie nie znajduje sie pod wiszaca konstrukcja (weranda, szopa itp.) lub pod
roslinnoscia.

- Aby zapobiec rdzewieniu powierzchni ze stali nierdzewnej i stali, upewnij sig, ze nie sa one narazone na
dziatanie chloru, soli lub zelaza.

- Nie zalecamy korzystania z grilla w poblizu morza, basenu lub tordow kolejowych.

- W wietrzny dzien ustaw grill w taki sposob, aby wiatr nie podrywat iskier.

-UWAGA! Grill nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat domowych.

Co roku dochodzi bowiem do duzej liczby wypadkow. Oparzenia sa szczeg6lnie powazne u dzieci, poniewaz
ze wzgledu na swoj niski wzrost przewaznie maja twarze na wysokosci paleniska.

- Nie uzywaj grilla w pomieszczeniach zamknietych i/lub mieszkalnych, takich jak domy, namioty, przyczepy
kempingowe, kampery czy todzie. Ryzyko Smierci w wyniku zatrucia tlenkiem wegla.

(3. WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA )

Ostrzezenia

- Zanim przejdziesz dalej, upewnij sie, ze w petni rozumiesz tres¢ rozdziatu ,Wazne informacje” niniejszej
instrukcji.

- Konstrukcja grilla zakazuje wykorzystywania wiecej niz 50% powierzchni do grillowania jako litej
ptyty. Jezeli ptyty beda catkowicie zakryte, spowoduje to nadmierne nagrzanie, ktére moze spowodowac
uszkodzenie grilla i nie jest objete gwarancja.

- Nalezy uzywac wegla drzewnego zgodnego z obowigzujacymi normami, tak aby wegiel drzewny znajdowat
sie 2 cm ponizej rusztu w dolnej pozycji.

Nigdy nie nalezy wktada¢ do grilla wiecej niz 1.5 kg wegla drzewnego.

Pierwsze uzycie

- Przy pierwszym uzyciu grilla nalezy go rozgrzac i utrzymywac paliwo w wysokiej temperaturze przez
co najmniej 30 minut. Spowoduje to usuniecie wszelkich pozostatosci ttuszczu z procesu produkcji. W ten
sposob ustali sie rowniez warstwa farby i wydzieli zapach, ktory z czasem zniknie.

Zalecenia dotyczace rozpalania

- Napetnij mise weglem drzewnym, najlepiej do 1/3 jej wysokosci i nie wiecej niz do potowy. Nalezy uzywac
wegla drzewnego zgodnego z obowigzujacymi normami i upewnic sie, ze znajduje sie on co najmniej 2 cm
ponizej rusztu, gdy jest on w najnizszym potozeniu.

- Najprostszym sposobem na rozpalenie wegla drzewnego jest uzycie rozpatek do grilla zgodnych z norma
EN 1860-3, ktore sa tatwo dostepne na rynku i sa catkowicie bezpieczne.

- Przed kazdym grillowaniem grill musi by¢ rozgrzany, a paliwo musi zarzy¢ sie przez co najmniej 30 minut
przed pierwszym grillowaniem.

- Nie grillowac, dopoki paliwo nie pokryje sie popiotem! Zaczekaj, az wegiel drzewny przestanie sie palic.

- Nie zostawiaj pustego rusztu na grillu, gdy jest on rozpalony, poniewaz moze sie on odksztatcic, jesli bedzie
zbyt dtugo wystawiony na dziatanie wysokiej temperatury bez jedzenia.

47

FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

-Moc ptomieni mozna regulowaé, otwierajac lub zamykajac otwory wlotu powietrza w dolnej czesci
zbiornika. Im bardziej zostang one otwarte, tym bardziej intensywne beda ptomienie — i odwrotnie.

- Przypominamy, ze nie nalezy wlewac zadnych tatwopalnych ptyndw w celu rozpalenia lub zwigkszenia
ptomieni grilla.

- Ze wzgledow bezpieczenstwa zalecamy, aby nigdy nie przenosic grilla, gdy jest on uzywany.

-Przed catkowitym otwarciem pokrywy zdecydowanie zalecamy powolne otwarcie jej na kilka
centymetrow w celu wentylacji wnetrza — pozwala to na powolne przenikanie naptywajacego powietrza
i zapobiega cofaniu sie ptomienia. Nalezy zachowa¢ szczegdlna ostroznoS¢ przy otwieraniu tego goracego
grilla, poniewaz nagty ped powietrza moze spowodowac niebezpieczny zapton. W przypadku cofniecia sie
ptomienia nalezy szybko zamkna¢ pokrywe i otwory wentylacyjne, aby opanowac ptomief, a nastepnie
zachowac szczegdlng ostroznosc przy ponownym otwieraniu grilla. Zawsze zaleca sie noszenie rekawic
zaroodpornych i dbanie o wtasne bezpieczenstwo.

Kontrolowanie zaptondw jest bardzo wazne

- Ptomienie wystepuja, gdy soki lub ttuszcze z przyrzadzanego jedzenia kapia na ptonace przedmioty (takie
jak wegiel drzewny). Mimo ze dym pomaga w nadaniu smaku grillowanym potrawom, najlepiej jest unikaé
zaptonow, aby unikna¢ zweglenia potraw.

Aby ograniczy¢ ptomienie, ABSOLUTNIE KONIECZNE jest usuniecie nadmiaru ttuszczu z zywnosci przed
przyrzadzaniem. Stosowa¢ marynaty i sosy do gotowania w rozsadnych ilo§ciach.

- Zostaw wiadro petne piasku w poblizu grilla, gdy jest on uzywany.

- W przypadku pozaru ttuszczu nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Zaptony ttuszczu

-Po kazdym uzyciu nalezy oprézni¢ i wyczysci¢ mise oraz ruszt, a takze usunaé wszelkie pozostatosci i
fragmenty po grillowaniu.

- Jesli grill jest uzywany podczas duzych spotkan, nalezy gasi¢ ptomienie i czyscic go co dwie godziny. Nalezy
go czyscic czesciej, szczegdlnie jesli przyrzadza sie duzo ttustych potraw (kietbasy itp.). Nieprzestrzeganie
tych zaleceh moze prowadzi¢ do rozbryzgiwania i zaptonu ttuszczu, co moze powodowac obrazenia i
uszkodzenia grilla.

Ostrzezenia w przypadku zaptonu ttuszczu:

- Trzymaj wszystkich z dala od grilla i poczekaj, az ptomienie zgasna.

- Nie zamykaj pokrywy ani nie przykrywaj grilla.

- Nigdy nie polewaj grilla woda. Jesli uzywasz gasnicy, musi to gasnica proszkowa.

-Jesli ptomienie nie stajg sie mniej intensywne lub staja sie bardziej intensywne, nalezy wezwac straz
pozarna.

Zakonczenie grillowania
- Zawsze czys¢ grill po uzyciu, aby zapobiec gromadzeniu sie ttuszczu, ktéry moze sie zapalic.
- Przed zamknieciem pokrywy lub przykryciem i schowaniem grilla nalezy poczekac, az ostygnie.

(4. PIELEGNACIA I KONSERWACJA )

Grill nalezy czyscic regularnie miedzy kolejnymi uzyciami, a zwtaszcza po dtugim okresie przechowywania.
Przed czyszczeniem nalezy sie upewnic, ze grill i jego elementy sg wystarczajaco chtodne.

Nie pozostawiaj grilla wystawionego na dziatanie czynnikdw atmosferycznych i chron go przed wilgocia.

- Nie polewaj grilla woda, gdy jego powierzchnie sg gorace.

- Nigdy nie dotykaj goracych czesci bez zabezpieczenia rak.

Aby przedtuzy¢ zywotnosc¢ grillai utrzymac go w dobrym stanie, zdecydowanie zalecamy przykrycie go, jesli
pozostawiasz go na zewnatrz przez dtuzszy czas, szczegblnie w miesigcach zimowych. Mocne pokrowce i
inne akcesoria do grillowania sg dostepne w lokalnych sklepach.

Nawet jesli grill jest przykryty pokrowcem ochronnym, nadal nalezy go regularnie sprawdzac, poniewaz
wilgo€ i kondensacja moga spowodowac jego uszkodzenie. Moze sie okaza¢ konieczne osuszenie grilla i
wnetrza pokrowca ochronnego. Mozliwe jest rowniez, ze na niektorych czesciach grilla beda psuc sie resztki
ttuszczu. Nalezy je czySci€ goraca woda i mydtem. Wszelkie zardzewiate czesci, ktére nie maja kontaktu
z zywnoscia, nalezy oczyscic za pomoca odrdzewiacza i pomalowac specjalng farba do grilla odporna na
dziatanie wysokich temperatur.
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Powierzchnia do gotowania

- Po ostygnieciu grilla wyczys¢ go goraca woda i mydtem. Aby usuna¢ resztki jedzenia, nalezy uzy¢ ptynu
do mycia naczyn. Nie uzywaj gabek lub proszkdw o wtasciwosciach Sciernych, poniewaz moga one trwale
uszkodzi¢ wykonczenie grilla. Doktadnie wyptucz i wysusz. Zalecamy nie myc grillow w zmywarce, poniewaz
sg one ciezkie.

-Jesli na powierzchni do grillowania majacej kontakt z zywnoscia pojawi sie rdza, powierzchnie nalezy
wymienic.

Misa grilla

Regularnie usuwaj nadmiar ttuszczu z misy grilla za pomoca szmatki namoczonej w wodzie i mydle i
doktadnie wykreconej. Nadmiar ttuszczu i resztki jedzenia mozna usunac¢ z wnetrza misy grilla za pomoca
drewnianej lub miekkiej plastikowej szpatutki. Nie uzywaj Sciernych przybordw ani produktow.

Pokrywa grilla

Wyczys¢ pokrywe grilla za pomoca szmatki lub zmywaka wykonanego z nieSciernego materiatu i cieptej
wody i mydta. Nie uzywaj gabek lub proszkdw o wtasciwo3ciach Sciernych, poniewaz moga one trwale
uszkodzi¢ wykonczenie grilla. Po czyszczeniu nalezy doktadnie wysuszyc grill, aby zapobiec powstawaniu
rdzy.

Mocowania
Zalecamy regularne sprawdzanie i dokrecanie wszystkich srub i wkretow.

Przechowywanie

- Przed przykryciem lub schowaniem grilla nalezy sie upewnic, ze catkowicie ostygt.

- Grill nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.

-Przed uzyciem grilla po dtuzszym okresie przechowywania nalezy postepowac zgodnie z procedurami
montazu.

(5. SZANUIMY NASZE SRODOWISKO )

Po zakonczeniu uzytkowania produktu nalezy oddac go do punktu zbiorki odpadow w celu recyklingu. Jesli
grill jest wyposazony w silnik lub dmuchawe, nie nalezy go wyrzucac ani pali¢ jego akcesoriow. Nalezy
przestrzegac obowigzujacych przepisdw dotyczacych zbierania i recyklingu takich produktow.

(6. czeSci )

Zachowaj niniejsza instrukcje, poniewaz kazde zamdwienie czesci zamiennych musi zawiera¢ numery
katalogowe podane na dole kazdej strony, podobnie jak numer brakujacej lub wadliwej czesci. Aby kupic
czesci zamienne, zamow je bezposrednio w lokalnym sklepie.

(7. GWARANCIA )

Warunki gwaranc;ji

Gwarancja sprzedazy rozpoczyna sie od daty zakupu na okreslony czas.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie uzytkowania przez jedno prywatne gospodarstwo domowe i nie ma
zastosowania do grilléw uzywanych w Srodowisku komercyjnym, komunalnym lub wielorodzinnym, takim
jak restauracje, hotele, oSrodki wypoczynkowe i wynajmowane nieruchomosci.

Niniejsza gwarancja obejmuje wszystkie wady materiatowe i produkcyjne: brakujace czesci i
komponenty, a takze uszkodzenia powstate w normalnych warunkach uzytkowania.

Naprawy i cze§ci zamienne nie przedtuzaja pierwotnego okresu gwarancji.

W zadnym wypadku odszkodowanie z tytutu niniejszej dobrowolnej gwarancji nie moze przekroczy¢ ceny
zakupu sprzedanego produktu.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialnos¢ za utrate, uszkodzenie lub obrazenia ciata uzytkownika i jego
mienia i/lub innych osdb i ich mienia wynikajace z niewtasciwego uzytkowania lub naduzywania produktu
lub nieprzestrzegania zalecef zawartych w zataczonej instrukcji obstugi.
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Wytaczenia gwarancji

Gwarancja nie obejmuje problemdw lub zdarzef wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania produktu.
Gwarancja na produkt jest ograniczona do wartosci produktu.

Nastepujace przypadki sa wyraznie wytaczone:

-Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenia, odbarwienia itp.). CzeSci narazonych na bezposSrednie dziatanie
ptomieni lub wysokiej temperatury. Koniecznos¢ wymiany czesci z czasem jest zjawiskiem normalnym.
-Wszelkie uszkodzenia wynikajace z niewtasciwej konserwacji, nieodpowiedniego przechowywania,
niewtaSciwego montazu lub wprowadzenia modyfikacji.

- Wszelkie uszkodzenia wynikajace z niewtaSciwego uzytkowania produktu (uzytkowanie komercyjne,
wykorzystywanie w roli

spalarniitd.).

- Skutki narazenia na zrodta chloru, takie jak basen, spa lub basen termalny.

- Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi warunkami naturalnymi, takimi jak grad, huragany,

trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub gwattowne burze.

-W przypadku uszkodzeh estetycznych, takich jak zarysowania, w przypadku awarii
spowodowanej zdarzeniem pozostajagcym poza kontrolg sprzedawcy, w przypadku kradziezy
produktu.

Jesli produkt jest uzytkowany w kraju innym niz kraj, w ktérym zostat zakupiony, roszczenie
gwarancyjne moze podlega¢ uniewaznieniu. W takiej sytuacji nalezy skontaktowac sie
z punktem sprzedazy w kraju zakupu produktu. Sprzedawca oceni indywidualnie kazde
zgtoszenie gwarancyjne.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot cs 00001 - 59790 Ronchin - France.
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[1sKyemo BaM 3a BMGIp LibOro NpoayKTy. Mig Yac po3po6Kum 1M BUPOBHMLITBA HALLIOI NPOAYKL i M1 [OKNagaEMO
BCiX 3yCWUNb, LL|06 rapaHTyBaTW BigMiHHY SIKICTb, sIKa BiAnoBigae norpeéam MeLLKaHL B (KOpUCTyBaYis).
BAXK/IMBO! LLIOB MEPEKOHATUCA, LLUO LEW BWPIB MOBHICTIO 3AAOBOSIbBHUTbL BAC i YAC
YCTAHOBJIEHHS, BUKOPUCTAHHSA TA OBCJ/1TYTOBYBAHHSA, PEKOMEHAYETLCA YBAXKHO NMPOYUTATU LIE
KEPIBHULTBO MEPE[ MOYATKOM BUKOPUCTAHHS MPOOYKTY. AOTPUMYWUTECH OCHOBHMUX MPABUIT
TEXHIKU BE3MEKM, LLIO MICTATLCS B HbOMY, TA 3BEPITAUTE MO0 Y BE3MEYHOMY MICLYI...

(1. BAXKNUBA IHOOPMALIIS )

ﬁi | BAXHBO, bYTIb NTACKA, 3BEPEXITH [i1A
I'IOHAJ'II:LLIOFO BUKOPMCTARHS: YBAXHO NTPOUMTAWTE

- YBATA! He BUKOPUCTOBYWUTE
B 3aKPUTUX NPUMILLIEHHAX!

- YBATA! Llev rpunb 6ap6ekto
CXWUNbHUM 00 CUNbHOIO
HarpiBaHHs. He nepecyBamnTe
MOro nig Yac BUKOPUCTaHHS.

- YBATA! TpuManTe rpusnb
6ap6eKto y HeqoCTynHOMY Ans
OiTen Ta AOMaLLHIX TBapuH
Micui.

- YBATA! He BMKOpUCTOBYMTE
rpunb 6ap6eKio y 3aKpUTUX Ta/
a60 XXNTNOBUX MPUMILLIEHHSAX,

Hanpuknag, y 6yauHKax,
HameTax, aBTopyproHax,
6yQMHKaxX Ha Konecax, YoBHax.
ICHY€E pM3nK CMepTi Bif,
OTPYEHHSA YaHMM ra3om.

- YBATA! He BukopuctoBymTe
CNnpPT, 6eH3MH a60 6y Ob-AKY
IHLLY Nogi6Hy pigunHy ans
po3nantoBaHHA abo NigCuIeHHs
FOPIHHA rpuns 6ap6ekxto!
BMKOPUCTOBYMTE TiNbKK
po3nantoBaui, LLI0 Bi4MNoBigaTb
cTaHgapTy en 1860-3!

- He nunTe xonogHy BOoA4y Ha MeTaneBy yaLly, LLjo06 YHUKHYTH
MOLLIKOOXXEHHS BHACMigOoK TensioBoro ygapy.

- [1ng BUKOPUCTaHHSA LbOro rpunsa 6apbexkto HeobXigH1M
MiHIManbHWIM Harnag i MiHiManbHi 3axodu 3 6e3neKu.

- [ISKYEMO 3a 3aXUCT NPUPOAN, AeHb, MPOBEOEHNI HA CBIXKOMY
NOBITpPI, He NOBUHEH NMPU3BOAUTM [0 LLKOAM UM 3a6pyaHEHHS

HaBKOMMLLIHbOMO CEPeoBULLIA.

(mmB. pekoMeHaaLii HMXue)

51

FR

PL

UA

RO

BR

EN



FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

3apapu BaLuoi 6e3neku:

- Mepen nMo4yaTKOM NPUroTYBaHHS CTPaB 3aueKanTe, MoK BYFinsis He MOKPUETLCS LLIAPOM Moneny.

- BUKOpUCTaHHS LibOro BMpoGYy BUMarae MiHiManbHOro Harnsgy Ta GOTPMMaHHA MiHiManbHUX 3axo4iB 3
6e3neKu.

-MNig yac BUKOpUCTaHHS 060B'A3KOBO HadsiranTe 3aXMCHI PyKaBWMYKK, MpUAATHI 4ns PO60TU 3a BUCOKMX
TeMmneparyp.

- LLI06 YHMKHYTU 3aMaHHSA, MepeKkoHanTecs, LLI0 YaLlla YACTa, BUAANMBLLM HAAIULLIKM XKMPY Ta MapuHagy,
nepLU HiXK po3roYaTy NMPUroTyBaHHSA Ha PeLuiTL.

- TpManTe Bifpo 3 BOAO0 a60 MICKOM NMopyu i3 rpuneM 6ap6exto Nig vac Moro BUKOPUCTaHHSA, 0CO6MMBO Nif,
yac CUbHOI cnekur abo y gy»Ke cyxy norogy.

Mig vac BigKPWUTTS YNaKOBKM PEKOMEHOYETHCA MEPEBIPUTU HasIBHICTb YCiX AeTanen, HeobxigHWx ans
36UpaHHsA Npunagy, Ans Lboro 3BepHiTbCa A0 iIHCTPYKLIi. Y pa3i BUSBNEHHS NOLLKOAXKeHb abo aedeKkTis
BMPOGY HE BUKOPUCTOBYMTE MO0 1 3BEPHITLCS [0 HAMBNMXKYOTr0 MarasuHy.

Mu pgsKyemo BaM 3a [OBipy Ta CMOAiBaEMocs, LLO BWMKOPUCTaHHS LbOrO MPOAYKTY MpuHece BaM
MaKcUMarbHe 3a00BOMEHHS.

(2. BCTAHOBNEHHS )

- BubepiThb igeansHe Micue.

- Lle npogyKT Npu3HaYeHW 4ns BUKOPUCTAHHS B JOMALLIHIX YMOBaX Ha BifKpUTOMY MOBITPI.

- [epeq NoyYaTKOM BUKOPUCTaHHS Fpuns 6ap6exto Heo6XiZHO BCTAHOBWUTM 10r0 Ha CTilKY FOPU30HTaNbHY MOBEPXHIO.
- Po3TaLLoBYMTE MpWnag Ha BiACTaHi He MeHLLe TpbOX MeTpiB Bif GydiBenb, Y BigKPUTOMY MPOBITPHOBAHOMY
NPUMILLEHHI.

-TepeKoHamTecs, L0 Npunag He 3HaXOAWUTLCA Mif NiABICHOK KOHCTPYKLIIEK (FaHKOM, HaBicOM TOLLO) abo mif
NIUCTAM.

- LLl06 3ano6ir T nosBi ipxKi Ha NOBEPXHAX i3 HEPKaBIiOYOT CTani Ta CTani, 3aXMUCTiTb iX Bif KOHTAKTY 3 X/I0POM, CiNfto
a60 3ani3oM.

+ MU He peKOMeHyeMO BUKOPUCTOBYBATY Lie Fpusib 6ap6eKto Nobnm3y Mops, 6aceiHy um 3anisHUYHO0 NoMoTHa.
- Y BITPAHW eHb PO3TaLLyTe rpunb 6ap6eKto TaKMM YMHOM, LLI06 BiTep He CTBOPHOBAB iCKOP.

-YBATA! TpMaiTe rpunb 6ap6ekto y HefocTynHOMY AN AiTel Ta fOMALLHIX TBapUH Micui.

DaKTUYHO, LLIOPOKY TPanISETbCA BEMKA KiNbKICTb HELLaCHUX BMMadKiB. OMikK € 0CO6NMBO HEBE3MEUYHMMM NS
LiTel, OCKinbKM Yepes Manui 3picT ix 06rMyus MaiKe 3aBXau nepebyBatoTb Ha PiBHI BOrHMLLA.

+He BMKOPUCTOBYWTE rpumb 6apbeKto Y 3aKpUTKUX Ta/abo »XWTMOBMX MPUMILLIEHHSX, HaNpWKnag, y 6yAuHKaX,
HameTax, aBTOyproHax, 6ydMHKax Ha Konecax, YoBHaX. ICHye HebGe3dneka neTanbHOrO BWMaAKy BHAcnifok
OTPYEHHSI YaHUM ra3oM.

('3. PEKOMEHAALII LLIO[I0 BUKOPUCTAHHSA )

Monepep><eHHs

+ MepLu HiXK NPOJOBXUTM, NepeKoHanTecs, L0 BX 3po3yMinv po3gin "Baxknuea iHbopMaLis", HaBegeHUn y
OaHOMY KepiBHULTBI.

+ KoHCTpyKLUis gaHoro rpuns 6ap6ekto 3a60poHSE BUKOPUCTOBYBATM noHagd 50% MoLLi »apoBHi y AKOCTI
CyUinbHOro Aeko. KL NacTMHW 6yayTb NMOBHICTHO 3aKPUTI, Lie NpU3Beae 40 HAAMIPHOro HarpiBaHHs, sike,
Y CBOHO Yepry, MoXKe MPU3BECTH 40 MOLLKOLKEHHS Fpuns 6ap6exto, Ha IKe He PO3MOBCHOOKYETbCS FrapaHTis.

- BUKOpMCTOBYMTE OepeBHe BYrinns, LU0 BignoBigaE BMMOraM UMHHWUX HOpM. [lepeBHe BYrinns MOBUHHO
3HAXOAMTUCA Ha BiACTaHi 2 CM Mifg PELLITKO B il B HAMHMXKYi No3umLil.

- Hikonu He KnagiTb 6inbLue 1.5 Kr [epeBHOro BYrinss B 6ap6ekto.

MepLue BUKOPUCTAHHSA

- Mepeq nepLUMM BUKOPUCTaHHAM PO3irpinTe rpunb 6apbekto i TpuManTe Nanmeo posneyeHM 40 YePBOHOI0
Kapy He MeHLUe 30-Tv XBUTWH, Lie [03BONUTb BUOANUTMI 3a5TULLIKU XKMPY, LLIO 3anunLLIMAUCS Micns npouecy
BMPOBHMLTBA. Lie TakoX cnpmsaTuMe cTabinisawii ap6oBoro noKpUTTA Ta NosBI 3anaxy, SKUM 3 4acoM 3HUKHe.

PekomeHpaLii LLioA0 po3nanioBaHHA

- HamoBHiTb yYally AepeBHWM BYrinnsM, B igeani Ha 1/3 BMCOTW, ane He 6inbLUe HiX HarosfoBUHY.
BuKopucTOBYMTE AepeBHe BYrinns, L0 BiAMNOBIQAaE YNHHMM CTaHZapTaM, i CTeXTe 3a TUM, LLI06 BOHO
3HAX0AMNOCSA NPUHANMHI Ha 2 CM HMXKYE PELLITKN FPUNSA B il HUXKHbOMY MOMOXKEHHI.

+HannpocTiLmi cnoci6 po3nantoBaHHs 4epeBHOro BYTif/is — 3a 4OMNOMOrot po3nastoadis 4ns 6ap6exto, Lo
BifNoBigalTb CTaHA4APTY en 1860-3, sKi MOXHa Nerko 3HanTW y MarasuHax Ta siKi € a6COMHTHO 6e3MeYHNMU.
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-Mepeq KOXHWM MPUroTYBaHHAM rpuib 6ap6eKio HeOBXigHO PO3irpiTh i NiOTPMMYBATK BIrinns B rapsyomy
CTaHi LWoHanMeHLUe 30 XBUNWH nepepd nepLUnM NPUroTyBaHHAM.

- [pUroTyBaHHA CTPaB HE MOXKHA MOYMHATM, MOKM BYTINNsA HE MOKPUETLCA LLIAPOM noneny! 3auekanTe, Moku
LlepeBHe BYTifns nepecTaHe ropitu.

+ He 3anuLuanTe NOPOXHIO PELLIiTKY Ha po3naneHoMy rpuni 6apbeKkto OCKinbKM BoHa MoXe fedopMyBaTmCs
BHACNiQoK Tp1Banoro nepe6yBaHH Nig BN/IMBOM Tena 6€3 pO3MiLLIEHUX Ha Hill MPOAYKTIB.

+ BM MoXKeTe perynoBaTti cuy nonyMm's, BigKpyMBatoum abo 3aKpuBaroum NoBiTPO3aBipHUKM Y HUXKHIM YaCTUHI
yaLLi. YnM GinbLLe OTBOPM BiZKPUTI, TUM iHTEHCUBHILLIE MONYM’s, i HaBMaKMW.

- Haragyemo Lie pas3, Lo A1 po3nantoBaHHs abo NigcuneHHs ropiHHa rpuns 6ap6exkio He cnig HanmeaTtu
BOTrHeHe6e3neyHy piguHy.

-3 MipKyBaHb 6e3MeK1 M1 PeKOMEHZYEMO BaM HiKOMW He NMepeMiLLyBaTU Fpuilb 6ap6eKto Mif 4ac BUKOPUCTAHHS.
- MepLu HiXX NOBHICTIO BIAKPUTW KPULLIKY, HAanonernvMBo pekoMeHay€eTbCs NoBifbHO BigKPUTK i Kinbka pasis
Ha KinbKa CaHTMMETPIB 4151 NMPOBITPHOBAHHS - Lie JO3BOMNTL MOBITPHO, LLIO HAAXOAMTb, MOBINbHO NPOHUKATH
BCEpeauHy i 3ano6irTv nosBi nonyMm's. byasTe Qy»Ke 06epexHi nig yac BigKpuBaHHs rapsyoro rpuns 6apoexto,
OCKiNIbKM panToBMI MOTIK MOBITPA MOXe CNPUYMHUTI Hebe3neyHnn cnanax. Y pasi nosiBu NonyMm's LWBMOKO
3aKPUINTE KPULLIKY Ta BEHTUNALIMHI 0TBOPW, LLI06 B3STM NOMYM'S Mif KOHTPOSb, Ta 4OTPUMYNTECH 0COBNMBOI
06epeX<HOCTI Nif yac MOBTOPHOI0 BIGKPUTTA rpuns 6ap6exto. 3aBXXAun BUKOPUCTOBYNTE TEPMOCTINKI pyKaBuLi
1 06anTe Npo CBIil 3aXMCT.

[y><e BaXK/IMBO KOHTPOJTIOBaTU cCnanaxu nosiyMm’s.

- Cnanaxu nonym’s BUHWKalTb, KOMK CiK a6o »Wup 3i CTPpaB, L0 FOTYIOTLCA, Kanae Ha NpeaMeTy, LLO ropsaTb
(Hanpuknag, AepesHe Byrinns). Xoya AMM [orMoMara€ MoKpaLMTi CMak CTpas, MPWUrOTOBaHWMX Ha rpuni
6ap6ekto, KpaLLie yHMKaTX TaKoi NosiBM NosyMm's, LLI06 3ano6ir T 06BYrOBaHHK K.

- LL{o6 3ano6irTv nossi nonym's, nepe npurotysaHHaM HEOBXIOHO OBOB'A3KOBO BmMaanaT 3aMBUM Xup i3
npoayKTiB. BUKOPUCTOBYMTE MapuHag i KyniHapHi COycu B pO3YMHUX KinbKOCTAX.

- TpuMawTe Bigpo 3 NiCKOM Nnopyu i3 rpunem 6ap6eKto nig yac Moro BUKOPUCTaHHS.

- Y pasi 3aviMaHHs XKnpy AOTPUMYNTECh HABEAEHUX HUXKYE IHCTPYKLIN.

FopiHHSA XKKUpy

+ 3[iVICHIONTE BUMOPOXHEHHS Ta OUMLLIEHHS YaLLli 418 MPUrOTYBaHHS iXKi Ta peLLiTKI, BUOansimTe BCi 3anmnLLIKK
Ta dparMeHTH iXi Nicns KOXKHOro BUKOPUCTaHHS.

- AKLLO rpunb 6ap6eKkto BUKOPUCTOBYETLCA AN NPUIrOTYBaHHA DKi 4Ns BENMKUX KOMMaHiW, cnig racutu
nosym'st Ta MPOBOAUTU MO0 OYMLLIEHHA KOXKHI ABi rOAMHWU. OUYMLLIEHHS CMig NPOBOAUTM YacTiLLe, SKLLO BU
roTyeTe 6araTo XMpHOI iXi (koB6acy, Mepresu ToLL0). HeoTp1MaHHS LiyX PEKOMEHA AL MoXKe NPU3BECTY [0
3aMMaHHS XUpY, LLIO MOXKe CMIPUYMHMUTI TPABMU Ta MOLLIKOOXKEHHS BaLLIOrO Irpusis 6apoexto.

Monepea»<eHHA Ha BUMaA0K 3aMiMaHHS XKUpy:

- He nignyckanTe Hikoro 4o rpuns 6ap6exto Ta foYeKanTecs, oKW NosyMm's BLLYXHE.

- He 3aKpuBanTe KpULLIKY Ta He HaKpMBamnTe rpunb 6ap6ekHo.

-Hikonu He nuiTe BOdY Ha rpunb 6ap6ekxto. Y pasi noTpe6u Ciig BUKOPUCTOBYBATM CyX M MOPOLLIKOBWIA BOTHEraCHUK.
- SIKLLIO BaM 3[0a€TbCS, LLIO MOMYM's He BLLIYXA€ a60 MOCUMIOETLCS, BUKMNUTE MOXEXHY 6puragy.

3aBepLUEHHSA NPUroTyBaHHA

+ 3aBXOM 30iNCHIONTE OUMLLIEHHS Fpuns 6ap6eKto NiCs KOXHOr0 BUKOPUCTaHHS, LLI06 3ano6ir TV HaKoMMYeHH0
KyniHapHOr0 XMpY, KU MOXKe 3aNHATUCS.

- 3ayeKanTe, NOKM rpunb 6apoeKH 0XONOHE, NEPLL HiXK 3aKPUBATM KPULLIKY a60 HAaKpVBATM MOr0 Ta PO3MiLLlyBaTH
ans 36epiraHHs.

(4. gornan 1 TEXHIYHE O6CJ1TYTOBYBAHHSA )

3MiNCHIONTe perynsipHe OYMLLIEHHS Fpusis 6ap6eKto MiXK BUKOPUCTAHHSMK Ta 0CO6MMBO MiCNs TPUBANoro
36epiraHHs. MNepen OYMLLEHHSAM MepeKoHanTecs, Lo rpusb 6ap6eKkto Ta Moro KOMMOHEHTU O0CTaTHLO
OXOJTOHYIN.

He 3anuLuanTe rpunb 6ap6exio Ha BiQKPUTOMY MOBITPI Ta He NigAaBanTe Moro BAANBY BOMOMU.

- He nuinTe Bogy Ha rpunb 6ap6eKto, Konu 1oro rnoBepxHi rapsui.

- Hikonu He TopKanTecs rapsumx getanen 6e3 BignosigHMX 3ac06iB 3aXUCTY PyK.
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LLlo6 nogoBXWUTWU TEPMiH Cry»6M BaLLOro rpuns 6apbekto i 36eperTv Moro B XOPOLLIOMY CTaHi, Mu
PEKOMEHYEMO HaKPMBATM O 0, SKLLIO BU 3aIULLIAETE MOr0 Ha By WL Ha TPMBANMI Yac, 0cCo6/MBO Y 3UMOBI
MicsLi. MilyHi Yoxnu Ta iHLWI akcecyapu gns rpuns 6ap6ekto MoXHa npuabaTh y MicLieBMX Mara3uHax.
HaBiTb SIKLLIO BaLLl Fpu/b 6ap6eKto HAKPUTUI 3aXMCHUM YOXITOM, MO0 BCE OOHO CNif, PEryspHO ornsaaTy,
OCKINbKW BCEpPedMHi MOXYTb HaKOMMuyBaTWUCA BOMOra Ta KOHOEHCAT, L0 MOXe MpU3BeCcTM [0 Noro
MOLLIKOOXKEHHS. MOXe BMHUKHYTU HEO6XigHICTb MPOCYLUMTU rpuib 6ap6eKktd Ta BHYTPILLHIO CTOPOHY
3aXMCHOO YOX/1a. 3aMULLIKM XKMPY TaKoX MOXYTb MCYBaTU NEBHI YaCTUHW rpuns 6ap6ekto. Taki 3anmLLKu
HEeo6XigHO YUNCTUTU TEMNOK BOLOK 3 MUIOM. ByAb-aKi ipXaBi feTani, ki He BCTYMNatoTb Y KOHTAKT i3 iXeto,
cnig 06po6uTK 3ac060M Ans BUOaneHHs ipxi Ta nopap6yBaTh crielianbHOK TEPMOCTIKOK dpap6oto Ans
rpuns 6ap6exto.

>KAPOBA NOBEPXHSA

- Micnga Toro, sk rpunb 6ap6ekto 0XOnoHe, NPOMUIATE MO0 rapsa4yo MUIbHOK Bofdotk. LLI06 npubpaTu
3anNULLKK DKi, BUKOPUCTOBYMTE 3aci6 ans MUTTS nocyny. He BMKOPUCTOBYMTe abpasnBHi ry6ku abo
MOPOLLIKW, OCKIifIbKM BOHM MOXYTb 3aBAaTW HEMOMpPaBHOI LLKOAW MOKPUTTIO rpuns 6ap6exio. PeTenbHoO
NPOMUINTE Ta BUCYLLITb. He PEKOMEHAYETLCA YNCTUTU PELLiTKN B MOCYAOMUIMHIN MaLLINHI, OCKINIbKN BOHM
BaXKi.

- SKLLIO Ha MOBEPXHi AN CMAXKEHHS, fiKa KOHTAKTYE 3 XKeto, YyTBOPHOETLCS ipKa, LiH0 MOBEPXHI0 Heo6XigHO
3aMiHUTL.

Yawua rpuns 6ap6ekio

PerynspHo BugansnTe Hag ULLKKU XXMPY 3 Yalli rpuns 6ap6beKkto raH4ipKoto, 3MOYEHO Y MUMbHIN BoOgi
Ta [Jo6pe BUYABEHO. HagMLLKKM XKIMpY Ta LLUMATOYKM iXKi 3 BHYTPILLIHBOI MOBEPXHI YaLLi rpuns 6ap6ekto
MOXHa BMOaNUTU OepeB'sHO abo M'AKOK MNacTUKOBOK MonaTkow. He BUKOPUCTOBYMTE abpa3vBHe
npunagas/3acoéu.

Kpuwuka rpuns 6ap6ekio

3MiNCHIONTE OUULLIEHHS KPULLIKU IPunist 6ap6ekto 3a JoNOMOrok TKaHWHM a6o cepBeTKU 3 HeabpasmBHOro
MaTepiany Ta rapsyoi MMbHOI BOOW. He BUKOPMCTOBYMTE abpa3nBHI MOPOLLIKW ab0 ry6Ku, OCKINbKK iCHYE
pV3MK 3aBOaHHA HEMOMPABHOI LLIKOQW MOKPUTTIO rpuns 6ap6exto. Micns ounMLLIEHHS peTENbHO BUCYLLITh
rpunb 6ap6ekto, LLI06 3ano6irT! yTBOPEHHIO ipXKi.

KpinneHHs
MW pekoMeHOYEMO PerynsipHo NPOBOAUTM NEePEBIPKY BCiX FBUHTIB Ta 60NTIB Ta 3aTAryBaTH ix.

36epiraHHs
- MepeKoHanTecs, Lo BaLL rpuib 6ap6eKto 0XONMOHYB, NEPLU HiXK HAKpUBaTK MOro a6o po3MmilLlyBaTi Ans
36epiraHHs.
- 36epiranTe rpunb 6apbeKto y CyXoMy NPOxXonogHoOMy MicLi.

Meped BMKOPUCTaHHAM rpuns 6ap6eklo nicns TpuBanoro 36epiraHHA BUKOHaWTe npouegypy
BCTaHOBJIEHHS.

(5. 3AXUCT HABKOJIULLUHbOI0 CEPEOBULLIA )

Micns 3aKiHYeHHs TepMiHy Cny>6u He 3abyabTe MOBEPHYTW BMPI6 OO0 LEHTPY yTuNisauii Bigxogdis ans
nepepo6Kn. AKLLO BaLL rpusb 6ap6eKkto OCHALLEHWI OBUIYHOM ab0 BEHTUNATOPOM, HE BUKMZANTE i He
cnantomnTe akcecyapw, LLI0 [O[aKTLCSA [0 HbOr0. [OTPMMYIMTECS YNHHUX NMPaBUI LLI0A0 360pYy 1 Nepepo6Ku
TaKWX BUPOGIB.

(6. 3AMACHI OETANI D

36epiranTe Lie KepiBHULTBO, OCKINbKM KOXeH 3anuT Ha 3anacHi geTani Mae MiCTUTU HoMepu fdeTanew,
3a3HaveHi

BHW3Y KOXHOI CTOPIHKW, a TaKOXX HOMep BiACYTHbLOI a6o HecnpaBHOI AeTani. s npuabaHHs 3anacHUX
[eTarnew, BU MOXeTe 3aMOBUTH ix 6e3nocepeHbO Y MiCLIEBOMY MarasuHi.
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(7. rapaHTIA )

YMoBM rapaHTii

[is rapaHTii NOYMHAETLCA 3 AHA NPUAGAHHSA Ta NOLLMPIETHCA Ha MEBHUIN TEPMIH.

Lia rapaHTis MOLLMPIETLCA NMLLE HA BMKOPUCTaHHA B OAHOMY MPUBATHOMY [OMOrOCMOFapcTBi Ta
He MOLUMPIOETLCA Ha rpuni 6ap6ekto, LU0 BUKOPUCTOBYHOTbCS B KOMEPLiMHWUX, KOMyHasbHUX a6o
6araToKBapTUPHMX 6YAMHKaX, TAKMX K peCTOpPaHK, roTeni, 6a3u BiANoUMHKY Ta HEPYXOMICTb, LLIO 3Aa€ThbCA
B OpeHay.

Lis rapaHTis NOLIMPHOETLCS Ha BCi gedeKTn MaTepianie i BUMpoGHUYI AedeKTn: BigcyTHI getani i
KOMTMOHEHTW, a TaK0X MOLLIKOOKEHHS, LL|0 BUHUKIW 332 HOPMasibHUX YMOB eKcryaTawii.

PeMOHT Ta 3aMiHa fieTarnen He NPOLOBXKYHTb NOYaTKOBO BCTAHOBMEHWI FapaHTIMHUMA TEPMIH.

3a XoOHWMX 06CTaBMH Y paMKax i€l J06POBINbHOI rapaHTii KOMMNeHcalis 6yab-aKoro pogy He NMoBMHHA
repeBuLLYBaTV NOKYMHY LiHY MPOAaHOro BUPOGY.

Bu 6epeTe Ha cebe pU3MK Ta BiANOBIiganbHICTb 3a 36UTKK, LLUKOAY a60 TpaBMW, 3aBAaHi BaM Ta BaLLIOMY
MalHy Ta/a6o iHLUMM ocof6aM Ta iX MaWHy BHACMifOK HEernpaBUITbHOrO BWMKOPUCTAHHA BUPOGY a6o
HeOoTPUMaHHSA IHCTPYKL i, HaBedeHUX Yy KepiBHULTBI KOpUCTyBaya.

BUHATKM 3 rapaHTii

[apaHTis He MOLLMPIETLCA Ha Mpo6nemMu abo iHUMOEHTW, L0 BUHWKNW BHACMidOK HernpaBWbHOI
ekcnnyarauii BUpo6y. FapaHTis Ha BUPI6 06MeXy€eTbCs BapTiCTHO BUPOGY.

30KpeMma, BUKUaTbCA HAaCTYMHI BUNagKu:

- HopmarnbHe 3HoLLyBaHHs (ipa, medopmalis, 3He6apsieHHa Towlo). deTani, Wo 3asHanu npsmoro
BM/IMBY MOMYM's 60 CUMbHOr0 HarpiBaHHA. 3aMiHa geTanen 3 NIMHOM Yacy € HOPManbHUM SBULLIEM.

- MOLLKOOKEHHS, LL|0 BUHWMKMW BHACNIOOK HEMPaBMIbHOr0 06CNyroByBaHHS, HEMPaBUIIbHOIO 36epiraHHs,
HenpaBWNbHOro 360py a60 BHECEHHS 3MiH.

- by[b-AKi NOLLKOMXKEHHS, LLI0 BUHUKAW BHACNIOOK HenpaBubHOI eKcrnyaTauii BUpoby (KoMepuinHe
BUKOPUCTAHHS, BUKOPUCTAHHS Y AKOCTI

CMITTECNanoBasbHoi neui..).

- Hacnigkv BnuBy gxKepen xnopy, Hanpuknag, 6acenHy, cna abo rigpoMacaXXHoi BaHHW.

- MoLLKOA>KEHHS BHACiAOK eKCTpeManbHUX MPUPOgHNX YMOB, HanpuKnagd, rpagy, yparaHis,
3emneTpyciB, LyHaMi, CTPUOKIB Hanpyru, TOPHaL0 YM CUMbHUX FPO3.

-Y pasi BUHUKHEHHS KOCMETUUYHMX MOLLKOOXEHb, TaKUX SIK MOAPSMUHMK, Y pasi NOMoMKW,
CMPUYMHEHOI MOAISIMU, LLIO He 3aneXaTb Bif NpodaBLs, y pa3i Kpagi>KKu BUpoby.

AKLLIO0 BMPI6 BUKOPUCTOBYETLCA B iHLUIM KpaiHi, HK Ta, B fIKiK BiH 6yB npuabaHun, BaLia
rapaHTinHa BMMOra Mo»e 6yTW BM3HaHa HeginCHOW. Y TakoMy Bunagky, 6yab nacka,
3BEpPHITbCA [0 NMpodaBus B KpaiHi MOXOO KEHHSs, Oe BW npuabanu Bupi6, KM posrnsHe
rapaHTilHY MPeTeHs3ito B KOXKHOMY KOHKPETHOMY BUMNAaAKYy.

Adeo services (Aneo cepgic) - Byn. Cagi KapHo 135, n/c 00001 - 59790 PoHLLeH - ®paHLis.
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\S
E INTRODUCERE )
S

V& multumim pentru ca ati ales acest produs. in fazele de proiectare sifabricare a produselor noastre, depunem
toate eforturile pentrua garanta o calitate excelentad, care sa raspunda nevoilor locuitorilor (ut|l|zator|lor)
IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA OFERE INTREAGA SATISFACTIE PE DURATA MONTAJULUI,
UTILIZARII SIA INTRETINERII VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI INAINTE DE
A UTILIZA PRODUSUL RESPECTATI ATENTIONARILE DE SECURITATE ELEMENTARA PE CARE LE CONTIN $I
PASTRATI CUGRIJA DOCUMENTUL cu INSTRUCTIUNI

(1. INFORMATII IMPORTANTE )

ﬁh | IMPORTANT,ASE PASTRAPENTRU CONSULTARE
ULTERIOARA: ASE CITICU ATENTIE

- ATENTIE! Nu utilizatiin spatii de exemplu case, corturi,

inchise! rulote, masini de camping,

- ATENTIE! Acest gratar seva  ambarcatiuni. Riscuride
incinge foarte tare. Nu deces prin intoxicare cu
deplasati gratarul in timpul dioxid de carbon.

utilizarii. - ATENTIE! Nu utilizati alcool,
- ATENTIE! Nu ldsati gratarul  benzina sau orice alt lichid
la indemana copiilor si a similar pentru a aprinde
animalelor domestice. gratarul sau a reaprinde

- ATENTIE! Nu utilizati gratarul focul stins! Utilizati exclusiv
intr-un spatiu inchis si/sau un aprinzator conform cu
intrun loc cu destinatie de standardul EN 1860-3!
locuinta,

-Nu turnati apa rece pe cuva din metal pentru a evita
deteriorarile produse de socul termic.

- Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si masuri de
precautie minime.

- Va rugam sa protejati natura. O ziin aer liber nu trebuie sa produca
daune sau poluare.

(a se vedea recomandarile de mai jos)
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Pentru securitatea dvs.:

-Tnainte de a incepe gatitul, asteptati ca un strat de cenusa sa acopere materialul combustibil.

- Utilizarea acestui produs necesitd supraveghere si masuri de precautie minime.

-n timpul utilizarii, este obligatoriu sa purtati ménusi de protectie adaptate la temperaturi ridicate.
+Pentru a evita izbucnirea flacarilor, asigurati-va ca este curata cuva prin indepartarea grasimilor si a
marinadei in exces inainte de a incepe sa gatiti pe gratar.

- Asezati o galeata plind cu apd sau nisip in apropierea gratarului in timpul utilizarii, mai ales in timpul
valurilor de caldura si al perioadelor extrem de secetoase.

inca de la deschiderea ambalajului, vd recomandam sa verificati daca fiecare element care permite montajul
produsului este prezent - consultati instructiunile in acest sens. Daca produsul este deteriorat sau prezinta
defecte, va rugam sa nu il utilizati si sa il returnati la reprezentantul distribuitor cel mai apropiat.

Va multumim pentru increderea acordata si speram ca acest produs va va oferi deplina satisfactie.

(2. INSTALAREA )

- Alegeti amplasamentul ideal.

- Acest produs este prevazut pentru utilizare casnica si in exterior.

-inainte de utilizare, gratarul trebuie s fie plasat pe o suprafata orizontal stabila.

- Asezati aparatul la cel putin trei metri de cladiri, intr-un spatiu deschis si aerisit.

- Asigurati-va ci aparatul nu este situat sub o structura suspendata (veranda deschisa, adapost...) sau sub o
zona infrunzita.

- Pentru a preveni rugina pe suprafetele din inox si otel, aveti grija sa nu fie expuse la clor, sare sau fier.

- Va recomandam sa nu utilizati acest gratar in apropierea marii, a unei piscine sau a unei cai ferate.

-n zilele cu vant puternic, asezati gratarul astfel incat vantul si nu ridice scantei.

- ATENTIE! Nu lasati gratarul la indemana copiilor si a animalelor de companie.

Din pécate, n fiecare an se inregistreaza un numar mare de accidente. Arsurile sunt deosebit de grave la
copii, deoarece au inaltime mica si fetele lor sunt aproape intotdeauna la inaltimea vetrei.

+Nu utilizati gratarul intr-un spatiu inchis si/sau intr-un loc cu destinatie de locuintd, de exemplu case,
corturi, rulote, masini de camping, ambarcatiuni. Risc de deces prin intoxicare cu dioxid de carbon.

(3. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE )

Avertismente

-Inainte de a continua, asigurati-vd ci ati inteles bine sectiunea .informatii importante” din aceste
instructiuni.

- Avand in vedere modul in care este conceput acest gratar, este interzisa utilizarea a peste 50 % din zona de
gatit ca placa solida. Daca placile sunt complet acoperite, se va produce o acumulare excesiva de caldura,
care ar putea deteriora gratarul, situatie neacoperita de garantie.

- Utilizati carbune de lemn conform normelor in vigoare, astfel incat carbunele de lemn s fie la 2 cm sub
grilajul de gatit in pozitie coborata.

- Nu puneti niciodata mai mult de 1.5 kg de carbune n interiorul gratarului.

Prima utilizare

+La prima utilizare, incalziti gratarul si mentineti combustibilul incandescent cel putin 30 de minute,
pentru a permite eliminarea reziduurilor de grasime ramase din etapa de fabricatie. Acest lucru permite si
stabilizarea vopselei, pe ldnga degajarea unui miros care va disparea dupa mai multe utilizari.

Recomandaride aprindere

-Umpleti cuva cu carbune de lemn, ideal pana la 1/3 din indltimea sa, fara sa depdsiti jumatate din inaltime.
Utilizati carbune de lemn conform cu normele in vigoare si aveti grija sa fie cu cel putin 2 cm mai jos de
gratarul de gatit atunci cand este in pozitia cea mai joasa.

- Metoda cea mai usoara pentru a aprinde carbunele de lemn este s se utilizeze aprinzatoare pentru gratar
conforme cu standardul EN 1860-3, disponibile pe scard larga in comert si care sunt foarte sigure.

-inainte de fiecare etapa de gitit, gratarul trebuie s fie incalzit si combustibilul trebuie sa fie mentinut
incandescent timp de 30 de minute inainte de a gati pentru prima oara.

- Nu incepeti sa gatiti pana ce materialul combustibil nu este acoperit cu cenusa! Si asteptati pana cand
arderea carbunelui de lemn nu mai produce flacari.

- Nu lasati grilajul de gatit gol pe gratar atunci cand este aprins, deoarece risca sa se deformeze dacd este
expus prea mult timp la cdldura fara sa contina alimente.
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- Puteti regla puterea flacarilor, deschizand sau inchizand orificiile de intrare a aerului din partea de jos a
cuvei. Cu cat deschideti mai mult, cu atat flacdrile sunt maiintense siinvers.

- Vdreamintiminca o data ca niciun lichid inflamabil nu trebuie sa fie varsat pentru a aprinde sau a intensifica
flacarile gratarului.

- Din motive de securitate, va recomandam sa nu deplasati niciodata gratarul in timpul utilizarii.

-inainte de a deschide complet cupola, v recomandam insistent s& o deschideti incet, de mai multe ori,
cativa centimetri pentru a aerisi - acest lucru permite aerului care intrd sa patrunda incet, evitandu-se
propagarea flacarii la exterior. Actionati cu maxima prudenta atunci cand deschideti gratarul cald, deoarece
curentul brusc de aer din exterior poate provoca o izbucnire de flacara periculoasa. in cazul propagrii
flacarii la exterior, inchideti rapid cupola si orificiile de aerisire pentru a controla flacdra si actionati cu
maxima prudentd atunci cand deschideti din nou gratarul. Se recomanda sa purtati intotdeauna manusi
rezistente la caldura si sa aveti grija sa va protejati.

Este foarte important sa mentinetiizbucnirile de flacara sub control

- Izbucnirile de flacara se produc atunci cdnd zeama sau grasimile din alimentele gatite picura pe obiectele
aprinse (de exemplu, cdrbune de lemn). Chiar daca fumul da un gust mai bun alimentelor gitite la gratar, este
de preferat sa evitati acest tip de izbucniri de flacdra pentru a preveni carbonizarea alimentelor.

Pentru a limita izbucnirile de flacard, este ABSOLUT NECESAR sa indepartati grasimile in exces din alimente
nainte de a le gati. Utilizati marinada si sosurile de gtit in cantitdti rezonabile.

- Tineti o galeatad plind cu nisip in apropierea gratarului in timpul utilizarii.

-n cazul flacarii produse de grasimi, respectati instructiunile de mai jos.

Izbucniri de flacara prin aprinderea grasimilor

- Goliti si curatati cuva si grilajul de gétit si indepartati toate reziduurile si fragmentele de alimente dupa
fiecare utilizare.

- Daca gratarul este utilizat pentru evenimente cu multe persoane, trebuie sa stingeti flacarile si sa il curatati
o data la doud ore. Gratarul trebuie sa fie curdtat mai des daca gatiti multe alimente bogate in grasimi
(carnati, mici..). Nerespectarea acestor recomandari poate provoca izbucniri de flacara prin aprinderea
grasimilor, care pot provoca vatamari corporale si deteriora gratarul.

Avertismente in cazul izbucnirilor de flacara prin aprinderea grasimilor:

- Mentineti toate persoanele la distantd de gratar si asteptati ca flacarile sa se stinga.

- Nuinchideti cupola si nu acoperiti gratarul.

- Nu turnati niciodata apa pe gratar. Daca folositi un stingator, acesta trebuie sa fie cu pudra.
- Daca flacarile nu par sd scada in intensitate sau par sa se amplifice, sunati la pompieri.

sfarsitul sesiunii de gatit

- Curatati intotdeauna gratarul dupa fiecare utilizare, pentru a preveni acumularea grasimilor de gatit care
pot lua foc.

- Asteptati ca gratarul sa se raceasca inainte de a inchide cupola sau de a-l acoperi si a-| depozita.

(4. INTRETINERE S| MENTENANTA )

Curatati in mod regulat gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare. Verificati daca
gratarul si componentele sale s-au racit suficient inainte de a le curata.

Nu lasati gratarul expus la intemperii si protejati-l impotriva umiditatii.

- Nu turnati apd pe gratar cand suprafetele sale sunt calde.

- Nu manipulati niciodatd componentele calde fara sa va protejati mainile.

Pentru a prelungi durata de viata a gratarului si a-l mentine in stare corespunzatoare, va recomandam sa
il acoperiti daca il ldsati afard vreme indelungatd, mai ales in lunile de iarna. Huse foarte rezistente si alte
accesorii pentru gratar sunt disponibile in magazinele locale.

Chiar daca gratarul este acoperit cu o husa de protectie, trebuie sd il inspectati periodic, deoarece pot aparea
acumulari de umiditate si condens, care deterioreaza gratarul. Poate fi nevoie sa uscati gratarul si interiorul
husei de protectie. De asemenea, este posibil ca reziduurile de grasime sa inceapa sa se descompuna pe
anumite parti ale gratarului. Curatati partea respectiva cu apa foarte calda si detergent. Orice componenta
ruginita identificata care nu este in contact cu alimentele trebuie sa fie tratatd cu un produs antirugina si
revopsita cu o vopsea speciala pentru gratare, rezistenta la caldura.
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Suprafata de gatit

-Dupa ce gratarul s-a racit, curatati-l cu apa calda si detergent. Pentru a elimina reziduurile alimentare,
utilizati un detergent pentru vase. Nu folositi pulbere abraziva sau un burete abraziv, deoarece acestea
pot deteriora iremediabil stratul de finisaj al gratarului. Clatiti si uscati bine. Recomandam sa nu curatati
grilajele intr-o masina de spalat vase, deoarece sunt grele.

-Dacd se formeaza rugina pe o suprafatd de gatit care este in contact cu alimentele, aceasta suprafata
trebuie sa fie inlocuita.

Cuva gratarului

indepértati in mod regulat grisimea in exces acumulat in cuva grétarului cu o lavetd imbibata in apa cu
detergent si complet stoarsa. Excesul de grasimi si bucati de alimente poate fiindepartat din interiorul cuvei
gratarului cu o spatuld din lemn sau din plastic moale. Nu utilizati niciun instrument/produs abraziv.

Cupola gratarului

Curatati cupola gratarului utilizdnd o laveta sau un burete din material neabraziv si apa calda si detergent.
Nu utilizati pulbere abraziva sau un burete abraziv, deoarece acestea riscd sa deterioreze iremediabil stratul
de finisaj al gratarului. Uscati cu grija gratarul dupa curatarea conform instructiunilor, pentru a preveni
formarea ruginei.

Elementele de fixare

Va recomandam sa inspectati toate suruburile si toate buloanele la intervale regulate si sa le strangeti din
nou.

Depozitare

- Verificati daca gratarul este complet racit inainte de a-l acoperi sau de a-|l depozita.

- Depozitati gratarul intr-un loc uscat si racoros.

-Inainte de a utiliza gratarul dup o perioada de depozitare prelungitd, respectati procedurile de instalare.

(5. SARESPECTAM MEDIUL )

Va rugdm sa predati produsul ajuns la sfarsitul ciclului de functionare la unitatea de colectare a deseurilor
pentru a permite reciclarea sa. Daca gratarul dvs. contine un motor sau o suflantd, nu il aruncati si nu ardeti
accesoriile acestuia. Respectati reglementarile aplicabile privind colectarea si reciclarea acestui tip de
produse.

(6. PIESE )

Pastrati aceste instructiuni deoarece fiecare comanda de piese de schimb trebuie sd includa numerele
de referinta furnizate in josul fiecarei pagini, precum si numarul piesei lipsa sau defecte. Pentru a cumpara
piese de schimb, comandati-le direct la magazinul local.

(7. GARANTIA )

Conditie de garantie

Garantia de vanzare incepe de la data achizitiei si se aplica pe perioada indicata.

Aceasta garantie nu se aplica decat pentru o utilizare in cadrul unei singure gospodarii private si nu se aplica
pentru gratarele utilizate intr-un mediu comercial, colectiv sau implicand mai multe gospodarii, cum ar fi
restaurantele, hotelurile, centrele de vacanta si locuinte inchiriate.

Aceasta garantie acopera toate defectele de materiale si de fabricatie: piese si componente
lipsd, dar si daunele survenite in conditii normale de utilizare.

Garantia initiala nu se prelungeste daca produsul este reparat sau inlocuit.

in niciun caz in cadrul acestei garantii voluntare, nicio compensatie de orice fel nu va putea depasi ca valoare
echivalenta pretul de achizitie al produsului vandut.
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Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderea, deteriorarea sau vatdmarile corporale suferite de
dumneavoastrd, bunurile dumneavoastra si/sau alte persoane si bunurile acestora, ca urmare a utilizarii
gresite sau abuzive a produsului sau a nerespectdrii instructiunilor furnizate de ghidul proprietarului
furnizat in anexa.

Excluderi de la garantie

Garantia nu acopera problemele sau incidentele rezultate dintr-o utilizare incorecta a produsului. Garantia
produsului este limitata la valoarea acestuia.

Cazurile urmatoare sunt excluse in mod specific:

-Uzura normala (rugina, deformarea, decolorarea...). Piese expuse direct la flicari sau la cildurd intensa.
Este normal sa fie necesara inlocuirea pieselor de-a lungul timpului.

- Orice daund cauzatd de intretinerea inadecvatd, de depozitarea incorectd, de asamblarea incorecta sau de
realizarea unor modificari.

- Orice daund rezultata din utilizarea incorectd a produsului (utilizare comerciala, utilizare ca

incinerator...).

- Consecintele expunerii la surse de clor, de exemplu o piscind, un spa sau un bazin termal.

- Daunele cauzate de conditii naturale extreme, de exemplu grindina, uraganele,

cutremurele, tsunamiurile, supratensiunile de curent, tornadele sau furtunile violente.

-In cazul unor deteriorari estetice cum sunt zgarieturile, in caz de defectiuni cauzate de un
eveniment care nu pot fi controlate de vanzator, in caz de furt al produsului.

in cazulin care produsul este utilizat intr-o alt tara decat cea in care a fost achizitionat, este
posibil sa nuva fie recunoscut dreptul la garantie. In acest caz, va rugam sa consultati magazinul
din tara de unde ati cumparat produsul, care va analiza cererea dvs. de garantie.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot ¢s 00001 - 59790 Ronchin - Franta.
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E& INTRODUGAO )

Agradecemos por ter escolhido este produto. Durante o projeto e a fabricacdo de nossos produtos, nos
empenhamos para garantir uma excelente qualidade que atenda as necessidades dos usuarios.
IMPORTANTE! PARA GARANTIR QUE ESTE PRODUTO LHE PROPORCIONE TOTAL SATISFA(;AO DURANTE SUA
INSTALA(;AO USOE MANUTEN(;AO RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIAATENTAMENTE ESTE MANUAL ANTES
DE USA-LO. RESPEITE AS INFORMA(;OES BASICAS DE SEGURANCA DESTE MANUAL E CONSERVE-O PARA
CONFERENCIAS FUTURAS...

(1. INFORMAGOES IMPORTANTES )

rﬁm IMPORTANTE CONSERVAR PARA QUALQUER
REFERENCIA FUTURA: LEIA ATENTAMENTE

- ATEN(;IT\O! Nao utilize em como em casas, barracas,

locais fechados! caravanas, trailers,

- ATENCAO! Esta barcos. Risco de morte por
churrasqueira ficara muito envenenamento por monoxido
guente. Nao a desloque de carbono.

durante seu uso. - ATENCAO! N3o utilize

- ATENCAO! Nio deixe a alcool, gasolina nem qualquer
churrasqueira ao alcancede outro liquido semelhante
criangas e animais para acender ou reacender
domeésticos. a churrasqueira! Utilize

- ATENCAO! Nao utilize a exclusivamente um acendedor
churrasqueira em espacos em conformidade com a
fechados e/ou habitaveis, norma EN 1860-3!

- Para evitar danos devido ao choque térmico, nao jogue agua
fria na cuba de metal.

- Utilizar esta churrasqueira exige um minimo de supervisao e
cuidado.

- Proteja a natureza; um dia ao ar livre nao deve causar danos ou
poluicao.

(veja as recomendacoes a seguir)
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Para a sua seguranca:

- Antes de comegar o cozimento, espere até que uma camada de cinzas cubra o combustivel.

-0 uso desta churrasqueira exige um minimo de supervisao e cuidado.

- Durante o uso, & essencial usar luvas de protecao adaptadas a altas temperaturas.

- Para evitar grandes chamas, garanta que a cuba esteja limpa, retirando a gordura e 0 molho em excesso
antes de comecar a grelhar.

-Mantenha um balde cheio de dgua perto da churrasqueira durante sua utilizagao, sobretudo em época de
ondas de calor ou em tempos extremamente secos.

Aconselhamos verificar, desde a abertura da embalagem, que cada elemento de montagem do produto esteja
presente. Para isso, consulte o folheto informativo. Se o produto estiver danificado ou apresentar defeitos,
nao o utilize e informe a loja mais proxima.

Agradecemos sua confianca e esperamos que suas expectativas sejam completamente satisfeitas ao utilizar
nosso produto.

(2. INSTALAGAO )

- Escolha uma localizacao ideal.

- Este produto é destinado a uso doméstico e externo.

- Sua churrasqueira deve ser colocada em uma superficie horizontal estavel antes de ser usada.

- Coloque o aparelho a pelo menos trés metros de construcoes, em um espaco aberto e ventilado.

- Certifique-se de que o aparelho nao esta localizado debaixo de uma estrutura suspensa (alpendre, abrigo,
etc.) ou debaixo de folhagens.

- Para evitar oxidacdo das superficies de ago ou inox, tente ndo expé-las ao cloro, sal ou ferro.

- Recomendamos nao utilizar esta churrasqueira perto do mar, de uma piscina ou de uma ferrovia.

-Em dias de ventos fortes, coloque a sua churrasqueira de forma que o vento néo levante faiscas.
-ATENGAO! Nao deixe a churrasqueira ao alcance de criangas e animais domésticos.

Infelizmente um grande nimero de acidentes ocorre anualmente. As queimaduras sdo particularmente
graves em criancas, pois devido a sua baixa estatura, seus rostos estao quase sempre a altura da brasa.
-Nao utilize a churrasqueira em espacos fechados e/ou habitaveis, como em casas, barracas, caravanas,
trailers, barcos. Risco de morte por envenenamento por mondxido de carbono.

('3. CONSELHOS DE UTILIZAGAO )

Avisos

- Antes de continuar, certifique-se de ter entendido bem a secao “informacgdes importantes” deste manual.
-0 projeto desta churrasqueira nao permite a utilizagdo de mais de 50% da area de cozimento como placa
solida. Se as placas estiverem completamente cobertas, isso resultara em um acimulo excessivo de calor
que podera danificar a churrasqueira e a garantia nao cobrira.

- Utilize carvao de madeira, conforme as normas em vigor, de modo que o carvdo de madeira fique 2 cm
abaixo da grelha de cozimento, colocada em horizontal.

- Nunca coloque mais que 1.5 kg de carvao dentro da churrasqueira.

Primeira utilizacao

- Durante a primeira utilizacao, esquente a churrasqueira e mantenha o carvao em brasa por pelo menos 30
minutos. Isso permitira eliminar residuos de graxa deixados durante a fabricacao. Isso permitira também
estabilizar a pintura e liberar um odor que desaparecera ao longo do uso.

Recomendacdes para acender

-Enchaagrelhainferior com carvao de madeira preferencialmente até 1/3 da sua altura e sua metade. Utilize
carvao de madeira, conforme as normas em vigor, de modo que o carvao de madeira fique 2 cm abaixo da
grelha de cozimento, colocada em horizontal.

-0 modo mais facil de acender o carvao de madeira é utilizar um acendedor para churrasqueiras, conforme a
norma EN 1860-3, que vocé podera encontrar facilmente a venda e que & totalmente seguro.

- Antes de cada cozimento, esquente a churrasqueira e mantenha o carvao em brasa por pelo menos 30
minutos.

-Nao cozinhe antes que o combustivel esteja coberto de cinzas! Espere que a combustao do carvao de
madeira tenha parado de produzir chamas.

-Nao deixe a grelha vazia sobre a churrasqueira quando esta esta acesa, pois ela podera se deformar se for
exposta ao calor por muito tempo sem alimento em cima.
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- Vocé pode regular a poténcia das chamas abrindo ou fechando os orificios de entrada de ar embaixo da
cuba. Quanto mais abertos, mais intensas sdo as chamas e vice-versa.

- Informamos novamente que nenhum liquido inflamavel deve ser usado para acender ou aumentar as
chamas da churrasqueira.

- Por razoes de seguranca, recomendamos nunca deslocar a churrasqueira durante sua utilizacao.

- Antes de abrir completamente a clipula, é altamente recomendado abri-la lentamente, varias vezes, alguns
centimetros para ventilar; isso permitira a entrada lenta de ar e evitara o retorno das chamas. Seja muito
prudente ao abrir esta churrasqueira, pois o afluxo brusco do ar pode provocar chamas perigosas. Em caso
de retorno das chamas, feche rapidamente a tampa e os orificios de aeracao para controlar a chama e seja
muito prudente ao abrir a churrasqueira. E sempre aconselhavel utilizar luvas resistentes ao calor e se
proteger.

E muito importante manter as chamas sob controle

- As chamas sao produzidas quando os caldos ou as gorduras dos alimentos cozidos gotejam sobre os objetos
em combustao (por exemplo, o carvio de madeira). Embora a fumaca ajude a dar um sabor melhor aos
alimentos cozidos na churrasqueira, & preferivel evitar esse tipo de chamas para ndo queimar os alimentos.
- Para limitar as chamas, & OBRIGATORIO retirar a gordura em excesso dos alimentos antes de coloca-los na
churrasqueira. Utilize caldos e molhos do cozimento em quantidades adequadas.

- Deixe um balde cheio de areia perto da churrasqueira durante sua utilizacao.

- Em caso de labaredas de gordura, siga as instrucdes abaixo.

Labaredas de gordura

- Esvazie e limpe a cuba e a grelha de cozimento e retire todos os residuos e fragmentos de cozimento apos
cada utilizacao.

-Se achurrasqueira for utilizada para grandes eventos, sera necessario apagar o fogo e limpa-la a cada duas
horas. Ela deve ser limpa mais frequentemente caso vocé cozinhe alimentos ricos em gordura (linguica,
merguez..). Nao seguir essas recomendacdes pode provocar labaredas de gordura que podem causar
ferimentos e danos a churrasqueira.

Avisos no caso de labaredas de gordura:

- Mantenha todas as pessoas afastadas da churrasqueira e espere que as chamas se apaguem.
- Nao feche a tampa nem cubra a churrasqueira.

- Nunca jogue agua na churrasqueira. Se vocé utilizar um extintor, ele deve ser de po.

- Caso a intensidade das chamas nao diminua ou até mesmo aumente, chame os bombeiros.

Fim da sessao de cozimento

- Limpe sempre a churrasqueira apds cada utilizacao para evitar o acimulo das gorduras do cozimento que
podem pegar fogo.

- Espere que a churrasqueira tenha esfriado antes de fechar a tampa ou de cobri-la para guardar.

(4. MANUTENGAO )

Limpe regularmente a churrasqueira entre as utilizacdes, principalmente apds longos periodos de
armazenamento. Confira se a churrasqueira e seus componentes estao suficientemente frios antes de
limpa-los.

Nao deixe a churrasqueira exposta ao ambiente e a proteja da umidade.

- N&o jogue agua na churrasqueira quando suas superficies ainda estiverem quentes.

- Nunca manipule as partes quentes sem prote¢do nas maos.

Para prolongar o tempo de vida da churrasqueira e manté-la em bom estado, & altamente recomendado
cobri-la caso ela fique na parte externa durante muito tempo, principalmente durante os meses de inverno.
Capas muito resistentes e outros acessorios para a churrasqueira estao disponiveis para venda.

Mesmo se a churrasqueira estiver coberta por uma capa de protecao, ela devera ser regularmente
inspecionada, pois aumidade e condensagao podem danifica-la. Talvez seja necessario secar a churrasqueira
e ointerior da capa de protecdo. Também & possivel que os residuos de gordura estejam se deteriorando em
certas partes da churrasqueira. Ela deve ser limpa com agua quente e sabao. Qualquer parte enferrujada que
nao esteja em contato com alimentos deve ser tratada com um removedor de ferrugem e repintada comuma
tinta especial para churrasqueira resistente ao calor.
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Superficie de cozimento

-Depois que a churrasqueira estiver fria, limpe-a com agua quente e sabao. Para remover residuos
alimentares, use detergente. Nao utilize pd ou esponja abrasiva, pois podem danificar irreparavelmente o
acabamento da sua churrasqueira. Enxague e seque bem. Recomendamos nao limpar as grelhas em uma
maquina de lavar louca, pois elas sdo pesadas.

-Se houver formacao de ferrugem em uma superficie de cozimento em contato com alimentos, essa
superficie deve ser substituida.

Cuba da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura da estrutura da churrasqueira com um pano mido, quase seco,
com agua com sabao. O excesso de gordura e pedagos de alimentos podem ser removidos do interior da
estrutura da churrasqueira com uma espatula de madeira ou plastico macio. Nao utilize nenhum utensilio/
produto abrasivo.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou lengo feito de um material ndo abrasivo e agua quente com
sabao. Nao utilize pd nem esponjas abrasivas, pois eles podem danificar permanentemente o acabamento da
churrasqueira. Seque bem a churrasqueira apds a limpeza para evitar a formacao de ferrugem.

Fixacoes
Recomendamos que vocé inspecione todos os parafusos em intervalos regulares e os aperte se necessario.

Armazenamento

- Certifique-se de que a churrasqueira esteja fria antes de cobri-la ou guarda-la.

- Guarde sua churrasqueira em um local seco e fresco.

-Antes de usar a churrasqueira apos longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
instalacao.

(5. RESPEITEMOS O MEIO AMBIENTE )

Lembre-se de levar o produto no final de sua vida @til a um centro de reciclagem. Se a churrasqueira tiver
motor ou ventilador, ndo a jogue fora nem queime seus acessorios. Respeite as regulamentacdes aplicaveis
de coleta e reciclagem desse tipo de produto.

(6. PECAS )

Guarde este folheto, uma vez que cada pedido de substituicdo deve incluir os niimeros de
referéncia fornecidos na parte inferior de cada pagina, bem como o niimero de peca em falta ou defeituoso.
Para comprar pecas de reposicao, solicite-as diretamente na loja mais proxima.

(7. GARANTIA )

Condicoes de garantia

A garantia de venda comega a partir da data de compra pelo periodo definido.

A garantia se aplica apenas para um {nico domicilio particular e nao se aplica as churrasqueiras usadas
para fins comerciais, coletivos ou que atendem diversos domicilios, como restaurantes, hotéis, resorts e
propriedades alugadas.

Essa garantia cobre todos os defeitos tanto materiais e de fabricacéo (pecas, outros elementos
ausentes) como danos ocorridos nas condi¢des normais de utilizago.

Os reparos e as trocas de pecas ndo prolongam o periodo da garantia inicial.

Sob nenhuma circunstancia, nessa garantia voluntaria, qualquer compensacao de qualquer tipo excedera o
valor do preco de compra do produto vendido.

0 usuario assume o risco e a responsabilidade por perdas, danos ou lesdes a si e a sua propriedade e/ou a

terceiros e suas propriedades resultantes da ma utilizacdo ou abuso do produto ou o ndo cumprimento das
instrucoes fornecidas no manual do proprietario em anexo.
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Exclusdes da garantia

Agarantia ndo cobre os problemas ou incidentes resultantes da utilizagdo inadequada do produto. A garantia
do produto esta limitada ao valor do produto.

Os seguintes casos estdo especificamente excluidos:

- Desgaste normal (ferrugem, deformacao, descoloracao...). Pecas expostas diretamente a chamas ou calor
intenso. E normal ter que substituir algumas pecas ao longo do tempo.

- Qualquer dano resultante de manutencao inadequada, armazenamento incorreto, montagem incorreta ou
modificagdes do produto.

- Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (uso comercial, uso como

incinerador etc).

- Consequéncias da exposicao ao cloro, como uma piscina, spa ou piscina termal.

- Danos causados por condi¢des climaticas extremas, como granizo, furacoes,

terremotos, tsunamis, picos de energia, tornados ou grandes tempestades.

-Em caso de danos estéticos, como arranhodes, em caso de falhas causadas por um evento fora
do controle do vendedor, em caso de roubo do produto.

Se o produto for usado em um pais diferente daquele em que foi comprado, seu pedido de
garantia podera ser invalidado. Nesse caso, entre em contato com a marca no pais de origem
onde comprou o produto, que ira estudar, caso a caso, o pedido de garantia.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot ¢s 00001 - 59790 Ronchin - Franga.
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\S
5 INTRODUCTION )
N

Thank you for choosing this product. When we design and manufacture our products, we do everything
possible to ensure excellent quality that meets the needs of users.

IMPORTANT! IN ORDER TO OBTAIN THE UTMOST SATISFACTION FROM THIS PRODUCT WHEN ASSEMBLING,
USING AND MAINTAINING IT, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY READ THIS USER MANUAL BEFORE
USING THE PRODUCT. PLEASE PAY ATTENTION TO BASIC WARNINGS RELATING TO SAFETY INTHIS MANUAL,
AND KEEP THE MANUAL FOR LATER REFERENCE.

(1. IMPORTANT INFORMATION )

ﬁm IMPORTANT, KEEP FOR FUTURE REFERENCE: PLEASE
READ CAREFULLY

-WARNING! Do not use motor homes, boats. Danger
indoors! of carbon monoxide
~-WARNING! This barbecue poisoning fatality.

will become very hot, do -WARNING! Do not use spirit

not move it during operation. or petrol for lighting or
-WARNING! Keep children relighting! Use only

and pets away. firelighters complying to
-WARNING! Do not use EN 1860-3!

the barbecue in a confined

and/or habitable space e.g.

houses, tents, caravans,

- To avoid damage due to thermal shock, do not pour cold water
over the metal chamber.

- Using this barbecue grill requires a minimum of monitoring and
precautions.

- Please protect nature. A day outdoors must not cause damage or
pollution.

(see recommendations below)
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For your safety:

- Before you start cooking, wait for a layer of ash to cover the fuel.

- Using this product requires a minimum of monitoring and precautions.

- When using this product, it is absolutely necessary to wear special gloves suitable for protecting against
high temperatures.

- To avoid flare-ups, make sure that the chamber is clear by removing any excess grease and marinade
before starting to grill.

- Keep a bucket filled with water or sand near the barbecue grill while using it, especially during heat waves
or extremely dry weather.

As soon as you open the packaging, make sure that all the elements required for setting up the product are
provided. In order to do that, please refer to the manual. If the product is damaged or faulty, please do not
use it. Return it to your nearest store.

We thank you for your trust and hope that this product gives you complete satisfaction.

(2. INSTALLATION )

- Choose an ideal location.

- This product is intended for domestic and outdoor use.

- The barbecue has to be installed on a secure level base prior to use.

- Place this barbecue grill at a distance of at least three metres from buildings, in an open and well-ventilated
area.

- Make sure that the barbecue grill is not positioned under a hanging structure (porch, shelter, etc.) or under
tree foliage.

- To prevent rust from developing on the stainless steel surfaces, avoid exposing them to chlorine, salt, or
iron.

- We do not recommend using this barbecue grill near the ocean, swimming pools or railway tracks.

- On days of high wind, place your barbecue grill in such a way as to prevent sparks from the wind.

- CAUTION! Keep the barbecue grill out of the reach of children and pets.

Each year there is a large number of accidents. Serious burns are particularly a source of concern when it
comes to children. Their small height means their faces are almost always at the same level as the burning
charcoal.

- Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g. houses, tents, caravans, motor homes,
boats. Danger of carbon monoxide poisoning fatality.

('3. RECOMMENDATIONS FOR USE )

Warnings

- Before proceeding, please make sure that you have fully understood the “Important information” section
of this manual.

- The design of this barbecue grill does not allow more than 50% of the cooking surface to be used as a griddle.
If the griddle is totally covered, this will result in excessive accumulation of heat that may cause damage to
your barbecue grill, which is not covered by the warranty.

- Use the charcoal that complies with the current standards. The charcoal must be placed 2 cm under the
cooking grate when in its lowest position.

- Never put more than 1.5 kg of charcoal inside the barbecue.

Using for the first time
- The barbecue shall be heated up and the fuel kept red hot for at least 30 min prior to the first cooking.

Recommendations for lighting

- Fill the chamber with charcoal to a third of its height ideally, and not exceeding half height. Use wood
charcoal that complies with current standards and make sure the charcoal is at least 2 cm below the
cooking grate in its lowest position.

- The easiest way to light the charcoal is to use barbecue lighters, compliant with EN 1860-3, which you can
easily find in stores and are perfectly safe.

- Every time the barbecue is used, it must be heated and the fuel glowing for at least 30 minutes before
starting to cook.

67

FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

EN



FR

ES

PT

EL

PL

UA

RO

BR

EN

- Do not cook before the fuel has a coating of ash! And wait for the charcoal to burn without producing any
flames.

- Do not place your grate empty on the barbecue grill when it is lit; the grate may deform if left to heat for too
long without any food on it.

- You can adjust the strength of the flames by opening or closing the air intake vents located at the bottom of
the chamber. The more you open the vents, the more intense the flames, and vice versa.

- Please remember that no flammable liquids should be poured to light or increase barbecue flames.

- For safety reasons, we recommend that you never move your barbecue grill while it is in use.

- Before opening the lid completely, we strongly recommend that you open it slowly a few centimetres to
ventilate it. This allows the incoming air to enter slowly and prevents a flashback. Be very careful when
opening this hot barbecue grill, as the sudden rush of air can cause a dangerous flare-up. In the event of a
flashback, quickly close the lid and vents to control the flames, and be very careful when reopening your
barbecue grill. It is always advisable to wear heat-resistant gloves and take care to protect yourself.

Itis very important to keep flare-ups under control

- Flare-ups happen when the juices or fat from food being cooked drip on the burning objects (charcoal, for
example). Though the smoke gives a better flavour to your barbecued food, it is better to avoid such flare-ups
to prevent charring the food.

To limit flare-ups, it is ABSOLUTELY ESSENTIAL to remove excess fat from foods before cooking them. Use
marinade and cooking sauces in reasonable quantities.

- Keep a bucket filled with sand near the barbecue grill when in use.

-In the event of a grease fire, please follow the instructions below.

Grease flare-ups

- Empty and clean the chamber and the cooking grate, removing all residues and fragments from cooking
after each use.

- If the barbecue grill is used for large events, you must extinguish the flames and clean it every two hours. It
must be cleaned more often if you cook a lot of foods rich in fat (sausages, merguez, etc.) Failure to observe
these recommendations may result in grease flare-ups that could lead to injuries and damage your barbecue
grill.

Warnings in the event of grease flare-ups:

- Keep everyone away from the barbecue grill and wait for the flames to die out.

- Do not close the lid or otherwise cover the barbecue grill.

-Never pour water on your barbecue grill. If you use a fire extinguisher, it must be a dry powder fire
extinguisher.

- If the flames do not seem to diminish or seem to intensify, call your fire department for help.

End of the cooking session
- Always clean your barbecue grill after each use to avoid accumulation of cooking grease that may catch fire.
- Wait until the barbecue grill has cooled down before closing the lid or covering and storing it.

(4. CARE AND MAINTENANCE )

Regularly clean your barbecue grill between uses and especially after long periods of storage. Make sure
that the barbecue grill and its components are cool enough before cleaning them.

Do not leave your barbecue grill exposed to bad weather and protect it against moisture.

- Never pour water on the barbecue grill when its surface is hot.

- Never handle hot parts without protecting your hands.

In order to extend the life cycle of your barbecue grill and keep it in good shape, we strongly recommend
that you cover it if left outdoors for a long time, especially during winter months. High-resistance covers and
other barbecue grill accessories are available from your local stores.

Even if your barbecue grill has a protective cover, it must still be inspected regularly because moisture or
condensation may develop, causing damage. It may become necessary to dry the barbecue grill and the
interior of its protective cover. It is also possible for grease residues to start rotting on certain parts of the
barbecue grill. This must be cleaned using very hot soapy water. Any rusty parts that are not in contact with
food must be treated with a rust remover and repainted with a special heat-resistant barbecue grill paint.
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Cooking surface

- After the barbecue grill has cooled down, clean it with hot soapy water. To eliminate food residues, use a
dishwashing liquid. Do not use abrasive sponges or powders as they may permanently damage the finish of
your barbecue grill. Rinse and dry well. We do not recommend cleaning the grates in the dishwasher due to
their heavy weight.

- If rust appears on the cooking surface that is in contact with food, then this surface should be replaced.

Barbecue chamber

Regularly remove excess grease from the chamber of the barbecue grill using a cloth soaked in soapy water
and completely wrung out. Excess grease and food residues can be removed from the inside of the barbecue
chamber using a wooden or soft plastic spatula. Do not use abrasive utensils or products.

Barbecue grill lid

Clean the barbecue grill lid with a cloth or pad made from non-abrasive material, and with hot soapy water.
Do not use abrasive sponges or powders as they may permanently damage the finish of your barbecue grill.
Carefully dry the barbecue grill after this cleaning to avoid formation of rust.

Fastenings
We recommend that you check all screws and bolts at regular intervals and tighten them.

Storage

- Make sure that your barbecue grill has cooled down completely before covering or storing it.

- Store your barbecue grill in a dry cool place.

- Before using your barbecue grill after extended periods of storage, follow the installation procedures.

(5. LET’S PROTECT OUR ENVIRONMENT )

Remember to take your product to the waste treatment facility at the end of its life cycle in order for it to be
recycled. If your barbecue grill has a motor or a blower, do not throw it away or burn its accessories. Please
comply with applicable regulations for the collection and recycling of such products.

(6. PARTS )

Keep this manual, as each request for spare parts must include the reference
numbers at the bottom of each page, as well as the number of the missing or defective part. To purchase
spare parts, order them directly from your local store.

(7. WARRANTY )

Warranty conditions

The sales warranty starts from the date of purchase for the defined period.

This warranty shall only apply to use by a single private household and shall not apply to barbecue grills
used in acommercial, communal or multi-household environment such as restaurants, hotels, holiday parks
or rental accommodation.

This warranty covers all defects in materials and manufacturing: missing parts and components
as well as damage sustained under normal conditions of use.

Repairs and replacement parts do not extend the original warranty period.

Under no circumstances shall compensation of any kind be in excess of the amount of the purchase price of
the product sold under this voluntary warranty.

You assume the risk and responsibility for any loss, damage or injury to you and your property and/
or to others and their property resulting from the misuse or abuse of the product or failure to follow the
instructions provided in the attached owner’s guide.

Disclaimers of warranty
The warranty does not cover problems or incidents resulting from improper use of the product. The product
warranty is limited to the value of the product.
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The following cases are specifically excluded:

- Normal wear and tear (rust, deformation, discolouration, etc.). Parts exposed directly to flames or intense
heat. It is normal for parts to be replaced over time.

- Any damage resulting from improper maintenance, storage or assembly, or modifications made to the
product.

- Any damage resulting from improper use of the product (use for business purposes, use as an

incinerator, etc.).

- Consequences of exposure to chlorine sources such as swimming pools, spas or thermal pools.

- Damage resulting from extreme natural conditions such as hail, hurricanes,

earthquakes, tsunamis, power surges, tornadoes or violent storms.

-In the event of cosmetic damage such as scratches; in the event of failure caused by an event
beyond the seller’s control; in the event of theft of the product.

If the product is used in a country other than that in which it was purchased, your warranty
claim may be invalidated. In this case, please contact the store in the country of origin where
you purchased the product. The store will consider the warranty claim on a case-by-case basis.

Adeo services - 135 rue Sadi Carnot ¢s 00001 - 59790 Ronchin - France.
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@ Ceproduit est recyclable. il ne peut plus tre utilise, veuillez Lapporter dans un centre de recyclage de dechets.

@ Este producto es reciclable. Siya no se puede usar, lévelo a un centro de reciclaje de residuos.

@ Este produto & reciclavel. Se deixar de o utilizar, entregue-o num centro de reciclagem de residuos.

@ Questo prodotto pud essere riciclato. Se deve essere smaltito, portalo presso un centro de reciclaggio.

@ Autd 1o mpoidv etvan avakvkAdoo. EQv Sev puropet mhéov va ypnotonodet, LETahEpeTe my o€ KAMoLo KEVPO aVaKUKAWOTC AnoppiIHATwy.
@ Ten produkt poddawany jest recyklingowi, kiedy przestaje byc uzyteczny nalezy dostarczyc go do punktu zbiorki odpadow.

@ Lie npogyT MOXeE NEENOBNATUCA. FKLLIO BOHO GiNbLLie HE C NPUATHE ANA BUKOPUCTYBAHHS, 30AITE /I0M0 B YTAMI3AL[AHMI LEHTP.

@ Aceast produs este reciclabil. Daca nu mai poate ti folosit, va rugam s il aduceti intr-un centru de reciclare adeseurilor.

@ Este produto & reciclavel. Se ndo puder mais ser usado, descarte em um centro de reciclagem de residuos.

@ This product s recyclable. If it cannot be used anymore, please take it to waste recycling centre.
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** Garantie 5ans/ 5 anos de garantia/ Garantia de 5 anos / Garanzia 5 anni/ Eyyinon 5 et / Gwarancja 5-letnia / FapaHTis 5 pokis / Garantie 5 ani/
Garantia 5 anos / 5-year warranty

EU :ADEO SERVICES
135, rue Sadi Carnot- CS 00001 59790- RONCHIN- France
www.product-regulatory.adeoservices.com

UA : Bupo6Huk: TOB "Apeo Cepsices CA.", Byn. Cagi KapHo, CS 00001, 59790

PoHLUEH, ®paHuis. IMnopTep: TOB "Nepya MepneH YkpaiHa', 04201 YkpaiHa,
M.Kuis, Byn. MonspHa 17A, +380 44 498 46 00. IMnopTep NpuitMae NpeTeHsii
Bi[] CMOXMBAYiB LLIOA,0 TOBAPY, @ TAKOX MPOBOAWTL M0r0 PEMOHT, TEXHIYHE |
rapaHTiiHe 06CyroByBaHHS.

BR: Importado e distribuido por LEROY MERLIN COMPANHIA BRASILEIRA DE
BRICOLAGEM CNPJ: 01.438.784/0001-05. Rua Pascoal Pais,

n°. 525, 6° andar cj 61a 64, Vila Cordeiro, Sdo Paulo -SP. CEP:

04581-060 CALM (Central de Atendimento Leroy Merlin) Capitais 4020-5376
Demais Regioes 0800-0205376

SA: Imported by Adeo South Africa (PTY) LTD T/A Leroy Merlin

Hosted in Leroy Merlin Fourways Store

35 Roos Street

Witkoppen Ext 97, Sandton, 2191

Johannesburg, Gauteng, South Africa

Made in China
KpaiHa noxop»xeHHs Kutai / Fabricado na China



